
Think RICE Think THAILAND

กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ เชิญ10 Blogger ทัว่​โลก​สัมผัส​ประสบการณ​ขาว​ไทย​หลาก​มิ​ติ​ ภาย​ใต​แนว​คิด “Think
RICE, Think THAILAND”
—————————————————————-
กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ กระทรวง​พาณิชย​ ปลุก​กระแส​ขาว​ไทย​ใน​ตลาด​โลก​ เชิญ 10 Blogger จาก​แวดวง​อาหาร​ทัว่

โลก​รวม​เรียน​รู​ประสบการณ​ขาว​ไทย​หลาก​มิติ​ตัง้​แต​ “ทุง​นา​” ถึง​ “จาน​ขาว​” พรอม​สัมผัส​เมนู​อาหาร​ไทย​สุด​พิเศษ

สรางสรรค​ขาว​และ​สินคา​นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​ ภาย​ใต​แนว​คิด “Think RICE, Think THAILAND” หวัง​ยก​ระ​ดับ​-

สราง​มูลคา​เพิ่ม​ ขยาย​โอกาส​ใน​การ​สง​ออก​ขาว​ไทย​และ​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​ขาว​ไทย​ใน​ตลาด​โลก

นาย​อดุลย​ โชติ​นิ​สา​กร​ณ อธิบดี​กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ กระทรวง​พาณิชย​ กลาว​วา​ กรม​การ​คา​ตาง​ประเทศ​จัด

โครงการ​สราง​ศักยภาพ​ทางการ​ตลาด​สินคา​ขาว​ เพื่อ​ขยาย​โอกาส​การ​สง​ออก​ขาว​ไทย​ใน​ตลาด​โลก​ ภาย​ใต​แนว​คิด

“Think RICE, Think THAILAND : We serve the Best Quality Rice to the World” โดย​มี​วัตถุประสงค​เพื่อ

เผย​แพร​ประชาสัมพันธ​ขาว​ไทย​ให​เป็น​ที่​รูจัก​แพร​หลาย​มาก​ขึ้น​ สราง​การ​ตระหนัก​รับ​รู​ใน​เรื่อง​ภาพ​ลักษณ​และ

คุณสมบัติ​ที่​ดี​ของ​ขาว​ไทย​และ​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​ขาว​ไทย​ กระตุน​ความ​ตองการ​ใช​ขาว​ไทย​และ​ผลิตภัณฑ

นวัตกรรม​ขาว​ไทย​ พ​รอม​ทัง้​ผลัก​ดัน​ให​เกิด​การ​ขาย​ขาว​ใน​เชิง​สรางสรรค​โดย​เนน​คุณภาพ​มากกวา​ปริ​มา​ณ ซึ่ง

เป็นการ​สราง​มูล​คา​เพิ่ม (Valued Creation) ใน​สินคา​ขาว​ สง​เสริม​และ​ขยาย​โอกาส​ใน​การ​สง​ออก​ขาว​ไทย​และ

ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​ขาว​ไทย​ใน​ตลาด​โลก

https://www.thaimediapr.com/think-rice-think-thailand/


โดย​ลาสุด​ได​มี​การ​จัด​กิจกรรม​ใน​การ​เชิญ Bloggers/Influencers จาก​แวดวง​อา​หาร​/ทอง​เที่ยว​/สุขภาพ​ระดับ​โลก

เยือน​ประเทศ​ไทย​ ให​ได​เรียน​รู​และ​สราง​ประสบการณ​ที่​ดี​กับขาว​ไทย​หลาก​หลาย​มิติ​ตัง้​แต​ “ทุง​นา​” ถึง​ “จาน​ขาว​”

พรอม​สัมผัส​เมนู​อาหาร​ไทย​สุด​พิเศษ​ ได​มี​สรางสรรค​มาก​จาก​การ​คัด​เลือก​ขาว​ไทย​และ​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​จาก​ขาว

ไทย​ ที่​มี​ความ​โดด​เดน​และ​เต็ม​ไป​ดวย​คุณคา​ทาง​สาร​อา​หาร​ เพื่อ​นําเสนอ​จุด​เดน​ของ​ขาว​ไทย​แตละ​ชนิด​ ที่​นอกจาก

อรอย​ มี​คุณ​คา​ ได​มาตร​ฐาน​ และ​ยัง​มี​ความ​หลาก​หลาย​ของ​ขา​ว (Variety of Rice) เป็น​ได​ตัง้​แต​ อาหาร​เรียก​น้ํายอย​

อาหาร​คาว​ น้ําซุป​ เครื่อง​ปรุง​รส​ และ​ขนม​หวา​น ​โดย​เชฟ​วิชิต​ มุ​กุ​ระ​ ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​ขาว​และ​อาหาร​ไทย​ เพื่อ​ให​เกิด

การ​เผย​แพร​ประชาสัมพันธ​ภาพ​ลักษณ​และ​คุณสมบัติ​อัน​โดด​เดน​เป็น​เอก​ลักษณะ​เฉพาะ​ของ​ขาว​ไทย​และ​ผลิตภัณฑ

นวัตกรรม​ขาว​ไทย​ไป​สู​ตลาด​โลก

นอกจาก​น้ี​ยัง​ใช​ชอง​ทางการ​สื่อสาร​ตางๆ​ ใน​การ​ตอกยํ้าให​ผู​บริโภค​เกิด​การ​รับ​รู​เพื่อ​สราง​การ​จดจํานําไป​สู​ความ

ตองการ​อยาง​ถาวร​ ผาน​การ​วาง​สื่อ​ประชาสัมพันธ​ให​ครอบคลุม​และ​เขา​ถึง​กลุม​เป า​หมาย​ใน​วง​กวาง​ ไม​วา​จะ​เป็น​สื่อ

โทรทัศน​และ​สื่อ​นิตยสาร​ชัน้​นําระดับ​โลก​ อา​ทิ Asia Food Channel, The Economist, What’s on Dubai , Wine

& Dine, New York Times Chinese, Food Network Magazine และ​สื่อ​ออนไลน​สําคัญ​ๆ อา​ทิ Facebook

Youtube และ​ เว็บไซต​ตางๆ​ อีก​กวา​ 100 เว็บ​ไซ​ต

ปัจจุบัน​ พ​บวา​เท​รน​ดการ​บริโภค​อาหาร​เพื่อ​สุขภาพ​มี​มาก​ขึ้น​เรื่อย​ๆ ซึ่ง​ขาว​ไทย​สามารถ​ตอบ​โจทย​ความ​ตองการ​ดัง

กลาว​ได​เป็น​อยาง​ดี​ ขาว​ไทย​มี​หลาก​หลาย​พันธุ​ที่​ให​คุณคา​ทาง​โภชนา​มาก​มาย​ อาทิ​ ขาว​กลอง​งอก​ที่​มี​ กา​บา​ ชวย

ป องกัน​โรค​เกี่ยว​กับ​ระบบ​ประสาท​สวน​กลาง​ และ​ความ​จําเสื่อม​ ขาว​ไร​ซเบอร​รี่​ มี​ทัง้​สาร​ตาน​อนุมูล​อิสระ​สูง​ เชน​

เบตา​แค​โร​ที​น ​แกมมา​โอ​ไร​ซา​นอ​ล วิตามิน​อี​ แทน​นิ​น ​รวม​ถึง​ธาตุ​สังกะสี​และ​โฟเลต​ ขาว​สิน​เหล็ก​ มี​ปริมาณ​ธาตุ

เหล็ก​สูง​ ซึ่ง​พบ​วาการ​สง​เสริม​ให​ผู​ที่​มี​ภาวะ​พรอง​ธาตุ​เหล็ก​รับ​ประทาน​ขาว​สิน​เหล็ก​ จะ​ชวย​ให​ระ​ดับ​ฮีโม​โก​ลบิน​ใน

เม็ด​เลือด​แดง​มี​แนว​โนม​เพิ่ม​ขึ้น

อยางไร​ก็​ดี​ ลาสุด​ยัง​มี​ขาว​ กข 43 ซึ่ง​รัฐบาล​ใหการ​สนับสนุน​และ​สง​เสริม​ประชาสัมพันธ​เขา​สู​ตลาด​ตาง​ประเทศ​ใน

ขณะ​น้ี​ เป็น​พันธุ​ขาว​ที่​กรม​การ​ขาว​รวม​กับ​คณะ​แพทยศาสตร​มหาวิทยาลัย​มหิดล​ได​ทําการ​ศึกษา​วิจัย​และ​พบ​วา​มี​คา

การ​แตก​ตัว​เป็น​น้ําตาล​น อย​และ​มี​คา​ดัชนี​น้ําตาล​ปาน​กลาง​คอน​ไป​ทาง​ตํ่า คารโบไฮเดรต​ของ​ขาว​มี​ลักษณะ​ที่​ทน​ตอ

การ​ยอย​ได​ดี​กวา​ขา​วอ​มิ​โลสตํ่าพันธุ​อื่น​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​ขาว​ทาง​เลือก​ของ​ผู​ใสใจ​สุขภาพ​และ​เขา​กับ​วิถี​ คน​รุน​ใหม​ได​อยาง​ดี​

รวม​ทัง้​ปัจจุบัน​รัฐบาล​ยัง​ได​มีน​โย​บาย​สง​เสริม​การ​ผลิต​ขาว​อินทรีย​ สนับสนุน​การ​ให​ชาวนา​ใช​ป ุย​อินทรีย​และ​ป ุย​ชีว

ภาพ​ เพื่อ​รักษา​คุณภาพ​และ​มาตรฐาน​ดาน​สุข​อนามัย​ เพื่อ​รองรับ​ความ​ตองการ​ผู​บริโภค​ใน​ตลาด​โลก​ที่​ให​ความ​สําคัญ

กับ​สินคา​ที่​มี​ความ​ปลอด​ภัย​ เป็น​มิตร​กับ​สิ่ง​แวด​ลอม​ ไม​ใช​สาร​เคมี​อีก​ดวย

นอกจาก​น้ี​ ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ยัง​ได​พัฒนา​ตอย​อด​ขาว​ไทย​ให​เป็น​ผลิตภัณฑ​ที่​หลาก​หลาย​ เพื่อ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​และ

ตอบ​สนอง​ความ​ตองการ​ของ​ผู​บริโภค​ยุค​ใหม​ที่​ตองการ​ความ​สะดวก​รวดเร็ว​และ​ใสใจ​ใน​สุขภาพ​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ ทัง้​ยัง

ทําให​เกิด​การ​ใช​ทรัพยากร​จาก​การ​ปลูก​ขาว​อยาง​คุม​คา​ โดย​แบง​เป็น​ประ​เภท​ ผลิตภัณฑ​อา​หาร (Food) และ

ผลิตภัณฑ​อื่นๆ​ ที่​ไมใช​อา​หาร (Non-Food) สราง​ปรากฏการณ​ใหม​ให​กับ​อุตสาหกรรม​ขาว​ของ​โลก​ อาทิ​ ขาว​พรอม

รับ​ประ​ทา​น ​โจก​ขาว​กลอง​ ซีเรีย​ลบ​าร น้ํานม​ขาว​ออ​รแก​นิ​ค น้ํามัน​รําขาว​สกัด​เย็น​ อาหาร​เส​ริม​ โดย​เฉพาะ​เครื่อง



สําอา​ง เซ​รัม่ ครีม​บํารุง​ผิว​ รวม​ทัง้​วัสดุ​ทางการ​แพทย​ เชน​ แผน​หาม​เลือด​จาก​แป ง​ขาว​ ที่​สามารถ​เพิ่ม​มูลคา​ทางการ

ตลาด​ได​กวา​ 2​ พัน​เทา​ เป็น​ตน


