
“THE STARS OF ITALY” เปลง​ประกาย​รวม​ดาว​มิ

ชลิ​น ​ใน​งาน Italian Cuisine & Wines World

Summit ครัง้​ที่​ 11

เอาใจ​คน​รัก​อาหาร​อิตาเลียน​ พ​บกับ​หา​เชฟ​มิ​ชลิ​น ​จาก​หา​โรงแรม​ชัน้​นําใน​เครือ​แมริ​ออ​ท อิน​เตอร​เนชัน่แนล

กรุง​เทพ​ฯ, กันยายน​ 2​3 2562 เอาใจ​คน​รัก​อาหาร​อิตาเลียน​อยาง​แทจริง​ดวย​การ​รวม​มือ​ของ​ 5 โรงแรม​ชัน้​นําใน

เครือ​แมริ​ออ​ท อินเตอร​เนชัน่แนล​ ทัว่​กรุง​เทพ​ฯ จัด​งาน Italian Cuisine & Wines World Summit ครัง้​ที่​ 11 ซึ่ง

เป็นการ​รวม​เหลา​บรรดา​เชฟ​มิ​ชลิ​น ​ตัง้แต​วัน​ที่​ 9​ – 12 ตุลาคม​ 2​562 โดย​จะ​มี​การ​เปิด​ตัว​ใน​งาน​กาลา​ดิน​เนอ​ร คืน

วัน​พุธ​ที่​ 9​ ตุลาคม​ 2​562 ณ รอ​สซิ​นี​ส หอง​อาหาร​อิตาเลียน​ โรงแรม​เชอ​รา​ตัน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท, เอ​ ลัก​ซชัวรี่​ คอ​ล-

เล็คชัน่ ​โฮ​เท็ล ทาน​จะ​ได​สัมผัส​กับ​สุด​ยอด​ประสบการณ​อาหาร​กับ​เชฟ​มิ​ชลิ​น ​รังสรรค​เมนู​ 5 คอรส​สุด​หรู​ ที่มา​จาก

เมนู​ซิก​เนเจอร​ของ​เชฟ​แตละ​คน​ เสิรฟ​คู​ไวน​อิตาเลียน​ และ​ใน​วัน​ถัดๆ​ไป​เชฟ​แตละ​ทาน​จะ​แสดง​ฝีมือ​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​

ใน​แตละ​โรง​แรม​ ไม​วา​จะ​เป็น​ โรง​แรม​แมริ​ออ​ท กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท โรง​แรม​เรเนซอง​ส กรุง​เทพ​ฯ ราช​ประ​สงค​

โรงแรม​รอยัล​ ออ​คิด​ เชอ​รา​ตัน​ โฮ​เท็ล แอนด​ ทาว​เวอร​ส โรงแรม​เชอ​รา​ตัน​ แก​รน​ด สุ​ขุทวิ​ท, เอ​ ลัก​ซชัวรี่​ คอ

ลเล็คชัน่ ​โฮ​เท็ล และ​ โรง​แรม​ ดิ แอ​ทธิ​นี​ โฮ​เท​ลแบ​งค็อก​, อะ ลัก​ซชู​รี​ คอ​ลเล็คชัน่ ​โฮ​เทล

เตรียม​พรอม​กับ​การ​รวม​ตัว​ของ​เชฟ​มิ​ชลิ​นผู​เชี่ยวชาญ​อาหาร​อิตาเลียน​และ​ไวน​ ใน​งาน Italian Cuisine & Wines

World Summit ครัง้​ที่​ 11 เป็น​มหกรรม​อาหาร​อิตาเลียน​ครัง้​ยิ่ง​ใหญ​ที่สุด​ใน​โลก​ ซึ่ง​เป็นการ​รวม​ตัว​ของ​หา​หอง
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อาหาร​อิตาเลียน​ที่​ดี​ที่​สุด​ กับ​หา​สุด​ยอด​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร และ​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​และ​ไวน​ เพื่อ​ให​ทุก​ทาน​ได​ลิม้​ลอง

และ​ใน​งาน​น้ี​ถือ​เป็น​สัปดาห​พิเศษ​ที่​เอาใจ​ผู​ที่รัก​และ​ชื่น​ชอบ​อาหาร​อิตาเลียน​ เชฟ​มิ​ชลิ​นแตละ​ทาน​จะ​มา​แสดง​ฝีมือ​ที่

สะทอน​ให​เห็น​ถึง​ความ​หลาก​หลาย​ของ​อาหาร​อิตาเลียน​ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​ภูมิภาค​ตางๆ​ เชน​ เมือง​เนเปิลส

เมือง​ซารดิเนีย​ และ​มิ​-ลา​น ​ดวย​สูตร​อาหาร​แบบ​ตน​ตํารับ​และ​วิธี​การ​ปรุง​แบบ​ใหม​ดวย​สวน​ผสม​สด​ใหม​และ​วัตถุดิบ​ออ

รแก​นิค

เริ่ม​ตน​กับ​เชฟ​แด​เนีย​ลเล เรเปต​ต ิ(Chef Daniele Repetti) จะ​มา​แสดง​ฝีมือ​ที่​หอง​อา​หาร​ เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม

แอนด​ บาร​ หอง​อาหาร​แบบ Steakhouse ชื่อ​ดัง​ของ​โรง​แรม​แมริ​ออ​ท กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท เมื่อ​เชฟ​แด​เนีย​ลเลและ​ลูซี่​

ภรรยา​ของ​เขา​ เปิด​ราน​อา​หาร Nido del Picchio ที่​เมือ​ง Carpaneto Piacentino ตัง้​อยู​ทาง​ตอน​เหนือ​ของ​ประเทศ

อิตาลี​ได​เพียง​ไม​นาน​นัก​ เขา​ก็ได​รับ​รางวัล​เชฟ​มิ​ชลิ​น ​และ​ดวย​ประสบการณ​ที่​สะสม​มา​นาน​กวา​ 2​0 ปี​ เขา​จึง​เป็น​ที่

รูจัก​และ​มีชื่อ​เสียง​ใน​การ​คัด​สรร​วัตถุดิบ​คุณภาพ​ยอด​เยี่ยม​ใน​ทอง​ถิ่น​นัน้ๆ​ เพื่อ​นํามา​รังสรรค​เป็น​อาหาร​เลิศ​รส​และ​มี

ความ​สวย​งาม​ และ​หน่ึง​ใน​เมนู​เดน​ที่​เชฟ​จะ​นํามา​เสิร​ฟ ให​ทาน​ใน​ครัง้​น้ี​คือ​ เน้ือ​แกะ​รม​ควัน (Smoked Lamb Loin
with Pepper Cream and Jerusalem Artichoke)

หอง​อาหาร​ลา​ทา​โว​ลา ​ราน​อาหาร​อิตาเลียน​และ​ไวน​บาร​ชื่อ​ดัง​แหง​ โรง​แรม​เรเนซอง​ส กรุง​เทพ​ฯ ราช​ประ​สงค​ ขอ

ตอนรับ​เชฟ​โด​มิ​นิ​โก​ สตี​เล (Domenico Stile) เชฟ​มิ​ชลิ​นหนุม​ดาว​รุง​ที่​อายุ​น อย​ที่สุด​ใน​กรุง​โรม​ ซึ่ง​เมนู​ที่​เขา​ได

คิดคน​ให​กับ​ราน​อาหาร​มิ​ชลิ​น ​1 ดาว Enoteca la Torre a Villa Laetitia นัน้​ ลวน​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​การ​ที่

เขา​เป็น​ชาว​เนเปิลที่​นํามา​ผสม​ผสาน​กับ​เทคนิค​แบบ​โม​เดิรน ​ที่​หอง​อาหาร​ลา​ทา​โว​ลา ​เชฟ​โด​มิ​นิ​โก​ จะ​มา​รังสรรค​เมนู​ริ

ซอ​ตโต​เล-​มอน (Lemon Risotto with Razor Clam, Vongole, Buffalo Milk Yogurt and Asparagus)

โรงแรม​รอยัล​ ออ​คิด​ เชอ​รา​ตัน​ โฮ​เท็ล แอนด​ ทาว​เวอร​ส พบ​กับ​เชฟ​ฟราน​เชสโก​ กา​สบ​าโร (Francesco Gasbarro)

พรอม​เสิรฟ​อาหาร​เลิศ​รส​ที่​หอง​อาหาร​จิ​ออ​รจิ​โอ​ หอง​อาหาร​อิตาเลียน​ที่​สามารถ​มอง​เห็น​วิว​แมน้ําเจา​พระ​ยา​ เชฟ​ฟราน

เชสโก​ เกิด​ใน​เมือง​ฟลอเรนซ​ เชฟ​ฟราน​เชสโก​เป็น​หัวหน า​เชฟ​ใหญ​ที่​ราน​อา​หาร La Bottega ใน​เมือง​เจ​นี​วา​ ซึ่ง​เป็น

ราน​อาหาร​ที่​ได​รับ​รางวัล​มิ​ชลิ​นหลัง​จาก​ที่​เปิด​มา​เพียง​แค​ 5 เดือน​เทา​นัน้​ และ​ราน​อา​หาร Osteria della Bottega ซึ่ง

ตัง้​อยู​ใน​เมือง​เจ​นี​วา​ ยัง​ได​รับ​รางวัล​บิ​บ กู​รมอง​ดเชน​กัน​ เมนู​อาหาร​ของ​เชฟ​ฟราน​เชสโก​ ถือวา​เป็น​อาหาร​แบบ​คลาส

สิ​กดวย​รสชาติ​แบบ​รวม​สมัย​ ที่​หอง​อาหาร​จิ​ออ​รจิ​โอ​ ทาน​จะ​ได​ลิม้​ลอง​เมนู​ไฮไลทเชน​ ปลา​กะพง​หรือ​ปลา​ฮา​มา​ชิ​เสิรฟ

พรอม​ถัว่​เข็ม​และ​คา​ชุ​โก​ซอส (Snapper or Hamachi fish with Bean Needle and Cacciucco Sauce)

หอง​อาหาร​รอ​สซิ​นี​ส หอง​อาหาร​ที่​ได​รับ​รางวัล​มิ​ชลิ​น ​เพลท​ ณ โรงแรม​เชอ​รา​ตัน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท, เอ​ ลัก​ซชัวรี่​ คอ

ลเล็คชัน่ ​โฮ​เท็ล ขอ​เสนอ​เชฟ​ตา​โน ซิ​โม​นา​โต (Tano Simonato) ผู​อยู​เบื้อง​หลังค​วาม​สําเร็จ​ของ​หอง​อาหาร​ชื่อ​ดัง​ใน

มิ​ลาน Tano Passami l’Olio ซึ่ง​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​น้ํามัน​มะกอก​ของ​โป​รด​ (ชื่อ​ราน​มี​ความ​หมาย​วา​ “ตา​โน

สง​น้ํามัน​มะกอก​ให​ฉัน​ที​”) น้ี​จึง​ถือ​เป็นตน​กําเนิด​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ของ​เขา​ เมนู​ที่​เชฟ​ตา​โนจะ​มา​รังสรรค​ใน​ครัง้​น้ี​คือ​ คา

ร-ปา​ชโชกุง (Red Prawn Carpaccio) หอย​นาง​รม​ฟิน ​เดอ แค​ลรทอด (Caramelized Fine de Claire Oyster)

และ​เมนู​ขาว​กลอง​งอก (Black Rice Crumble, Pistachios and Potatoes with Seawater Air)



และ​สุดทาย​ที่​ดิ แอ​ลเลียม​ แบ​งค็อก​ หอง​อาหาร​ใหม​ลาสุด​ของ​โรง​แรม​ ดิ แอ​ทธิ​นี​ โฮ​เท​ล พบ​กับ​เชฟ​เฟลิ​เซ โล-บ

าสโซ (Felice Lo Basso) จะ​มา​แสดง​ฝีมือ​การ​ทําอาหาร​โดย​มี​การ​ผสม​ผสาน​ของ​รสชาติ​ที่​ละเอียด​ออน​จาก​ภูมิภาค

ตางๆ​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ เขา​ได​เปิด​รา​น Felix Lo Basso ราน​อาหาร​แหง​แรก​ใน​ปี​ 2​016 ที่​มิ​ลา​น ​ซึ่ง​ได​รับ​รางวัล​ดาว

มิ​-ช​ลิ​นใน​ปี​เดียว​กัน​ เมนู​เด็ด​ของ​เชฟ​เฟลิ​เซก็​คือ​เม​นู Squid Ink Potato Gnocchi with Baby Squid Ragout and
Sweet Garlic Cream

“ก​รุ​งเทพ​มหา​นคร​ ถือวา​เป็น​เมือง​ที่​ได​รับ​การ​ยอมรับ​วา​เป็น​สถาน​ที่​ทอง​เที่ยว​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ใน​ดาน​ของ​อา​หาร​ ไม​วา

จะ​เป็น​ทัง้​อาหาร​ไทย​และ​เทศ​ เรา​ภูมิใจ​ที่​ได​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​งาน Italian Cuisine & Wines World Summit ครัง้

ที่​ 11 น้ี​ ภาย​ใต​การ​สนับสนุน​ของ​สถาน​เอกอัครราชทูต​อิตาลี​” กลาว​โดย​ มร​.​ คา​รสเท​น ​ซี​เบิ​รต (Carsten Siebert)

ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​ปฏิบัติ​การ​ ของ​แมริ​ออ​ท อินเตอร​เนชัน่แนล​ ประจําประเทศ​ไทย​ เวียดนาม​ กัมพู​ชา​ และ​เมีย​นม​า

“และ​ใน​งาน​น้ี​เป็น​โอกาส​ดี​ที่​เรา​ได​รวม​มือ​กับ​เหลา​บรรดา​เชฟ​มิ​ชลิ​นที่​มี​พรสวรรค​ซึ่ง​เป็น​โอกาส​ที่​หา​ได​คอน​ขาง​ยาก​

ทุก​คน​ลวน​แต​มี​จุด​มุง​หมาย​เดียวกัน​เพื่อ​ให​ลูกคา​ได​สัมผัส​ประสบการณ​ที่แท​จริง​และ​เป็น​เรื่อง​ที่​นา​ตื่น​เตน​สําหรับ​พวก

เรา​ทุก​คน”

สํารอง​ที่​นัง่​ใน​มื้อ​พิเศษ​กา​ลา​ดินเนอร​ใน​คืน​วัน​ที่​ 9​ ตุลา​คม​ ที่​หอง​อาหาร​รอ​สซิ​นี​ส ราคา​ทาน​ละ​ 6,500 บาท​เน็ท และ

ใน​วัน​ที่​ 9​ – 12 เหลา​เชฟ​มิ​ชลิ​นทัง้​หา​จะ​นําเสนอ​เมนู​ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่าเสิรฟ​คู​ไวน​ และ​พลาด​ไม​ได​กับ

อิตาเลียน​ซัน​เดย​บรัน้​ชกับ​เม​น ู“The Stars of Italy” เริ่ม​ตน​ทาน​ละ​ 1,500++ บาท​สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​ และ​ 2

,500++ สําหรับ​มื้อ​คํ่า

สํารอง​ที่​นัง่ Early Bird กอน​วัน​ที่​ 1 ตุลาคม​น้ี​ รับ​สวน​ลด​ 30% และ​หาก​ทาน​ที่​รับ​ประทาน​อาหาร​มากกวา​หน่ึง​หอง

อาหาร​ที่​เขา​รวม​จะ​ได​รับ​สิทธิ​พิเศษ​เพิ่ม​ 1 คอรส​ฟรี​ โดย​ทาน​ตอง​แสดง​ใบ​เสร็จ​จาก​หอง​อาหาร​กอน​หน า​ และ​สมา​ชิก

Marriott Bonvoy รับ​สวนลด​พิเศษ​ทัง้​คา​อาหาร​และ​เครื่อง​ดื่ม​โดย​มี​ให​ทาน​เลือกสรร​มากกวา​ 2​,800 หอง​อาหาร​และ

บาร​ที่​เขา​รวม​ทัง้​เอ​เชีย​-แปซิฟิก​ซึ่ง​ทาน​สามารถ​สะสม​คะแนน​และ​เพลิดเพลิน​กับ​สิทธิ​พิเศษ​สวนลด​ตางๆ​อีก​มาก​มาย

อาน​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​ราย​ละเอียด​ของ​โรงแรม​ที่​เขา​รวม​ หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่
http://hotel-deals.marriott.com/italiansummitbangkok/

เกี่ยว​กับ​แมริ​ออ​ท อิน​เตอร​เนชัน​แนล

แมริ​ออ​ท อิน​เตอร​เนชัน​แนล อิง​ค (NASDAQ: MAR) ตัง้​อยู​ใน​เมือง​เบเธสด​า รัฐ​แมริแลนด​ ประเทศ​สหรัฐ​อเมริกา​ มี

ทรัพยสิน​มาก​กวา​ 6,900 แหง​ ซึ่ง​ประกอบ​ดวย​แบรนด​โรงแรม​ชัน้​นํา 30 แบ​รน​ด ใน​ 130 ประเทศ​และ​อาณาเขต

ตางๆ​ ทัว่​โลก​ แมริ​ออ​ทด​ําเนิน​กิจการ​และ​บริหาร​ธุรกิจ​แฟรน​ไช​สโรงแรม​และ​รีสอรท​ที่​มี​กรรมสิทธิ ์​ใน​การ​ออก​ใบ

อนุญาต​ทัว่​โลก​ โดย​ขณะ​น้ี​ได​เปิด​ตัว​แมริ​ออ​ท บอน​วอย (Marriott Bonvoy) โปรแกรม​การ​ทอง​เที่ยว​รูป​แบบ​ใหม​

แทน​ที่​แมริ​ออ​ท รี​วอ​รดส (Marriott Rewards), เดอะ​ ริ​ตซ-คา​รลตัน​ รี​วอ​รดส (The Ritz-Carlton Rewards) และ

สตา​รวูด พรี​เฟอร​ เกส​ต (Starwood Preferred Guest หรือ SPG) สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​สามารถ​เขา​เยี่ยม​ชม

เว็บไซต​ของ​เรา​ได​ที่ www.marriott.com



และ​สําหรับ​ขาวสาร​ลาสุด​ของ​แมริ​ออ​ท สามารถ​เยี่ยม​ชม​ได​ที ่www.marriottnewscenter.com หรือ​ติดตาม​ได​ทาง

Facebook และ @MarriottIntl บน Twitter และ Instagram


