
Thailand Ultimate Chef Challenge 2017

เปิด​การ​แขง​ขัน​ “สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​ครัง้​ที่ 6 Thailand Ultimate Chef Challenge 2017” รวม​เชฟ​กวา​ 1,000 ชีวิต

ทัว่​เอ​เชีย​ มา​ประชัน​ฝี​มือ​ บริษทั​ โค​โลญ เม​สเซ ภาค​พื้น​เอเชีย​แป​ซิ​ฟิค จ ากัด​ รวม​กับ​ สมาคม​เชฟ​ประเทศ​ไทย​

จัดการ​แขง​ขัน​ “สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​แหง​ปี​ ครัง้​ที่​ 6” หรือ Thailand Ultimate Chef Challenge 2017 (TUCC) เพื่อ

คนหา​สุด​ยอด​เชฟ​ทัง้​ใน​ระดับ​มือ​อาชีพ​และ​ระดับ​เยาว​ชน​ ใน​มาตรฐาน​การ​แขงขัน​ระดับ​โลก​ และ​ถือ​เป็นการ​แขงขัน​ที่

ใหญ​ที่สุด​ของ​ประ​เทศ​ โดย​มี​ ผู​เขา​รวม​แขงขัน​กวา​ 1,000 คน​จาก​ทัว่​เอ​เชีย​ ตลอด​การ​จัด​งาน​ทัง้​ 5 วัน​ โดย​งาน

แขงขัน​ดัง​กลาว​จะ​จัด​ขึ้น​ภาย​ใน​ งาน​แสดง​สินคา​อาหาร​ที่​ใหญ​ที่สุด​ของ​ประ​เทศ THAIFEX-WORLD OF FOOD

ASIA 2017 โดย​ กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ กระทรวง​พาณิชย​รวม​กับ​หอการคา​ไทย​ และ​ โค​โลญ เม​สเซ

ซึ่ง​จะ​จัด​ขึ้น​ตัง้แต​วัน​ที่​ 31 พฤษภา​คม​ – 4 มิถุนายน​ 2​560 ณ อิมแพ็ค เมือง​ทอง​ธานี

นาย​มัทธิ​อัส​ คุป​เปอร​ กรรมการ​ผู​จัด​การ​ บริษทั​โค​โลญ เม​สเซ ภาค​พื้น​เอเชีย​แป​ซิ​ฟิค จํากัด​ เปิด​เผย​วา​ เรา​รูสึก​ยินดี

ที่​การ​แขงขัน​สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​เติบโต​จน​กลาย​เป็น​สวน​สําคัญ​ของ​งาน THAIFEX ที่​ได​รับ​กับ​การ​ กลาว​ขาน​ทัง้​ใน

ประเทศ​และ​ตาง​ประ​เทศ​ วา​เป็น​งาน​ที่​เชฟ​ได​แสดง​ทักษะ​ความ​รู​ ควา​มสามารถ​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ได​อยาง​เต็ม​ที่​ภาย

ใต​มาตรฐาน​ระดับ​โลก​ โดย​ปี​น้ี​มี​ผู​เขา​รวม​สมัคร​ทัง้หมด​กวา​ 1,000 คน​ ทัง้​ระ​ดับ​ มือ​อา​ชีพ​ และ​เยาว​ชน​ จาก​ทัง้​หมด​

13 ประ​เทศ​ และ​ยัง​ได​รับ​เกียรติ​จาก​ มร​.​ ริ​ค สตี​เฟน ​ผู​อํานวย​การ​ภูมิภาค​เอ​เชีย​ จาก​สมาคม​เชฟ​โลก​ ซึ่ง​เดิน​ทาง​มา

รวม​เป็น​สักขี​พยาน​ พ​รอม​กับ​คณะ​กรรมการ​เชฟ​ที่​มีชื่อ​เสียง​ทัง้​ชาว​ไทย​และ​ตาง​ประ​เทศ​ ใน​วงการ​อาหาร​ถึง​ 2​9 คน​

มา​รวม​ตัดสิน​การ​แขงขัน​ใน​ครัง้​น้ี​ เพื่อ​สราง​โอกาส​ให​เชฟ​ไทย​และ​เชฟ​ที่​เขา​แขงขัน​ได​พัฒนา​ฝี​มือ​ และ​เพิ่มพูน

ประสบการณ​การ​แขงขัน​ระดับ​โลก​”

ทาง​ดาน​ เชฟ​วิ​ลแมน​ ลี​ออ​ง ประธาน​คณะ​กรรมการ​จัดการ​แขง​ขัน​ ได​กลาว​วา​ “กา​รแขงขัน​ใน​ปี​น้ี​มี​ความ​ทาทาย

มากกวา​ปี​ที่​ผาน​มา​ โดย​เนน​มาตรฐาน​การ​แขงขัน​อาหาร​ใน​ระดับ​สากล​ที่​ถือวา​เขม​ขัน​ชัดเจน​มาก​ที่​สุด​ โดย​พิจารณา

จาก​การ​ให​คะแนน​ใน​ดาน​ ราย​ละเอียด​การเต​รี​ยม​วัตถุดิบ​ ควา​มเป็น​มือ​อาชีพ​ดาน​ครัว​ การ​จัด​ตกแตง​อา​หาร​ และ

คะแนน​ดาน​รส​ชา​ติ​ ซึ่ง​เชฟ​ที่​เขา​แขงขัน​ทัง้หมด​จะ​ตอง​ทําเวลา​และ​แสดง​ฝีมือ​การ​ทําอาหาร​ภายใน​เวลา​ที่​กําหน​ด เรา

ได​แบง​การ​แขงขัน​ทัง้หมด​ออก​เป็น​ 2​1 ประ​เภท​ โดย​มี​ไฮไลทหลัก​อยู​ที ่Mekong Culinary Challenge เป็นการ

ทําอาหาร​ที่​ใช​วัตถุดิบ​จาก​แมน้ําโขง​เพื่อ​ตอกยํ้าความ​อุดม​สมบูรณ​ทาง​ดาน​วัตถุดิบ​ใน​แถบ​ประเทศ​อิน​โด​จีน​หรือ

ภูมิภาค​อา​เซียน​ ที่​พิเศษ​ใน​ปี​น้ี​ เรา​ได​รวม​มือ​กับ​สมาคม​เชฟ​โลก​จัดการ​แขง​ขัน Asian Chef of The Year

2017,Asian Young Chef of The Year 2017 และ​ การ​แขง​ขัน Asian Pastry Chef of The year 2017 ซึ่ง​จะ

เป็นการ​แขงขัน​เพื่อ​คัด​เลือก​ตัวแทน​เชฟ​เอเชีย​เขา​แขงขัน​ใน​เวที​เชฟ​ระดับ​โลก​อีก​ดวย​”

สําหรับ​ผู​ที่​ชนะ​การ​แขงขัน​ใน​แตละ​ประเภท​จะ​ได​รับ​ถวย​รางวัล​เกียรติ​ยศ​ และ​เงิน​รางวัล​รวม​มูลคา​กวา​ 2​00,000

บาท​ โดย​มี​รางวัล​ใหญ​ 3 ประ​เภท​ คือ​ราง​วัล Best Establishment Award สําหรับ​ทีม​ที่​ทําคะแนน​ รวม​สูง​สุด​ ราง

วัล Best Ultimate Professional Chef Award สําหรับ​ผู​เขา​แขงขัน​ประเภท​บุคคล​ระดับ​เชฟ​มือ​อา​ชีพ​ ที่​ทําคะแนน

https://www.thaimediapr.com/thailand-ultimate-chef-challenge-2017/


รวม​สูง​สุด​ และ​ราง​วัล Best Ultimate Junior Chef Award สําหรับ​ผู​เขา​แขงขัน​ประ​เภท​ บุคคล​ระดับ​เชฟ​เยาว​ชน​

ที่​ทําคะแนน​รวม​สูง​สุด​ ทัง้​น้ี​ ยัง​มี​รางวัล​ของ​การ​แขงขัน​ประเภท​ตางๆ​ ได​แก​ การ​แขงขัน​การ​ปรุง​อาหาร​ไทย​ใน​แบบ

สมัย​ใหม​ เมนู​เน้ือ​แกะ​ เมนู​เน้ือ​วัว​ เมนู​ซี​ฟ ูด เมนู​เน้ือ​เป็ด​ ทัง้น้ี​ยัง​มี​การ​ประกวด​การ​จัด​แสดง​อา​หาร​ ประเภท​ขนม

หวาน​ไทย​ ขนม​นานา​ชา​ติ​ ปฏิมากร​รม​ขนม​หวา​น ​ตลอด​จน​การ​แกะ​สลัก​ผัก​ผล​ไม

ทัง้​น้ี​ บริษทั​ โค​โลญ เม​สเซ จํากัด​ ยัง​ได​ทําพิธี​ลง​นาม​สัญญา​ขอ​ตกลง​รวม​กัน​กับ​สมาคม​เชฟ​ประเทศ​ไทย​ นํา โดย​เชฟ​

สม​ศักดิ ์​ รา​รอง​คํา นายก​สมา​คมฯ​ เรื่อง​การ​รวม​จัด​งานการ​แขงขัน​สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​แหง​ปี​ ครัง้​ที่ 7 Thailand

Ultimate Chef Challenge 2018 ใน​งาน THAIFEX 2018 ใน​ปี​ ตอ​ไป

“เรา​อยาก​ใหการ​แขงขัน​เกิด​ขึ้น​ อยาง​ตอ​เน่ือง​ทุก​ปี​ เพื่อ​เป็นการ​สราง​ประสบการณ​ใหมๆ​ให​กับ​ผู​เขา​แขงขัน​ได​เปิด

โลก​ทัศน​ ฝึก​ทักษะ​ และ​พัฒนา​ตน​เอง​ ตลอด​จน​การ​ได​แลก​เปลี่ยน​ไอ​เดีย​ดาน​อาหาร​จาก​เพื่อน​รวม​อาชีพ​จาก​ทัว่​โลก​”

เชฟ​สม​ศกัดิก์ลาว​ปิด​ทา​ย


