
เชฟ​กวา​ 300 ชี​วิ​ต ชิง​ชัย​ “สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​แหง​ปี​”

ใน​ราย​การ “Thailand Ultimate Chef Challenge”

เพื่อ​เฟ น​หา​สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​แหง​ปี​ทัง้​ระดับ​มือ​อาชีพ​และ​ระดับ​เยาว​ชน โค​โลญ เม​สเซ จึง​มี​ไอ​เดีย​ที่​จะ​จัดการ​แขงขัน

ปรุง​อา​หาร​ Thailand Ultimate Chef Challenge 2012 ขึ้น​ภายใน​งาน THAIFEX – WORLD OF FOOD

ASIA 2012 ซึ่ง​เป็น​งาน​แสดง​สินคา​อาหาร​ที่​ยิ่ง​ใหญ​ที่สุด​ใน​ไทย​ซึ่ง​กรม​สง​เสริม​การ​สง​ออก​ และ​โค​โลญ เม​สเซ​ รวม

กัน​จัด​ขึ้น​เป็น​ประจําทุก​ปี

Thailand Ultimate Chef Challenge เป็นการ​แขงขัน​รายการ​ใหญ​ที่​หลาย​คน​จับตา​มอง​ แม​จะ​จัด​ขึ้น​เป็น​ครัง้​แรก

แต​ถือวา​เริ่ม​ตน​ได​อยาง​สวย​งาม​ เพราะ​มี​เชฟ​ทัง้​ไทย​และ​ตาง​ประ​เทศ​ ทัง้​ระดับ​มือ​อาชีพ​และ​ระดับ​เยาว​ชน​ สมัคร​เขา

รวม​ชิงชัย​กวา​ 300 คน​ อีก​ทัง้​ยัง​รับรอง​การ​แขงขัน​โดย​สมาคม​เชฟ​โลก (World Association of Chef’s Society)

คณะ​กรรมการ​ตัดสิน​ก็​ลวน​เป็น​ผู​ที่​มีชื่อ​เสียง​ใน​วงการ​อาหาร​กวา​ 2​0 คน​ จาก​ประเทศ​ออสเตรเลีย​ จี​น ​ฮอ​งก​ง เกา​หลี​

สิงคโปร​ สวิสเซอรแลนด​ ไตหวัน​ ไทย​ และ​สหรัฐ​อเมริกา​ คณะ​กรรมการ​ตัดสิน​สวน​หน่ึง​เป็น​ผู​ที่​สมาคม​เชฟ​โลก

รับรอง​ให​เป็น​กรรมการ​ตัดสิน​ระดับ​นานา​ชา​ติ

ไมเคิล เดร​เยอ​ร รอง​ประธาน​โค​โลญ เม​สเซ​ ภาค​พืน้​เอเชีย​แป​ซิ​ฟิค กลาว​วา​ “กา​รแขง​ขัน Thailand

Ultimate Chef Challenge ได​รับ​ความ​รวม​มือ​จาก​สมาคม​เชฟ​โลก​ซึ่ง​มี​ความ​รู​และ​ประสบ​การณ​ ทําให​การ​แขงขัน

รายการ​น้ี​มี​มาตรฐาน​ระดับ​สา​กล​ ซึ่ง​จะ​ทําให​เรา​ได​เชฟ​ที่​มี​ฝีมือ​และ​มี​ความ​สามารถ​เขา​สู​วง​การ​ อีก​ทัง้​ยัง​ได​เผย​แพร

ความ​สามารถ​สู​สายตา​ผู​ชม​งาน​ชาว​ตาง​ชาติ​ดวย​”

“เชฟ​มือ​อาชีพ​และ​เชฟ​ระดับ​เยาวชน​ที่​เขา​รวม​แขงขัน​ใน​รายการ​น้ี​ จะ​ได​เปิด​โลก​ทัศน​และ​สราง​พื้น​ฐาน​ความ​เขาใจ​ที่

ดี​เกี่ยว​กับ​การ​แขงขัน​ใน​ระดับ​สา​กล​ ทําให​เกิด​ความ​คิด​สรางสรรค​ใหมๆ​ ใน​การ​ปรุง​อาหาร​โดย​การนํามาตรฐาน​ระดับ

โลก​มา​ปรับ​ใช​ใน​การ​คิดคน​เมนู​อาหาร​ใน​สไตล​ของ​ตัว​เอง​ เพื่อ​ใช​ใน​การ​แขงขัน​และ​ยัง​ได​พัฒนา​ตนเอง​ดวย​” จํานง​ค

นิ​รัง​สรรค​ นายก​สมาคม​พอ​ครัว​ไทย​ กลา​ว

สําหรับ​สุด​ยอด​เชฟ​ไทย​ใน​แตละ​ประเภท​จะ​ได​รับ​ถวย​รางวัล​เกียรติยศ​และ​เงิน​รางวัล​รวม​มูลคา​กวา​ 2​ แสน​บาท​ โดย

การ​แขงขัน​แบง​ออก​เป็น​ประเภท​ครัว​รอน​ ศิลปกรรม​จาก​ของ​หวา​น ​ศิลปกรรม​จาก​อา​หาร​ ซึ่ง​มี​การ​แบง​การ​ประกวด

เป็นก​ลุม​ยอย​ๆ อีก​ เชน​ อาหาร​จาน​หลัก​ พ​าสตาอาหาร​ไทย​สมัย​ใหม​ การ​ประกวด​ศิลปกรรม​จาก​ขนม Petites Fours

การ​จัด​จาน​ของ​หวาน​สไตล​ตะวัน​ตก​ การ​จัด​จาน​ของ​หวาน​ไทย​ดัง้​เดิม​ การ​แกะ​สลัก​ผัก​ผล​ไม​ และ​การ​แกะ​สลัก
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น้ําแข็ง​ โดย​มี​ไฮไลตอยู​ที่​การ​แขงขัน​ประ​เภท Makong River Culinary Challenge ซึ่ง​เป็นการ​ทําอาหาร​บุฟเฟต

ฟรีส​ไต​ลที่​ใช​วัตถุดิบ​จาก​แมน้ําโขง​เป็น​สวน​ผสม

นอกจาก​รางวัล​สุด​ยอด​เชฟ​แตละ​ประเภท​แลว​ยัง​มี​รางวัล​พิเศษ​อีก​ 3 รางวัล​ คือ​ ราง​วัล Best Establishment

Awards สําหรับ​ผู​เขา​แขงขัน​อยาง​น อย​ 3 รายการ​ใน​ประ​เภท Makong River Culinary Challenge หรือ​ครัว​รอน​

และ​ 3 รายการ​ใน​ประเภท​ศิลปกรรม​จาก​ของ​หวาน​หรือ​ศิลปกรรม​จาก​อา​หาร​ รางวัล​ Best Ultimate

Professional Chef Awards สําหรับ​ผู​เขา​รวม​แขงขัน​อยาง​น อย​ 2​ รายการ​ใน​ประ​เภท Makong River

Culinary Challenge หรือ​ครัว​รอน​ และ​ 1 รายการ​ใน​ประเภท​ศิลปกรรม​จาก​ของ​หวาน​หรือ​ศิลปกรรม​จาก​อา​หาร​

และ​ รางวัล​ Best Ultimate Junior Chef Awards สําหรับ​ผู​เขา​รวม​แขงขัน​อยาง​น อย​ 3 รายการ​ใน​ประ​เภท

Makong River Culinary Challenge หรือ​ครัว​รอน​

พง​ษศักดิ์ ​ มิ​ขุน​ทอง​ เชฟ​หนุม​วัย​ 31 ปี​ ปัจจุบัน​รัง้​ตําแห​นง Executive Sous Chef ที่​โรง​แรม Glown Pratunam

byzinc และ​เป็น​หน่ึง​ใน​ทีม​ที่​สามารถ​ควา​รางวัล​ Best Ultimate Professional Chef Awards มา​ครอง​ บอก

เลา​ถึง​สิ่ง​ที่​ได​รับ​จาก​การ​แขงขัน​ใน​ครัง้​น้ี​วา​ การ​แขงขัน​ครัง้​น้ี​ทําให​เรา​ได​เปิด​รับ​สิ่ง​ใหม​ทัง้​ประสบ​การณ​ การ​บริหาร

จัดการ​ที่​ดี​ ที่​สําคัญ​เป็น​โอกาส​ดี​ที่​จะ​ได​เรียน​รู​จาก​ผู​เขา​แขงขัน​คน​อื่นๆ​ ซึ่ง​ลวน​แต​เป็น​เชฟ​ที่​มี​ฝีมือ​และ​สิ่ง​ที่​ทุก​คน

นํามา​เสนอ​ลวน​ได​คัด​กรอง​มา​แล​ว

“ทีม​ของ​เรา​เขา​ประ​กวด​ทัง้ Main Course Meat ซึ่ง​ได​รับ​รางวัล​โก​ลด Main Course Poultry ได​รับ​รางวัล​โก​ลด

Main Course Catch of the Day ได​รับ​รางวัล​ซิ​ลเวอ​ร Pasta Free Style ได​ราง​วัล Diploma, Modern Thai

Cuisine ได​รางวัล​โกลด​ และ Classic Thai  Plated Dessert ได​รางวัล​บรอนซ​ เมื่อ​รวม​คะแนน​ มี​คะแนน​สูงสุด

ทําให​ได​รับ​ราง​วัล Best Ultimate Professional Chef Awards ถา​ถาม​วา​เมนู​ไหน​ที่​พวก​เรา​ภูมิใจ​หรือ​ชอบ​เป็น

พิเศษ​ คง​ตอง​ยก​ให​แกงสม​ทะเล​ที่​สง​เขา​ประกวด​ประ​เภท Modern Thai Cuisine เหตุผล​ที่​ชอบ​เพราะ​เรา​ได

นําเสนอ​อาหาร​ไทย​ใน​รูป​แบบ​ใหม​ มี​รูป​แบบ​การ​จัด​ลง​บน​จาน​อยาง​หลาก​หลาย​ แต​ยัง​คง​รสชาติ​ดัง้เดิม​สมัย​คุณ​ป ู​คุณ

ทวด​ไว​ไม​เปลี่ยน​แป​ลง​ สําหรับ​เป า​หมาย​ของ​ผม​หลัง​จาก​น้ี​คือ​ตัง้ใจ​ที่​จะ​เก็บ​เกี่ยว​ประสบการณ​ใหม​ใน​ทุก​วัน​เพื่อ​ให​ผู

สัมผัส​อาหาร​รส​มือ​ของ​ผม​ประทับ​ใจ​มาก​ที่​สุด​” พง​ษศักดิ ์​ กลาว​ทิง้​ทา​ย

อา​จาร​ยชัชชญา ………(นาม​สกุล​ + ตําแห​นง)……………โรงเรียน​การ​อาหาร​นานาชาติ​สวน​ดุ​สิต​ มหาวิทยาลัย​ราชภัฏ

สวน​ดุ​สิต​ กลาว​วา​ “โรงเรียน​การ​อาหาร​นานาชาติ​สวน​ดุ​สิต​ ได​สง​นักศึกษา​เขา​ประกวด​ใน​ราย​การ Thailand

Ultimate Chef Challenge 2012 หลาย​รายการ​เพื่อ​สราง​เสริม​ประสบการณ​ให​กับ​นักศึกษา​และ​อาจารย​ใน​ฐานะ​ผู

ฝึก​สอ​น ​ใน​สวน​ของ​นักศึกษา​จะ​ได​ฝึก​ทักษะ​เพิ่ม​เติม​นอก​เหนือ​จาก​สิ่ง​ที่​ได​เรียน​ใน​ชัน้​เรียน​ ได​รูจัก​การ​วางแผน​การ

ทํางา​น ​การเต​รี​ยม​การ​ การ​ทํางาน​ใน​ภาวะ​กดดัน​และ​การ​แก​ปัญหา​เฉพาะ​หน า​ เพราะ​คน​ที่​ทําอาชีพ​เชฟ​จะ​เกง​ใน​ดาน

ฝีมือ​อยาง​เดียว​ไม​พอ​ ตอง​มี​ความ​รับ​ผิด​ชอบ​ มี​วินัย​การ​ทํางาน​และ​จรรยา​บรรณ​ใน​อา​ชีพ​ อีก​ทัง้​ตอง​รูจัก​ควบคุม
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อารมณ​ได​ดี​ โดย​เฉพาะ​ใน​ภาวะ​เรง​รีบ​หรือ​ภาย​ใต​แรง​กด​ดัน​ ซึ่ง​เป็น​สภาวะ​ที่​พบ​ได​บอย​ใน​อาชีพ​น้ี​ สําหรับ​รางวัล​ตางๆ​

ที่​นักศึกษา​ได​รับ​ใน​ครัง้​น้ี​จะ​เป็น​แรง​กระตุน​และ​เป็น​กําลัง​ใจ​ให​นักศึกษา​พัฒนา​ตัว​เอง​ตอ​ไป​ และ​ยัง​เป็น​แรง​ผลัก​ดัน​ให

นักศึกษา​คน​อื่น​ที่​ไม​ได​เขา​รวม​รายการ​มี​ความ​กระ​ตือ​รือ​รน​ มุง​มัน่​อยาก​พัฒนา​ตัว​เอง​อีก​ดวย​”

สําหรับ​การ​แขงขัน​ครัง้​ตอ​ไป​ใน​ราย​การ​ “Thailand Ultimate Chef Challenge 2013” เตรียม​จะ​จัด​ขึ้น​ใน

งานTHAIFEX–WORLD OF FOOD ASIA 2013 ใน​เดือน​พฤษภาคม​ 2​556 ผู​สนใจ​เกี่ยว​กับ​การ​แขงขัน​ดูรา​ยล

ะเอียด​ได​ที่​ www.worldoffoodasia.com
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