
“Sushi Saito” ครอง​แชมป ​ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม

แหง​เอเชีย​จาก​การ​จัด​อันดับ​ของ Opinionated
About Dining

รา​น Sushi Saito ของ​เชฟ​ทา​คา​ชิ​ ไซ​โต​ะ ใน​ยา​นร​ปปง​งิ กรุง​โต​เกีย​ว ขึ้น​ชื่อ​วา​จอง​คิว​ได​ยาก​เย็น​แสน​เข็ญ​ จึง​ไม​นา

แปลก​ใจ​ที่​ราน​น้ี​ควา​แชมป ​ใน​การ​จัด​อัน​ดับ​ 100+ ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​โดย Opinionated About Dining
(OAD)

สตี​ฟ พล็อตนิ​คกิ ผู​กอ​ตัง้ OAD ไม​แปลก​ใจ​กับ​ผล​ดัง​กลาว​ เพราะ​ราน​อาหาร​จาก​ญี่ป ุน​ตาง​ติด​โผ​กัน​ถวน​หน า​ โดย​จาก

การ​จัด​อันดับ​ 2​00 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ มี​ราน​อาหาร​จาก​ญี่ป ุน​ติด​อันดับ​ถึง​ 137 รา​น ​สวน​ราน​อาหาร​จาก

ฮองกง​ติด​อัน​ดับ​ 33 รา​น ​และ​สิงคโปร​ 11 รา​น

“ตอน​แรก​ผม​วา​จะ​แยก​ลิ​สตของ​ญี่ป ุน​กับ​เอเชีย​ออก​จาก​กัน​ แต​พอ​เห็น​วา​ราน​อาหาร​จาก​ญี่ป ุน​ติด​อันดับ​หลาย​ราน​มาก​

ผม​จึง​ตัดสิน​ใจ​เผย​แพร​ลิ​สตเดียว​เพื่อ​ให​เชฟ​ญี่ป ุน​เป็น​ที่​รูจัก​อยาง​ที่​ควร​จะ​เป็น​”

ทา​คา​ชิ​ ไซ​โต​ะ เป็น​อดีต​เชฟ​ฝึกหัด​ที่​รา​น Sushi Kanesaka และ​ได​พัฒนา​ฝีมือ​จน​เชี่ยวชาญ​การ​ทําซูชิ​สไตล​ของ​ราน

น้ี​ โดย​ใช​อาหาร​ทะเล​ที่​คัด​เลือก​มา​อยาง​พิถีพิถัน​ นํามา​ทําซูชิ​ดวย​ทักษะ​การ​ทําที่​แมนยําและ​ไร​ที่​ติ​ ซูชิ​ของ​เขา​มี

สัดสวน​ของ​ขาว​และ​หน า​ซูชิ​ที่​สม​ดุล​ จึง​ให​รสชาติ​ที่​สมบูรณ​แบบ​เส​มอ​ นอกจาก​น้ี​ ซูชิ​ทุก​ชิน้​ที่​วาง​ลง​ตรง​หน า​ลูกคา​ยัง

มี​ขนาด​ รู​ปรา​ง และ​อุณหภูมิ​เทา​กัน​ไมมี​ผิด​เพีย้​น ​ดวย​ความ​สามารถ​ใน​การ​ทําซูชิ​ทุก​ชิน้​ให​เหมือน​กัน​อยาง​สมํ่าเสมอ

เชน​น้ี​ เรา​จึง​ไม​แปลก​ใจ​เลย​วา​เพราะ​เหตุ​ใด​นัก​วิจารณ​หลาย​ๆคน​จึง​ไป​ลิม้​รส​ซูชิ​ที่​ราน​น้ี​ปี​ละ​ 3-4 ครัง้

สําหรับ​อันดับ​สอง​ตก​เป็น​ของ​รา​น Matsukawa โดย​ผู​ที่​จะ​จอง​ราน​น้ี​ตอง​ได​รับ​เชิญ​จาก​ลูกคา​ขา​ประจําเทา​นัน้​ นัก

วิจารณ​ของ OAD ยก​ให​ราน​น้ี​เป็น​ราน​อาหาร​แนว​ไค​เซ​กิดัง้เดิม​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โต​เกีย​ว ราน​น้ี​เชี่ยวชาญ​ใน​การนําวัตถุดิบ

จาก​ธรรมชาติ​มา​รังสรรค​เป็น​อาหาร​รส​เลิศ​ ดวย​การ​ผสาน​รสชาติ​อัน​เรียบ​งาย​แต​ไร​ที่​ติ​เขา​กับ​ความ​สงา​งาม​แบบ​ญี่ป ุน

อยาง​ลง​ตัว

สวน​อันดับ​สาม​ตก​เป็น​ของ​รา​น Ultra-Violet by Paul Pairet โดย​สตี​ฟ พล็อตนิ​คกิ กลาว​วา​ “กา​รทําอาหาร​เปลี่ยน

จาก​แนว​โม​เลกู​ลา​รมา​สู​สไตล​ที่​เป็น​ธรรมชาติ​มาก​ขึ้น​ใน​ปัจจุบัน​ ผม​ยินดี​ที่​ได​เห็น​ราน​อาหาร​แนว​น้ี​ติด​อันดับ​ตนๆ​ เชน

น้ี​”

ผล​การ​จัด​อัน​ดับ​ 100+ ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2​560

1 Sushi Saito โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/


2 Matsukawa โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

3 Ultra-Violet by Paul Pairet เซี่ยงไฮ​, จีน

4 Kyo Aji โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

5 Den โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

6 Miyoshi เกีย​วโต​, ญี่​ป ุน

7 Tenzushi Kyomachi-ten ฟุ​กุ​โอ​กะ​, ญี่​ป ุน

8 Ogata เกีย​วโต​, ญี่​ป ุน

9 Kimoto โก​เบ, ญี่​ป ุน

10 Mizai เกีย​วโต​, ญี่​ป ุน

43 Tori-Shiki โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

44 Sushi Yoshitake โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

45 Sugita โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

46 Cuisine[s] Michel โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

47 Nakahara โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

48 Sukiyabashi Jiro โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

49 Chateau โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

50 Nakamura โต​เกีย​ว, ญี่​ป ุน

รับ​ชม​ผล​การ​จัด​อันดับ​ฉบับ​เต็ม​ได​ที่ http://www.opinionatedaboutdining.com/2017/asia.html

เกี่ยว​กับ Opinionated About Dining

OAD คือ​ระบบ​จัด​อันดับ​ราน​อาหาร​ชัน้​นํา ที่​รวบรวม​ขอมูล​จาก​สมาชิก​ซึ่ง​เป็น​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​ศิลปะ​การ​ทําอา​หาร​ โดย

สมาชิก​เหลา​น้ี​ได​เดิน​ทาง​ไป​ยัง​ที่​ตางๆ​ เพื่อ​สัมผัส​กับ​ศิลปะ​การ​ทําอาหาร​ทัว่​โลก

สื่อมวลชน​ติด​ตอ: Whitney Buggs, 1-646-277-7110


