
Storehouse Dining ดินเนอร​โตะ​เดียว​ที่​แสน​อบอุน

ใน​โกดัง​สวน​ตัว​ สไต​ล Chef’s Table

ใคร​จะ​รู​วา​ใน​ซอย​โชค​ดี​ ณ ถนน​พระ​รา​ม4​ ที่​ดู​ภายนอก​เหมือน​มี​แต​อาคาร​พาณิชย​ จะ​ซุกซอน​ราน​อาหาร​ชัน้​ดี​อยา​ง

Storehouse Dining (สโตร​เฮา​ส ได​น่ิง​) ราน​อาหาร​ใน​รูป​แบบPrivate Dinner ใน​สไตล​เชฟ​สเท​เบิล (Chef’s

Table) ที่​นําเสนอ​อาหาร​แบบ​เซ็ทเมนู​ แนว​คอน​เท็มโพ​รา​รี่​ที่​ผสม​กลิ่น​อาย​ของ​ความ​เป็น oriental ได​อยาง​ลง​ตัว​

โดยที่​ไม​ตอง​เปิด​เมนู​เลือก​อาหาร​เอง​ เพ​รา​ะ กุก​มอ-​พร​ทิพย​ อภิสิทธิ ์​เสรี​กุล​ จะ​รังสรรค​อาหาร​มื้อ​พิเศษ​ให​ตาม

วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่สุด​ที่​หา​ได​ใน​วัน​นัน้​ให​ลูกคา​ผู​มา​เยือน​ได​ตื่น​เตน​กับ​เมนู​อาหาร​ทุก​จาน​ที่​ผาน​การ​ปรุง​ดวย​ความ​ตัง้ใจ​และ

ใสใจ​ใน​ทุก​ราย​ละเอียด​ของ​แตละ​เมนู​ ตัง้​แต welcome drink อาหาร​จาน​หลัก​ ไป​จนถึง​ของ​หวา​น

สําหรับ​เซ็ทเมนู​นัน้​มี​ราคา​เริ่ม​ตน​ที่​ 1,500 บาท​สําหรับ​ 5 คอรส​/คน​ และ​ 1,900 บาท​สําหรับ​ 8 คอรส​/คน​ ซึ่ง​รวม

อาหาร​เรียก​น้ํายอย​ และ​ของ​หวา​น ​โดย​เซ็ทเมนู​จะ​มี​การ​สลับ​สับ​เปลี่ยน​ไป​ตาม​ฤดู​กาล Storehouse Dining สามารถ

รับรอง​แขก​ได​ตัง้​แต​ 4-8 คน​ ที่​จอง​ลวง​หน า​ (ไม​รับ​วอ​ลคอิน​) โดย​เปิด​บริการ​วัน​ละ​ 1 รอบ​ เฉพาะ​วัน​พฤหัส​บดี​-วัน​อา

ทิต​ย เทา​นัน้​ สําหรับ​วัน​อื่นๆ​จะ​เป็นการ​เตรียม​ตัว​ของ​เชฟ

สําหรับ​ชื่อ​รา​น Storehouse ที่​แปล​เป็น​ภาษา​ไทย​วา​ “โกดัง​เก็บ​ของ​” เป็น​จุด​เริ่ม​ตน​ของ​การ​ทําหน า​ราน​ให​ดู​เหมือน

อาคาร​พาณิชย​ที่​เป็น​คลัง​เก็บ​สินคา​ทัว่ไป​ที่​ดู​ยัง​ไง​ก็​ไม​ใช​ราน​อา​หาร​ แต​ก็​ตอง​เซอรไพรส​กับ​การ​ตกแตง​ดาน​ใน​กับ​หอ​ง

dining room ที่​เต็ม​ไป​ดวย​ความ​รูสึก​อบ​อุน​ เป็น​สวน​ตัว​ เหมือน​มา​เยี่ยม​บาน​คน​คุน​เคย Storehouse Dining จึง

เป็น​ราน​เล็กๆ​ ที่​แฝง​ไฟ​ดวย​พลัง​ของ​เชฟ​ ที่​มี​เพียง​หน่ึง​หอง​กับ​โตะ​ตัว​เดียว​ตัง้​อยู​ตรง​กลาง​ ผู​ที่มา​ทาน​อาหาร​สามารถ

ชม​เชฟ​ทําอาหาร​ที่​หอง​ครัว​ที​เชื่อม​อยู​ถัด​ไป

การ​ปรุง​อาหาร​แตละ​จาน​ของ​ กุก​มอ-​พร​ทิพย​ อภิสิทธิ ์​เสรี​กุล​ นัน้​เกิด​มา​จาก​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​สถาน​ที่​ตางๆ​ที่​เธอ​ได

ไป​อาศัย​และ​ทอง​เที่ยว​ใน​ประเทศ​ตางๆ​ ตัง้แต​มหาสมุทร​อินเดีย​ไป​จนถึง​แอตแลนติก​ รวม​ถึง​ประสบการณ​การ​ชิม

อาหาร​จาน​ตางๆ​ที่สุด​ประทับ​ใจ​ ทําให​แตละ​จาน​เต็ม​ไป​ดวย​ความ​ประณีต​ ตัง้แต​การ​เลือก​เครื่อง​เทศ​ที่​หอม​อบอวล​เขา

ถึง​จิต​วิญญาณ​แต​สัมผัส​ได​ถึง​ความ​เรียบ​งาย​ของ​ทอง​ถิ่น​ ผสม​ผสาน​จินตนา​การ​ และ​วัต​ดุ​ดิบ​ที่​สด​ตาม​ฤดู​กาล​ ทําให

อาหาร​แตละ​เมนู​ที่​เป็น​สไตล​ตะวัน​ออก​ถูก​ยัว่ยวน​ดวย​เสนห​ของ​ความ​เป็น​ตะ​วัน​ตก

ผู​สนใจ​สัมผัส​ประสบการณ​การ​ทาน​อาหาร​แบบ​เป็น​สวน​ตัว​ แบบ Chef’s table สามารถ​ติดตอ​ได​ที่​ โทร​ .​ 086 384
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