
Sea to Plate – ณ หองอาหารซี โรงแรมบาราคู

ดาพัทยา เอ็มแกลอรี บาย โซฟิเทล

ถาพูดถึงความหลากหลายของอาหาร และวัฒนธรรมในภูมิภาคเอเชีย ก็คงตองยกใหประเทศไทยที่มีความเป็น

เอกลักษณที่โดนของแตละภาค รวมไปถึงรสชาดที่แตกตางอีกดวย

แตถาเราพูดถึงอาหารทะเล “พัทยา” ก็เป็นตัวเลือกอันดับตน ๆ ของประเทศเชนกัน เมืองที่หอมลอมไปดวยทะเล

และอยูไมไกลจากกรุงเทพฯ อุดมไปดวยแหลงทองเที่ยวทางธรรมชาติ และแหลงประมงมากมาย นักทองเที่ยวนับ

ลานจากทัว่โลก ตางผัดเปลี่ยนหมุนเวียนเขามาทองเที่ยวยังพัทยาอยางไมขาดสาย และที่ขาดไมได นักทองเที่ยว

เหลานัน้ จะตองไดลิม้ลองอาหารทะเลที่สดใหม จากทะเลอยางแนนอน

โรงแรมบาราคูดาพัทยา เอ็มแกลอรี บาย โซฟิเทล ไดรวบรวมสิ่งที่ดีที่สุดจากทะเลมาใหคุณ โดยการคัดเลือกวัตถุดิบ

ชัน้เลิศแบบวันตอวัน ปรุงโดยเชฟมืออาชีพ ที่จะดึงเอาเอกลักษณความโดดเดนของแตละเมนูออกมาไดอยางลงตัว

ตามสไตลอาหารไทยประยุกต ที่เหมาะกับทุกเพศทุกวันทุกเชื้อชาติ ซึ่งเราใสใจในทุกรายละเอียด เพื่อใหมัน่ใจวา

คุณจะไดลิม้ลองรสชาดที่ดีที่สุด เทานัน้

ทางโรงแรมบาราคูดาพัทยา ขอเชิญชวนทุกทานเขามาสัมผัสประสบการณ อาหารทะเลแบบเซ็ทเมนู กับเรา ที่หองอา

หาร ซ ี(SEA Restaurant) ภายใตคอนเซ็ป Inspire by Her ที่คุณจะไดพบกับ 5 เมนู ที่เราไดคัดสรรมาเพื่อคุณโดย

เฉพาะ ไมวาจะเป็น หมึกทอดกรอบ, ยําสมโอกุง, ตมยํากุงแมน้ํา, ปลากระพงขาวสมุนไพร และสาคูแคนตาลูป ดวย

ราคาสุดคุมเพียง 888++ บาท สําหรับ 2 ทาน พรอมใหบริการทุกวัน ตัง้แตเวลา 18.00 – 21.30 น. ณ โรงแรมบารา

คูดาพัทยา เอ็มแกลอรี บาย โซฟิเทล
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