
Sakuranbo ลูก​เชอ​รรี่

หลัง​จาก​ผาน​ชวง​กลาง​เดือน​มิถุนายน​มา​ละ​ก็​ จะ​กลาย​เป็น​ฤดู​ของ​ลูก​เชอ​รี่​ ถึง​แมวา​แหลง​กําเนิด​ขนาด​ใหญ​ที่สุด​คือ​

อเมรกิา​ ตรุกี​ อหิราน​ แต​ญีป่ นุ​ก็​เป็น​ประเทศ​ที่​มี​ผลผลติ​สงู​ ลกู​เชอ​รี่​ของ​ญีป่ นุ​ สวน​มาก​เป็น​จะ​พนัธ​ที่​เรยีก​วา​ ซา​โต​ นิ

ชิ​คิ มี​ลักษณะ​เดน​คือ​ มี​รส​เปรีย้ว​อม​หวา​น ​สวน​ใหญ​จะ​ทาน​กัน​สดๆ​ เพียง​แค​ 300กรัม​อาจ​จะ​มี​ราคา​สูง​ถึง​ 2​หมื่น​บาท

ก็​มี​ สวน​ทาง​ดาน​ลูก​เชอ​รี่​ของ​ตาง​ประเทศ​สวน​ใหญ​จะ​มี​รส​เปรีย้ว​จัด​ จึง​ถูก​นํามา​แปรรูป​เชน​ แยม​ ฤดู​ของ​ลูก​เชอ​รี่​นัน้

สัน้​ ประ​มา​ณ 1เดือน​เทา​นัน้​ ถา​ได​ไป​ญี่ป ุน​ใน​ชวง​น้ี​ลอง​ทาน​ดู​ให​ได​นะ​ครับ

J.Kawakami, Jeab Sakura
Tel.083-611-7282

Copy (ก็อปป้ี​) ลิง้คและ Paste (แปะ​) ลง​ใน Address Bar เพื่อ​เขา​สู​หน า Fan Page

http://www.facebook.com/pages/We-Love-Japan-ร​วมพล​คน​รัก​ญี่ป ุน​/463650340328135
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