
S.Pellegrino ประกาศ​ราย​ชื่อ​คณะ​กรรมการ​ตัดสิน

การ​แขง​ขัน Young Chef 2020 รอบ​สุด​ทา​ย

S.Pellegrino ได​ประกาศ​ราย​ชื่อ​คณะ​กรรมการ​ทัง้​ 7 ที่​จะ​มา​รวม​ตัดสิน​การ​แขง​ขัน Young Chef 2020 รอบ​สุด​ทาย​

ซึ่ง​จะ​จัด​ขึ้น​ใน​วัน​ที่​ 8-9 พฤษภาคม​ 2​563 ณ เมือง​มิ​ลา​น ​ประ​เทศ​อิตา​ลี

S.Pellegrino Young Chef เป็น​เวที​ประชัน​ความ​สามารถ​อัน​เป็น​แหลง​กําเนิด​ของ​เชฟ​อนาคต​ไกล​ โดย​ใน​ปี​น้ี​ มี​เชฟ

รุน​เยาว​จาก​ทัว่​โลก​ตบเทา​เขา​รวม​การ​แขงขัน​ถึง​ 134 คน​ ซึ่ง​พวก​เขา​ได​มา​แสดง​ฝีมือ​การ​ทําอาหาร​ตอ​หน า​คณะ

กรรมการ​ที่มา​จาก​ประเทศ​ตาง​ ๆ 12 ภูมิภาค​ทัว่​โลก​ ผู​เขา​รอบ​ 12 คน​สุดทาย​จะ​ได​มี​โอกาส​รังสรรค​อาหาร​กัน​สด​ ๆ

ตอ​หน า Seven Sages หรือ​คณะ​กรรมการ​ทัง้​ 7 ทาน​ที่​ลวน​แลว​แต​เป็น​ผูทรง​อิทธิพล​ใน​วงการ​อา​หาร​ ผู​เชื่อ​วา

วัฒนธรรม​และ​จริยธรรม​ที่​อัด​แนน​อยู​ใน​อาหาร​จะ​สราง​ความ​แตก​ตาง​ให​กับ​เชฟ​ใน​อนาคต​ และ​จะ​เป็น​ผู​ประเมิน​ผล

งาน​และ​ตัดสิน​จาน​ที่​ควา​ราง​วัล

รับ​ชม​ขาว​ใน​รูป​แบบ​มัลติมีเดีย​ได​ที่:
https://www.multivu.com/players/uk/8688951-young-chef-2020-competition-jurors/

คณะ​กรรม​การ “Seven Sages” ประกอบ​ดวย​:

1.​ เมา​โร​ โค​รา​เก​รโค​ เชฟ​ลูก​ครึ่ง​อิตาเลียน​-อ​ารเจน​ติ​นา​เจาของ​ราง​วัล The World’s 50 Best Restaurants

Awards 2019 และ​เจาของ​รา​น Mirazur ซึ่ง​เป็น​ราน​อาหาร​ระดับ​มิ​ชลิ​นสตา​ร 3 ดวง​ที่​เมือง​มอง​ตอง​ ประเทศ

https://www.thaimediapr.com/s-pellegrino-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/s-pellegrino-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/s-pellegrino-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/s-pellegrino-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/s-pellegrino-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1/


ฝรัง่เศส​ โค​รา​เก​รโค​มุง​มัน่​ที่​จะ​รังสรรค​อาหาร​คุณภาพ​สูงสุด​โดย​ใช​วัตถุดิบ​จาก​ใน​ทอง​ถิ่น​ โดย​เขา​กลาว​วา​ “ใน​ฐานะ

เชฟ​ เรา​ให​ความ​สําคัญ​กับ​ความ​ยัง่ยืน​และ​อนาคต​ของ​โลก​ของ​เรา​”

2.​ แอ​นเดรี​ยส คา​มิ​นา​ดา​ เชฟ​ชาว​สวิ​สและ​เจาของ​ราน​อาหาร​ระดับ​มิ​ชลิ​นสตา​ร 3 ดวง​อยา​ง Schloss Schauenstein

ปรัชญา​ใน​การ​ทําอาหาร​ของ​เขา​คือ​การ​ยึด​มัน่​ใน​ราก​เหงา​ของ​ตัว​เอง​ โดย​เขา​จะ​เลือก​ใช​แต​วัตถุดิบ​ตาม​ฤดูกาล​จาก

บริเวณ​ปราสาท​หรือ​ไม​ก็​จาก​ผู​ผลิต​ทอง​ถิ่น​ที่​คัด​สรร​มา​เป็น​อยาง​ดี​ ควา​มสามารถ​ของ​คา​มิ​นา​ดา​ยัง​ทําให​เขา​ควา​ราง​วัล

World’s 50 Best Sustainable Restaurant Award มา​ได​สําเร็จ​เมื่อ​ปี​ 2​562 ที่​ผาน​มา​ ซึ่ง​ใหการ​ยกยอง​คุณ

ประโยชน​ทาง​สิ่ง​แวดลอม​และ​สังคม​ที่​รา​น Schloss Schauenstein

3.​ แค​ลร สมิ​ธ เชฟ​หญิง​ชาว​อังกฤษ​คน​แรก​ที่​ได​รับ​มิ​ชลิ​นสตา​ร 3 ดวง​ และ​ควา​ราง​วัล World’s Best Female Chef

2018 จาก​เวที World’s 50 Best Restaurants มา​ได​สําเร็จ​ สําหรับ​วัตถุดิบ​ที่​เธอ​เลือก​ใช​นัน้​ลวน​ได​รับ​การ​คัด​สรร​มา

เป็น​อยาง​ดี​หลัง​จาก​ที่​ได​ผาน​การ​วิจัย​กับ​เกษตรกร​และ​ชาว​บา​น ​โดย​ยึด​มัน่​ใน​จริยธรรม​และ​ความ​ยัง่ยืน​เป็น​สําคัญ

4.​ พิม เต​ชะ​มวล​ไว​วิทย​ เชฟ​บริหาร​ประจํารา​น Nahm ใน​กรุง​เทพ​ฯ (มิ​ชลิ​นสตา​ร 1 ดวง​นับ​ตัง้แต​ปี​ 2​560) และ​เชฟ

/เจาของ​รา​น Kin Khao (มิ​ชลิ​นสตา​ร 1 ดวง​นับ​ตัง้แต​ปี​ 2​558) และ​ไม​นาน​น้ี​เพิ่ง​เปิด​ราน​อา​หาร​ชื่อ Nari ใน​ซาน

ฟราน​ซิ​สโก​ ดวย​ความ​ยึด​มัน่​ใน​หลัก​ความ​ยัง่ยืน​และ​การ​ป องกัน​ปัญหา​ขยะ​อา​หาร​ คุณ​พิมเดิน​หน า​สนับสนุน​อนาคต

ของ​อาหาร​ไทย​ดวย​การ​ทํางาน​กับ​ชาว​บา​น ​ชาว​ประมง​ และ​เกษตรกร​ใน​ประ​เทศ​ เพื่อ​เสาะ​หา​วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่สุด​สําหรับ

ทําอา​หาร

5.​ เอ็น​ริ​โก​ บาร​โท​ลิ​นี​ เชฟ​ชาว​อิตาเลียน​ที่​ได​รับ​ดาว​ประดับ​ฝีมือ​มาก​ที่สุด​ใน​ขณะ​น้ี​ โดย​เมี่​อปี​ 2​562 ราน​อาหาร​ของ

เขา​อยา​ง Enrico Bartolini – Mudec ได​ควา​มิ​ชลิ​นสตา​รไป​ 3 ดวง​ สง​ผล​ให​มิ​ลาน​กลับ​มา​มี​ราน​อาหาร​ระ​ดับ​ 3 ดาว

มิ​ชลิ​นอีก​ครัง้​หลัง​จาก​ที่​เวลา​ผาน​ไป​กวา​ 2​5 ปี​ ปรัชญา​ใน​การ​ทําอาหาร​ของ​เขา​คือ​ความ​คลาส​สิ​กรวม​สมัย​ โดย​ผสม

ผสาน​วัฒนธรรม​เขา​กับ​นวัตกรรม​และ​การ​ทดลอง​ไมรู​จบ​ เพื่อ​รังสรรค​รสชาติ​ใหม​ ๆ ที่​เต็ม​ไป​ดวย​ความ​ทรง​จําดี​ ๆ

6.​ มา​โน​เอ​ลลา ​บัฟฟารา​ เชฟ​ชาว​บราซิล​ที่​ศึกษา​ศาสตร​อาหาร​ใน​อิตาลี​ โดย​ราน​อา​หาร Manu ของ​เธอ​ได​รับ​ราง​วัล

One to Watch จาก Latin America’s 50 Best ใน​ปี​ 2​561 เพื่อ​สนับสนุน​ความ​ยัง่ยืน​ บัฟฟารา​ได​สราง​โมเดล​เพื่อ

ปกป อง​ธรรม​ชา​ติ​ โดย​ใช​สวน​ใน​เมือง​เพื่อ​ให​คนใน​ชุมชน​ได​แบง​ปัน​พืช​ผล​ซึ่ง​กัน​และ​กัน

7.​ เก​วิ​น ​เคยเซ​น ​เจาของ​รา​น Spoon and Stable Restaurant ใน​เมือง​มิ​นนี​แอ​โพ​ลิ​ส เป็น​เชฟ​มาก​พรสวรรค​ชาว

สหรัฐ​และ​เจาของ​ธุรกิจ​ผู​มี​วิสัย​ทัศน​ไกล​ ดวย​ความ​เชื่อ​ที่​วาการ​ให​คําปรึกษา​ยัง​คง​มี​ความ​สําคัญ​กับ​อาชีพ​พอ​ครัว​

เคยเซน​จึง​มุง​มัน่​ที่​จะ​ฝึกฝน​ทักษะ​ของ​เชฟ​รุน​เยาว​ ทัง้​น้ี​ เคยเซน​เป็น​หน่ึง​ใน​เมน​เท​อรของ​มูลนิธิ​ไม​แสวงหา​ผล​กําไร

อยา​ง Ment’or BKB Foundation (หรือ​กอน​หน า​น้ี​ใน​ชื่อ Bocuse d’Or USA Foundation) อีก​ทัง้​ยัง​เคย​มี​สวน​รวม

ใน​การ​แขง​ขัน S.Pellegrino Young Chef 2018 โดย​รับ​หน าที่​เป็น​เมน​เท​อรให​กับ​แชมป ​ที่มา​จาก​สห​รัฐ

คณะ​กรรมการ​ทัง้​ 7 ทาน​จะ​มา​ชี้​ชะตา​ของ​ผู​เขา​รอบ​สุดทาย​โดย​ใช​ 3 เกณฑ​หลัก​ดวย​กัน​ ประกอบ​ดวย​เท​คนิ​ก ความ

คิด​สราง​สรรค​ และ​ปรัชญา​ใน​การ​ทําอาหาร​ของ​ผู​เขา​แขง​ขัน​ รวม​ถึง​ความ​สามารถ​ใน​การ​ใช​อาหาร​สราง​ความ

เปลี่ยนแปลง​ใน​เชิง​บวก​ให​สังคม​ เชฟ​ที่​ทําผล​งาน​ได​ดี​ที่สุด​จะ​เป็น​ผู​ควา​ตําแหนง​แช​มป  S.Pellegrino Young Chef

2020 ไป​ครอง



สําหรับ​การ​แขงขัน​ใน​ปี​น้ี​จะ​มี​การ​จัดการ​อภิปราย​เป็น​เวลา​ 1 วัน​โด​ยก​ลุม Fine Dining Lovers ชุมชน​ออนไลน​ของ

ผู​รัก​อาหาร​จาก​ทัว่​โลก​โดย S.Pellegrino และ Acqua Panna ซึ่ง​จะ​อุทิศ​ให​กับ​มนุษยชาติ​และ​ความ​มัน่คง​ทาง​อา​หาร​

โดย​เชฟ​รุน​เยาว​และ​เชฟ​แถว​หน า​จะ​สลับ​กัน​ขึ้น​มา​แบง​ปัน​มุม​มอง​และ​ประสบการณ​ใน​แวดวง​อา​หาร​ รวม​ถึง​แนวทาง

สราง​ความ​ยัง่ยืน​บน​เวที​แหง​น้ี​ หน่ึง​ใน​นัน้​คือ​เชฟ​ชื่อ​กอง​โลก​อยาง​แมส​สิ​โม​ บอ​ตทู​รา​ ซึ่ง​จะ​ขึ้น​มา​บรรยาย​พิเศษ

กลุม FineDiningLovers จะ​รวม​แบง​ปัน​ขอมูล​เบื้อง​ลึก​เกี่ยว​กับ S. Pellegrino Young Chef 2020 สามารถ​ติดตาม

ได​ทาง​เว็บ​ไซ​ต www.finedininglovers.com และ​โซ​เชีย​ลมี​เดีย @finedininglovers

รับ​ชม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​เวที​เฟ น​หา​เชฟ​มาก​ความ​สามารถ​รายการ​น้ี​ได​ที่
https://www.sanpellegrinoyoungchef.com/en

โลโก – https://mma.prnewswire.com/media/899183/SPellegrino_Young_Chef_2020_Logo.jpg


