
RICE จับมือ 2 สถาบันชัน้นําจากฝรั่งเศส เปิด

หลักสูตรนานาชาติ ผลิตเชฟดีกรีมาตรฐานระดับสาก

ล

วิทยาลัยผูประกอบการสรางสรรคนานาชาติรัตนโกสินทร (RICE) ผนึกกําลัง 2 สถาบันชัน้นําจากฝรัง่เศส สถาบัน

การครัวดิซิพ เอสโคฟิเอร (ICDE) และยูโรเปียน คอมมูนิเคชัน สกูล (ECS) เปิดหลักสูตรเทคโนโลยีบัณฑิต สาขา

นวัตกรรมการเป็นผูประกอบการธุรกิจการประกอบอาหาร (หลักสูตรนานาชาติ) ชู 2 ป.ตรี จากไทย และฝรัง่เศส

และอีก 2 ประกาศนียบัตร ผลิตเชฟและผูประกอบการรุนใหมที่มีศักยภาพทัง้ทฤษฎีและปฏิบัติ หวังยกระดับการ

เรียนการสอนสาขาวิชาชีพเชฟสูมาตรฐานสากล พรอมกาวสูโลกธุรกิจอยางมืออาชีพ

ผศ.จุฬาลักษณ ไพบูลยฟ ุงเฟ่ือง รองอธิการบดีฝ ายวิเทศสัมพันธ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร

เปิดเผยวา วิทยาลัยผูประกอบการสรางสรรคนานาชาติรัตนโกสินทร (Rattanakosin International College of

Creative Entrepreneurship : RICE) แหงมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทรเป็นสถาบันการศึกษา

นานาชาติที่มีวิสัยทัศนในการพัฒนา และบมเพาะผูประกอบการธุรกิจสรางสรรคในระดับสากล ภายใตหลักการ

“RICE เปลี่ยนความชอบใหเป็นอาชีพ” โดยเชื่อมัน่วาการทําใหความชอบของนักศึกษากลายเป็นอาชีพจะกอใหเกิด

ผลที่ดีเลิศและเกิดประโยชนตอการพัฒนาดานเศรษฐกิจและสังคมของประเทศอยางยัง่ยืน

ความรวมมือระหวาง RICE – ICDE – ECS ในครัง้น้ีถือเป็นการตอกยํ้าความมุงมัน่ของ RICE ในการผลิตผู

ประกอบการสรางสรรค และการันตีไดวานักศึกษาที่จบออกมาจะเป็นผูที่มีความสามารถและประสบความสําเร็จตาม

เป าหมาย เน่ืองจากโครงสรางหลักสูตรของ RICE ไดควบรวมการเรียนการสอนทักษะปฏิบัติการจากสถาบันการ

ศึกษาและสมาคมวิชาชีพระดับโลกที่เกี่ยวของกับสาขาวิชานัน้ๆ วิทยาศาสตรประยุกตที่เกี่ยวของกับสาขาวิชา รวม

ถึงปริญญาธุรกิจจากสถาบันอุดมศึกษาตางประเทศ และการฝึกปฏิบัติงานกับองคกรวิชาชีพชัน้นํา ที่จะเพาะบมให

บัณฑิตของ RICE ไมเพียงแตจะมีทักษะปฏิบัติการขัน้สูง แตยังสามารถปรับตัวใหเขากับสภาวะอุตสาหกรรมที่

เปลี่ยนแปลงอยูเสมอ มีหลักคิดทางธุรกิจ ประสบการณ และความรูเกี่ยวกับตลาดในตางประเทศ รวมไปถึงการสราง

เครือขายวิชาชีพที่จําเป็นสําหรับคนรุนใหมที่จะกาวเขาสูโลกธุรกิจไดอยางมัน่ใจและมัน่คง” ผศ.จุฬาลักษณ กลาว

ดวยวิสัยทัศนและภารกิจดังกลาวของ RICE จึงเกิดการพัฒนาหลักสูตรเทคโนโลยีบัณฑิตสาขานวัตกรรมการเป็นผู

ประกอบการธุรกิจการประกอบอาหาร (หลักสูตรนานาชาติ) ขึ้น ภายใตความรวมมือเชิงโครงสรางของ 2 สถาบันการ

https://www.thaimediapr.com/rice-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad-2-%e0%b8%aa%e0%b8%96%e0%b8%b2%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/rice-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad-2-%e0%b8%aa%e0%b8%96%e0%b8%b2%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/rice-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad-2-%e0%b8%aa%e0%b8%96%e0%b8%b2%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/rice-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad-2-%e0%b8%aa%e0%b8%96%e0%b8%b2%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81/


ศึกษาชัน้นําจากสาธารณรัฐฝรัง่เศส ไดแก สถาบันการครัวดิซิพ เอสโคฟิเอร (Institut Culinaire Disciples

Escoffier : ICDE) ซึ่งเป็นสวนหน่ึงของสมาคมเชฟมืออาชีพ ดิซิพ เอสโคฟิเอร (Disciples Escoffier) ที่กอตัง้ขึ้น

ตามปรัชญาของ “ออกุส เอสโคฟิเอร” (Auguste Escoffier) บิดาแหงการครัวสมัยใหมของโลก ซึ่งเป็นผูยกระดับ

มาตรฐานการครัวสมัยใหมและวิชาชีพเชฟใหเป็นที่ยอมรับในวงกวางวาเป็นวิชาชีพชัน้สูง เป็นเครือขายเชฟมืออาชีพ

ใหกับประมุขแหงรัฐ รวมทัง้เชฟที่ไดรับการรับรองฝีมือโดยดาวมิชลิน (Michelin Star) มากที่สุดในโลก และ ยูโร

เปียน คอมมูนิเคชัน สกูล (European Communication School : ECS) สถาบันอุดมศึกษาเอกชนชัน้นําของ

ฝรัง่เศส ผูเชี่ยวชาญดานการสื่อสารและธุรกิจดิจิทัลที่มีวิทยาเขตมากถึง 6 ประเทศทัว่โลก สําหรับความรวมมือกัน

ครัง้น้ีถือเป็นปรากฏการณสําคัญและเป็นครัง้แรกของประเทศไทย ซึ่งจะเป็นการยกระดับคุณภาพการเรียนการสอน

ในสาขาวิชาชีพเชฟ สูการเป็นผูประกอบการเชฟรุนใหมที่ไดมาตรฐานในระดับสากล รวมทัง้จะเป็นกลไกสําคัญใน

การขับเคลื่อนอาชีพเชฟสูสากล และขยายธุรกิจในตางประเทศไดอยางเต็มประสิทธิภาพ

ทางดานของ มร.โรเบิรต ฟอนตานา (Mr. Robert Fontana) ผูกอตัง้และประธานเจาหน าที่บริหาร สถาบันการครัว

ดิซิพ เอสโคฟิเอร กลาววา สําหรับสมาคมเชฟดิซิพ เอสโคฟิเอร เป็นสมาคมที่มีพันธกิจหลักดานศิลปะการประกอบ

อาหารและการสงตอองคความรู ตามแนวคิดของ ออกุสต เอสโคฟิเอร (Auguste Escoffier) ซึ่งเป็นบิดาของการ

ครัวสมัยใหม ซึ่งจากพันธกิจตามที่ไดกลาวมาขางตน ทําใหทางสถาบันฯ มองหาโอกาสในการสงผานองคความรูและ

หลักการพื้นฐานศิลปะการประกอบอาหารใหกับกลุมเยาวชนรุนใหม ที่มีใจรักและความตองการที่อยากจะเป็นเชฟมือ

อาชีพในระดับสากล ดวยการเลือกพัฒนาหลักสูตรรวมกับวิทยาลัยผูประกอบการสรางสรรคนานาชาติรัตนโกสินทร

ในครัง้น้ี

สําหรับหลักสูตรดังกลาวเป็นหลักสูตรปริญญาตรี 4 ปี โดยจะศึกษาที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร

พื้นที่ศาลายา เป็นเวลา 3 ปี และศึกษาพรอมฝึกปฏิบัติงานในสาธารณรัฐฝรัง่เศสอีก 1 ปี โดยบัณฑิตที่สําเร็จการ

ศึกษาจะไดรับ 1)ปริญญาตรีดานศิลปะและเทคโนโลยีการประกอบอาหารจากมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

รัตนโกสินทร 2)ปริญญาตรีดานการบริหารธุรกิจจาก โรงเรียนยูโรเปียนคอมมูนิเคชัน สกูล (ECS) และ

3)ประกาศนียบัตรวิชาชีพดานอาหารฝรัง่เศส (Certificat de Fin de Formation en Cuisine Française Niveau

V) ที่ไดรับการรับรองจากรัฐบาลฝรัง่เศสดวย รวมถึง 4) ประกาศนียบัตร Disciples Escoffier Grande Diploma

จากสมาคม Disciples Escoffier ซึ่งจะทําใหบัณฑิตมีเครือขายวิชาชีพทันทีที่จบการศึกษา

ทัง้น้ี ในรุนแรกจะเริ่มเปิดการเรียนการสอนในปีการศึกษา 2561 โดยเปิดรับจํานวน 25 คน โดยผูสมัครจะตอง

สําเร็จการศึกษาชัน้มัธยมศึกษาตอนปลายจากสถาบันที่ไดรับการรับรองโดยรัฐ และจะตองมีระดับสัมฤทธิผลทาง

ภาษาอังกฤษ: IELTS 4.5 ขึ้นไป /Paper-based TOEFL ไมน อยกวา 475 /Internet-based TOEFL ไมน อยกวา

49 โดยจะเปิดรับสมัครตัง้แต วันที่ 1 มิถุนายน 2561 เป็นตนไป สําหรับผูสนใจสามารถสอบถามรายละเอียดเพิ่ม

เติมไดที่ โทร. 02 441-6000 ตอ 2890, 085 254 9535 หรือคลิกดูขอมูลไดที่ www.rmutr.ac.th


