
PHRAYA presents Meet the Craft: Bangkok
Bar Show 2019 Mixology Salon X Backstage
Cocktail Bar บารชัน้นํา Asia’s 50 Best Bars

นับเป็นอีกหน่ึงงานที่ประสบความสําเร็จทะลุเกินความคาดหมาย กับงาน Bangkok Bar Show 2019 ครัง้แรกของ

เมืองไทย ในระหวาง วันที่ 29 – 30 มิถุนายน ณ ลง 1919 โดยในงานน้ี PHRAYAเป็นหน่ึงในผูสนับสนุน ไดมา

ทําเครื่องดื่มซิกเนเจอรสูตรพิเศษใหผูรวมงานไดลองดื่มดํ่า สัมผัสถึงรสชาติถึงความยูนีคของ PHRAYA Gold Rum

รัมสีทองอําพัน ที่ขึ้นชื่อวาเป็น Craft of Refinement ซึ่งหลายทานคงไดยินเรื่องราวของ PHRAYA มากันบางแลว

วา PHRAYA เกิดมาจากแรงบันดาลใจในการสรางสรรคมาจากธาตุทัง้ 4 ธาตุดิน: การใชวัตถุดิบจากออยที่มีแหลง

กําเนิดในจังหวัดนครปฐม ซึ่งเป็นพื้นที่ที่นับวามีดินที่อุดมสมบูรณมากที่สุดแหงหน่ึง ธาตุน้ํา: การใชน้ําที่บริสุทธิ ์ใน

กระบวนการผลิตจากแมน้ําทาจีน ธาตุไฟ: การบมจากถังไมโอกที่ผานการลนไฟออนๆ เพื่อกระตุนเน้ือไม มอบกลิ่น

และรสชาติที่เป็นเอกลักษณ และ ธาตุลม: ที่ตัง้ของโรงเก็บบมใกลทะเลสาบที่มีลมเย็นพัดผานตลอดปี โดยใชเวลา

บมยาวนานถึงระหวาง 7-12 ปีอยางละเมียดละไม เป็นที่ทราบกันดีรูอยูแลววาความทาทายของการบมรัมใน

ประเทศไทย คือสภาพภูมิอากาศเขตรอนที่จะทําใหรัมระเหยไปสวนหน่ึง แตขอดีคือทําใหไดมาซึ่งรสชาติที่ลุมลึก มี

ความซับซอน เป็นเอกลักษณ ดวยกลิ่นหอมนําจาก วานิลลา และรสหวานที่แฝงดวยเครื่องเทศและซิตรัส จนขึ้น

แทนรัมระดับชัน้นําของโลก การันตีดวยรางวัลระดับโลก อาทิ รางวัลเหรียญเงินจาก International Wine & Spirit

Competition 2018 และรางวัลที่นําความภาคภูมิใจสูคนไทย คือ “World Rum Awards 2017” และยังไดรับ
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ยอมรับเรื่องคุณภาพจากบารชัน้นําทัว่โลกอีกดวย

ชวงกิจกรรม Meet the Craft PHRAYA ไดเชิญ มิกโซโลจิสตจากบารชัน้นําติดอันดับ Asia’s 50 Best Bars ปี 2

562 คือ Yukino Sato @ Mixology Salon บารชื่อดังจากญี่ป ุน มาทํา Guest Shift ณ ราน Backstage Cocktail

Bar ยานทองหลอ เป็นอีกหน่ึงรานค็อกเทลบารของเมืองไทยที่ติดอันดับตนๆ ใน Asia’s 50 Best Bars ปี 2562เชน

กัน Yukino Sato มาเมืองไทยเป็นครัง้แรกเพื่อมาแลกเปลี่ยนวัฒนธรรมการดื่มเครื่องดื่มค็อกเทลสไตลญี่ป ุนและก็

ไมไดทําใหเหลาแฟนคลับที่มารอเขาคิวจํานวนมากผิดหวังจริงๆ เพราะทุกคนไดเห็นฝีมือในการรังสรรคค็อกเทล

อยางประณีตและพิถีพิถันทุกขัน้ตอนตามแบบฉบับคนญี่ป ุน โดยครัง้น้ีเป็นการนําเสนอ “ค็อกเทล” ที่ PHRAYAเป็น

เบส และผสมผสานกับการใช “ชา” ที่เป็นเอกลักษณของ Mixology Salon จนไดรสชาติที่นาสนใจ 3 เมนูดวยกัน

คือ

Green Tea Fashioned ค็อกเทลสีเขียวเขมจากชาเขียวมัทฉะคุณภาพชัน้เยี่ยม ใหรสสัมผัสที่มีความสตรอง แต

แฝงดวยความซับซอน หอมหวาน และลงตัวอยางกลมกลอม เวลาจิบไดกลิ่นความหอมของน้ําผึ้ง ช็อกโกแลต ให

ความตื่นเตนแปลกใหมจากเมนูน้ี

Soba & Pineapple Cocktail ค็อกเทลแกวน้ีมีความนาสนใจมากจนยากที่จะอธิบายออกมา เอกลักษณของแกวน้ี

คือใช Soba Tea ใหรสชาติมีความหวาน อมเปรีย้วเล็กน อย ไดกลิ่น Misoและงา ทําใหไดสัมผัสกับกลิ่นไอ ของ

ความเป็น ญี่ป ุนผสมผสานเขากับความเป็นไทยจาก Phraya Rum ไดเป็นอยางดี

ตอมาเป็นแกวสุดทาย Baked Mango Colada ค็อกเทลแกวน้ีเป็นการเลือกใชชา Hojicha ใหความรูสึกทานอาหาร

เสร็จแลว ตบทายดวยของหวาน รสชาติเหมือนขาวเหนียวมะมวง หอมหวานดวยกลิ่นหอมของมะพราว แกวน้ีที่

ซอนความหวานละมุน ซับซอนชวนใหสัมผัส

ไฮไลทที่ Yukino Sato ไปเปิดตัวที่งาน “Bangkok Bar Show 2019” ที่บูธ PHRAYA เรียกเสียงหือฮา สรางความ

ประทับใจและทําใหทุกคนไมกลาระสายตาในการมาทําโชว PHRAYA Rum Manhattan โดยมีเทคนิค การ stir ขัน้

เทพที่เป็นศาสตรบางอยางในการรกัษาอณุหภมูิของน้ําแขง็และเหลา เพื่อใหรสชาติของคอ็กเทลออกมาอยางดีทีส่ดุน้ี

คือ เมื่อเสร็จสิน้เสียงปรบมือจากผูรวมงานอยางลนหลามเลยที่เดียว และน้ีคือประสบการณที่สัมผัสถึง Craft of

Refinement ที่แทจริง

รวมติดตามกิจกรรม PHRAYA Meet the Craft ในครัง้ตอไป ไดที่

Facebook : https://www.facebook.com/phrayaagedrum/

Instagram : https://www.instagram.com/phrayarum/

#MeetTheCraft #PHRAYARUM#GoldRum #Agedrum #Rum #MixologySalon
#BackstageCocktailBar #BKKBarShow


