
PHRAYA presents Meet the Craft: Bangkok
Bar Show 2019 Mixology Salon X Backstage
Cocktail Bar บาร​ชัน้​นํา Asia’s 50 Best Bars

นับ​เป็น​อีก​หน่ึง​งาน​ที่​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ทะลุ​เกิน​ความ​คาด​หมาย​ กับ​งาน Bangkok Bar Show 2019 ครัง้​แรก​ของ

เมือง​ไทย​ ใน​ระ​หวาง​ วัน​ที่​ 2​9 – 30 มิ​ถุน​ายน ​ณ ลง 1919 โดย​ใน​งาน​น้ี PHRAYAเป็น​หน่ึง​ใน​ผู​สนับสนุน​ ได​มา

ทําเครื่อง​ดื่ม​ซิก​เนเจอร​สูตร​พิเศษ​ให​ผู​รวม​งาน​ได​ลอง​ดื่ม​ดํ่า สัมผัส​ถึง​รสชาติ​ถึง​ความ​ยู​นี​คของ PHRAYA Gold Rum

รัม​สี​ทอง​อําพัน​ ที่​ขึ้น​ชื่อ​วา​เป็น Craft of Refinement ซึ่ง​หลาย​ทาน​คง​ไดยิน​เรื่อง​ราว​ของ PHRAYA มา​กัน​บาง​แลว

วา PHRAYA เกิด​มา​จาก​แรง​บันดาล​ใจ​ใน​การ​สรางสรรค​มา​จาก​ธาตุ​ทัง้​ 4 ธาตุ​ดิน​: การ​ใช​วัตถุดิบ​จาก​ออย​ที่​มี​แหลง

กําเนิด​ใน​จังหวัด​นคร​ปฐม​ ซึ่ง​เป็น​พื้นที่​ที่​นับ​วา​มี​ดิน​ที่​อุดม​สมบูรณ​มาก​ที่สุด​แหง​หน่ึง​ ธาตุ​น้ํา: การ​ใช​น้ําที่​บริสุทธิ ์​ใน

กระบวนการ​ผลิต​จาก​แมน้ําทา​จี​น ​ธาตุ​ไฟ​: การ​บม​จาก​ถัง​ไม​โอก​ที่​ผาน​การ​ลน​ไฟ​ออนๆ​ เพื่อ​กระตุน​เน้ือ​ไม​ มอบ​กลิ่น

และ​รสชาติ​ที่​เป็น​เอก​ลักษณ​ และ​ ธาตุ​ลม​: ที่​ตัง้​ของ​โรง​เก็บ​บม​ใกล​ทะเลสาบ​ที่​มี​ลม​เย็น​พัด​ผาน​ตลอด​ปี​ โดย​ใช​เวลา

บม​ยาวนาน​ถึง​ระ​หวาง​ 7-12 ปี​อยาง​ละเมียด​ละไม​ เป็น​ที่​ทราบ​กัน​ดี​รู​อยู​แลว​วา​ความ​ทาทาย​ของ​การ​บม​รัม​ใน

ประเทศ​ไทย​ คือ​สภาพ​ภูมิ​อากาศ​เขต​รอน​ที่​จะ​ทําให​รัม​ระเหย​ไป​สวน​หน่ึง​ แต​ขอดี​คือ​ทําให​ได​มา​ซึ่ง​รสชาติ​ที่​ลุม​ลึก​ มี

ความ​ซับ​ซอ​น ​เป็น​เอก​ลักษณ​ ดวย​กลิ่น​หอม​นําจาก​ วา​นิล​ลา ​และ​รส​หวาน​ที่​แฝง​ดวย​เครื่อง​เทศ​และ​ซิ​ตรัส​ จน​ขึ้น

แทน​รัม​ระดับ​ชัน้​นําของ​โลก​ กา​รัน​ตี​ดวย​รางวัล​ระดับ​โลก​ อาทิ​ รางวัล​เหรียญ​เงิน​จาก International Wine & Spirit

Competition 2018 และ​รางวัล​ที่​นําความ​ภาค​ภูมิใจ​สู​คน​ไทย​ คือ “World Rum Awards 2017” และ​ยัง​ได​รับ
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ยอมรับ​เรื่อง​คุณภาพ​จาก​บาร​ชัน้​นําทัว่​โลก​อีก​ดวย

ชวง​กิจ​กรร​ม Meet the Craft PHRAYA ได​เชิญ​ มิ​กโซ​โลจิ​สตจาก​บาร​ชัน้​นําติด​อัน​ดับ Asia’s 50 Best Bars ปี​ 2

562 คือ Yukino Sato @ Mixology Salon บาร​ชื่อ​ดัง​จาก​ญี่ป ุน​ มาท​ํา Guest Shift ณ รา​น Backstage Cocktail

Bar ยาน​ทอง​หลอ​ เป็น​อีก​หน่ึง​ราน​ค็อกเทล​บาร​ของ​เมือง​ไทย​ที่​ติด​อันดับ​ตนๆ​ ใน Asia’s 50 Best Bars ปี​ 2​562เชน

กัน Yukino Sato มา​เมือง​ไทย​เป็น​ครัง้​แรก​เพื่อ​มา​แลก​เปลี่ยน​วัฒนธรรม​การ​ดื่ม​เครื่อง​ดื่ม​ค็อกเทล​สไตล​ญี่ป ุน​และ​ก็

ไม​ได​ทําให​เหลา​แฟน​คลับ​ที่มา​รอ​เขา​คิว​จํานวน​มาก​ผิด​หวัง​จริงๆ​ เพราะ​ทุก​คน​ได​เห็น​ฝีมือ​ใน​การ​รังสรรค​ค็อกเทล

อยาง​ประณีต​และ​พิถีพิถัน​ทุก​ขัน้​ตอน​ตาม​แบบ​ฉบับ​คน​ญี่ป ุน​ โดย​ครัง้​น้ี​เป็นการ​นําเส​นอ​ “ค็อกเทล​” ที่ PHRAYAเป็น

เบส​ และ​ผสม​ผสาน​กับ​การ​ใช​ “ชา​” ที่​เป็น​เอกลักษณ​ของ Mixology Salon จน​ได​รสชาติ​ที่​นา​สน​ใจ​ 3 เมนู​ดวย​กัน​

คือ

Green Tea Fashioned ค็อกเทล​สี​เขียว​เขม​จาก​ชา​เขียว​มัทฉะ​คุณภาพ​ชัน้​เยี่ยม​ ให​รส​สัมผัส​ที่​มี​ความ​สตรอง​ แต

แฝง​ดวย​ความ​ซับ​ซอ​น ​หอม​หวา​น ​และ​ลงตัว​อยาง​กลม​กลอม​ เวลา​จิบ​ได​กลิ่น​ความ​หอม​ของ​น้ําผึ้ง​ ช็อก​โก​แล​ต ให

ความ​ตื่น​เตน​แปลก​ใหม​จาก​เมนู​น้ี

Soba & Pineapple Cocktail ค็อกเทล​แกว​น้ี​มี​ความ​นา​สนใจ​มาก​จน​ยาก​ที่​จะ​อธิบาย​ออก​มา​ เอกลักษณ​ของ​แกว​น้ี​

คือ​ใช Soba Tea ให​รสชาติ​มี​ความ​หวา​น ​อม​เปรีย้ว​เล็ก​น อย​ ได​กลิ่น Misoและ​งา​ ทําให​ได​สัมผัส​กับ​กลิ่น​ไอ​ ของ

ความ​เป็น​ ญี่ป ุน​ผสม​ผสาน​เขา​กับ​ความ​เป็น​ไทย​จาก Phraya Rum ได​เป็น​อยาง​ดี

ตอ​มา​เป็น​แกว​สุด​ทา​ย Baked Mango Colada ค็อกเทล​แกว​น้ี​เป็นการ​เลือก​ใช​ชา Hojicha ให​ความ​รูสึก​ทาน​อาหาร

เสร็จ​แลว​ ตบ​ทาย​ดวย​ของ​หวา​น ​รสชาติ​เหมือน​ขาว​เหนียว​มะ​มวง​ หอม​หวาน​ดวย​กลิ่น​หอม​ของ​มะ​พราว​ แกว​น้ี​ที่

ซอน​ความ​หวาน​ละมุ​น ​ซับ​ซอน​ชวน​ให​สัมผัส

ไฮไลทที่ Yukino Sato ไป​เปิด​ตัว​ที่​งาน “Bangkok Bar Show 2019” ที่​บูธ PHRAYA เรียก​เสียง​หือ​ฮา​ สราง​ความ

ประทับ​ใจ​และ​ทําให​ทุก​คน​ไม​กลา​ระสาย​ตา​ใน​การ​มา​ทําโชว PHRAYA Rum Manhattan โดย​มี​เทคนิค​ การ stir ขัน้

เทพ​ที่​เป็น​ศาสตร​บาง​อยาง​ใน​การ​รกัษา​อณุหภมูิ​ของ​น้ําแขง็​และ​เห​ลา​ เพื่อ​ให​รสชาติ​ของ​คอ็กเทล​ออก​มา​อยาง​ดี​ทีส่ดุ​น้ี

คือ​ เมื่อ​เสร็จ​สิน้​เสียง​ปรบ​มือ​จาก​ผู​รวม​งาน​อยาง​ลน​หลาม​เลย​ที่​เดียว​ และ​น้ี​คือ​ประสบการณ​ที่​สัมผัส​ถึง Craft of

Refinement ที่​แท​จริง

รวม​ติดตาม​กิจ​กรร​ม PHRAYA Meet the Craft ใน​ครัง้​ตอ​ไป​ ได​ที่

Facebook : https://www.facebook.com/phrayaagedrum/

Instagram : https://www.instagram.com/phrayarum/

#MeetTheCraft #PHRAYARUM#GoldRum #Agedrum #Rum #MixologySalon
#BackstageCocktailBar #BKKBarShow


