
“PFP ชูเอกลักษณ ตนตํารับ เตาหูปลา เจาแรกของ

โลก” ในงาน Makro HoReCa 2014

PFP ผูนําดานอาหารทะเลแปรรูปจากปลาทะเลแชแข็ง ภายใตแบรนด “PFP” ชูเอกลักษณ “เตาหูปลา ตนตํารับเจา

แรกของโลก” สูตรเฉพาะของ PFP ในงานมหกรรมครบเครื่องเรื่องอาหารและอุปกรณ  ครัง้ที่ 9 หรือ Makro

HoReCa 2014         ที่อิมแพค เมืองทองธานี

กลุมบริษทั PFP กาวสูการเป็นผูนําดานธุรกิจอาหารทะเลแปรรูปแชแข็ง และสรางสรรคผลิตภัณฑคุณภาพเพื่อผู

บริโภค เกือบ 3 ทศวรรษที่ผานมาอยางตอเน่ือง โดยยึดหลักวิสัยทัศนที่วา “บริษทัจะเป็นผูนําในธุรกิจอาหารทะเล

แปรรูปในผลิตภัณฑเพื่อสุขภาพ”

นายทวี  ปิยะพัฒนา ประธานกรรมการบริหารกลุมบริษทั PFP เผยวา “เตาหูปลาของ  PFP เป็นสิ่งที่ผมภูมิใจมากที่

สุด เพราะ PFP เป็นเจาแรกของโลกที่ผลิตเตาหูปลา ซึ่งไดถูกคิดคนและพัฒนาสูตรมาอยางตอเน่ืองกวา 30 ปี เพื่อ

ตอบสนองตามความตองการของผูบริโภคตามยุคสมัยที่ผานมา จากการผลิตที่ไดมาตรฐานดวยเครื่องจักรที่ทันสมัย 

ถกูหลกัอนามยั          และมีคณุคาทางสารอาหารที่ใหประโยชนจากเน้ือปลาทะเล  เราจงึเชื่อมัน่วา PFP ยงัครองตลาด

สวนใหญในกลุมผลิตภัณฑเตาหูปลา”

นายทวี กลาวตออีกวา  “ตลอดชวงการดําเนินธุรกิจที่ผานมา ยอดการจําหนายผลิตภัณฑของ PFP เติบโตขึ้นอยาง

ตอเน่ือง เรามียอดขายภายในประเทศ ประมาณรอยละ 60  และการสงออกประมาณ รอยละ 40 เพื่อการเขาถึงกลุม

ลูกคาของเรามากยิ่งขึ้น  PFPไดเพิ่มชองทางการจัดจําหนายที่หลากหลาย โดยสัดสวนการจําหนายตามรานคา และ

ตลาดสด รอยละ 80     และการจัดจําหนายในสวนของโมเดิรนเทรด ประมาณรอยละ 20  ปัจจุบันเราสงออกทัง้วัตถุ

ดิบ (Raw Material)                 และผลิตภัณฑอาหารทะเลพรอมปรุง  เราแปรรูปผลิตภัณฑอาหารอยางครบวงจร

เน้ือปลาสีขาวไมมีกลิน่คาว ใชทาํซูริมิ          ซึ่งสามารถนําไปพฒันาเป็นอาหารไดอยางหลากหลายชนิด สวนกางปลา

เศษเน้ือ และน้ําที่ลางปลา เรานําไปเขากระบวนการผลิตเป็นปลาปน เพื่อทําอาหารสัตวไดอีก ”

 

 

 

“PFP ไดสนับสนุนงาน Makro HoReCa มาอยางตอเน่ืองตลอดทุกปี โดยในปีน้ีเราไดรับโจทยในเรื่อง “เอกลักษณ

https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2014/10/Tawee-Piyapattana.jpg


สรางได สไตลคุณ”  จึงสอดคลองกับทาง PFP ที่เป็นตนตํารับ “เตาหูปลา” เจาแรกของโลก ซึ่งเราภูมิใจใน

การนําเสนอครัง้น้ีเป็นอยางมาก  โดยภายในงานมีกิจกรรมตางๆที่ PFP สรางสรรคขึ้นเพื่อผูประกอบการโดยเฉพาะ

เชน การนําเสนอเมนูตางๆ  ที่ทําจากเตาหูปลาของ PFP โดยเชฟชุมพล  แจงไพร สุดยอดเชฟคนดังระดับประเทศ

และเชฟที่ปรึกษา กลุมบริษทั PFP            ที่จะเป็นผูรังสรรคเมนูตางๆจากเตาหูปลาของ PFP และจุดประกายความ

คิดสรางสรรคใหกับผูประกอบการอยางมืออาชีพ รวมทัง้การเปิดตัวผลิตภัณฑใหมของ PFP อีกดวย  ซึ่งลูกคา รวม

ถึงพอคาแมคา และผูประกอบการดานอาหารตางๆ สามารถนําไปตอยอดเป็นเมนูจานเด็ด ไดอยางมีมูลคา ตาม

สโลแกน  PFP ที่วา อรอยงายๆ…ทําจากปลาทะเล” นายทวี  ปิยะพัฒนา กลาวเสริม

พบกับสินคาคุณภาพจาก PFP ไดในงานมหกรรมครบเครื่องเรื่องอาหารและอุปกรณ  ครัง้ที่ 9 หรือ

 Makro HoReCa 2014  ที่บูธ D5 – D12 อิมแพค เมืองทองธานี ฮอลล 2-3 วันที่ 30 ตุลาคม – 2

พฤศจิกายน 2557 นี้

 


