
“PFP ชู​เอกลักษณ ​ตน​ตํารับ​ เตาหู​ปลา​ เจา​แรก​ของ

โลก​” ใน​งาน Makro HoReCa 2014

PFP ผูนําดาน​อาหาร​ทะเล​แปรรูป​จาก​ปลา​ทะเล​แช​แข็ง​ ภาย​ใต​แบ​รน​ด “PFP” ชู​เอก​ลักษณ​ “เตาหู​ปลา​ ตน​ตํารับ​เจา

แรก​ของ​โลก​” สูตร​เฉพาะ​ของ PFP ใน​งาน​มหกรรม​ครบ​เครื่อง​เรื่อง​อาหาร​และ​อุป​กร​ณ  ครัง้​ที่​ 9​ หรือ Makro

HoReCa 2014         ที่​อิมแพค​ เมือง​ทอง​ธานี

กลุม​บริ​ษทั PFP กาว​สู​การ​เป็น​ผูนําดาน​ธุรกิจ​อาหาร​ทะเล​แปรรูป​แช​แข็ง​ และ​สรางสรรค​ผลิตภัณฑ​คุณภาพ​เพื่อ​ผู

บริโภค​ เกือบ​ 3 ทศวรรษ​ที่​ผาน​มา​อยาง​ตอ​เน่ือง​ โดย​ยึด​หลัก​วิสัย​ทัศน​ที่​วา​ “บริษทั​จะ​เป็น​ผูนําใน​ธุรกิจ​อาหาร​ทะเล

แปรรูป​ใน​ผลิตภัณฑ​เพื่อ​สุข​ภาพ​”

นาย​ทวี​  ปิยะ​พัฒนา​ ประธาน​กรรมการ​บริหาร​กลุม​บริ​ษทั PFP เผย​วา​ “เตาหู​ปลา​ของ  PFP เป็น​สิ่ง​ที่​ผม​ภูมิใจ​มาก​ที่

สุด​ เพ​ราะ PFP เป็น​เจา​แรก​ของ​โลก​ที่​ผลิต​เตาหู​ปลา​ ซึ่ง​ได​ถูก​คิดคน​และ​พัฒนา​สูตร​มา​อยาง​ตอ​เน่ือง​กวา​ 30 ปี​ เพื่อ

ตอบ​สนอง​ตาม​ความ​ตองการ​ของ​ผู​บริโภค​ตาม​ยุค​สมัย​ที่​ผาน​มา​ จาก​การ​ผลิต​ที่​ได​มาตรฐาน​ดวย​เครื่องจักร​ที่​ทัน​สมัย​ 

ถกู​หลกั​อนามยั​          และ​มี​คณุคา​ทาง​สาร​อาหาร​ที่​ให​ประโยชน​จาก​เน้ือ​ปลา​ทะเล​  เรา​จงึ​เชื่อ​มัน่​วา PFP ยงั​ครอง​ตลาด

สวน​ใหญ​ใน​กลุม​ผลิตภัณฑ​เตาหู​ปลา​”

นาย​ทวี​ กลาว​ตอ​อีก​วา​  “ตลอด​ชวง​การ​ดําเนิน​ธุรกิจ​ที่​ผาน​มา​ ยอด​การ​จําหนาย​ผลิตภัณฑ​ของ PFP เติบโต​ขึ้น​อยาง

ตอ​เน่ือง​ เรา​มี​ยอด​ขาย​ภายใน​ประ​เทศ​ ประมาณ​รอย​ละ​ 60  และ​การ​สง​ออก​ประ​มา​ณ รอย​ละ​ 40 เพื่อ​การ​เขา​ถึง​กลุม

ลูกคา​ของ​เรา​มาก​ยิ่ง​ขึ้น  PFPได​เพิ่ม​ชอง​ทางการ​จัด​จําหนาย​ที่​หลาก​หลาย​ โดย​สัดสวน​การ​จําหนาย​ตาม​ราน​คา​ และ

ตลาด​สด​ รอย​ละ​ 80     และ​การ​จัด​จําหนาย​ใน​สวน​ของ​โม​เดิรนเท​รด​ ประมาณ​รอย​ละ​ 2​0  ปัจจุบัน​เรา​สง​ออก​ทัง้​วัตถุ

ดิบ (Raw Material)                 และ​ผลิตภัณฑ​อาหาร​ทะเล​พรอม​ปรุง​  เรา​แปรรูป​ผลิตภัณฑ​อาหาร​อยาง​ครบ​วง​จร​

เน้ือ​ปลา​สี​ขาว​ไมมี​กลิน่​คาว​ ใช​ทาํซู​ริ​มิ​          ซึ่ง​สามารถ​นําไป​พฒันา​เป็น​อาหาร​ได​อยาง​หลาก​หลาย​ชนิด​ สวน​กาง​ปลา​

เศษ​เน้ือ​ และ​น้ําที่​ลาง​ปลา​ เรา​นําไป​เขา​กระบวนการ​ผลิต​เป็น​ปลา​ปน​ เพื่อ​ทําอาหาร​สัตว​ได​อีก​ ”

 

 

 

“PFP ได​สนับสนุน​งาน Makro HoReCa มา​อยาง​ตอ​เน่ือง​ตลอด​ทุก​ปี​ โดย​ใน​ปี​น้ี​เรา​ได​รับ​โจทย​ใน​เรื่อง​ “เอก​ลักษณ​

https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/pfp-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2014/10/Tawee-Piyapattana.jpg


สราง​ได​ สไตล​คุณ​”  จึง​สอดคลอง​กับ​ทาง PFP ที่​เป็นตน​ตํารับ​ “เตาหู​ปลา​” เจา​แรก​ของ​โลก​ ซึ่ง​เรา​ภูมิใจ​ใน

การนําเสนอ​ครัง้​น้ี​เป็น​อยาง​มาก​  โดย​ภายใน​งาน​มี​กิจกรรม​ตางๆ​ที่ PFP สรางสรรค​ขึ้น​เพื่อ​ผู​ประกอบ​การ​โดย​เฉ​พา​ะ

เชน​ การนําเสนอ​เมนู​ตางๆ​  ที่​ทําจาก​เตาหู​ปลา​ของ PFP โดย​เชฟ​ชุม​พล​  แจง​ไพร​ สุด​ยอด​เชฟ​คน​ดัง​ระดับ​ประ​เทศ​

และ​เชฟ​ที่​ปรึกษา​ กลุม​บริ​ษทั PFP            ที่​จะ​เป็น​ผู​รังสรรค​เมนู​ตางๆ​จาก​เตาหู​ปลา​ของ PFP และ​จุด​ประกาย​ความ

คิด​สรางสรรค​ให​กับ​ผู​ประกอบ​การ​อยาง​มือ​อา​ชีพ​ รวม​ทัง้​การ​เปิด​ตัว​ผลิตภัณฑ​ใหม​ของ PFP อีก​ดวย​  ซึ่ง​ลูก​คา​ รวม

ถึง​พอคา​แม​คา​ และ​ผู​ประกอบ​การ​ดาน​อาหาร​ตางๆ​ สามารถ​นําไป​ตอย​อด​เป็น​เมนู​จาน​เด็ด​ ได​อยาง​มี​มูล​คา​ ตาม

สโลแกน  PFP ที่​วา​ อรอย​งายๆ​…ทําจาก​ปลา​ทะเล​” นาย​ทวี​  ปิยะ​พัฒนา​ กลาว​เส​ริม

พบ​กับ​สินคา​คุณภาพ​จาก PFP ได​ใน​งาน​มหกรรม​ครบ​เครื่อง​เรื่อง​อาหาร​และ​อุป​กร​ณ  ครัง้​ที่​ 9 หรือ

 Makro HoReCa 2014  ที่​บูธ D5 – D12 อิมแพค​ เมืองทอง​ธานี​ ฮอลล 2-3 วัน​ที่​ 30 ตุลา​คม​ – 2

พฤศจิกายน​ 2​557 นี้

 


