
PAAK ชู​จุด​ขาย​ “เปลี่ยน​ไลฟสไตล​คน​ไม​ทาน​ผัก​ให

ทาน​ได​ทุก​วัน​”

เชฟ​นิ​ค วิ​พิทธิ​จัก​ษ พิทยา​นนท Executive Chef รา​น PAAK เปิด​เผย​วา​ ปัจจุบัน​ผูคน​กระตือรือรน​และ​ใสใจ​เรื่อง

สุขภาพ​มาก​ขึ้น​ การ​หา​เครื่อง​ดื่ม​ที่​ดี​ตอ​สุขภาพ​อาจ​ไม​ได​งาย​เหมือน​กับ​กาแฟ​หรือ​ชา​นม​ไข​มุข​ ดวย​กระแส​การ​รัก

สุขภาพ​มี​มาก​ขึ้น PAAK จึง​ตองการ​นําเสนอ​ทาง​เลือก​ใหม​ของ​เครื่อง​ดื่ม​ที่​มี​สวน​ผสม​หลัก​ที่​ทําจาก​ผัก​ มา​เป็น​ทาง

เลือก​ให​กับ​ผู​ที่​ตองการ​ดูแล​สุข​ภาพ​ หรือ​ผู​ที่​ตองการ​ทาน​ผัก​แบบ​งายๆ​ โดย​นําเสนอ​เมนู​สรางสรรค​ที่​ทําให​ผัก​กลาย

เป็น​เครื่อง​ดื่ม​สําหรับ​ทุก​คน​ และ​ให​ทุก​คน​สนุก​ไป​กับ​การ​กิน​ผัก​ ซึ่ง​นอก​เหนือ​จาก​น้ําแล​ว PAAK ยัง​มี​อาหาร​สุข​ภาพ​

และ​เครื่อง​ดื่ม​คอก​เท​ลสําหรับ​ผู​ที่​อยาก​ทาน​ผัก​แบบ​สนุกๆ​ อีก​ดวย

“PAAK เรียก​ตัว​เอง​วา​เป็น Vegetable Café and Bar ที่​ตองการ​ให​คน​ที่​มี​ไลฟ ​สไตล​ยัง​คง​ไว​ซึ่ง​ความ​สม​ดุล​ยของ

รางกาย​และ​สนุก​ไป​กับ​การ​รักษา​สุข​ภาพ (Modern Balanced of Wellness and Fun) PAAK มี​เมนู​เครื่อง​ดื่ม​สุด

สรางสรรค​ที่​มี​ทัง้​น้ําสมูตตี ้น้ําสกัด​เย็น (Cold-pressed) และ​ค็อคเท​ลที่​มี​สวน​ผสม​หลัก​ที่​ทํามา​จาก​ผัก​ โดย​ชู​ผัก​ไทย

เขา​มา​เป็น​สวน​ผสม​ใน​หลาย​ๆ เมนู​ โดย​อยาก​ให​เป็น​น้ําผัก​ที่​ทาน​งาย​ เหมาะ​สําหรับ​ทุก​คน​แม​จะ​ไม​ชอบ​ทาน​ผัก​ หรือ

เป็น meat lover ก็​ตาม​ โดย​ให​ทุก​คน​กิน​ได​เป็น​ไลฟ ​สไตล​ประจําวัน​ หลาย​ๆ ราน​อาจ​จะ​มี​น้ําผัก​ผล​ไม​บาง​ แต​มัก​จะ

ใช​ผล​ไม​มา​เป็น​สวน​ผสม​หลัก​เพื่อ​เพิ่ม​ความ​อรอย​ แต​ที่ PAAK เรา​ตองการ​เนน​การ​ใช​ผัก​ให​มาก​ที่​สุด​ โดย​อาจ​มี​สวน

ผสม​ของ​ผล​ไม​บาง​หรือ​ไมมี​เลย​ และ​ไม​ใส​ไซรัป​เพื่อ​เพิ่ม​ความ​หวา​น ​สําหรับ​อา​หาร PAAK รังสรรค​เม​นู healthy

bowl เชน​ สลัด​ ขาว​ผัด​คี​นัว​ ขาว​ไก​ซู​วี​เท​อริ​ยา​กิ ซุป​ผัก​ และ​อื่นๆ​ ที่​พรอม​ทาน​คู​กับ​เมนู​น้ําหลาย​หลาย​รูป​แบบ​” เชฟ

https://www.thaimediapr.com/paak-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%88%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%82%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b8%aa%e0%b9%84/
https://www.thaimediapr.com/paak-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%88%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%82%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b8%aa%e0%b9%84/
https://www.thaimediapr.com/paak-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%88%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%82%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b8%aa%e0%b9%84/


นิ​ค หน่ึง​ใน​ผู​กอ​ตัง้​รา​น PAKK กลา​ว

ขอมูล​ประ​กอบ

รา​น PAAK ออกแบบ​เมนู​โดย​เชฟ​นิ​ค วิ​พิทธิ​จัก​ษ พิทยา​นนท (IG: royalebrat) ที่​เป็น​ที่​รูจัก​ใน​เรื่อง​ของ​การ​ออกแบบ

รังสรรค​อาหาร​ที่​สราง​สรรค​ และ​เขา​กับ​บริบท​วัฒน​ธร​รม​ และ​ยุค​สมัย​ ผัก​ใน​ราน​รวบรวม​มา​จาก Organic Farm

ตางๆ​ เพื่อ​ให​แนใจ​วา​ลูกคา​จะ​ได​รับ​สิ่ง​ที่​ดี​สุด​ ใน​สวน​ของ Corporate Identity ของ​ราน​ออกแบบ​โดย​เอ​เจน​ซี่​แนว

หน า​สัญชาติ​อิน​เดีย​ อเมริกา​ ที่​เห็น​วา PAAK จะ​ไมใช​ราน​ที่​อยู​ใน​ประเทศ​ไทย​ แต​จะ​ชู​ผัก​ไทย​ไป​ทัว่​โลก

รา​น PAAK เปิด​สาขา​แรก​ที่​ชัน้​ 2​ โครง​การ The Commons ศาลา​แดง​ และ​เปิด To Go & Delivery Hub เพิ่ม​เติม

ใน​ชวง​โค​วิด​ใน​ซอย​ อารี​ 2​ ตัง้แต​เวลา​ 9​.​0​0 – 20.​00 น.​

สามารถ​ดู​เมนู​ของ​ราน​ได​ที่ www.drinkpaak.com หรือ​ทําความ​รูจัก​เรา​ได​เพิ่ม​เติม​ที่

www.facebook.com/drinkpaak และ IG: drinkpaak ตอน​น้ี​สัง่ delivery ได​โดย​ตรง​ที่ line @paak เพื่อ​สอบถาม

โปร​โม​ชัน่ตาง​ ๆ หรือ​สัง่​ผา​น Foodpanda, Lineman, Get, Grab โทร​ 081-857-8874


