
Meet the Craft of Chiang Mai @Thaipioka

PHRAYA ซุป​เปอร​พรี​เมี่​ยม​รัม​ของ​ไทย​ที่​มี​ความ​เชื่อ​เรื่อง​ความ​พิถีพิถัน​ใน​การนําเสนอ​ประสบการณ​อัน​ทรง​คุณ​คา​ ได

รวม​จัด​งาน “Meet the Craft of Chiang Mai” เป็นการ​รวม​ตัว​ระ​หวาง​ ของ Guest Mixologist และ Thaipioka

โดย​ได​รับ​เชิญ​แขก​พิเศษ​ นาย​ธน​พล​ จันทร​ปา​น ​หรือ​ “บอส​” มิ​กโซ​โลจิ​สต ชื่อ​ดัง​แหง​ นพ​บุ​รี​ บาร​ จังหวัด​เชียง​ใหม​

มา​เป็น​รวม​รังสรรค​ค็อกเทล​ดวย​สูตร​พิเศษ​ ให​ที่​รา​น Thaipioka ทอง​หลอ​ งาน​น้ี​ได​ลิม้​ลอง​รสชาติ​แหง​ความ​พิถีพิถัน

จาก​รัม​ซุปเปอร​พรีเมียม​ของ​ไทย​ จาก​ฝีมือ​ใน​การ​ผสม​ผสาน​ สวน​ผสม​ตางๆ​ออก​มา​เป็น​เครื่อง​ดื่ม​ที่​มี​เอกลักษณ​เฉพาะ

ของ​ตัว​เอง​ อา​ทิ PHRAYA Phrayut, PHRAYA Lamoon เป็น​ตน

สําหรับ​ ค็อกเทล​แตละ​สูตร​ ได​ใช PHRAYA Gold Rum หรือ​เรียก​วา Aged Rum เป็น​สวน​ผสม​หลัก​ แตละ​สูตร​มี

รสชาติ​ที่​มอบ​ความ​รูสึก​ถึง​รส​สัมผัส​ที่​แตก​ตาง​กัน​ออก​ไป​ อยาง​เชน PHRAYA Phrayut มี​ความ​เขม​ขน​ดุ​ดัน

PHRAYA Lamoon รส​หวาน​อม​เปรีย้ว​ออนๆ​ ละมุน​ละไม​สม​กับ​ชื่อ​ ทัง้น้ี​ยัง​มี​สูตร​ค็อกเทล​ที่​ใช​รัม​ใน​ประ​เภท White

Rum, Spiced Rum อีก​ดวย​ ที่​เนน​ให​ความ​สดชื่น​และ​การ​ตกแตง​แกว​ให​ดู​สวยงาม​สไตล​แฟนซี​เล็กๆ​ ทําให​ทุก​ๆ

สูตร​เป็น​ที่​ชื่น​ชอบ​ของ​ผู​มา​รวม​งาน​เป็น​ทกุ​คน

ทัง้น้ี​ทาน​ที่​สนใจ​สามารถ​ไป​สัมผัส​รสชาติ​ค็อกเทล​ใน​เมนู​พิเศษ “Meet the Craft of Chiang Mai” ได​ที่ Thaipioka

Thonglor ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​เป็น​ตน

https://www.thaimediapr.com/meet-the-craft-of-chiang-mai-thaipioka/

