
JR East Group จําหนาย​ขนม​ของ​ฝาก​สําหรับ​ชาว​วี

แกน​และ​มุ​สลิม

– JR East Group ให​บริการ​รถไฟ​ชิน​คังเซ็น​และ​รถไฟ​ประเภท​อื่น​ ๆ โดย​มี​เครือ​ขาย​ทาง​รถไฟ​ครอบคลุม​พื้นที่​ครึ่ง

หน่ึง​ของ​เกาะ​หลัก​ใน​ญี่​ป ุน

– เพื่อ​เปิด​โอกาส​ให​นัก​ทอง​เที่ยว​ทุก​คน​ได​เพลิดเพลิน​กับ​ขนม​ของ​ฝาก​จาก​ญี่​ป ุน JR East Group ได​รวม​มือ​กับ

บริษทั​ขนม​ชื่อ​ดัง​สาม​แหง​ เปิด​ตัว​ขนม​ของ​ฝาก “Plant Based Sweets Series” เพื่อ​สง​เสริม​ความ​หลาก​หลาย​ของ

อา​หาร

– ขนม “Plant Based Sweets Series” ที่​ทําจาก​พืช​ลวน​ ๆ จะ​เริ่ม​จําหนาย​ใน​วัน​อังคาร​ที่​ 2​5 กุมภา​พันธ​ ใน​บาง

สถานี​ รวม​ถึง​สถานี​โต​เกีย​ว

JR East Group รังสรรค​ขนม “Plant Based Sweets Series” เพื่อ​แบง​ปัน​ขนม​ญี่ป ุน​ที่​มี​คุณภาพ​เยี่ยม​และ​รสชาติ

อรอย​ให​แก​นัก​ทอง​เที่ยว​จาก​ทัว่​โลก​ โดย “Plant Based Sweets Series” เป็น​ขนม​ของ​โตเกียว​ที่​ทําจาก​พืช​ลวน​ ๆ

ปราศจาก​สวน​ผสม​จาก​สัตว​ (รวม​ถึง​น้ําตาล​ที่​ทําจาก​กระดูก​สัตว​) น้ําผึ้ง​ และ​แอ​ลกอ​ฮอล

ผลิตภัณฑ​ของ JR East Group ที่​มี​โลโก “Plant Based” เป็น​รูป​ใบไม​สอง​ใบ​สื่อ​ถึง​พืช​ผัก​ตาง​ ๆ หมาย​ถึง​ผลิตภัณฑ

ที่​ใช​ “สวน​ผสม​จาก​พืช​เทา​นัน้​” ซึ่ง​สะทอน​ถึง​การ​เคารพ​รูป​แบบ​การ​กิน​ที่​หลาก​หลาย​ สวน​คําวา “JAPAN

QUALITY” ก็​ประกาศ​อยาง​ภาค​ภูมิใจ​วา​สินคา​ดัง​กลาว​ผลิต​ใน​ญี่ป ุน​และ​มี​คุณภาพ​สูง​สุด
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ขนม “Plant Based Sweets Series” เปิด​ตัว​ดวย​สินคา​จาก​บริษทั​ผลิต​ขนม​ชื่อ​ดัง​ใน​โตเกียว​สาม​แหง​ โดย​ใช​ทักษะ

การ​ทําขนม​ญี่ป ุน​อัน​ประณีต​ที่​สุด

– TOKYO CAMPANELLA BROWN

รา​คา​: 1,200 เยน​ / 8 ชิน้​ (รวม​ภาษี​)

Tokyo Campanella Brown คือ​บิ​สกิตฝรัง่เศส​กรุบ​กรอบ​ปราศจาก​เนย​ 3 แผ​น ​สอดไส​ช็อกโกแลต​ปราศจาก​นม​ ตัว

แป ง​ทําจาก​แป ง​โฮ​ลวีต​และ​น้ําตาล​ “สึดะ​คิโต​ะ” บริสุทธิ ์​ 100% จาก​ออย​ที่​ปลูก​บน​หมู​เกาะ​อา​มา​มิ​ ตัว​แป ง​ละลาย​ใน

ปาก​และ​หวาน​อรอย​เกิน​ตาน​ทาน

ผลิต​โดย​: บริ​ษทั I’ll Co., Ltd.

– Almond Caramel Sandwiches (Tokyo Banana World)

รา​คา​: 1,296 เยน​ / 8 ชิน้​ (รวม​ภาษี​)

Tokyo Banana นําเสนอ​ขนม​สุด​อรอย​สําหรับ​ชาว​วี​แก​น ​นัน่​คือ Almond Caramel Sandwiches แป ง​คุกกี้​กลิ่น​อัลม

อนดสอดไส​คารา​เมล​อัด​แนน​ดวย​อัลม​อนดอบ​ หอม​กลิ่น​กลวย​อัน​เป็น​เอก​ลัก​ษณ

ผลิต​โดย​: บริ​ษทั GRAPESTONE Co., Ltd.

– Las Olas Series ชุด​ขนม​ 6 แบบ​ เชน​ คุก​กี ้Boule de Rouge และ​คุกกี้​ชา​เขียว​มัทฉะ

รา​คา​: 1,296 เยน​ / 12 ชิน้​ (รวม​ภาษี​)

*ราคา​แตก​ตาง​กัน​ตาม​รส​ชา​ติ

Las Olas Series ประกอบ​ดวย​ขนม​ 6 แบบ​ ซึ่ง​รวม​ถึง​คุก​กี ้Boule de Rouge เคลือบ​ผง​รา​สเบอร​รี่​ ผสม​ผสาน

รสชาติ​หอม​หวาน​ของ​คุกกี้​กับ​รส​เปรีย้ว​ของ​รา​สเบอร​รี่​อยาง​ลงตัว​ทุก​คํา

ผลิต​โดย​: บริ​ษทั Gateaux de Voyage Co., Ltd.

สรุป​ขอมูล​การ​จําหนา​ย

วาง​จําหนาย​ : 25 กุมภา​พัน​ธ

สถาน​ที่​ :

– หน า​ประตู​เปลี่ยน​รถไฟ​ชิน​คังเซ็น Tohoku, Joetsu, and Hokuriku Shinkansen South Transfer Gate สถานี

โต​เกีย​ว

– รา​น Nomono Tokyo Store นอก​เก​ตแตะ​บัตร​ชัน้ B1 ประ​ตู B1 Marunouchi Underground Central Gate



สถานี​โต​เกีย​ว

– ราน​คา​อื่น​ ๆ ใน​สถานี​โตเกียว​จะ​จําหนาย​ขนม “Plant Based Sweets Series” หลัง​จาก​น้ี

เว็บ​ไซ​ต : https://www.ejrt.co.jp/plantbased/en

รูป​ภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20200214/2720951-1
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