
Impossible Foods เปิด​ตัว​ผลิตภัณฑ​เน้ือ​ทําจาก​พืช

ครัง้​แรก​ใน​ฮอ​งกง

– ราน​อา​หาร Little Bao และ Happy Paradise ของ​เชฟ May Chow จะ​เป็น​ราน​แรก​ๆใน​ฮองกง​ที่​เสิรฟ​เมนู​ที่​ใช

วัตถุดิบ​จาก Impossible โดย​จะ​ประยุกต​ให​เขา​กับ​อาหาร​กวาง​ตุง

– รา​น Beef & Liberty ของ​เชฟ Uwe Opocensky จะ​เป็น​ราน​เบอร​เกอร​แหง​แรก​นอก​อเมริกา​ที่​เสิ​รฟ Impossible
Burger
– Impossible Foods จะ​รุก​สู​ตลาด​อื่นๆ​เพิ่ม​เติม​ตลอด​ปี​น้ี

บริ​ษทั Impossible Foods เปิด​ตัว​ผลิตภัณฑ​เน้ือที่​ทําจาก​พืช​เป็น​ครัง้​แรก​ใน​ฮอ​งก​ง โดย​สามารถ​ลิม้​ลอง​ได​ตาม​ราน

อาหาร​ยอด​นิยม​อยา​ง Little Bao, Happy Paradise และ Beef & Liberty

Dr.Patrick O. Brown อดีต​กุมาร​แพทย​และ​ศาสตราจารย​สาขา​ชีวเคมี​แหง​มหา​วิทยา​ลัย​สแตน​ฟอรด ได​กอ​ตัง้​บริ​ษทั

Impossible Foods ขึ้น​ใน​ปี​ 2​554 เพื่อ​ทําการ​ผลิต​เน้ือ​ ปลา​ และ​ผลิตภัณฑ​นม​จาก​พืช​ ซึ่ง​สง​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง

แวดลอม​น อย​กวา​มาก​เมื่อ​เทียบ​กับ​การ​ผลิต​จาก​สัตว​ บริษทั​ใช​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​สมัย​ใหม​ใน​การ​ผลิต​อาหาร

ที่​มี​ประโยชน​ตอ​สุขภาพ​ พ​รอม​กับ​ฟ้ืนฟู​ระบบ​นิเวศ​ และ​หลอ​เลีย้ง​ประชากร​ทัว่​โลก​ที่​เพิ่ม​ขึ้น​อยาง​ยัง่ยืน

ฮองกง​ติด​อันดับ​สุด​ยอด​เมือง​อาหาร​ของ​โลก​จาก​การ​จัด​อันดับ​ของ Conde Nast Traveler จึง​เหมาะ​สมอ​ยาง​ยิ่ง​กับ

การ​เป็น​ที่​แรก​นอก​อเมริกา​ที่​จะ​เสิ​รฟ Impossible Burger ซึ่ง​มี​กลิ่น​และ​รสชาติ​เหมือน​เน้ือ​วัว​จริงๆ​ แต​ทํามา​จาก​พืช

ปัจจุบัน​มี​การ​เสิ​รฟ Impossible Burger ใน​ราน​อาหาร​กวา​ 1,400 แหง​ทัว่​อเมริกา​ ตัง้แต​ราน​อาหาร​ระดับ​รางวัล​ ราน

อาหาร​เล็กๆ​ ไป​จนถึง​ราน​อา​หาร​ฟาสตฟ ูดที่​มี​หลาย​สาขา​อยา​ง White Castle โดย​ราน​สวน​ใหญ​จะ​เสิ​รฟ Impossible

Burger พรอม​ขนม​ปัง​ เครื่อง​เทศ​แบบ​ดัง้​เดิม​ และ​เครื่อง​เคียง​ และ​ตัง้แต​วัน​พรุง​น้ี​เป็นตน​ไป​ ราน​อาหาร​ใน​ฮองกง​จะ

ได​นําวัตถุดิบ​น้ี​ไป​ประกอบ​อา​หาร​ ไม​วา​จะ​เป็น​เบอร​เกอร​แบบ​ดัง้เดิม​หรือ​สตรี​ทฟ ูด

Dr.Brown ซี​อี​โอ​และ​ผู​กอ​ตัง้ Impossible Foods กลาว​วา​ “เรา​รูสึก​เป็น​เกียรติ​ที่​ได​จัดหา​วัตถุดิบ​ให​กับ​เชฟ​คน​ดัง​ใน

เมือง​ที่​เป็น​แหลง​รวม​ราน​อาหาร​ระดับ​โลก​ เรา​มัน่ใจ​วา​ฮอ​งก​ง ซึ่ง​เป็น​ศูนยกลาง​แหง​ไอ​เดีย​และ​อิทธิพล​ทัง้​สมัย​ใหม

และ​สมัย​เกา​ จะ​เป็น​บาน​อีก​หลัง​ที่​พรอม​เสิรฟ​เมนู​เด็ด​ที่​ใช​วัตถุดิบ​จาก Impossible”

เชฟ​มือ​ทอง​จาก​ราน​อาหาร​ระ​ดับ​โลก

https://www.thaimediapr.com/impossible-foods-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%9c%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%93%e0%b8%91%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%b7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/impossible-foods-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%9c%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%93%e0%b8%91%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%b7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/impossible-foods-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%9c%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%93%e0%b8%91%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%b7%e0%b9%89/


เชฟ May Chow คือ​เจาของ​ตําแหนง​เชฟ​หญิง​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2​560 จาก​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน

อาหาร​ยอด​เยี่ยม​ของ​โลก (World’s 50 Best Restaurants) ทัง้​ยัง​เป็น​เจาของ​รา​น Little Bao และ Happy

Paradise ราน​อาหาร​กวางตุง​ตน​ตํารับ​แหง​ศตวรรษ​ที่​ 21

เชฟ Chow เกิด​ที่​เมือง​โท​รอน​โต​ ประเทศ​แค​นา​ดา​ เธอ​ฝึกฝน​ฝีมือ​และ​ทํางาน​ที่​กรุง​เทพ​ฯ ลอสแอ​งเจ​ลิ​ส และ​บอส​ตัน​

กอน​จะ​กาว​ขึ้น​มา​มีชื่อ​เสียง​ใน​วงการ​สตรี​ทฟ ูดของ​ฮอ​งก​ง และ​มี​สวน​ใน​การ​ขับ​เคลื่อน​ฮองกง​ให​เป็น​ศูนยกลาง​อาหาร

ระดับ​โลก​ นอกจาก​น้ี​ เชฟ Chow ยัง​เป็น​ตัวแทน​ของ​ฮองกง​ตาม​เทศกาล​อาหาร​ตางๆ​ เชน​ เทศกาล​อา​หาร

“Omnivore” ซึ่ง​จัด​ขึ้น​ที่​กรุง​ปารีส​และ​นคร​เซี่​ยง​ไฮ

ตัง้แต​วัน​พรุง​น้ี​เป็นตน​ไป​ที่​รา​น Little Bao เชฟ Chow และ​ทีม​งาน​จะ​เสิรฟ​เม​นู “Impossible Bao” แซนดวิช​แบบ

ดัง้เดิม​ที่​ทําจาก​เน้ือ Impossible ราด​ซอส​เท​ริ​ยา​กิพริก​ไทยดํา พ​รอม​สลัด​สาหราย​คม​บุ​ราด​ซอส​มะนาว​เก​ลือ​ และ​ซอส

เตาหู​หมัก​ ประกบ​ดวย​ขนมปัง​น่ึง​แบบ​โฮม​เมด​ ใน​รา​คา​ 118 ดอลลาร​ฮอ​งก​ง ขณะ​ที่​รา​น Happy Paradise จะ​เปิด

ตัว​เม​นู “Impossible XinJiang Hot Pocket” หน่ึง​ใน​สตรี​ทฟ ูดยอด​นิยม​ของ​จี​น ​เสิรฟ​พรอม​หัว​ไช​เทา​ดอง​และ

เครื่อง​เทศ​ซิ​นเจียง​ ใน​รา​คา​ 88 ดอลลาร​ฮอ​งกง

เชฟ Chow กลาว​วา​ “ชาว​ฮองกง​ตองการ​เป็น​ผูนําเท​รน​ดอาหาร​ใน​ระดับ​โลก​ ซึ่ง Impossible Burger ที่​มี​รสชาติ

อรอย​และ​นําไป​ทําอาหาร​ได​หลาก​หลาย​ ก็​เขา​มา​บุก​ราน​อาหาร​ชัน้​นําของ​ฮองกง​ใน​เวลา​ที่​เหมาะ​เจาะ​พอ​ดิบ​พอ​ดี”

อีก​หน่ึง​เชฟ​มือ​รางวัล​ของ​ฮองกง​อยาง​เชฟ Uwe Opocensky ได​สัง่สม​ชื่อ​เสียง​ดาน​การ​ทําอาหาร​จาก​รา​น El Bulli ใน

สเปน​ ซึ่ง​ได​รับ​การ​โหวต​ให​เป็น​ราน​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ นอกจาก​นัน้​ยัง​สัง่สม​ประสบการณ​นาน​ถึง​ 10 ปี​ใน​ตําแหนง

หัวหน า​เชฟ​ประจําโรงแรม​แมน​ดา​ริ​น ​โอ​เรียน​เต็ล หน่ึง​ใน​โรงแรม​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​ฮอ​งก​ง โดย​รับ​ผิด​ชอบ​ดูแล​ภัตตาคาร

และ​บาร​ 10 แหง​ ซึ่ง​ใน​จํานวน​น้ี​มี​ 3 แหง​ที่​ได​รับ​มิ​ชลิ​นสตา​รดวย

เขา​ลา​ออก​จาก​โรงแรม​ใน​ปี​ 2​559 เพื่อ​รับ​ตําแหนง​หัวหน า​เชฟ​ของ​รา​น Beef & Liberty ซึ่ง​ตอน​น้ี​ได​รับ​การ​ยกยอง

วา​เป็น​ราน​แฮมเบอรเกอร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​ฮองกง​และ​เซี่ยงไฮ​ นอกจาก​น้ี​ เขา​ยัง​เป็น​เชฟ​ที่​ราน​อา​หาร Uwe ของ​ตัว​เอง​ดวย​

สําหรับ​ราน​อาหาร​ใน​เครือ Beef & Liberty ทัง้​ 7 สา​ขา​ ได​รังสรรค​เมนู​ที่​ประยุกต​มา​จาก “Beefsteak Club” ที่​นิยม

กัน​ใน​คริสต​ศตวรรษ​ที่​ 18 โดย​ดัดแปลง​ให​ทัน​สมัย​ขึ้น​ เนน​สวน​ผสม​จาก​ธรรม​ชา​ติ​ และ​ดําเนิน​งาน​อยาง​ยัง่ยืน Beef

& Liberty เป็น​ที่​ชื่น​ชอบ​ของ​คนใน​พื้นที่​และ​ชาว​ตาง​ชา​ติ​ เพราะ​เลือก​ใช​เฉพาะ​เน้ือ​วัว​ปราศจาก​ฮอรโมน​และ​ยา

ปฏิชีวนะ​จาก​ที่ราบสูง​สก​อตติ​ช และ​นํามา​บด​เอง​ นอกจาก​น้ี​ ทาง​ราน​ยัง​กรอง​น้ําดื่ม​เอง​เพื่อ​ลด​การนําเขา​น้ําดื่ม​และ

ลด​ขยะ​ขวด​แกว​ใน​ฮอ​งกง

Beef & Liberty จะ​เสิรฟ​เม​น ู“Impossible Thai Burger” ซึ่ง​คลุก​เคลา​ดวย​พริก​ ผัก​ชี​ สะ​ระ​แห​น โหระพา​ ตน​หอม​

ราด​ซอส​มาย​อง​เนสทําจาก​ถัว่​เห​ลือ​ง โรย​ดวย​หอม​และ​กระเทียม​เจียว​ ใน​รา​คา​ 135 ดอลลาร​ฮอ​งก​ง นอกจาก​นัน้​ยัง​มี

เม​นู “Impossible Chili Cheese Fries” มัน​ฝรัง่​ทอด​ราด​ซอส​ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​พริก​ เชด​ดาร​ชีส​ ตน​หอม​ และ​ซาว



ครีม​ ใน​รา​คา​ 62 ดอลลาร​ฮอ​งกง

เชฟ Uwe Opocensky หัวหน า​เชฟ​ของ​รา​น Beef & Liberty กลาว​วา​ “เรา​ชื่น​ชอบ​เบอร​เกอร​มาก​ และ​เรา​ทําใน​สิ่ง​ที่

สามารถ​ทําได​เพื่อ​สิ่ง​แวด​ลอม​ เรา​ชื่น​ชม​ที่ Impossible Burger สราง​ความ​นา​ตื่น​เตน​ให​กับ​วงการ​เบอร​เกอร​ทัว่​โลก​

และ​มอบ​โอกาส​ใน​การ​สราง​ความ​ยัง่ยืน​ยิ่ง​ขึ้น​ เรา​มัน่ใจ​วา​ลูกคา​จะ​รัก Impossible และ​รูสึก​ดี​กับ​การ​รับ​ประทาน

อาหาร​อยาง​แน​นอน​”

ผลิต​ภัณฑ​เน้ือ Impossible วาง​จําหนาย​แลว​วัน​น้ี​ใน​ฮอ​งก​ง โดย​จําหนาย​แบบ​จํากัด​ผาน​ทาง Classic Fine Foods

ผูนําเขา​และ​จัด​จําหนาย​อาหาร​คุณภาพ​สูง​ราย​ใหญ​ของ​เอ​เชีย​ ซึ่ง​มี​ความ​เชี่ยวชาญ​ใน​การ​จัด​หา​ นําเขา​ เก็บ​รักษา​

ทําการ​ตลาด​ และ​จัด​จําหนาย​สิน​คา​ โดย​ดําเนิน​งาน​ทัว่​เอเชีย​และ​ยุโรป​มา​ตัง้แต​ปี​ 2​544

รสชาติ​อรอย​และ​กระทบ​สิ่ง​แวดลอม​น อย​ที่​สุด

Impossible Burger พัฒนา​มา​ตัง้แต​ปี​ 2​554 กอน​จะ​เปิด​ตัว​เป็น​ครัง้​แรก​ใน​เดือน​กรกฎาคม​ 2​559 ที่​รา​น

Momofuku Nishi ของ​เชฟ David Chang ใน​แมน​ฮัตตัน​ โดย​เป็น​เน้ือที่​ทําจาก​พืช​เพียง​หน่ึง​เดียว​ที่​ได​รับ​ราง​วัล

Tasty Award ปี​ 2​560 และ​ราง​วัล Fabi Award ปี​ 2​561 จาก National Restaurant Association

นอกจาก​จะ​มี​การ​เสิรฟ​ใน​เครือ​ราน​ฟาสตฟ ูดสัญชาติ​อเมริกัน​อยา​ง White Castle แล​ว Impossible Burger ยัง​เป็น

เน้ือที่​ทําจาก​พืช​เพียง​หน่ึง​เดียว​ที่​มี​การ​เสิรฟ​ใน​ราน​อาหาร​คอน​เซ​ปต “Better Burger” ยอด​นิยม​ใน​อเมริกา​ อยาง​รา

น Fatburger, Umami Burger, Hopdoddy, The Counter, Gott’s และ B Spot ซึ่ง​ราน​หลัง​สุด​เป็น​ราน​เบอร

เกอร​สไตล​มิดเว​สตของ​เชฟ Michael Symon

Impossible Burger ทําจาก​วัตถุดิบ​งายๆ​ ประกอบ​ดวย​น้ํา โปรตีน​ขาว​สา​ลี​ โปรตีน​มัน​ฝรัง่​ และ​น้ํามัน​มะ​พราว​ โดย

มี​สวน​ประกอบ​พิเศษ​อยาง​ “ฮีม” (heme) ซึ่ง​ให​รสชาติ​ของ​เน้ือ​และ​เป็น​ตัว​กระตุน​รสชาติ​อื่นๆ​เมื่อ​นําไป​ปรุง​สุก​

ฮีมเป็น​หนวย​สําคัญ​ของ​สิ่ง​มี​ชี​วิ​ต เป็น​โมเลกุล​ที่​มี​อยู​ทัว่ไป​ใน​ธรรมชาติ​ พ​บได​ใน​สิ่ง​มี​ชีวิต​ทุก​ชนิด​และ​อาหาร​ทุก

ประเภท​ที่​เรา​รับ​ประ​ทา​น ​โดย​พบ​มาก​ใน​เน้ือเยื่อ​ของ​สัตว​ และ​นัก​วิทยาศาสตร​ของ Impossible ก็​คน​พบ​วา​ ฮีมที่​มี

อยู​มากมาย​ใน​เน้ือเยื่อ​ของ​สัตว​น่ีเอง​ที่​ทําให​เน้ือ​สัตว​มี​รสชาติ​อยาง​ที่​เรา​คุน​เคย

เพื่อ​ตอบ​สนอง​ความ​ตองการ​บริโภค​เน้ือ​และ​ลด​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง​แวดลอม​ใน​เวลา​เดียว​กัน​ บริ​ษทั Impossible Foods

จึง​ได​พัฒนา​วิธี​ที่​ยอม​เยา​ ยืด​หยุน​ และ​ยัง่ยืน​กวา​ใน​การ​ผลิต​ฮีม ซึ่ง​ก็​คือ​การ​ผลิต​เน้ือ​ เพื่อ​ไม​ใหการ​ทําปศุสัตว​สราง

หายนะ​ดาน​สิ่ง​แวด​ลอม​ โดย​บริษทั​ได​ดัดแปลง​พันธุกรรม​และ​หมัก​ยีสต​เพื่อ​สราง​โปร​ตีน​ฮีมที่​พบ​ได​ปกติ​ใน​พืช​ซึ่ง​มีชื่อ

เรียก​วา soy leghemoglobin และ​ฮีมที่​ใช​ใน Impossible Burger ก็​มี​ลักษณะ​เห​มือ​นฮีมที่​มนุษย​บริโภค​จาก​เน้ือ​มา

นาน​หลาย​พัน​ปี​ โดย​มี​รสชาติ​กลมกลอม​เหมือน​เน้ือ​จริงๆ​ แต​ใช​ทรัพยากร​น อย​กวา​เดิม​มาก

Impossible Burger ผลิต​ขึ้น​โดย​ไมมี​การ​ฆา​สัตว​ ทัง้​ยัง​ปราศจาก​ฮอรโมน​ ยา​ปฏิ​ชีว​นะ​ คอเลสเตอรอล​ และ​สาร​ปรุง



แตง​รส​ชา​ติ​ นอกจาก​นัน้​ยัง​ใช​น้ําน อย​ลง​ 75% ปลอย​กาซ​เรือน​กระจก​น อย​ลง​ 87% และ​ใช​พื้นที่​น อย​กวา​การ

ทําปศุสัตว​ถึง​ 9​5%

เกี่ยว​กับ IMPOSSIBLE FOODS

Impossible Foods มี​สํานักงาน​ใหญ​อยู​ใน​เมือง​เรด​วูดซิตี้​ รัฐ​แค​ลิ​ฟอรเนีย​ สหรัฐ​อเมริกา​ บริษทั​ผลิต​เน้ือ​และ

ผลิตภัณฑ​นม​ที่​มี​รสชาติ​อรอย​และ​อุดม​ไป​ดวย​สาร​อาหาร​โดย​ใช​วัตถุดิบ​จาก​พืช​ ซึ่ง​สง​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง​แวดลอม​น อย

กวา​มาก​เมื่อ​เทียบ​กับ​การ​ผลิต​จาก​สัตว​ บริษทั​เอกชน​แหง​น้ี​กอ​ตัง้​ขึ้น​ใน​ปี​ 2​554 โดย Patrick O. Brown, M.D.,

Ph.D. อดีต​ศาสตราจารย​สาขา​ชีวเคมี​และ​นัก​วิจัย​ของ​สถาบัน​การ​แพทย​โฮ​เวิรด​ ฮิ​วจส แหง​มหา​วิทยา​ลัย​สแตน​ฟอรด

ทัง้​น้ี​ ผู​รวม​ลง​ทุน​กับ Impossible Foods ประ​กอบ​ดวย Khosla Ventures, Bill Gates, Google Ventures,

Horizons Ventures, UBS, Viking Global Investors, Temasek, Sailing Capital และ Open Philanthropy
Project

รับ​ชม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​:
www.impossiblefoods.com
www.twitter.com/impossiblefoods
www.facebook.com/impossiblefoods
www.instagram.com/impossible_foods

สําหรับ​สื่อ​มวล​ชน: https://impossiblefoods.app.box.com/v/presskit

สื่อมวลชน​กรุณา​ติด​ตอ​:

ทัว่​โลก​ (ภาษา​อัง​กฤษ): Ashley Geo อี​เมล: ashley.geo@impossiblefoods.com

ฮอ​งก​ง (ภาษา​จีน): Jessi Ng อี​เมล: jessi@stirpublicrelations.hk
Impossible Foods: pr@impossiblefoods.com

ติดตอ​สอบถาม​ขอมูล​อื่นๆ: hello@impossiblefoods.com

รูป​ภาพ – https://mma.prnewswire.com/media/679085/Impossible_Foods___Chef_May_Chow.jpg

รูป​ภาพ – https://mma.prnewswire.com/media/679084/Impossible_Foods___Chef_Uwe_Opocensky.jpg


