
Hua Hin Chef’s Table 2018

เปิด​ประสบการณ​ดาน​รส​ชา​ติ​ กับ​อี​เวน​ทดาน​อาหาร​ของ​เมือง​หัว​หิน Hua Hin Chef’s Table 2018 ครัง้​แรก​ของ

หัวหิน​ที่​ระดม​เชฟ​แถว​หน า​จาก​โรงแรม​หา​ดาว​และ​ราน​ดัง​พรอม​ดวย​เชฟ​รับ​เชิญ​ ที่​จะ​สราง​ความ​ตื่น​ตา​ตื่น​ใจ​บน​โตะ​อา

หาร​ ใน​คอน​เซ็ปตที่​แตก​ตาง​กัน​ถึง​ 7 อี​เวน​ท ตัง้แต​เดือน​กรกฎาคม​ถึง​พฤศจิกายน​น้ี

เมื่อ​วัน​ที่​ 16 กรกฎาคม​ 2​561 ที่​หอง​อาหาร​วา​นา​ นา​วา​ สกา​ย โรงแรม​แรม​ฮอลิ​เดย​อินน​ วา​นา​ นา​วา​ หัว​หิน​ นาย​นพ

พร​ วุฒิ​กุล​ นายก​เทศมนตรี​เมือง​หัวหิน​ได​เป็น​ประธาน​ใน​การ​แถลง​ขาว​ รวม​ดวย​ผู​บริหาร​จาก​โรงแรม​ตาง​ ๆ ที่​เขา

รวม​ เปิด​ตัว​กิจ​กรร​ม Hua Hin Chef’s Table 2018 การ​จัด​กิจกรรม​ดาน​อาหาร​สุด​พิเศษ​ใน​รูป​แบบ Chef’s Table ที่

แตก​ตาง​กัน​ 7 สไตล​ จาก​โรงแรม​หา​ดาว​และ​ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​ เพื่อ​ตอกยํ้าภาพ​ลักษณ​ของ​เมือง​หัวหิน​ใน​ฐานะ​เมือง

ทอง​เที่ยว​ระดับ​โลก​ ที่​มี​บุคลากร​ดาน​อาหาร​และ​บริการ​ที่​เป็น​เลิศ​ โดย​จะ​จัด​ให​มี​กิจ​กรร​ม Chef’s Table ทัง้​สิน้​ 7

ครัง้​ ตลอด​ปี​ 2​561 โดย​เริ่ม​ครัง้​แรก​ที่​หอง​อาหาร​วา​นา​ นา​วา​ สกา​ย โรง​แรม​ฮอลิ​เดย​อินน​ วา​นา​ นา​วา​ หัว​หิน

สําหรับ​กิจ​กรร​ม Chef’s Table ทัง้​ 7 ครัง้​ ประ​กอบ​ดวย

หอง​อา​หาร Vana Nava Sky โรง​แรม​ฮอลิ​เดย​อินน​ วา​นา​ นา​วา​ หัว​หิน​ ใน​คอน​เซ็ปต Spanish lunch โดย​เชฟ​แบ​ม

อําพร​ เชิง​งาม​ และ​เชฟ​กัญญา​พัช​ญ ศรี​เจ​ริญ

หอง​อา​หาร InAzia โรงแรม​เชอราตัน​หัว​หิน​ รีสอรท​แอนด​สปา​ ใน​รูป​แบบ Sake dinner อาหาร​ญี่ป ุน​จับ​คู​กับ​สา​เก​

โดย​เชฟ Jakub Mares และ​เชฟ​รับ​เชิญ​ เชฟ​ชาต​รี​ แป​งศิลป ​ สุด​ยอด​เชฟ​อาหาร​ญี่ป ุน​จาก​หอง​อา​หาร​คิสโสะ​ โรงแรม

เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิท

ราน​อา​หาร Tanya’s Homemade Eatery เชฟ​ตาย นัชทก​มล​ สงคราม​ศรี​ เจาของ​ราน​ผู​หลง​รัก​อาหาร​ไทย​รวม​กับ

เชฟ​หนุม​ แหง​ซา​หมวย​แอนด​ซัน​ นําเสนอ​อาหาร​ไทย​ใน​รูป​แบบ Thai contemporary ที่​คัด​สรร​วัตถุดิบ​ใน​ทอง​ถิ่น

ตาม​เสน​ทาง​จาก​กรุงเทพ​ถึง​หัว​หิน

โรงแรม​อนันต​รา​หัว​หิน​ รีสอรท​แอนด​สปา​ นําทีม​โดย​เชฟ​ไพฑูรย​ สุรวงศ​ไพบูลย​ นําเสนอ​ดินเนอร​สุด​พิเศษ Dine &

Wine กับ​วัตถุดิบ​สุด​พิเศษ​จาก​โครงการ​หลวง​ใน​พื้นที่​เพชร​บุ​รี​ – ประจวบ​คีรี​ขัน​ธ

ราน​อา​หาร Ken’s Bistro โดย​เชฟ​หนุม​ไฟ​แรง​ ผู​เคย​ทา​ชิง​เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ เชฟ​เคน​ กัน​ตพัฒน​ เอก​ชาว​สวน​ บอก

เลา​เรื่อง​ราว​การ​เดิน​ทาง​ผาน​คอน​เซ็ปต Journey Cuisine กับ​อาหาร​สไตล​ยุ​โร​ป – ตะวัน​ออก​กลาง​ และ​อา​เซี่​ยน

หอง​อา​หาร Big fish โรงแรม​หัว​หิน​แมริ​ออ​ท รีสอรท​แอนด​สปา​ โดย​เชฟ​เซ​เวี​ยร ชา​รเรส​ เรเอ​ลรังสรรค​ดินเนอร​สุด

หรู​ใน​คอน​เซ็ปต Haute Cuisine

โรงแรม​ฮิ​ลตัน​หัว​หิน​ รีสอรท​แอนด​สปา​ กับ​ดินเนอร​สุด​พิเศษ​โดย​สุด​ยอด​เชฟ​ชาว​มาเลเซีย​ เชฟ Eng Kok Ong

“กา​รจัด​งาน​ใน​ครัง้​น้ี​ ถือ​เป็น​มิติ​ใหม​ของ​เมือง​หัว​หิน​ ใน​การ​แสดง​ให​เห็น​ถึง​ศักยภาพ​ของ​ทัง้​สถาน​ประกอบ​การ​และ​บุ

คลา​กร​ ที่​มี​ความ​เป็น​เลิศ​ทาง​ดาน​อาหาร​และ​บริการ​ สม​กับ​เป็น​เมือง​ทอง​เที่ยว​ระดับ​โลก​ซึ่ง​ตอ​ไป​การ​ทอง​เที่ยว​เชิง​อา
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หาร​ จะ​เป็น​อีก​จุด​หมาย​หน่ึง​ที่​ทําให​นัก​ทอง​เที่ยว​มา​เยือน​หัวหิน​มาก​ขึ้น​ ซึ่ง​แตละ​กิจกรรม​ที่​ทีม​เชฟ​ได​สรางสรรค​ขึ้น

นัน้​ ตอง​บอก​วา​อาหาร​เหลา​น้ี​ ไม​ได​มี​ขาย​เป็น​ปก​ติ​ แต​เป็น​ความ​พิเศษ​ที่​เตรียม​ไว​ให​ทุก​ทาน​ได​มา​ลิม้​ลอง​ ได​มา

สัมผัส​ความ​เป็น​หัวหิน​ใน​รูป​แบบ​ใหมๆ​ เป็น​ประสบการณ​การ​มา​หัวหิน​ที่​จะ​แตก​ตาง​จาก​ที่​เคย​มา​อยาง​แนนอน​ครับ​”

นาย​นพ​พร​ วุฒิ​กุล​ นายก​เทศมนตรี​เมือง​หัวหิน​กลาว​ทิง้​ทา​ย

สําหรับ​บัตร​ใน​แตละ​กิจกรรม​นัน้​ มี​ราคา​อยู​ที่​ 1,800 – 2,200 บาท​ตอ​ทา​น ​(ร​วมเครื่อง​ดื่ม​) โดย​เปิด​ให​สํารอง​ที่​นัง่

และ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​ได​ที่

เฟส​บุค​แฟน​เพจ Hua Hin Chef’s Table


