
Fragrance & Fashion เมื่อ​กลิ่น​หอม​เป็น​แรง

บันดาล​ใจ​สรางสรรค​อาหาร​สุด​พิเศษ

Fragrance & Fashion เมื่อ​กลิ่น​หอม​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​สรางสรรค​อาหาร​สุด​พิเศษ

ภายใน​งาน​เทศกาล​อาหาร​และ​ไวน​ระดับ​โลก​ครัง้​ที่​ 18 เปิด​ประสบการณ​สุข​ลน​ รื่นรมย​ศิลปะ​หลาก​แขน​ง

นับ​เป็น​โอกาส​พิเศษ​สุด​อีก​ครัง้​ เมื่อ​พันธมิตร​หลาย​วงการ​พรอมใจ​กัน​เนรมิต​ความ​สุข​ให​กับ​แขก​ผูทรง​เกียรติ​ได​สัมผัส

อาหาร​จาก​ฝีมอื​เชฟ​ชื่อ​ดงั​ที่​ขนั​อาสา​สรางสรรค​เมนู​เลศิ​รส​ โดย​จดุ​ประกาย​ไอ​เดยี​จาก​กลิน่​น้ําหอม​เลอ​คา​เคยีง​คู​กบั​ไวน

ชัน้​ยอด​ พ​รอม​ชวน​ทุก​คน​นัง่​ชม​แฟชัน่​สุด​ชิ​คจาก​ดี​ไซ​เนอ​ร ชื่นชม​เครื่อง​ประดับ​และ​การ​ตกแตง​ไป​พรอม​กัน​ได​

ภายใน​อี​เวน​ทพิเศษ Fragrance & Fashion ใน​งาน​เทศกาล​อาหาร​และ​ไวน​ระดับ​โลก​ครัง้​ที่ 18 (18th World

Gourmet Festival 2017) ซึ่ง​จัด​ขึ้น​เป็น​ประจําทุก​ปี

ใน​ปี​น้ี​ โรงแรม​อนันต​รา​ สยาม​ กรุง​เทพ​ฯ ยัง​คง​ผสาน​ความ​สัมพันธ​แนนแฟ น​ โดย​รวม​กับ​ 4 แบรนด​ชัน้​นํา ซึ่ง​นําโดย​

คุณ​ฟา เบเนเดท​ตี ้ฮอส​พิทอ​ลลิ​ตี ้ได​เรคเตอร​ และ​เจา​ของ​ บริษทั​ อิตา​ลา​เซี​ย กรุป​ ประเทศ​ไทย​ แบ​รน​ด อิตา​เลเซีย

(italasia) ผูนําเขา​ไวน​ชัน้​ดี​และ​ชัน้​นําจาก​ทัว่​โลก​ นนท​กานต​ ทัพพะ​รัง​สี​ อึง​ ผูนําเขา​ตะเกียง​น้ําหอม​ตน​ตํารับ​จาก

ฝรัง่เศส​ แบ​รน​ด ลอม​ป  เบอร​ชเย ปา​รีส (Lampe Berger Paris) พรอม​สรางสรรค​คอน​เซ็ปตใหม​ดวย​การ​จับ​มือ​กับ

นัก​ออกแบบ​แฟชัน่​ คณุ​มญัชุ​มาศ​ นําเบญจ​พล​ ผู​อาํนวย​การ​ฝาย​สรางสรรค​และ​เจาของ​แบรนด​มนั​ชู​ส (Munchu’s) นิ

กกี้​ วอ​น ​บูเรน​ กรรมการ​ผู​จัด​การ​ โลตัส​ อารต​ เดอะ​ วีฟ (Lotus Arts de Vivre) ศรี​ วอ​น ​บูเรน​ ผู​อํานวย​การ​ฝ าย

สราง​สรรค​ โลตัส​ อารต​ เดอะ​ วีฟ (Lotus Arts de Vivre) รวม​คิดคน​วิธี​การ​รังสรร​ความ​รื่นรมย​ให​กับ​ทุก​คน​ โดย​อี

เวน​ทพิเศษ Fragrance & Fashion จัด​ขึ้น​ภาย​ใต​สโลแกน Fragrance and Fine Wine Meet Fashion and

Fine Art in A Fine Dinner First ซึ่ง​ทําให​เกิด​ประสบการณ​รวม​ใน​การ​ชื่นชม​ศิลปะ​อยาง​อิ่ม​เอม​และ​สราง​ความ

ประทับ​ใจ​ไม​รู​ลืม

บรรยากาศ​ภายใน​งาน​ครัง้​น้ี​แตก​ตาง​และ​โดด​เดน​ดวย​ธีม​ตกแตง​เหมือน​นัง่​อยู​ใน​สวน​ดอกไม​นานา​พันธุ​และ​แสง​สี​ให

ความ​รูสึก​ลึกลับ​นา​คน​หา​ รวม​ทัง้​องค​ประกอบ​ตางๆ​บน​โตะ​อาหาร​อยาง​ตะเกียง​น้ําหอม​นัน้​ดูหรู​หรา​และ​ชวน​ให​ตอง

มนต​เหลือ​เกิน​ แต​ที่​เหนือ​ไป​กวา​นัน้​คือ​พระเอก​ของ​งาน​อยาง​ เมนู​อาหาร​ทัง้​ 5 ที่​รังสรร​ผา​น Jan van Dyk

เอ็กเซ็คคิว​ที​ฟเชฟ​แหง​โรงแรม​อนันต​รา​ สยาม​ กรุง​เทพ​ฯ โดย​เขา​เลา​ถึง​คอน​เซ็ปตของ​การ​รังสรร​เมนู​สําหรับ​งาน​ครัง้

น้ี​วา​ เป็นการ​เลา​เรื่อง​การ​เดิน​ทาง​จาก​ยุโรป​มา​ตะวันออกกลาง​และ​มา​ถึง​เอ​เชีย​ นับ​เป็น​ความ​ทาทาย​อยาง​มาก​ที่​จะ

ตอง​ผสม​ผสาน​ทัง้​ไวน​และ​กลิ่น​น้ําหอม​ให​เขา​กับ​อา​หาร​ ผาน​การ​ทดสอบ​ทัง้​รสชาติ​และ​กลิ่น​ที่​เหมาะ​สม​ ไม​มาก​หรือ

https://www.thaimediapr.com/fragrance-fashion-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/fragrance-fashion-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/fragrance-fashion-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%a3/


นอย​เกิน​ไป​ใน​แตละ​จา​น ​เพื่อ​ให​ผู​ที่​ได​ลิม้​ชิม​รส​แตละ​เมนู​และ​ได​ซึมซับ​กับ​กลิ่น​ตางๆ​ รวม​ทัง้​การ​ผสม​ผสาน​กัน​อยาง

ลง​ตัว

สําหรับ​อาหาร​จาน​แรก​ เขา​เลือก​ที่​จะ​ใช​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​กลิ่น Tomato Leaves และ​ไวน​ขาว Sanvignon Blanc,

DOC Alois Lageder, Alto Adige 2015 สรางสรรค​ให​เป็น​เม​นู “Seared Scallops” ประกอบ​ดวย​หอย​เชลล​เรียง

ตัว​ประดับ​ดวย​มะเขือ​เทศ​และ​แตง​กวา​ ราด​ดวย​ซอส​ทําจาก​ซุป​ใส​มะนาว​และ​สมุน​ไพร​ ให​รส​สัมผัส​ที่​น ุม​นวล​และ

สดชื่น​ใน​เวลา​เดียว​กัน​ ซึ่ง​เมนู​น้ี​เชฟ​บอก​วา​กลิ่น​น้ําหอม​ที่​นํามา​ใช​สรางสรรค​เม​นู Appetizer นัน้​เป็นก​ลิ่น​ที่​เขา​ชื่น

ชอบ​มาก​ที่​สุด​ เพราะ​ได​รับ​รู​ได​ถึง​ความ​สดชื่น​ของ​ใบ​มะเขือ​เทศ​ ชวย​ให​หายใจ​อยาง​สบาย​ สราง​สมาธิ​และ​เสริม​สราง

จินตนา​การ

เรียก​น้ํายอย​กัน​แลว​ก็​ตอ​กัน​ที่​เมนู​ที่​สอง​ ซึ่ง​ได​กลิ่น Radiant Bergamot ที่​สง​กลิ่น​สม​แมน​ดา​ริน​ใน​ตอน​แรก​ ให​กลิ่น

สมุนไพร​ลอย​มา​แตะ​จมูก​ พ​รอม​ดวย​ไวน​ขาว​รส​ชา​ติ​เลิศ Chardonnay, Villa Angela, Velenosi, Marche 2015

เป็น​ตัว​ผลัก​ดัน​ให​เกิด​เม​นู “Quai” ขา​เป็ด​กง​ฟี (Confit) และ​สวน​อก​ วัตถุดิบ​สุด​คลาส​สิ​กของ​ชาว​ฝรัง่เศส​ เคียง​คู​มา

กับ​สวน​ผสม​ของ​เครื่อง​เทศ​และ​สมุน​ไพร​ ให​รส​เปรีย้ว​นิด​ๆแต​มี​ความ​หวาน​กลม​กลอม​ ตอ​เน่ือง​ดวย​เมนู​ที่​สาม​ ซึ่ง

เป็น​อีก​หน่ึง​เมนู​สุด​โปรด​ของ​เอ็กเซ็คคิว​ที​ฟเชฟ​แหง​โรงแรม​อนันต​รา​ สยาม​ กรุง​เทพ​ฯ คือ “Black Cod” ปลา​คอด

ดําลอย​บน​ซอส​ขาว​ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​ซุกิน่ี​ หรือ​แตงกวา​ฝรัง่​และ​มะเขือ​เทศ​เขียว​ พ​รอม​ดวย​ชีส​บูร​าตา​ และ​แอ​พริ​คอ

ทโฟม​ ที่​ทัง้​นุม​และ​ละมุน​ลิน้​อยาง​มาก​ และ​ชวน​ให​สะดุด​ตา​ดวย​การ​ตกแตง​ดวย​โทน​สี​เห​ลือ​ง ซึ่ง​เมนู​น้ี​เขา​ได​แรง

บันดาล​ใจ​จาก​กลิ่น​น้ําหอม Floral Passion ของ​ดอกไม​นานา​พันธุ​สง​กลิ่น​หอม​หวาน​ออนๆ​แต​ตรา​ตรึง​จิตใจ​ที่​สุด​ ยิ่ง

ได​ลิม้​รส​ไวน​แดง​ชัน้​ยอด​อยา​ง Ruche di Chiraretto, Monferrato Classico, Ferraris, Piemonte 2014 ก็​ยิ่ง

เพิ่ม​ความ​อรอย​ลิน้​ แลว​ก็​มา​ถึง​เมนู​ที่​สี่​ ซึ่ง​ได​รับ​พลัง​บวก​จาก​กลิ่น Amber Powder ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​เครื่อง​เทศ​

ดอกไม​และ​ขี้​ผึ้ง​มา​รวม​ตัว​กัน​อยาง​นา​อัศจรรย​ มา​พรอม​กับ​ไวน​แดง Sangiovese di Romagna, DOC Superriore

Riserva, Avi, SanPatrignano, Emilia Romagna 2007 เกิด​เป็น​เมนู​สุด​พิเศษ​อยา​ง “Lamb” เน้ือ​นุม​ลิน้​เมื่อ​ทาน

คู​กับ​น้ําเก​รวี่และ​เครื่อง​เคียง​ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​ถัว่​ลัน​เตา​ ใบ​มิน้ท และ​มะนาว​ก็​ยิ่ง​เพิ่ม​ความ​อรอย​ทวี​คูณ

กอน​จะ​ปิด​ทาย​ที่​เมนู​ของ​หวาน​อยา​ง “Rosalie” ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​รา​สเบอ​รี่​ เจ​ลลี่​รส​กุหลาบ​ลิน้​จี่​ รวม​ดวย​ไอศกรีม​ชา

ไทย​ ซึ่ง​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​กลิ่น​หอม​ของ Timeless Rose สง​กลิ่น​หอม​หวาน​ออนๆ​ให​ความ​โร​แมน​ติก​ที่​สุด​

สามารถ​รับ​ประทาน​คู​กับ​ไวน​ขาว Moscato, Sensuale, Vigneti Del Vulture, Basilicata N/V ได​เป็น​อยาง​ดี​

ระหวาง​นัน้​ผู​เขา​รวม​งาน​ยัง​ได​เปิด​ประสบการณ​ใหม​ของ​ดินเนอร​ครัง้​น้ี​ดวย​แฟชัน่​และ​ไฟ​นอา​รทจาก​แฟชัน่​แบ​รน​ด

Munchu’s และ​เครื่อง​ประ​ดับ Lotus Art de Vivre ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​การ​เดิน​ทาง​บน​ถนน​สาย​ไหม​ มุง​หน า

จาก​เมือง​จีน​ไป​ตะวันออกกลาง​จนถึง​ยุโรป​และ​รัสเซีย​ ขณะ​เดียวกัน​ก็​ตองการ​แลก​เปลี่ยน​ทาง​วัฒนธรรม​ระหวาง​กัน

ผาน​การ​แตง​กาย​และ​เครื่อง​ประดับ​ที่​หรูหรา​และ​โม​เดิรน ​ซึ่ง​ทุก​ชุด​ที่​นําเสนอ​ออก​มา​ลวน​ชวน​ให​ทุก​คน​ประทับ​ใจ​และ

ตก​ตะลึง​ใน​ความ​แปลก​ตา​และ​สวยงาม​ไป​พรอม​กัน



นนท​กานต​ ทัพพะ​รัง​สี​ อึง​ กรรมการ​ผู​จัด​การ​ บริษทั​ เค เอ็น​ เค เอ็น​ รี​เท​ล จํากัด​ ผูนําเขา​ ลอม​ป  เบอร​ชเย ปา​รีส

(Lampe Berger Paris) เปิด​เผย​วา Lampe Berger Paris แบรนด​ตะเกียง​น้ําหอม​ฟอก​อากาศ​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​จาก

ฝรัง่เศส​ที่​มี​ประวัติศาสตร​ยาวนาน​กวา​ 100 ปี​และ​เป็นตน​ตํารับ​ของ​ศาสตร​การ​ทําน้ําหอม​ที่​มีชื่อ​เสียง​ ซึ่ง​มี​ความ​โดด

เดน​ใน​ดาน​การ​ใช​ความ​คิด​สรางสรรค​ใน​ธุรกิจ​น้ําหอม​ โดย​เฉพาะ​เทคโนโลยี​ความ​หอม Catalytic Diffusion

System นวัตกรรม​อัน​เป็น​สิทธิ​บัตร​เฉพาะ​ของ​แบ​รน​ด ทัง้​ฟอก​อากาศ​ให​บริสุทธิ ์​และ​แผ​กลิ่น​หอม​ให​ฟ ุง​กระจาย​และ

ยาวนาน​ไป​พรอม​กัน​ พ​รอม​ให​ความ​สําคัญ​กับ​การ​ออกแบบ​ตะเกียง​ผสาน​เขา​กับ​งาน​ศิลปะ​ได​อยาง​กลม​กลืน​ มี​น้ําหอม

ให​เลือกสรร​มาก​กวา​ 50 กลิ่น​ และ​มี​คอ​ลเลคชัน่ใหม​ออก​สู​ตลอด​ตอ​เน่ือง​ จึง​ได​รับ​การ​ยอมรับ​และ​ความ​เชื่อ​มัน่​จาก

ลูกคา​ทัว่​โลก

“เรา​มี​ความ​ยินดี​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได​รับ​เกียรติ​และ​ความ​ไว​วางใจ​จาก​โรงแรม​อนันต​รา​ สยาม​ กรุง​เทพ​ฯ เขา​รวม​งาน World

Gourmet Festival 2017 โดย​นําน้ําหอม Lampe Berger Paris มา​ให​เอ็กเซ็คคิว​ที​ฟเชฟ​ คัด​สรร​น้ําหอม​ทัง้​ 5 กลิ่น

เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ใน​การ​สรางสรรค​เมนู​สุด​พิเศษ​และ​เลือก​เฟ น​ไวน​ที่​เหมาะ​สม​กับ​เมนู​ตางๆ​ ภายใน​อี​เวน​ท

Fragrance & Fashion ซึ่ง​จัด​ตอ​เน่ือง​มา​เป็น​ปี​ที่​ 2​ แลว​ ถึง​แม​หนวย​ความ​คิด​ใน​การ​ทําอาหาร​กับ​การ​ผลิต​น้ําหอม

นัน้​อาจ​ไม​เหมือน​กัน​ทัง้​หมด​ แต​เมื่อ​วิเคราะห​กัน​ถึง​องค​ประกอบ​ภายใน​แลว​ จะ​พบ​วา​กระบวนการ​แบบ​ลอม​ป  เบอร

ชเย ปา​รี​ส นัน้​ใสใจ​ใน​ราย​ละเอียด​และ​คํานึง​ถึง​สุนทรี​ยะ​เชน​เดียว​กับ​การ​ปรุง​อา​หาร​ โดย​เมนู​สุด​ครีเอทีฟ​ทัง้​ 5 เมนู​ น้ี​

ทําให​ทุก​คน​ที่​ได​ลิม้​รสชาติ​ของ​อาหาร​รูสึก​และ​ได​รับ​อรรถรส​เสมือน​อยู​ทามกลาง​บรรยากาศ​กลิ่น​หอม​แบบ​ ลอม​ป

เบอร​ชเย ปา​รี​ส อยาง​แท​จริง​”


