
“Beyond the Sea” ไวน ​ดิน​เนอ​ร ที่​ลา ​วู

31 สิงหาคม​น้ี​… เชิญ​ผู​หลงใหล​อาหาร​ทะเล​ที่​เสิรฟ​ใน​สไตล​ฝรัง่เศส​ เนน​วัตถุดิบ​จาก​ทอง​ทะเล​มา​รังสรรค​เป็น​ เมนู

ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต “Beyond the Sea” ไวน​ดิน​เนอ​ร ณ หอง​อาหาร​ลา ​วู ชัน้​ 2​5 สยาม​ แอ็ท สยาม​ ดี​ไซน​ โฮเต็ล​

กรุง​เทพ​ เวลา​ 18.​30 น.​ เพียง​วัน​เดียว​เทา​นัน้​ ดวย​เมนู​อา​หาร​ 6 คอรส​ คลอ​เคลา​ไป​กับ​บรรยากาศ​เพลง​คลาส​สิ

คแจสของ​ ชา​รลส เท​รเนต ที่​โดง​ดัง​ ที่​จะ​เพิ่ม​อรรถรส​และ​สุนทรี​ยะ​ใน​การ​ทาน​อาหาร​ฝรัง่เศส​รส​เลิศ​จาก​ฝีมือ​ของ​เชฟ

ใหญ​ชาว​ฝรัง่เศส​ เชฟ​จิ​ลล พอ​ยทิวิ​น ที่​ได​ใช​ประสบการณ​กวา​ 2​0 ปี​ใน​การ​รังสรร​เมนู​ชัน้​เยี่ยม​ อา​ทิ Whirlwind of
Fish, The Sea into the Salad, Brown Crab Sherbet Pastis Sense, Floating Island and Scallops Vanilla
Cardamom Custard Cream โดย​ทุก​จาน​ถูก​จัดสรร​จับ​คู​ไวน​ฝรัง่เศส​ชัน้​เลิศ​ ไม​วา​จะ​เป็น Sparkling, Rose

Provence, Rose Saumur, Loire Valley Sancerre, Sylvaner, and White Wine Riesling ทัง้หมด​น้ี​ราคา​เพียง

ทาน​ละ​ 2​,999 บาท​สุ​ทธิ​ รวม​ไวน​ แพ​ริ่งแลว​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​โทร​ฯ 02 217 3000 หรือ
fbrsvn@siamatsiam.com
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