
Advanced Bakery Course

Advanced Bakery Course
หลักสูตร​การ​ทําขนม​เคก​ และ​ขนมอบ​มือ​อาชีพ​ขัน้​สูง

เรียน​รู​ศิลปะ​การ​ทําขนม​เคก​และ​ขนมอบ​มือ​อาชีพ​ขัน้​สูง​ พ​รอม​เทคนิค​การ​ตกแตง​ขนมอบ​นานา​ชนิด​จาก​ทัว่​โลก​ที่

เขม​ขน​และ​ครอบคลุม​ราย​ละเอียด​การ​ทําขนม​ทุก​ขัน้​ตอ​น ​ซึ่ง​เปรียบ​เสมือน​ใบเบิก​ทาง​สําคัญ​สู​การ​ประกอบ​อา​ชีพ​ ที่

จะ​ทําให​ทาน​รังสรรค​เมนู​ขนม​ที่​สวย​งาม​ ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ได​ดวย​ตัว​เอง​ พ​รอมความ​รู​ที่​นําไป​ตอย​อด​การ​ทําเบเก​อรี่​ได

อีก​หลาก​หลาย​เม​นู

วัน​ที่ 1 Chocolate Work Decoration

วัน​ที่ 2 Macarons with Variety Filling

วัน​ที่ 3 Charlotte Russe Dessert

วัน​ที่ 4 Concord Cake Chocolate Mousse

วัน​ที่ 5 Confection

วัน​ที่ 6 Galette puff Almond Cream

วัน​ที่ 7 Lemon Meringue Éclair

วัน​ที่ 8 Sandwich Cream Caramel Cream Caramel Mousse

กําหนดการ​อบ​รม​ 7 ธันวาคม​ 2​562 – 22 กุมภาพันธ​ 2​563

เวลา​ 09.​00-16.​00 น.​ อบรม​เฉพาะ​วัน​เสาร​ (8 วัน​)

คา​ธรรม​เนียม​ 42,900 บาท

https://www.thaimediapr.com/advanced-bakery-course/


คุณสมบัติ​ผู​เขา​รับ​การ​อบ​รม​ : อา​ยุ​ 18 ปี​ขึ้น​ไป​ และ​ผู​ที่​มี​พื้น​ฐาน​ดาน​การ​ทําเบเก​อรี่​เบื่อ​งตน

เอกสาร​ประกอบ​การ​สมัคร​ : สําเนา​บัตร​ประชา​ชน​ 1 ชุด


