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“4 อ” เคล็ดลับความสําเร็จแบบฉบับ “หมูทอดเจจง ขาวแกงรอยลาน”

หากจะพูดถึงหน่ึงในใตหลาของยุทธจักรหมูทอดในบานเรา ชื่อของ “หมูทอดเจจง” อยูอันดับหน่ึงของทําเนียบน้ี

อยางแนนอนซึ่งพยานชัน้ดีที่จะยืนยันความจริงขอน้ีคือบรรดาลูกคาของเจจงนัน่เอง

จากการเปิดรานหมูทอดและขาวแกง “หมูทอดเจจง” มากวา 13 ปี เริ่มตนจากที่สาขาพระราม 4 จนถึงวันน้ีราน

“หมูทอดเจจง” ขยายไปไกลถึง 10 สาขา กับปริมาณหมูที่ทอดตอวันถึง 500 กิโลกรัม! ทํารายไดใหกับเจจง-จงใจ

กิจแสวง ถึงวันละหลายแสนบาทจนไดรับฉายาวา “หมูทอดรอยลาน”

ความสําเร็จน้ีไมไดมาจากความบังเอิญหรือโรยดวยกลีบกุหลาบอยางแนนอน เจจงใชความพยายามอยางหนักทัง้ใน

เรื่องการปรับปรุงรสชาติ บริการ ไปจนถึงการเรียนรูในเรื่องการคาขายอยางสมํ่าเสมอ จนเรียกไดวา เจคือตัวจริง

ของวงการหมูทอดอยางไมตองสงสัย

เปิด “4 อ.” เคล็ดลับความสําเร็จของขาวแกงรอยลาน “หมูทอดเจจง”

เคล็ดลับที่ 1 “อรอย”

อยางแรกที่สุดสําหรับจุดเดนของรานอาหารของทุกรานนัน่ก็คือ ความอรอย ถารานไหนอรอย หัวบันไดของรานจะไม

แหงอยางแนนอนเพราะลูกคาจะแวะเวียนมาทุกวัน หมูทอดและขาวแกงรานเจจง ก็เชนกัน นอกจากจะอรอยแลว

ราคายังยอมเยาเขาถึงงาย ขาวหมูทอดเพียงจานละ 25 บาทก็อิ่มทองแลว และสูตรหมูทอดของเจจงน้ีเอง

ในชวงแรก เจจงปรับปรุงสูตรเรื่อยมาจนมาลงตัวที่การเลือกใช คนอร รสทิพย ผงปรุงครบรส รสไก ในการหมักหมู

ทอด เหตุที่ใชรสไกเพราะไดรสชาติที่กลมกลอมเขากับหมูทอดเป็นอยางดี บวกกับการทอดที่ชํานาญมาเป็น 10 ปี

ทาํใหไดหมูทอดที่เหลอืงทองกรอบนากนิ เจจงเลาใหฟังวาทกุวนัน้ีมีลกูคาประจาํเยอะมาก บางคนทานหมูทอดรานน้ี

สัปดาหละ 6 วัน บางคนก็มาซื้อหมูทอดที่รานทัง้เชา กลางวัน เย็นก็มี ลูกคาประจําของเจจงมักพูดเสมอวา กินหมู

ทอดที่อื่นรสไมเหมือนที่น่ี เลยติดใจมาก

https://www.thaimediapr.com/4-%e0%b8%ad-%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88/
https://www.thaimediapr.com/4-%e0%b8%ad-%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88/


เคล็ดลับที่ 2 “อดทน”

คติการทํางานของเจจง มีอยูวา “อดทน ขยัน ซื่อสัตย” ในสวนของความอดทนและขยัน คนที่ทํางานกับเจงจงจะรูดี

วาหากไมติดธุระสําคัญจริง ๆ จะไมเห็นวันไหนที่เจจงไมทํางานเลย โดยกิจวัตรของเจจงที่เห็นจนชินตาก็คือ ชวง

หน่ึงทุมเจจงจะเริ่มสัง่ของ ทุมกวาก็เริ่มพักผอน ตื่นมาอีกทีตอนตีสองเตรียมหมูทอดและขาวแกงในราน สักตีสาม

ครึ่งลูกน องเริ่มทอดหมูสงไปสาขาตาง ๆ ทอดทัง้วันจนถึงบาย ตกสี่โมงเย็นจึงปิดรานพักผอน แตรานก็จะเปิดอีกที

ตอนหาโมงเย็นจนถึงหน่ึงทุมซึ่งชวงเวลาน้ีลูกสาวเจจงจะมาเปิดรานแทน (สาขาหลักคือสาขาพระราม 4) ในเรื่อง

ความอดทน เจจงเลาใหฟังวา เจก็เหมือนคนปกติ บางเวลาไมอยากทํางาน แตดวยความที่เราตองดูแลลูกน องกวา 2

00 ชีวิต เราจึงตองอดทน สวนเรื่องความขยันคติของเจคือ ที่จริงเจไมตองลงมาทํางานก็ได แตเจอยากใหลูกน อง

เห็นแบบอยางที่ดี เจเลยขยันทํางานเพื่อเป็นแบบอยางกับลูกน อง สวนเรื่องความซื่อสัตย ในที่น้ีเจจงยึดถือความ

ซื่อสัตยตอลูกคาในแงที่วา ลูกคาตองไดทานของดีมีราคาที่คุมคาตามหลักคิดของรานที่วา “ถูก ดี มีน้ําใจ” เจจงจึง

เลือกใชแตของมีคุณภาพ ยกตัวอยางเชน ครัง้หน่ึงเจซื้อปลาหมึกที่ถูกแมคา “ยอมแมว” ขาย เจยอมทิง้ปลาหมึก

ทัง้หมดแลวซื้อใหมเพื่อใหลูกคาไดทานของที่ดีจริง

เคล็ดลับที่ 3 “เอาใจใส”

เจจงเอาใจใสคนรอบขางโดยเฉพาะลูกคาเป็นอยางมาก สําหรับลูกคาที่มาทานอาหารที่รานหมูทอดเจจงคงจะทราบ

กันดีวาที่รานน้ีสามารถเติมขาวเพิ่มไดฟรี ทานกลวยน้ําวาฟรี และเติมผักไดฟรี ซึ่งแตละอยางมีที่มาที่ไปจากการ

เอาใจใสคนรอบขางของเจจงเอง

ที่มาของการเติมขาวฟรีเพราะเจเห็นวาลูกคามักจะขอเพิ่มขาวอยูเสมอ เลยคิดวา มีบริการเติมขาวฟรีกอนและหลัง

ทานอาหารดีกวา ถาทานอาหารแลวกับเหลือสามารถเติมขาวไดเสมอ สวนเรื่องกลวยฟรี เจเลาวา ตอนแกไปตลาด

เห็นกลวยมันราคาไมสูงมาก เลยอยากชวยแมคาขายกลวยดวยการซื้อกลวยทีละหลายเครือซึ่งเราเองทานบานเดียว

ไมหมด เลยซื้อมาเผื่อลูกคาไดทานกันดวย สุดทายเรื่องผักฟรี มาจากตอนที่เจไปเฝ าไขสามีที่โรงพยาบาลแลวเจก็ไม

สบายตามไปดวย เจเห็นวาวันอาทิตยคนปวยที่โรงพยาบาลเยอะมาก เลยคิดวา ลูกคามากินแตหมูทอดเราไมดีแน

เลยเพิ่มผักเขาไปเพื่อชวยเสริมสุขภาพของลูกคา

เจมักสอนลูกน องที่รานเสมอวาลูกคาคือคนสําคัญของเรา การที่จะทําใหลูกคาสักคนเชื่อใจเราแลวมาทานอาหารที่เรา

ตลอดไมใชเรื่องงาย “หมูทอดเจจง” เลยพยายามเอาใจใสลูกคาเสมอมา

เคล็ดลับที่ 4 “อบรม”

เจจงไมเคยหยุดการเรียนรู แมวาจะใชเวลาในการบริหารงานที่รานขาวแกงจนแทบไมมีเวลาวาง แตเจจงก็พยายาม

แบงสรรเวลาเพื่อมาเรียนรูอะไรใหม ๆ เสมอ อยางในตอนน้ีเจจงกําลังเรียนเรื่องการตลาดคอรสสัน้ๆ กับกูรูการ

ตลาดชื่อดัง ซึ่งเจจงเรียนรูทัง้เรื่องการสรางแบรนด การทําแพ็คเก็จจิง้สินคาทําหีบหอสินคาใหดึงดูดลูกคา สิ่งที่เรียน

มาเจจงนํามาปรับใชกับธุรกิจของตัวเองอยูเสมอ และลาสุดเจวางแผนวาในอนาคตอยากทําหมูทอดพรอมทานราคา



ยอมเยา ลูกคาสามารถซื้อที่ไหนก็ได สามารถนํามาทอดเองและทานไดเลย ซึ่งนัน่หมายถึงในอนาคตอันใกลน้ี “ทอด

หมูเจจง” จะขยายจากรานอาหารมาเป็นโรงงานเพื่อรองรับความตองการของลูกคาที่มีมากขึ้น

น่ีคือ 4 เคล็ดลับความสําเร็จของเจจง-จงใจ กิจแสวง กับราน “หมูทอดเจจง” ซึ่งเป็นแรงบันดาลใจใหผูคนจํานวน

มากอยากสานฝันในการป้ันธุรกิจของตนเอง ซึ่งในตอนน้ีโอกาสที่นาสนใจมาถึงแลว เพราะตอนน้ี ยูนิลีเวอร ฟ ูด

โซลูชัน่ส (Unilever Food Solutions – UFS) เปิดรับสมัครผูประกอบการรานอาหารขนาดกลางและขนาดเล็ก มา

รวมสานฝันในการทําธุรกิจรานอาหารดวยการโชวเมนูเด็ดประจํารานกับโครงการ “UFS ปรุงชีวิตพิชิตฝัน” สราง

โอกาสในการรับคําปรึกษาเรื่องการบริหารจัดการรานอาหารจากผูเชี่ยวชาญซึ่งหน่ึงในนัน้คือ “หมูทอดเจจง”

มารวมลุนเป็น 1 ใน 10 สุดยอดรานอาหารที่จะไดเขาอบรมคอรสการทําธุรกิจรานอาหารจากกูรูดานอาหารและผูที่

ประสบความสําเร็จมาเป็นแรงผลักดัน ที่จะมาชวยสนับสนุนในทุกทักษะที่เกี่ยวกับการทํารานอาหาร ไมวาจะเป็น

ทักษะงานครัว พัฒนาเมนูอาหาร ตลอดจนงานบริการ พรอมรับทุนสนับสนุนจาก UFS มูลคารวม 1 ลานบาท โดย

เปิดรับสมัครตัง้แตวันน้ี – 20 พฤษภาคม 2560ที่ Facebook มือโปรความอรอย หรือ Line @ufsthailand

แลวมาทําความฝันของเราใหเป็นจริงตามแบบเจจงกันเถอะ!
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