
2 เชฟ จับมือนําเสนอดินเนอรพิเศษ สงตรงวัตถุดิบ

จากฟารมเกษตรแบบยั่งยืน

แอทติโก รานอาหารในเวนิวส กรุงเทพฯ นําเสนอดินเนอรสุดหรู “4 Hands by Attico”

สดจากฟารม: เชฟมิชลินสตาร เจมส โนเบิล รวมมือกับเชฟ โทมัส สมิธ เชฟใหญประจําโรงแรมเรดิสัน บลู พลาซา

กรุงเทพ รังสรรคเซ็ทเมนูอาหาร “4 Hands” ดวยวัตถุดิบสด ใหม สงตรงจากฟารมของเชฟเจมส โนเบิล ที่

ปากน้ําปราณ จังหวัดประจวบคีรีขันธ โดยมีเมนูพิเศษถึง 6 คอรส จากวัตถุดิบออแกนิคจากสถานที่ซึ่งรณรงคลด

ปริมาณคารบอน อาหารแตละจานโดดเดนดวยสไตลเมดิเตอรเรเนียน เชน ปลาแมน้ําอบกับหญาฝรัน่และแป งอัลม

อนต ลิน้วัวเคี่ยวกับผลมัลเบอรี่และแอบเป้ิลแหง พานาคอตตาเบคอนราดน้ําผึ้ง เป็นตน

เชฟเจมส โนเบิล ยังรังสรรคอาหารดวยวัตถุดิบที่มีความแปลกใหม เชน น้ํามันโบราจ และ ใบบัวบก ตลอดจน

มะนาวดอง และ มะเขือตากแหง จับคูกับไวนซึ่งมีกลิ่นและรสชาติเยี่ยมจากหัวหิน ไวน ยารด ในแตละจานของ 6

คอรส น้ีดวย

“4 Hands by Attico ประสบความสําเร็จอยางดีเยี่ยม ทุกเมนูอาหารซึ่งลวนเป็นวัตถุดิบออแกนิคจากชุมชน ใหแขก

ไดมีโอกาสดื่มดํ่าและประทับใจไปกับรสชาติของอาหารจากเชฟ เจมส โนเบิล รวมถึงการที่ทีมงานของเราจะได

สนุกสนานไปกับการรังสรรคเมนูใหมๆรวมกันกับเชฟเจมส ซึ่งเป็นประสบการณอันยอดเยี่ยม ถามีโอกาสเราก็

ตองการที่จะรวมงานกับเชฟเจมส และทีมของเขาอีกในอนาคตเพื่อรวมกันสรางประสบการณประสบการณที่เเปล

กใหมใหกับแขกของเรา รวมถึงการสนับสนุนแนวคิดการเกษตรแบบยัง่ยืนเพื่อชุมชนดวย” ปีเตอร เฟอรัน ผูจัดการ

ทัว่ไป โรงแรม เรดิสัน บลู พลาซา กรุงเทพ กลาว
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ติดตอขอมูลไดที ่www.venusbkk.com อีเมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือ โทร. 02-302-3333

ในภาพ (จากซาย):

1. ฟาบิโอ แคทซานติ, ผูจัดการ หองอาหาร, แอทติโก

2. ปีเตอร เฟอรัน, ผูจัดการทัว่ไป โรงแรม เรดิสัน บลู พลาซา กรุงเทพ

3. เจมส โนเบิล, เชฟรับเชิญ

4. โทมัส สมิธ, เชฟใหญ, โรงแรม เรดิสัน บลู พลาซา
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สอบถามขอมูลและรูปภาพเพิ่มเติม

อาภาพรรณ วรมิตร

ผูชวยผูจัดการฝ ายประชาสัมพันธ, โรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพ

อีเมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทร: 02- 302-3333 โทรศัพทมือถือ 087-499- 6585

เว็บไซต: http://www.venuesbkk.com/

รักษณิา สุภัททนันทกุล

มิดาส คอมมิวนิเคชัน่ อินเตอรเนชัน่เนล

อีเมล: ruksina@midas-pr.com

โทร: 080-304-8870

เว็บไซต: www.midas-pr.com
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