
2 เชฟ​ จับ​มือ​นําเสนอ​ดินเนอร​พิเศษ​ สง​ตรง​วัตถุดิบ

จาก​ฟารม​เกษตร​แบบ​ยั่งยืน

แอ​ทติ​โก​ ราน​อาหาร​ใน​เวนิ​วส กรุง​เทพ​ฯ นําเสนอ​ดินเนอร​สุด​หรู “4 Hands by Attico”

สด​จาก​ฟารม​: เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร เจมส​ โน​เบิล​ รวม​มือ​กับ​เชฟ​ โท​มัส สมิ​ธ เชฟ​ใหญ​ประจําโรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​

กรุง​เทพ​ รัง​สรรค​เซ็ทเมนู​อา​หาร “4 Hands” ดวย​วัตถุดิบ​สด​ ใหม​ สง​ตรง​จาก​ฟารม​ของ​เชฟ​เจมส​ โน​เบิล​ ที่

ปากน้ําปราณ​ จังหวัด​ประจวบ​คีรี​ขันธ​ โดย​มี​เมนู​พิเศษ​ถึง​ 6 คอรส​ จาก​วัตถุดิบ​ออ​แก​นิ​คจาก​สถาน​ที่​ซึ่ง​รณรงค​ลด

ปริมาณ​คารบอน​ อาหาร​แตละ​จาน​โดด​เดน​ดวย​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​ เชน​ ปลา​แมน้ําอบ​กับ​หญาฝรัน่​และ​แป ง​อัลม

อนต ลิน้​วัว​เคี่ยว​กับ​ผล​มัลเบอ​รี่​และ​แอบ​เป้ิลแหง​ พ​านา​คอ​ตตาเบคอน​ราด​น้ําผึ้ง​ เป็น​ตน

เชฟ​เจมส​ โน​เบิล​ ยัง​รังสรรค​อาหาร​ดวย​วัตถุดิบ​ที่​มี​ความ​แปลก​ใหม​ เชน​ น้ํามัน​โบ​รา​จ และ​ ใบ​บัว​บก​ ตลอด​จน​

มะนาว​ดอง​ และ​ มะเขือ​ตาก​แหง​ จับ​คู​กับ​ไวน​ซึ่ง​มี​กลิ่น​และ​รสชาติ​เยี่ยม​จาก​หัว​หิน​ ไวน​ ยารด​ ใน​แตละ​จาน​ของ​ 6

คอรส​ น้ี​ดวย

“4 Hands by Attico ประสบ​ความ​สําเร็จ​อยาง​ดี​เยี่ยม​ ทุก​เมนู​อาหาร​ซึ่ง​ลวน​เป็น​วัตถุดิบ​ออ​แก​นิ​คจาก​ชุม​ชน​ ให​แขก

ได​มี​โอกาส​ดื่มดํ่าและ​ประทับ​ใจ​ไป​กับ​รสชาติ​ของ​อาหาร​จาก​เชฟ​ เจมส​ โน​เบิล​ รวม​ถึง​การ​ที่​ทีม​งาน​ของ​เรา​จะ​ได

สนุกสนาน​ไป​กับ​การ​รังสรรค​เมนู​ใหมๆ​รวม​กัน​กับ​เชฟ​เจมส​ ซึ่ง​เป็น​ประสบการณ​อัน​ยอด​เยี่ยม​ ถา​มี​โอกาส​เรา​ก็

ตองการ​ที่​จะ​รวม​งาน​กับ​เชฟ​เจมส​ และ​ทีม​ของ​เขา​อีก​ใน​อนาคต​เพื่อ​รวม​กัน​สราง​ประสบการณ​ประสบการณ​ที่​เเปล

กใหม​ให​กับ​แขก​ของ​เรา​ รวม​ถึง​การ​สนับสนุน​แนวคิด​การเกษตร​แบบ​ยัง่ยืน​เพื่อ​ชุมชน​ดวย​” ปี​เตอร​ เฟอรัน​ ผู​จัดการ

ทัว่​ไป​ โรง​แรม​ เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ กลา​ว
# # #

ติดตอ​ขอมูล​ได​ที ่www.venusbkk.com อี​เมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือ​ โทร​.​ 02-302-3333

ใน​ภาพ​ (จาก​ซาย​):

1.​ ฟาบิ​โอ​ แค​ทซาน​ติ​, ผู​จัด​การ​ หอง​อา​หาร​, แอ​ทติ​โก

2.​ ปี​เตอร​ เฟอรัน​, ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ โรง​แรม​ เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

3.​ เจมส​ โน​เบิล​, เชฟ​รับ​เชิญ

4.​ โท​มัส สมิ​ธ, เชฟ​ใหญ​, โรง​แรม​ เรดิสัน​ บลู พล​าซา

https://www.thaimediapr.com/2-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/2-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad/


สอบถาม​ขอมูล​และ​รูปภาพ​เพิ่ม​เติม

อาภา​พร​รณ​ วรมิต​ร

ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​ประชา​สัมพันธ​, โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

อี​เมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทร​: 02- 302-3333 โทรศัพท​มือ​ถือ​ 087-499- 6585

เว็บ​ไซ​ต: http://www.venuesbkk.com/

รัก​ษณิา สุ​ภัททนันท​กุล

มิ​ดา​ส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล

อี​เมล: ruksina@midas-pr.com

โทร​: 080-304-8870

เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com
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