
ไวน ​ดินเนอร​คืน​พิเศษ​กับ​เชฟ​ชาต​รี​ แป​งศิลป ​ และ

เชฟ Markus Dybwad

หาก​จะ​กลาว​ถึง​ประเทศ​นอรเวย​ ภาพ​ที่​เกี่ยว​กับ​ประเทศ​น้ี​ที่​เรา​ทัง้​หลาย​นึกถึง​ก็​จะ​เป็น​ปลา​แซลมอน​รวม​ถึง​อาหาร

ทะเล​คุณภาพ​ดี​อีก​มาก​มาย​ ยก​ตัวอยาง​เชน​ปลา​แซลมอน​ที่​เป็น​อาหาร​หลัก​ของ​ชาว​นอรเวย​และ​เป็น​ปลา​ที่​ได​รับ​ความ

นิยม​จาก​ผูคน​ทัว่​โลก

โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ โดย​ความ​รวม​มือ​กับ Fisk Seafoodbar & Market ราน​อาหาร

และ​บาร​ชื่อ​ดัง​ใน​สิง​คโป​ร, Café Boungiorno ราน​อาหาร​อิตาเลียน​รสชาติ​แทๆ​ดัง้​เดิม​, ไว​น Trappolini และ​ ไว​น

Arrigoni รวม​กัน​จัด​ไวน​ดินเนอร​คืน​พิเศษ​โดย​เชิญ​มาส​เตอร​เชฟ Markus Dybwad ชาว​นอรเวย​ที่​มีชื่อ​เสียง​ระดับ

ประ​เทศ​ และ​เป็น​เชฟ​ระดับ​มิ​ชลิ​น ​ให​มา​รังสรรค​ดินเนอร​มื้อ​พิเศษ​เสิรฟ​ 6 คอรส​พรอม​ไวน​ โดย​รวม​มือ​ปรุง​กับ​เชฟ

ชาต​รี​ แป​งศิลป ​ หัวหน า​เชฟ​ประจําหอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ผู​ซึ่ง​ครํ่าหวอด​อยู​ใน​วงการ​อาหาร​ญี่ป ุน​มา​นา​น ​ซึ่ง​ถือ

เป็นการ​เจอ​กัน​ครัง้​แรก​ของ​อาหาร​ภูมิ​ภา​ค’​ตะวัน​ออ​ก’​และ​’ตะวัน​ตก​’ ​จัด​ขึ้น​ใน​วัน​พุธ​ที่​ 30 พฤษภาคม​ 2​561 ที่​โรง

แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ

พบ​กับ​ดิน​เนอ​ร 6 คอรส​สุด​พิเศษ​แบง​เป็น​ 3 เมนู​จาก​ฝีมือ​การ​ปรุง​อา​หาร​ฟิวชัน่ชัน้​เทพ​โดย​เชฟ Markus Dybwad

เสิรฟ​จาน​แรก​ดวย​ปลา​แมคเคอเรล​ยาง​กับ​ซอส​ครีม​สไตล​ฝรัง่เศส​ ตอ​มา​ดวย​เมนู​ ปลา​แฮ​ลิ​บัตเสิรฟ​คู​ซอส​เห็ด​หอม

และ​ตับ​หา​น ​จาน​ตอ​มา​คือ

ปลา​แซลมอน​และ​กะหลํ่าปลี​ซา​วอ​ย ราด​ดวย​น้ําซอส​ทา​พิโอ​กาและ​หอย​นาง​รม​ และ​อีก​ 3 เมนู​จาก​กู​รู​อาหาร​ญี่ป ุน

อยาง​เชฟ​ชาต​รี​ แป​งศิลป ​ ได​แก​ เน้ือ​หมู​ดําคุ​โร​บูต​ะพัน​ดวย​ฟอง​เตาหู​เสิรฟ​บน​มัน​ฝรัง่​บด​ ราด​ดวย​ซอส​ญี่ป ุน​ อีก​ทัง้​มี​

เน้ือ​วา​กิวเท​นเดอรลอย​ดซอส​กระเทียม​และ​มาย​อง​เนส ปิด​ทาย​ดวย​ของ​หวาน​กับ​ พุดดิง้​ชา​โฮ​จิ​ฉะ​พรอม​ซอส​เบอร​รี่​นา

นา​ชนิด

สําหรับ​ดินเนอร​มื้อ​พิเศษ​เสิรฟ​ 6 คอรส​พรอม​ไวน​ โดย​มาส​เตอร​เชฟ Markus Dybwad และ​เชฟ​ชาต​รี​ แป​งศิลป ​ จัด

ขึ้น​เพียง​ 1 มื้อ​เทา​นัน้​ ที่​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ชัน้​ 8 โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท ราคา​ 2​,900++ บาท

ตอ​ทา​น ​เริ่ม​เสิรฟ​ 18:00 น.​ สํารอง​ที่​นัง่​ไดที่​โทร​.​ 02 207 8000 หรือ​ อี​เม​ล fb.bangkok@westin.com

โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท ตัง้​อยู​ใจกลาง​เมือง​ เดิน​ทาง​สะดวก​ดวย​รถไฟ​ฟ า​บีที​เอ​ส สถานี​อโศก​

ทางออก​ที่​ 5 และ​รถไฟ​ใต​ดิน​เอ็มอ​ารที​ สถานี​สุขุม​วิ​ท ทางออก​ที่​ 3

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1/

