
ในญี่ป ุนมีพันธุขาวกวา 400 ชนิด แตพันธุขาวที่คน

ญี่ป ุนนึกถึงเป็นอันดับแรกคือ ขาวนีงาตะพันธุโคชิฮิ

คาริ

พันธขาวน้ีไดถูกใหคะแนนความอรอยเป็นอันดับสูงสุดติดตอกัน 28 ปี โดยรสชาติของขาวจะเปลี่ยนแปลงไปตาม

ความชุมชื้นของขาว โดยระดับที่ดีจะอยูที่ 14-15% และความสดของขาวก็สําคัญไมแพผัก และเน้ือสัตว

กรุงเทพฯ 15 กันยายน 2560 – กระทรวงการเกษตรปาไมและประมงจังหวัดนีงาตะ ประเทศญี่ป ุน รวมกับบริษทั

คิโตกุ ชินเรียว จํากัด ตัวแทนผูนําเขาขาวจากประเทศญี่ป ุน ไดนําเสนอผลิตภัณฑขาวนีงาตะ พันธุโคชิฮิคาริ ในรูป

แบบซุมจัดชิมอาหาร และวางจําหนายขาวหุงพรอมทาน และขาวสารถุงพันธุดังกลาวที่ซุปเปอรมารเก็ตตางๆ ใน

กรุงเทพมหานคร นอกจากน้ียังจัดในรูปแบบงานนีงาตะแฟรตามรานอาหารญี่ป ุน มีกลุมเป าหมายคือคนไทยที่ชื่น

ชอบอาหารญี่ป ุน โดยเฉพาะนักทองเที่ยวชาวไทยที่เคยเดินทางไปเที่ยวที่ประเทศญี่ป ุน เนนการสื่อสารภาพลักษณ

ของขาวนีงาตะโคชิฮิคาริคือขาวสายพันธุชัน้เลิศอันดับ 1 ของญี่ป ุน หรือ No. 1 Rice in Japan

Ms.Chihaya Meguro หัวหน าแผนกกระทรวงการเกษตร ปาไม และประมง จังหวัดนีงาตะ กลาววา “ชวง 3-5 ปีที่

ผานมาชาวไทยไปญี่ป ุนเป็นจํานวนมาก และบางทานมีโอกาสไดลิม้ลองรสชาติอาหารญี่ป ุนแทๆ ตนตํารับ ซึ่งปัจจัย

หลักที่ขาดไมไดในอาหารญี่ป ุนก็คือวัตถุดิบ โดยเฉพาะอยางยิ่ง ขาว

ขาวนีงาตะ โคชิฮิคาริ เป็นขาวที่เก็บเกี่ยวไดไมเหมือนพื้นที่อื่นในประเทศญี่ป ุน มีรสชาติอรอยที่สุดเมื่อเปรียบเทียบ

กับขาวญี่ป ุนพันธุอื่นๆ และเพื่อใหทุกทานไดมีโอกาสชิมขาวจากพื้นที่ทางการเกษตรที่อุดมสมบูรณของญี่ป ุน เราได

รวมมือกับรานอาหารญี่ป ุนในกรุงเทพฯ ซึ่งสามารถเผยแพรความอรอยของขาวนีงาตะ โคชิฮิคาริไดตอไป”

ขาวนีงาตะโคชิฮิคาริ ขาวสายพันธุชัน้เลิศอันดับ 1 ของญี่ป ุนที่ตองปลูกและเก็บเกี่ยวในภูมิประเทศที่เหมาะสม มีดิน

และน้ําที่อุดมสมบูรณ จึงจะไดขาวที่เหนียวนุม เป็นขาวคุณภาพสูงที่ชาวญี่ป ุนใหความนิยมมากที่สุด ขาวพันธุดัง

กลาว ผานกระบวนการขัดสีโดยใชเทคโนโลยีชัน้สูงที่สามารถทําความสะอาดผิวขาวโดยการขัดผงรําและผงแป งออก

จากผิวขาว ซึ่งขัน้ตอนน้ีจะทําใหขาวมีลักษณะสวยงามเป็นประกายและสะอาดมากขึ้น เรียกวา กระบวนการมุเซน

ไม หลังจากผานกระบวนการน้ีจะชวยใหผูบริโภคหุงขาวไดโดยไมตองซาวน้ํา และยังชวยประหยัดการใชน้ํา พรอม

ทัง้ยังรักษาสารอาหาร แรธาตุในขาวไดมากกวาปกติ

Mr. Katsuhisa Hiramatsu ผูจัดการแผนกกระทรวงการเกษตร ปาไม และประมง จังหวัดนีงาตะ กลาวเพิ่มเติมวา

“จังหวัดนีงาตะมีชื่อเสียงเรื่องการทองเที่ยวในฤดูหนาว หิมะจะสูงมากถึง 4 เมตรและมีความหนาวมากกวาพื้นที่

ใกลเคียง ซึ่งเมื่ออากาศเริ่มอุนขึ้นในฤดูใบไมรวงหิมะตรงน้ีก็จะละลายเป็นน้ําสะอาดพรอมแรธาตุตางๆ ภูเขาไหลลง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b8%9e%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b9%8c%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b8%9e%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b9%8c%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b8%9e%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b9%8c%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%81/


สูทองนา ถือเป็นอีกหน่ึงปัจจัยที่ทําใหขาวของนีงาตะไดรสชาติที่อรอย และมีคุณคาสารอาหาร

ยิ่งไปกวานัน้ ขาว ยังเป็นสวนประกอบหลักของชุดอาหารญี่ป ุนที่รูจักในชื่อ Washoku ซึ่งไดรับการขึ้นทะเบียนเป็น

มรดกโลกโดยองคการยูเนสโกเมื่อเดือนธันวาคม ค.ศ. 2013 ซึ่ง Washoku จะถูกเสิรฟเป็นชุดมีอาหารเครื่องเคียง

ตางๆ 3 ชนิด พรอมขาว และ ซุปมิโสะ ไมเพียงแตการตกแตงอาหารจะมีหน าตาสวยงามนารับประทานเทานัน้ แต

ยังคํานึงถึงสุขภาพอีกดวย”

รานอาหารที่จะเริ่มใชขาวนีงาตะ โคชิฮิคาริตัง้แตเดือนกันยายนมีดังน้ี

รานอาหาร ที่อยู

Aji สาขาเอกมัย พาวเวอร เซ็นเตอร หองที่ D1-D2 ชัน้ 3 78/2 สุขุมวิท 63 (เอกมัย) พระโขนงเหนือ วัฒนา กรุง

เทพฯ

Katana 88/1 อาคาร Eight Thonglor หองที่ L206A L6-6A สุขุมวิท 55 (ทองหลอ) คลองตันเหนือ วัฒนา กรุง

เทพฯ

Kitaohji Bangkok 212 ทองหลอซอย 8 สุขุมวิท 55 (ทองหลอ) คลองตันเหนือ วัฒนา กรุงเทพฯ

Sushi Kyodoizakaya Sanriku โรงแรม Sasha’s Uno ชัน้ 1 28/2-3 สุขุมวิท 19 (วัฒนา) คลองตันเหนือ วัฒนา

กรุงเทพฯ

Hokkaido Shirokumaya 120/29-30 ซอย 23 ถนนสุขุมวิท คลองตันเหนือ วัฒนา กรุงเทพฯ

Suikin 548/7 ถนนเพลินจิต ลุมพินี ปทุมวัน กรุงเทพฯ

Tatsumi Japanese Cuisine โรงแรม Pathumwan Princess ชัน้ 2 พญาไท ปทุมวัน กรุงเทพฯ

Hamaoka The Horizon หองที่ 8210-8220 ชัน้ 28 สุขุมวิท 63 (เอกมัย) พระโขนงเหนือ วัฒนา กรุงเทพฯ

Misho 130-132 Shindorn Tower ถนนวิทยุ ลุมพินี ปทุมวัน กรุงเทพฯ

Ramen Wakyu 3/2 สุขุมวิท คลองตันเหนือ วัฒนา กรุงเทพฯ

สวนซุปเปอรมารเก็ตในหางสรรพสินคาที่จัดซุมชิม และวางจําหนายขาวหุงและขาวสารถุงมีดังน้ี

ระยะเวลา หางราน

8-11 กันยายน

15-17 กันยายน

22-24 กันยายน

29 กันยายน -1 ตุลาคม Food Market ชัน้ 5 อิเซตัน Central World

13-19 กันยายน Central Food Hall เซ็นทรัลชิดลม

15-17 กันยายน Fuji Super สาขา 2

14-20 กันยายน Gourmet Market ชัน้ 4 เอ็มโพเรียม

16-17 กันยายน Max Value สาขาเกตเวย เอกมัย



16-17 กันยายน Max Value สาขาศรีนครินทร


