
โรงแรม​โฮ​เท​ลคาเฟ ​รอยัล​เปิด​ตัว​พา​พิลลอน​หอง

อาหาร​สุด​หรู​แหง​ใหม​ใจกลาง​กรุง​ลอน​ดอน

โรงแรม​โฮ​เท​ลคาเฟ ​รอยัล​ โรงแรม​สุด​หรู​สไตล​รวม​สมัย​ตัง้​อยู​ใจกลาง​กรุง​ลอนดอน​ประกาศ​เปิด​ตัว​หอง​อาหาร​แหง

ใหม​ของ​โรงแรม​ พ​าพิลลอน (Papillon) พรอม​เปิด​ให​บริการ​แลว​ ตัง้​แต​ กลาง​เดือน​มิถุนายน​ 2​560 เป็นตน​ไป​ หอง

อาหาร​น้ี​จะ​เปิด​ให​บริการ​ตลอด​ทัง้​วัน​ โดย​เสิรฟ​อาหาร​สไตล​ดัง้เดิม​และ​หรูหรา​ใน​สไตล​คาเฟ ​ยุ​โร​ป ดีไซน​และ​ตกแตง

ภายใน​ดวย​สัญลักษณ​รูป​ผี​เสื้อ​ แสดง​ถึง​ความ​คิด​สรางสรรค​ พ​ลัง​งาน​เชิง​บวก​ และ​ความ​คึกคัก​ของ​คาเฟ ​รวม​สมัย​ อีก

ทัง้​ยัง​แสดง​ถึง​ประวัติ​อัน​เลื่อง​ชื่อ​ของ​โรงแรม​ที่​เป็น​สถาน​ที่​โปรดปราน​ของ​เหลา​คน​ดัง​มาก​มาย​ รวม​ถึง​ศิลปิน​อยา​ง

Whistler ที่​เป็น​แขก​ประจําของ​โรงแรม​ที่​ใช​สัญลักษณ​ผีเสื้อ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​ลาย​เซ็น​ตของ​เขา​อีก​ดวย

เมนู​ของ​หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​เป็น​เมนู​อาหาร​สไตล​อังกฤษ​และ​ฝรัง่เศส​ เปิด​ให​บริการ​ตัง้แต​เวลา​ 7.​30 นาฬิกา​ไป

จนถึง​ 2​3 นาฬิกา​ของ​ทุก​วัน​ โดย​มี​เมนู​แนะนําได​แก​ เอ​กเบเนดิก​เสิรฟ​กับ​แฮม​จาก​สเปน (Ibérico Ham Eggs

Benedict) หรือ​ มู​สลี่​เบริ​ชเชอ​ร (Bircher muesli) สําหรับ​มื้อ​เชา​ (ราคา​เริ่ม​ตน​ £9 ตอ​จาน​) ตอ​ดวย​เมนู

แนะนําสําหรับ​มื้อ​เที่ยง​ ได​แก​ คี​ชบร็อคโค​ลี่​และ​โรคฟอรชีส (Broccoli and Roquefort Quiche) ฟิชพาย​เสิรฟ​พรอม

กับ​สลัด​ควิ​นัว​ บีทรูท​ และ​เมล็ด​เจีย (Quinoa, Beetroot and Chia Seed Salad, and Fish Pie) , เป็ด​กง​ฟีตและ

ทรัฟเฟิลผสม​สมุน​ไพร (Duck Confit and Truffle Rillettes) หรือ​ เพลิดเพลิน​ไป​กับ​เมนู​เครปแป ง​บัควี​ทใน​รูป​แบบ

อาหาร​คาว​สําหรับ​มื้อ​คํ่า (ราคา​เริ่ม​ตน​ £12 ตอ​จาน​) หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​ นําทีม​โดย​หัวหน า​เชฟ​ทาน​ใหม​ของ​โรง

แรม​ เชฟ​ เจ​เรมี่​ บรา​วน (Executive Chef Jeremy Brown) สําหรับ​เมนู​อาหาร​คาว​ และ​เชฟ​ซา​รา​ห บารเ​บอ​ร

หัวหน า​พาร​สทรี​ยเชฟ​ สําหรับ​เมนู​ของ​หวาน​อัน​สรางสรรค​และ​เลื่อง​ชื่อ​ของ​โรง​แรม (Sarah Barber, Executive
Pastry Chef)

นอกจาก​เมนู​อาหาร​คาว​ที่​นา​ลิม้​รส​แลว​ เชฟ​ ซา​รา​ห ยัง​ได​นําเสนอ​เมนู​ของ​หวาน​ใน​รูป​แบบ​โหล​แกว​อีก​ 6 ชนิด​ที่

เหมาะ​สําหรับ​ทัง้​ทาน​หลัง​อาหาร​และ​สัง่​กลับ​บา​น ​โดย​เชฟ​ซา​รา​ห ได​นําเมนู​ขนม​หวาน​อัน​ขึ้น​ชื่อ​ของ​ประเทศ​อังกฤษ

มา​ดัดแปลง​ใหม​ให​มี​ความ​รวม​สมัย​มาก​ขึ้น​ เชน​ แจ​ฟฟาเคก (Jaffa Cake) อี​ตัน​เมส (Eton Mess) และ​พีช​เมล​บา

(Peach Melba) หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​แหง​น้ี​ยัง​มี​แชมเปญ​ให​บริการ​ทัง้​แบบ​แกว​และ​แบบ​ขวด​ รวม​ถึง​คอก​เท​ลสูตร

พิเศษ​ 3 สูตร​เฉพาะ​สําหรับ​หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​แหง​น้ี​ ไดแก​ พ​าพิลลอน​ สปริ​ทซ (Papillon Spritz) ซัม​เม​อรเบลลิ

น่ี (Summer Bellini) และ​ แชมเปญ​คอก​เทล (Champagne cocktail)

หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​ ได​ถูก​สราง​ขึ้น​จาก​ดีไซน​ดัง้เดิม​ของ​ เซอร​ เดวิด​ ชิพ​เพ​อรฟิลด​ โดย​หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​น้ี​ตัง้

อยฝ่ัง​ถนน​ชอปป้ิง​สุด​หรู​อยาง​ถนน​รี​เจน​ท มอบ​บรรยากาศ​สุด​ชิ​คของ​เมือง​ลอนดอน​พรอม​ผนัง​หิน​ออน​ที่​แสดง​ผล​งาน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%ae%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a5%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%b1%e0%b8%a5%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%ae%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a5%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%b1%e0%b8%a5%e0%b9%80/


ศิลปะ​ที่​นา​สนใจ​ของ​ศิลปิน​รุน​ใหม​ชาว​อังกฤษ​และ​ยุ​โร​ป ที่​ได​จัด​แสดง​ตาม​แกล​อรี่​และ​เอ็กซิ​บิ​ชัน่ที่​โดง​ดัง​หลาย​ที่มา

แลว​ เคา​ทเตอร​ขนาด​ใหญ​จัด​วาง​เบเก​อรี่​ ขนมปัง​ที่​อบ​ใหม​ โคล​คัทและ​ชีส​ชนิด​ตางๆ​ โฮม​เมด​คี​ชหลาก​หลาย​ และ

ขนม​หวาน​อัน​นา​ตระการ​ตา​ เพื่อ​ให​เวลา​ที่​หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​แหง​น้ี​เป็น​เวลา​ที่​เป่ียม​ไป​ดวย​ความ​สุข​สําหรับ​ทุก​คน

หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​ เปิด​ให​บริการ​ อาหาร​เชา​ อาหาร​กลาง​วัน​ และ​อาหาร​มื้อ​คํ่า พ​รอม​ดวย​ขนม​หวา​น ​เคก​ เครื่อง

ดื่ม​ประเภท​ตางๆ​ อาทิ​ ช็อกโกแลต​วาล​โร​หนา​รอน​ (£6) ชา​ (£5-£7 ตอ​กา​) กาแฟ​ (£4-£7) ไวน​ (เริ่ม​ตน​ £8 ตอ​แกว​)

แชมเปญ​ (เริ่ม​ตน​ £10 ตอ​แกว​) และ​เครื่อง​ดื่ม​แอลกอฮอล​อื่นๆ​ ตลอด​ทัง้​วัน​ โดย​โรงแรม​โฮ​เท​ลคาเฟ ​รอยัล​ตัง้​เป า​ให

หอง​อาหาร​แหง​น้ี​เป็น​หอง​อาหาร​สุด​ฮิ​ปและ​หรูหรา​แหง​ใหม​ลาสุด​ใจกลาง​ลอน​ดอน

สํารอง​โตะ​ติด​ตอ​ ฝาย​สํารอง​โตะ​หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​ โทร​ +44 (0)207 406 3310 หรือ​ อี​เมล

restaurants@hotelcaferoyal.com สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​หอง​อาหาร​พา​พิลลอน​ สามารถ​เขา​ชม​เว็บ​ไซ​ด

www.papillon.london และ​ติดตาม​ทาง​อิน​สตา​แก​รม​และ​ทวี​ตเต​อร @hotelcaferoyal หรือ​ทาง​เฟส​บุค Hotel
Café Royal

ที่​ตัง้​หอง​อา​หาร 68 Regent Street, Soho, London W1B 4DY


