
โม​ฮิ​โต​ แฟคตอ​รี่​ ป อบ​อัพ พรอม​เสิรฟ​แลว​ บน​หาด

ลา​ยัน​ ภู​เก็ต

โม​ฮิ​โต​ แฟคตอ​รี่​ ป อบ​อัพ พรอม​เสิรฟ​แลว​ บน​หาด​ลา​ยัน​ ภู​เก็ต

อนันต​รา​ ลา​ยัน​ ภูเก็ต​ รี​สอ​รท (Anantara Layan Phuket Resort) เปิด​ตัว​ โม​ฮิ​โต​ แฟคตอ​รี่ (The Mojito

Factory) ป อปอัพ บีชบา​ร ใน​ภูเก็ต​ โดย​นําโม​ฮิ​โต​ ค็อกเทล​สุด​คลาส​สิ​กที่​มี​ตน​กําเนิด​จาก​คิว​บา​ มา​เปิด​ตัว​ครัง้​แรก​

บน​ชายหาด​ลา​ยัน​ เพื่อ​เติม​เต็ม​ชีวิต​ชีวา​ให​กับ​วิถี​ชีวิต​ชาว​เกา​ะ

อนันต​รา​ ลา​ยัน​ ภูเก็ต​ รี​สอ​รท ตัง้​อยู​บริเวณ​ชายฝ่ัง​อัน​เงียบ​สงบ​ทาง​ตะวัน​ออก​เฉียง​เหนือ​ของ​ภูเก็ต​ ซึ่ง​จัด​ได​วา​เป็น

หน่ึง​ใน​ชายหาด​ที่​สวย​ที่สุด​บน​เกาะ​ โอบ​ลอม​ไป​ดวย​แมก​ไม​ ผสาน​ความ​หรูหรา​ทามกลาง​ความ​เงียบ​สงบ​ของ​เขต​รอน

และ​ตน​มะพราว​ที่​เรียง​ราย​สูง​ตระหงาน​ตาม​ริม​เขา​ได​อยาง​ลง​ตัว

ตน​กําเนิด​ของ​โม​ฮิ​โต​ยัง​คง​เป็น​ที่​ถก​เถียง​กัน​อยู​ แต​เคย​มี​คน​กลาว​ไว​วา​ โม​ฮิ​โต​ เป็น​เครื่อง​ดื่ม​ของโจร​สลัด​ ที่​มี​จุด

ประสงค​เพื่อ​การ​รักษา​โรค​ ซึ่ง​ตอ​มา​ได​กลาย​เป็น​เครื่อง​ดื่ม​อัน​เลื่อง​ชื่อ​โดย​ เออ​รเนสต เฮ​มิ​งเวย (Ernest

Hemingway) ผู​ที่​เพลิดเพลิน​กับ​ยา​รสชาติ​ดี​น้ี​ระหวาง​การ​เดิน​ทาง​ทอง​เที่ยว​ไป​ฮา​วาน​า (Havana) โม​ฮิ​โต​สูตร​ดัง้เดิม

ทํามา​จาก​ เหลา​รัม​ มะ​นาว​ สะ​ระ​แห​น และ​น้ําออย​ แต​ อนันต​รา​ ลา​ยัน​ ได​สรางสรรค​เครื่อง​ดื่ม​สุด​คลาส​สิ​กช​นิด​น้ี​ใน

รูป​แบบ​ใหม​มากกวา​ 2​5 แบบ

รังสรรค​เพื่อ​การ​หนี​ออก​จาก​เกาะ​ เมนู​ซิก​เนเจอร​ได​รับ​การ​ออก​มา​ใน​รูป​แบบ​ของ​ ‘ขอความ​ใน​ขวด​แกว​’ ​ที่​ได​รับ​แรง

บันดาล​ใจ​จาก​โจร​สลัด​ ใน​หลาก​หลาย​รสชาติ​แบบ​พื้น​เมือง​ให​ได​เลือก​ลิม้​ลอง​ เชน​ โม​ฮิ​โต​ตม​ยํา และ​ลาบ​รส​เผ็ด​รอน​

หรือ​จะ​ผสม​กับ​ผล​ไม​ เชน​ โม​ฮิ​โต​มะ​มวง​ และ​สับ​ปะ​รด​ หรือ​เลือก​ผสาน​สามรส​ชาติ​แบ​บท​รี​โอ​ฮิ​โต (The Triojito) ที่​

หรือ​สรางสรรค​รสชาติ​ของ​ตัว​เอง​ใน​สูตร​ ดี​ไอ​วาย​ โม​ฮิ​โต (The DIY Mojito) และ​ยัง​สามารถ​เพิ่ม​ความ​พิเศษ​ให​กับ

เครื่อง​ดื่ม​ดวย​สวน​ผสม​ของ​แชมเปญ​และ​เหลา​รัม​ระดับ​พรีเมียม​ได​อีก​ดวย​ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​ตัว​เลือก​เครื่อง​ดื่ม​ที่​ผสม

เหลา​รัม​ ที่​ประกอบ​ดวย​สวน​ผสม​จาก​ ตะ​ไคร​ ขิง​ ไป​จนถึง​ดอก​อัญ​ชัน​ ซึ่ง​ถูก​หมัก​ไว​เป็น​เวลา​สอง​อา​ทิต​ย เพื่อ​เติม​รส

จาก​ธรรมชาติ​ให​กับ​เห​ลา​รัม

โม​ฮิ​โต​ แฟคตอ​รี่​ ซึ่ง​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​รสชาติ​และ​เสียง​เพลง​ของ​คิว​บา​ เชิญ​นัก​เดิน​ทาง​ทุก​คน​มา​เพลิดเพลิน​กับ

พระอาทิตย​ตก​ยาม​เย็น​บน​ผืน​ทราย​อัน​แสน​บริสุทธิ ์​ของ​หาด​ลา​ยัน​อัน​งด​งาม​ เคลา​ดวย​เสียง​เพลง​ใน​จังหวะ​ลา​ติ​นที่

เพิ่ม​ความ​สนุก​สนาน​ โดย​มี​เสียง​เพลง​จาก​ดี​เจ​มาส​ราง​บรรยากาศ​สุด​ชิ​ลและ​สดชื่น​ระหวาง​ผอน​คลาย​บน​บีน​แบค​ใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%95%e0%b9%89-%e0%b9%81%e0%b8%9f%e0%b8%84%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%88-%e0%b8%9b%e0%b9%8a%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%9e/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%95%e0%b9%89-%e0%b9%81%e0%b8%9f%e0%b8%84%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%88-%e0%b8%9b%e0%b9%8a%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%9e/


ชวง​วัน​หยุด​สุด​สัปด​าห

โม​ฮิ​โต​ แฟคตอ​รี่​ เป็น​บีชบา​รแบบ​ป อปอัพ ตัว​เลือก​สําหรับ​ประสบการณ​แหง​อาหาร​ลา​สุด​ ของ​ อนันต​รา​ ลา​ยัน​ ภูเก็ต​

รี​สอ​รท ซึ่ง​มี​หลาก​หลาย​หอง​อาหาร​ให​เลือก​ทัง้​ หอง​อา​หาร​ ศาลา​ลา​ยัน (Sala Layan) ซึ่ง​ตัง้​อยู​ริม​ชาย​หาด​ ที่​เปิด​ให

บริการ​ตลอด​วัน​ และ​มี​บริการ​อาหาร​เมดิเตอรเรเนียน​ หอง​อา​หาร​ ดี​ปลี (Dee Plee) ซึ่ง​ตัง้​อยู​บน​เขา​ บริการ​อาหาร

ไทย​รวม​สมัย​ พ​รอม​ทัศนียภาพ​ของ​ทอง​ทะเล​ที่​สวย​งาม​ และ​บรีซ (Breeze) ซึ่ง​เป็น​พูล​บาร​ริม​ชาย​หาด​ แขก​ผู​สนใจ

ยัง​สามารถ​เลือก​จุด​ประกาย​ความ​หลงใหล​ใน​การ​ทําอาหาร​กับ​กิจกรรม​จาย​ตลาด​และ​คลาส​เรียน​ สไป​ซ สปูน​ส (Spice

Spoons) กับ​มาสเตอร​เชฟ​อาหาร​ไทย​ หรือ​เลือก​เพลิดเพลิน​กับ​มื้อ​อาหาร​คํ่าแบบ​สวน​ตัว​ทัง้​ภายใน​หอง​พัก​ บารบีคิว

ใน​วิลลา​ และ​ได​น่ิง​ บาย​ ดี​ไซ​น (Dinning by Design) โดย​มี​เชฟ​และ​บัตเลอ​รสวน​ตัว​คอย​ให​บริการ​อยาง​ใกล​ชิด

โม​ฮิ​โต​ แฟคตอ​รี่​ ป ณ อนันต​รา​ ลา​ยัน​ พ​รอม​เปิด​บริการ​ให​ทาน​ได​คนหา​รสชาติ​ของ​โม​ฮิ​โต​ที่​เหมาะ​กับ​ทา​น ​ได​ตลอด

ทัง้​วัน​ จนถึง​เวลา​ 19.​00 น.​ ตัง้แต​วัน​น้ี​ จนถึง​วัน​ที่​ 31 ตุลาคม​ 2​561

สํารอง​โตะ​หรือ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติด​ตอ​ 076 317 200 หรือ​อี​เมล fb.alay@anantara.com


