
โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​สุด​หรู​ โดย​ มา

ซา​ฮา​รุ​ โม​ริ​โม​โต​ะ เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ ชื่อ​ดัง​ขอ​งอ​เม​ริก

า

โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​สุด​หรู

โดย​ มา​ซา​ฮา​รุ​ โม​ริ​โม​โต​ะ เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ ชื่อ​ดัง​ขอ​งอ​เม​ริก​า

เตรียม​เปิด​ตัว​ครัง้​แรก​ใน​ประเทศ​ไทย

กรุง​เทพ​ฯ – เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ชื่อ​ดัง​ของ​โลก​ มา​ซา​ฮา​รุ​ โม​ริ​โม​โต​ะ เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ อเมริกา​ เตรียม​เปิด​ตัว​ราน​อาหาร

ญี่ป ุน​ “โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก” (Morimoto Bangkok) ณ เดอะ​ คิว​บ ซึ่ง​เชื่อม​กับ​โครง​การ​ “ม​หา​นคร​” ถนน​นราธิวาส​

ใน​วัน​ที่​ 4 สิง​หา​คม​น้ี

เชฟ​ มา​ซา​ฮา​รุ​ โม​ริ​โม​โต​ะ ได​รับ​การก​ลา​วขาน​เรื่อง​ความ​เชี่ยวชาญ​ใน​เรื่อง​การ​ทําซู​ชิ​ และ​การ​ปรุง​อาหาร​รสชาติ

ดัง้เดิม​จาก​ญี่ป ุน​ หลัง​จาก​นัน้​ได​ออก​ไป​สราง​ชื่อ​ใน​ประเทศ​อเมริกา​และ​อีก​หลาก​หลาย​ประเทศ​ พ​รอม​กับ​แตง​แตม

อาหาร​ญี่ป ุน​ดวย​กลิ่น​อาย​ความ​เป็น​สากล​ได​อยาง​กลม​กลืน​ สราง​ความ​ตื่น​เตน​ให​กับ​ผู​ลิม้​ลอง​ พ​รอม​กับ​เทคนิค​การ

ปรุง​อาหาร​ที่​เหนือ​ชัน้​ดวย​รสชาติ​ที่​ลงตัว​สําหรับ​นัก​ชิม​ทัว่​โลก​ จน​กลาย​เป็น​สไตล​เฉพาะ​ตัว​และ​ได​รับ​การก​ลา​วขาน​ถึง

อยาง​ลน​หลาม​ และ​กาว​สู​การ​เป็น​เชฟ​ระดับ​แถว​หน า​ของ​โลก​ใน​เวลา​ตอม​า

โม​ริ​โม​โต​ะ เป็น​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ที่​ได​รับ​การ​ยอมรับ​ใน​ระดับ​สา​กล​ โดยที่​กรุง​เทพ​ฯ ณ รา​น ​“โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​” จะ

มี​อาหาร​จาน​เดน​ที่​เป็น​ซิก​เนเจอร​จาก​ราน​โม​ริ​โม​โต​ะสาขา​ตางๆ​ทัว่​โลก​ มา​นําเส​นอ​ ดวย​เมนู​ขึ้น​ชื่อ​ อาทิ​ พิซซา​ทู​นา​

ซอส​อัลลิ​ยอ​ลี​ แอ​งโชวี่ มะ​กอก​ และ​พริก​ฮา​ลา​ปิโญ, ทา​รทา​รปลา​ฮา​มา​จิ​ ผสม​ดวย​วา​ซา​บิ​ สาหราย​โน​ริ​ และ​ซาว​ครีม​,

กุง​เท​ปุ​ระ​ คลุก​ซอส​โก​ชู​จัง​ และ​วา​ซา​บิ​ ซอส​อัลลิ​ยอ​ลี​, และ​ปลา​คอ​ดตุน​ ราด​ซอส​ซีอิว๊​ขิง​ เป็น​ตน

นอกจาก​น้ี​ เชฟ​ โม​ริ​โม​โต​ะ รวม​กับ​เอ็กเซ็ก​คิว​ที​ฟเชฟ​ อา​รโน​ด ดรู​วิ​ลล (Arnaud Drouville) รังสรรค​เมนู​ที่​ใช

วัตถุดิบ​และ​มี​รสชาติ​อาหาร​สไตล​พื้น​เมือง​อีก​ดวย​ โดย​มี​เมนู​ไฮไลท อาทิ​ สลัด​หมู​ชา​ชู​ ประกอบ​ดวย​ สัน​คอ​หมู​ตุน​

แตง​กวา​ หัว​ไช​เทา​ญี่ป ุน​ คลุก​เคลา​กับ​ซอส​ชา​ชู​และ​น้ํามัน​พริก​กระเทียม​ทอด​กร​อบ​ หรือ​เมนู​ โม​ริ​โม​โต​ะ กุง​พริก​ไทย

ดํา เคียง​ดวย​ผัก​โสภณ​ พ​ริก​ หนอ​ไม​ฝรัง่​ ผัด​ซอส​พริก​ไทย​ดํา และ​กุง​ลอ​บสเตอร​ยาง​ “อิพิซ” ที่​ปรุง​ดวย​พริก​ไทย​ ใบ

โหระพา​ ไข​ เสน​จันท​ ซอส​มะ​ขาม​ ตะ​ไคร​ และ​ใบ​มะ​กรู​ด
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โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ นําเสนอ​ลิ​สตค็อกเทล​ที่​รังสรรค​โดย​ ชิน​โก​ะ โก​คัน​ ซึ่ง​เป็น​มิกซ​โซ​โลจิ​สตญี่ป ุน​ชื่อ​ดัง​ระดับ​นานา

ชา​ติ​ ดวย​ลูก​เลน​แหง​รสชาติ​ของ​เครื่อง​ดื่ม​ญี่ป ุน​ อาทิ​ วิสกี้​ญี่ป ุน​ เหลา​บวย​ หรือ​อุ​เมะ​ชู​ สา​เก​ เห​ลา​โชจู​ เป็น​ตน​ โดย

ค็อกเทล​ไฮไลท เชน​ เดอะ​ ยา​ซู (The Yazu) มี​สวน​ผสม​ของ​ใบ​ชิ​โสะ​ และ​บวย​ดอง​ นอกจาก​น้ี​ ชิน​โก​ะ โก​คัน​ ยัง

สรางสรรค​เมนู​เครื่อง​ดื่ม​ม็อก​เท​ล สําหรับ​ผู​ที่​ไม​ดื่ม​แอลกอฮอล​อีก​ดวย

โดย​รา​น ​โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ ตกแตง​ดวย​บร​รยก​าศเรียบ​หรู​ แฝง​ไว​ดวย​ความ​อบอุน​และ​เป็น​กัน​เอง​ ออกแบบ

สถาปัตยกรรม​ตกแตง​โดย MPD studio สะทอน​แนวคิด​ความ​สมดุล​ระหวาง​ความ​หรูหรา​ใน​บรรยากาศ​สบาย​ๆ

ประกอบ​ดวย​ 165 ที่​นัง่​ โดย​มี​โซน​ตางๆ​ อาทิ​ หอง​อาหาร​ที่​ตกแตง​ดวย​วัสดุ​ไม​ธรรมชาติ​เป็น​หลัก​ ระเบียง​ดาน​นอก​ที่

สามารถ​มอง​เห็น​วิว​ตึก​ ”มหา​นคร​” สวน​เคา​นเตอร​บาร​สามารถ​นัง่​ดื่ม​กอน​หรือ​หลัง​อา​หาร​ ซูชิ​บาร​ และ​หอง​สวน​ตัว

ขนาด​ 12 ที่​นัง่​ ที่​มี​ระเบียง​ภายใน​หอง​อีก​ดวย

รา​น ​โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ ตัง้​อยู​ ณ เดอะ​ คิว​บ เชื่อม​กับ​ตึก​ “ม​หา​นคร​” ที่​ได​ชื่อ​วา​สูง​ที่สุด​ใน​กรุง​เทพ​ฯ ซึ่ง​ประกอบ

ไป​ดวย​ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​และ​โรงแรม​สุด​หรู​ อาทิ​ รา​น ​ลัตเต​อลิ​เย เดอ โจ​เอ​ล โร​บูชง (L’Atelier de Joel

Robuchon), ภัต​ตา​คา​ร เอ็ม ครับ​ โดย​เชฟ​ แมน​ ไว​ ยิน (M Krub) และ​โรง​แรม​ บาง​กอก​ เอ​ดิชัน่ (Bangkok
Edition Hotel)

ทัง้​น้ี​ โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ บริหาร​โดย​ พี​ท – ประณิธาน​ พ​รประ​ภา​ กรรม​การ​ บริษทั​ บิก๊แบ​ดวูลฟ  จํากัด​ ซึ่ง​มี

ประสบการณ​ใน​การ​บริหาร​งา​น ​ตลอด​จน​สราง​เท​รน​ดดาน​ไลฟ ​สไตล​ใน​โปร​เจ็กตตางๆ​มาก​มาย​ โดย​เป็น​ผูนําปฏิวัติ​รูป

แบบ​การ​ให​บริการ​ดวย​เท​รน​ดที่​ลํ้าสมัย​ พ​รอม​การ​พัฒนา​อยาง​ยัง่ยืน​ อาทิ​ เป็น​ผู​กอ​ตัง้​งาน​เทศ​กาล​ วัน​เดอรฟรุต​ และ

โครง​การ “Asiola” ซึ่ง​เป็น​แพลตฟอรม​การ​ระดม​ทุน​ออนไลน​เพื่อ​ศิลปิน​ นอกจาก​น้ี​ ประณิธาน​ พ​รประ​ภา​ ยัง​ดํารง

ตําแหนง​ใน​กลุม​บริษทั​ สยาม​กล​การ​ อีก​ดวย

นาย​ประณิธาน​ กลาว​วา​ “ทาง​บริษทัฯ​ รูสึก​ยินดี​และ​เป็น​เกียรติ​มาก​ที่​ได​มี​โอกาส​รวม​นําเส​นอ​ รา​น ​โม​ริ​โม​โต​ะ แบ

งค็อก​ รวม​กับ​เชฟ​ โม​ริ​โม​โต​ะ ทัง้​ใน​เรื่อง​ของ​ความ​คิด​สราง​สรรค​ แรง​บันดาล​ใจ​ และ​ทีม​งาน​ระดับ​คุณ​ภาพ​ ซึ่ง​จะ

สะทอน​ประสบการณ​ไลฟ ​สไตล​ดาน​อาหาร​ญี่ป ุน​ระดับ​โลก​ ที่​ผสม​ผสาน​กลิ่น​อาย​นานาชาติ​ได​อยาง​กลม​กลืน​ และ​ขอ

เชิญ​ชวน​ให​ทุก​ทาน​มา​ลิม้​ลอง​และ​สัมผัส​ประสบการณ​น้ี​ดวย​กัน​”

โม​ริ​โม​โต​ะ แบ​งค็อก​ เปิด​ให​บริการ​ตัง้แต​วัน​ที่​ 4 สิงหาคม​ 2​559 เป็น​ตน​ไป

ชวง​กลาง​วัน​: เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ ระหวาง​เวลา​ 11.​30 – 14.​30 น.​

ชวง​เย็น​: เปิด​บริการ​วัน​อา​ทิต​ย ถึง​ วัน​พุธ​ เวลา​ 18.​00 – 23.​00 น.​ และ​วัน​พฤหัส​บดี​ ถึง​ วัน​เสาร​ เวลา​ 18.​00 – 01.

00 น.​


