
โปรโมชั่นอาหารสําหรับเดือนตุลาคม 2555 โรงแรม

ดุสิตธานี พัทยา

 

The Cascade

 

แอตแลนติกฮารเวสท

 

หองอาหารไทย-นานาชาติ เดอะคาสเคด โรงแรมดุสิตธานี  พัทยา ชวนคุณมาลิม้รสความอรอยที่ผสานรสชาติ

แหงฤดูกาลเก็บเกี่ยวจากทองทะเลหลากเมนูกับ “แอตแลนติกฮารเวสท” อาทิ หอยนางรม 7 อยางกับวิสกี้ไอริช

เบคอน มะเขือเทศและตนหอม   ปลาแซลมอนคลุกพริกไทยทอดกับเทอรีนมันฝรัง่และตนกระเทียม

มันฝรัง่ไอริช และซุปหอยนางรมใสหอยนางรมชุบแป งทอด   ขาวโพด และซุป

 

ครมีหอยนางรมกบัหอยแมลงภู และปลาแซลมอนสกอตรมควนั    ปลาหมิะอบกบัผกัชีฝรัง่    สตูวปลานอรมงัดีกบัไซ

เดอร   ปลาแซลมอนทอดวางบนขาวริซอตโตถัว่ลันเตา   ปลาคอดทอดกับกะหลํ่าปลีดอง  ในราคาเริ่มตนที่ 280++

บาท ตลอดทัง้เดอืนตลุาคม 2555  ที่หองอาหาร เดอะคาสเคด ชัน้ 4 สาํรองที่นัง่โทร. 0-3842-5611-7 ตอ 2153      

 

ภาพประกอบ : ปลาแซลมอนทอดวางบนขาวริซอตโตถัว่ลันเตา  

 

หองอาหารไทย-นานาชาติ เดอะคาสเคด ชัน้ 4  โรงแรมดุสิตธานี พัทยา

เปิดทําการทุกวัน ตัง้แต 06.00 ถึง 01.00 ทุกวัน

สํารองที่นัง่ หรือ สอบถามขอมูลเพิ่มเติม โทร. (0) 3842 5611-7 ext. 2153

 

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b8%ab%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b8%ab%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%94/


 

 

The Bay Italian Restaurant

 

“แฟตทอเรีย” หลากเมนูอรอยสดใหมจากฟารม

 

เดอะเบย หองอาหาร อิตาเลียน โรงแรมดุสิตธานี พัทยา  ชวนคุณมาสัมผัสความอรอยกับหลากเมนูนาลองของ

ผลิตภัณฑอันสดใหมจากฟารมที่นํามาปรุงแตงใหออกรสเนนความหอมของเน้ือแตละชนิดในแบบฉบับของอาหาร

อิตาเลียน อาทิ  หอมใหญหลอมละลายและทารตมะเขือเทศกับชีสนมแพะเสริฟพรอมสลัดผักตางๆ

พารมาแฮมและสลัดผักสีเขียววางบนทารตมันฝรัง่ชีสกอรกอนโซลา    ไกปรุงดวยมะเขือเทศกับมันฝรัง่บด

แกงไกแบบอินเดียเสริฟพรอมไวนมาซาลาและผักตางๆ    อกเป็ดปรุงรสทอดกับมะนาวและซอสบัลซามิคเสริฟพรอม

ผกัตาง ๆ   ตลอดทัง้เดอืนตลุาคม  2555  ในราคาเริม่ตนที่ 350++บาท ที่หองอาหาร เดอะเบย ชัน้ 3 สาํรองที่นัง่โทร.

0-3842-5611-7 ตอ 2270

                                                                                                                                    

 

 

ภาพประกอบ :  อกเป็ดปรุงรสทอดกับมะนาวและซอสบัลซามิคเสริฟพรอมผักตางๆ

 

 

หองอาหารอิตาเลียนเดอะเบย โรงแรมดุสิตธานี ชัน้ 3

เปิดทําการทุกวัน ตัง้แต 11.00 ถึง 22.00 ทุกวัน

สํารองที่นัง่ หรือ สอบถามขอมูลเพิ่มเติม โทร. (0) 3842 5611-7 ext. 2270

 

 

 

The Peak Chinese Restaurant

http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2012/09/The-Bay-.jpg


 

เมนู ปูน่ิม   

 

หองอาหารจีนเดอะพีค โรงแรมดุสิตธานี พัทยา  นํา “ปูน่ิม” มารังสรรปรุงคลุกเคลากับเครื่องเทศชัน้ดีเป็นหลาก

เมนูอรอยมาใหทานลิม้ลอง อาทิ  หมี่เหลืองทอดกับปูน่ิม    ปูน่ิมผัดกับเห็ดหอมและซอสเอ็กซโอ

ปูน่ิมทอดกรอบกับซอสมะนาว   ปูน่ิมผัดซอสเสฉวน  ฯลฯ  ในราคาเริ่มตนที่ 580++ บาท  ตลอดทัง้เดือนตุลาคม

 2555 ที่หองอาหารจีนเดอะพีค ชัน้ 9 สํารองที่นัง่โทร. 0-3842-5611-7 ตอ 2276

 

ภาพประกอบ : ปูน่ิมทอดกรอบกับซอสมะนาว  

 

หองอาหารจีนเดอะพีค ชัน้ 9 โรงแรมดุสิตธานี พัทยา

เปิดทําการทุกวัน ตัง้แต 11.00 ถึง 22.00 ทุกวัน

สํารองที่นัง่ หรือ สอบถามขอมูลเพิ่มเติม โทร. (0) 3842 5611-7 ext. 2270

 

 

 

http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2012/09/The-Peak-.jpg

