
โครงการ​เปิด​ตัว​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​อิจิ​-เม​ชิ​ สาขา​ 2​@

ฟิวเจอร​พาร​ครัง​สิต

บริษทั​ พัฒน​รัฐ​ แก​รน​ด ฟ ูด จํากัด​ โดย​ ดร​.​รัฐ​วิไล​ รัง​ษสีิงห​พิพัฒน​ (คุณ​เนย​) กรรมการ​ผู​จัดการ​บริษทั​ จาก​ความ

ชอบ​อาหาร​ญี่ป ุน​โดย​สวน​ตัว​จึง​ได​นําประสบการณ​นัก​ชิม​ที่​มี​มา​นาน​กวา​ 30 ปี​ ซึ่ง​ใฝ ฝัน​ที่​จะ​สราง​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เพื่อ

ครอบ​ครัว​ คน​ที่รัก​และ​เพื่อน​ฝูง​ ให​ได​สัมผัส​กับ​รสชาติ​ของ​อาหาร​ญี่ป ุน​ขนาน​แท​ จึง​เกิด​มา​เป็น​ “อิจิ​-เม​ชิ​” ราน​อาหาร

ญี่ป ุน​ที่​อรอย​เป็น​ที่​หน่ึง​ “อิจิ​” แปล​วา​อันดับ​หน่ึง​ และ​ “เม​ชิ​” ที่​แปล​วา​อาหาร​นัน่​เอง​ โดย​ได​เปิด​ตัว​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน

อิจิ​-เม​ชิ (ICHI-MESHI) ราน​สําหรับ​ผู​ชื่น​ชอบ​อาหาร​ญี่ป ุน​ใน​บรรยากาศ​ญี่ป ุน​แทๆ​ พ​รอม​คัด​สรร​วัตถุดิบ​คุณภาพ

สูงสง​ตรง​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​ โดย​เนน​ที่​ความ​สด​ใหม​ และ​สะอาด​ใน​ทุก​ขัน้​ตอน​การ​ปรุง​ โดย​เชฟ​คน​ไทย​ที่​มี

ประสบการณ​การ​ทําอาหาร​ญี่ป ุน​มา​มากกวา​ 2​0ปี​ ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​อิจิ​-เม​ชิ (ICHI-MESHI) มี​เมนู​พรอม​เสิรฟ​ทัง้

อาหาร​คาว​ และ​อาหาร​หวาน​กวา​ 2​00 เมนู​ ทัง้​เมนู​ซู​ชิ​ ซา​ซิ​มิ​ เท​ปัง​ บะหมี่​ สลัด​ และ​ขนม​ของ​วาง​ โดย​เฉพาะ​เมนู​โอ

มา​คา​เซะ(Omakase) หรือ​เชฟ​สไตล​ ซึ่ง​เชฟ​จะ​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ญี่ป ุน​ชัน้​เลิศ​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ให​คุณ​โดย​เฉ​พา​ะ รวม

ถึง​อาหาร​สด​ตาม​ฤดู​กาล​ และ​อาหาร​ชุด​กลาง​วัน​สุด​คุม​ (ชวง​เวลา​ 11.​00-14.​00น.​) สําหรับ​เมนู​แนะนําจะ​เป็น​เมนู

พิเศษ​ที่​จะ​ใช​ชื่อ​วา​อิจิ​-เม​ชิ (ICHI-MESHI) อยู​ใน​เมนู​เหลา​นัน้​ซึ่ง​สาขา​แรก​จะ​อยู​แถว​ถนน​กาญจนา​ภิเษกที่ THE

PASEO PARK มี​พื้นที่​ขนาด​ 116 ตาราง​เมตร​ สามารถ​รับ​ลูกคา​ได​ประ​มา​ณ 60 คน​ และ​ถูก​ออกแบบ​ตกแตง​ดวย

สไตล​ญี่ป ุน​ที่​เป็น​กัน​เอง​ ใน​บรรยากาศ​สบาย​ๆ เนน​การ​ตกแตง​ดวย​โทน​สี​และ​การ​ออกแบบ​ที่​สื่อ​ถึง​ความ​เป็น​ผู​หญิง

สไต​ล Working Women อัน​เป็น​รูป​แบบ​ของ​ผู​หญิง​เกง​แต​มี​ความ​อบอุน​และ​ออน​โย​น ​นอกจาก​การ​ตกแตง​ดวย​โทน

สี​ขาว​ ดํา และ​ทอง​แลว​ ยัง​มี​การ​ใช​ตน​ซากุระ​ที่​มีด​อก​สีชมพู​ออน​ อัน​เป็น​ตัวแทน​ที่​สื่อ​ถึง​ความ​ออน​โยน​ของ​ผู​หญิง​

และ​ยัง​เป็นการ​สราง​จุด​เดน​นําสายตา​เขา​มา​ภายใน​ราน​อีก​ดวย​ การ​เพิ่ม​บรรยากาศ​ให​ดู​อบ​อุน​ และ​เป็น​กันเอง​ดวย

เฟอรนิเจอร​ไม​สี​ออน​และ​สี​เขม​ยัง​ชวน​ให​รูสึก​ผอน​คลาย​ยาม​นัง่​รับ​ประทาน​อาหาร​อรอยๆ​ รวม​ไป​ถึง​การ​ตกแตง​ภาพ

วาด​บน​ผนัง​ราน​ยัง​ชวย​สราง​บรรยากาศ​ให​เห็น​ถึง​ความ​เป็น​ญี่ป ุน​ได​ชัดเจน​ยิ่ง​ขึ้น​ หลัง​จาก​เปิด​ตัว​ไป​แลว​มาก​กวา​ 1 ปี​

ราน​อิจิ​-เม​ชิ​ ได​รับ​ความ​สนใจ​จาก​สื่อมวลชน​และ​นัก​ชิม​เป็น​จํานวน​มาก​ ผล​ตอบ​รับ​ดี​ขึ้น​เรื่อย​ ๆ ถือ​ได​วา​ประสบ​ความ

สําเร็จ​เป็น​ที่​นา​พึง​พอ​ใจ​ ซึ่ง​ได​มี​การ​ทดลอง​ขยาย​โดย​การ​เปิด​เป็น​ราน​คี​ออ​สขนาด​เล็ก​เพิ่ม​เติม​โดย​ใช​ชื่อ​วา ICHI-

MESHI EXPRESS SHOP ที่​หาง​เท​อมิ​นอ​ล 21 ชัน้ LG หน า​กรู​เม มารเก็ต​ โดย​ทาง​คุณ​รัฐ​วิไล​ได​ตัง้​เป า​หมาย​ใน

การ​ดําเนิน​ธุรกิจ​จาก​ที่ PLAN เอา​ไว​ปี​ละ​ 1 สา​ขา​ ตอน​แรก​จะ​ทําเป็น​ลัก​ษณะ premium shop โดย​เมื่อ​ครบ​ 5 สา​ขา​

และ​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ทัง้หมด​แลว​จะ​เปิด​ขาย​แฟรน​ไช​สใน​ลําดับ​ถัด​ไป

ปัจจุบัน​ได​เปิด​ราน​อิจิ​-เม​ชิสา​ขา​ 2​ @ ฟิวเจอร​พาร​ครัง​สิต​ โดย​มี​ขนาด​พื้นที่​ประ​มา​ณ 70 ตร.​ม.​ จํานวน​ที่​นัง่​ 33 ที่​นัง่​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2/


เนน​โทน​สี​ดําทอง​ และ​เพิ่ม​ความ​โดด​เดน​ดวย​ดอก​ซากุระ​บน​เพ​ดา​น ​และ​ตน​ซากุระ​สีชมพู​เชน​เดียว​กับ​สาขา​แรก​ แต​ดู

มี​ความ​ทัน​สมัย​ผสม​ผสาน​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ โดย​มี​เคา​เตอร​บาร​แบง​เป็น​โซน​ซูชิ​และ​โซน​เท​ปัน​เพื่อ​ความ​เป็น​สวน​ตัว​ ซึ่ง

ลูกคา​จะ​ได​ดื่มดํ่ากับ​รส​ชา​ติ​ รวม​ถึง​วิธี​การ​ทําอาหาร​ญี่ป ุน​ที่​เอาใจ​ใส​จาก​เชฟ​อาหาร​ญี่ป ุน​มือ​อาชีพ​ของ​ราน​อิจิ​-เม​ชิ

**ตอนรับ​เปิด​ราน​ใหม​ดวย​โปร​โม​ชัน่สุด​พิเศษ​เอาใจ​นัก​ชิม​ดวย​สวนลด​ 2​0% (เฉพาะ​สา​ขา​ฟิวเจอร​พาร​ครัง​สิต​) ตัง้แต

วัน​น้ี​จน​ถึง​ 31 สิงหาคม​ 2​559**

*ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​อิจิ​-เม​ชิ (ICHI-MESHI) สา​ขา​ เดอะ​ พ​าซิ​โอ​ พ​ารค (THE PASEO PARK) ถนน​กาญจนา​ภิเษก

เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ตัง้แต​เวลา​ 10.​00 น.​ ถึง​ 2​2.​00 น.​ ที่​โซน​ธนาคาร​ ติด​กับ​สมาคม​ชาว​ปักษ​ใต

*ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​อิจิ​-เม​ชิ (ICHI-MESHI) สา​ขา​ฟิวเจอร​พาร​ค รัง​สิต (Futurepark Rangsit) เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน

วัน​จันทร​-ศุกร​ เปิด​ 10.​30-21.​30 น.​ / วัน​เสาร​-อ​าทิต​ย และ​วัน​หยุด​นักขัต​ฤกษ​ เปิด​ 10.​00-22.​00 น.​

*สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ไดที่​โทร​.​0​2-1113904 และ​สามารถ​ดู​ขอมูล​ราน​เพิ่ม​เติม​ได​ที่

FACEBOOK: ICHI-MESHI / twitter: @IchiMeshi / Instagram: ICHIMESHI

หมาย​เห​ตุ​ : ดร​.​รัฐ​วิไล​ รัง​ษสีิงห​พิพัฒน​ เป็น​กรรมการ​ผู​จัดการ​บริษทั​เลคิเซ กรุป​ ซึ่ง​ดําเนิน​ธุรกิจ​ผลิต​และ​จําหนาย

อุปกรณ​สอง​สวาง​ประหยัด​พลังงาน​ไฟฟ า​แบบ​ครบ​วง​จร​ , บริษทั​พัฒน​รัฐ​ พ​รอ​พเพ​อรตี ้จํากัด​ ดําเนิน​ธุรกิจ​ดาน

อสังหาริมทรัพย​แบบ​ครบ​วง​จร​ ทัง้​ดาน​การ​ซื้อ​-ขาย​ที่ดิน​-อ​สังหาริมทรัพย​และ​การ​ลงทุน​ใน​โครงการ​ตางๆ​ โดย​เริ่ม

โครงการ​แรก​ภาย​ใต​ชื่อ​ เพ​ลิ​น ​อพาร​ทเมน​ท และ​ยัง​เป็น​กรรมการ​ใน​กลุม​บริษทั​เรเซอร​การ​ไฟ​ฟ า​ ที่​เป็น​ผู​ผลิต​บัล​ลา

สตและ​โคม​ไฟ​สําเร็จ​รูป


