
โค​คา​ ทุม​งบ​ 15 ลา​น ​เมค​โอ​เวอร​ โค​คา​ สาขา

เซ็นทรัล​เวิ​ลด

คุณ​แนท​ นัฐธารี​ – ทุม​งบ​กวา​ 15 ลา​น ​เมค​โอ​เวอร​ โค​คา​ สาขา​เซ็นทรัล​เวิลด​ เป็น​สาขา​แรก​ของ COCA 3rd

Generation ที่​พรอม​ให​บริการ​แก​กลุม​ลูกคา​ทุก​ไลฟ ​สไตล​ พ​รอม​เปิด​ตัว​ภาย​ใต​การ​ปรับ​โฉม​ใหม​ครัง้​แรก​ของ​โค​คา​

โดย​เนน​การ​มี​สวน​รวม​ใน​การ​รักษ​โลก​อยาง​ยัง่ยืน (COCA Sustainability) ตาม​แนวคิด​หลัก​ของ​ผู​บริหาร​ยุค​ใหม​ ที่

ได​รับ​ความ​รวม​มือ​จาก​บริษทั​ลูก​อยาง​ โค​คา​ บูที​ค ฟารม​ อยาง​เต็ม​กําลัง​ พ​รอม​เปิด​ให​บริการ​ อยาง​เป็น​ทางการ​ใน​วัน

ที่​ 2​8 พฤศจิกายน​ 2​018 น้ี

คุณ​แนท​ นัฐธารี​ พันธุ​เพ็ญ​โสภณ​ นัก​ธุรกิจ​สาว​รุน​ใหม​ ทายาท​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​ โค​คา​ สุ​กี้​ ขึ้น​บริหาร​ราน​ใน​เครือ

โค​คา​ตอ​จาก​คุณ​พิทยา​ เป็น​รุน​ที่​ 3 อยาง​เป็น​ทาง​การ​ ใน​ตําแหนง​ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​ฝ าย​ปฏิบัติ​การ (COO)

บริษทั​ โค​คา​ โฮ​ลดิง้ อินเตอร​เนชัน่แนล​ จํากัด​ พ​รอม​เฉลิม​ฉลอง​เมนู​โค​คา​ ดวย​เมนู​สไตล​กวางตุง​สูตร​ตน​ตํารับ​กวา​

60 ปี​ พ​รอม​รับ​กับ​นโยบาย​การ​ปรับปรุง​สา​ขา​ ได​ทุม​งบ​กวา​ 15 ลาน​บาท​ เมค​โอ​เวอร​ โค​คา​ สุ​กี้​ เป็น​สาขา​แรก​ของ

COCA 3rd Generation ทิง้​ภาพ​ลักษณ​เดิม​พรอม​เดิน​หน า​ป้ัน​แบ​รน​ด โค​คา​ ดวย​โค​คา​โฉม​ใหม​ ที่​มี​การ​ตกแตง​ฉีก

จาก​รูป​แบบ​โค​คา​ราน​เดิมๆ​อยาง​ที่​คาด​ไม​ถึง​ ทัน​สมัย​เหมาะ​กับ​ทุก​ไลฟ ​สไตล​ แต​ยัง​คง​คอน​เซ​ปหลัก​ที่​เนน​การ​มี​สวน

รวม​ใน​การ​รักษ​โลก​อยาง​ยัง่ยืน​ตาม​แนวคิด​ของ​ผู​บริหาร​รุน​ใหม

“สมัย​กอ​น ​.​.​ คนทา​นอ​าหาร​นอก​บา​น ​เพราะ​คิดถึง​คุณภาพ​และ​ความ​อรอย​ของ​อา​หาร

มากกวา​ความ​สวยงาม​และ​ความ​สะดวก​สบาย​ภายใน​ราน​ดาน​อื่นๆ

แต​สมัย​น้ี​ .​.​ อาหาร​อรอย​อยาง​เดียว​คง​ไม​พอ​แลว​ สถาน​ที่​ตอง​สวย​ดวย​ ควา​มสะดวก​สบาย​ตอง​มี

ความ​อรอย​ตอง​มา​ และ​ถา​ได​บรรยากาศ​ดี​ บริการ​เด​น ​นัง่​ทาน​แลว​ไมรู​สึก​วา​ตอง​เรง​รีบ

ก็​นา​จะ​ทําให​คน​ตอบ​รับ​กับ​ราน​โค​คา​รูป​แบบ​ใหม​ สาขา​เซ็นทรัล​เวิลด​น้ี​ได​ไม​ยาก​”

เรา​ยัง​คง​สง​ตอ​ความ​อรอย​ของ​สุ​กี้​กวางตุง​ใน​ตํานา​น ​โค​คา​ สุ​กี้​ ที่​เรา​กลา​กา​รัน​ตี​วา​ โค​คา​ เป็น​เจา​แรก​และ​เจา​เดียว

ของ​สูตร​สุ​กี้​ตน​ตํารับ​ที่​อรอย​ที่​สุด​ โดย​เฉพาะ​ซอส​สุ​กี้​ที่​เรา​กลา​พูด​วา​ โค​คา​ เป็น​ที่​สุด​ ทัง้​ใน​ดาน​วัตถุดิบ​ที่​ผลิต​และ

ควบคุม​คุณภาพ​โดย​ โค​คา​ ฟ ูดส ที่​เรา​มี​กระบวนการ​ผลิต​และ​คัด​สรร​สวน​ผสม​และ​ความ​อรอย​ที่​ลง​ตัว​ เชน​ เกีย๊ว​ปลา​

ลูก​ชิน้​กุง​ ปลา​ทรง​เครื่อง​ ลูก​ชิน้​ปลา​หมึก​ และ​อื่นๆ​อีก​มาก​มาย​ ที่​เรา​คัด​สรร​วัตถุดิบ​คุณภาพ​มา​ปรุง​เสิรฟ​สําหรับ​ลูก​คา​

โค​คา​ สุ​กี้​ โดย​เฉพาะ​ ควา​มอ​รอย​เด็ด​ของ​โค​คา​ไม​ได​หยุด​แค​ที่​ประเทศ​ไทย​ แต​ยัง​มีชื่อ​เสียง​ไป​ไกล​ถึง​ตาง​แด​น ​ทัง้

สูตร​ความ​อรอย​ของ​น้ําซุป​ตน​ตํารับ​ที่​มี​เอก​ลักษณ​ โดย​เฉพาะ​วัตถุดิบ​จาก​ธรรมชาติ​ตาม​ฤดูกาล​เพื่อ​สนับสนุน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%b2-%e0%b8%97%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%87%e0%b8%9a-15-%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%b2-%e0%b8%97%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%87%e0%b8%9a-15-%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a7/


เกษตรกร​ใน​แตละ​พื้น​ที่​ ซึ่ง​มุง​มัน่​ปฏิบัติ​ตาม​ความ​ตัง้ใจ​ใน​แนวคิด​ของ​การ​พัฒนา​เพื่อ​ความ​ยัง่ยืน (COCA

Sustainability) โดย​เชฟ​ของ​โค​คา​ตัง้ใจ​เลือก​นํามา​ประยุกต​ใช​กับ​สูตร​เมนู​ของ​รา​น ​นอกจาก​น้ี​ โค​คา​ ยัง​มี​เมนู

ติ่มซําป้ัน​สด​ ที่​ภูมิใจ​นําเสนอ​ภาย​ใต​แนวคิด​ที่​ตองการ​ถาย​ถอด​ความ​สด​ อรอย​ ของ​ติ่มซําสูตร​ตน​ตํารับ​ฮอ​งก​ง โดย

เชฟ​จาก​ฮองกง​ที่​เรา​เชิญ​มา​รวม​ปรับปรุง​สูตร​ให​ทุก​ทาน​ได​สัมผัส​และ​ลิม้​รส​ความ​สด​อรอย​ โดย​ไม​ตอง​บิน​ไป​ทาน​ถึง​ฮอ

งกง

นอกจาก​น้ี​ ดวย​แนวคิด​และ​คอน​เซ​ปหลัก​ของ​ราน​โค​คา​รูป​แบบ​ใหม​น้ี​ ภาย​ใต​คอน​เซ็ป “60’s is the new 20’s” เนน

ความ​มิ​นิ​มอ​ล พื้นที่​กวาง​ขวาง​ สามารถ​รองรับ​การ​ให​บริการ​แก​ลูกคา​ทุก​กลุม​ ทุก​ไลฟ ​สไตล​ ทัง้​ลูกคา​กลุม​ครอบ​ครัว​

กลุม​เพื่อ​น ​หรือ​คน​โสด​ เพื่อ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ COCA Community ใน​การ​น้ี​ โค​คา​ จึง​รวม​คิด​คน​ พัฒนา​ และ​ติด​ตัง้

อุปกรณ​ที่​มี​สวน​ชวย​ให​ลูกคา​ได​ใช​ชีวิต​ประจําวัน​ได​อยาง​ลื่น​ไหล​ไมมี​สะดุด​ทุก​การ​ติด​ตอ​ เพื่อ​ให​ทุก​วินาที​ของ​คุณ​ถูก

ใช​ไป​อยาง​มี​คา​ ดวย​เทคโนโลยี​การ​ชารจ​แบ​ตฯโทรศัพท​มือ​ถือ​บน​โตะ​อา​หาร​ ที่​ชวย​ให​ลูกคา​สามารถ​ชารจ​แบตเตอรี่

ใน​ขณะ​รับ​ประทาน​อาหาร​ได​อยาง​สะดวก​สบาย​ซึ่ง​ โค​คา​ ได​จัด​ไว​รองรับ​สําหรับ​ทัง้​ที่​ชารจ​แบบ​ไร​สาย (wireless

charger) และ​ที่​ชารจ​แบ​ตฯแบบ​หัวตอ​ยู​เอ​สบ ี(USB) พรอม​ติด​ตัง้​ประจําทุก​โตะ​ภายใน​ราน​ใหม​แหง​น้ี​ และ​เมื่อ​ลูกคา

ทาน​เสร็จ​ ก็​สามารถ​เดิน​ชอป​ป้ิง​ เดิน​ทาง​ทอง​เที่ยว​ตอ​หรือ​เขา​ประชุม​ใน​เวลา​ถัด​ไป​ได​อยาง​ไร​กัง​วล

พิเศษ​สุด​สําหรับ​ลูกคา​ใน​กลุม​สังคม​ไร​เงิน​สด​ ดวย​การ​เรง​รับ​นโยบาย​พรอม​ปรับ​รูป​แบบ​สาขา​ใหม​ให​ตอบ​รับ​นวัตกรรม

ทางการ​เงิน​ยุค​ดิจิทัล​ เพื่อ​รองรับ​การ​ให​บริการ​แก​กลุม​ลูกคา​ที่​ตองการ​ชําระ​คา​สินคา​ผาน​ระบบ​แอ​พลิ​เคชัน่ที่​หลาก

หลาย​ โดย​เฉพาะ​ชอง​ทางการ​ชําระ​เงิน​ผาน​ระ​บบ QR Scan บน​โทรศัพท​สมา​รทโฟน​ได​ทัน​ที​ ทัง้​ยัง​รองรับ​การ​ให

บริการ​ของ​ธนาคาร​ใน​ประเทศ​ไทย​ อาทิ​เชน​ ธนาคาร​กสิ​กร​ ไทย​พา​ณิย ฯลฯ​ และ​การ​ให​บริการ​ของ​ธนาคาร​ตาง​ประ

เทศ​ อาทิ​ ระบบ​อา​ลี​เพ​ย วี​แช็ทเพ​ย เพื่อ​ยก​ระดับ​และ​กาว​เขา​สู​สังคม​ไร​เงินสด​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ ดวย​ความ​สะดวก​

รวด​เร็ว​ เเละ​มี​ความ​ปลอดภัย​สูง​สุด​ เพื่อ​เพิ่ม​ความ​สะดวก​แก​ลูกคา​ทัง้​ชาว​ทัง้​ไทย​และ​ชาว​ตาง​ชา​ติ​ ทัง้​ยัง​ชวย​ลด

ทรัพยากรธรรมชาติ​และ​ชวย​ตอบ​โจทย​เพิ่ม​ความ​สะดวก​ให​แก​ผู​ใช​บริการ​อยาง​แท​จริง

นอกจาก​น้ี​ภายใน​งาน​น้ี​ยัง​มี​การ​เปิด​ตัว​ โค​คา​ บูที​ค ฟารม​ อยาง​เป็น​ทาง​การ​ เพื่อ​เขา​รวม​เป็น​หน่ึง​ใน​องค​ประกอบ

หลัก​ของ​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ใน​เครือ​โค​คา​ ที่​มุง​เนน​การ​ผลิต​สินคา​ออ​รแก​นิ​คอ​อก​สู​ตลาด​ โดย​เฉพาะ​ผลผลิต​ประเภท

พริก​ ซึ่ง​โค​คา​ใช​พริก​ที่​เกิด​จาก​การ​ดูแล​บม​เพาะ​ใน​ฟารม​กวา​ 10 สาย​พันธุ​ นํามาท​ดล​อง​และ​พัฒนา​เพื่อ​ป อน​สู

กระบวนการ​ผลิต​ซอส​สุ​กี้​ โค​คา​ ที่​เนน​คุณคา​ทาง​โภชนาการ​และ​มี​สี​สันต​ตรง​ตาม​ความ​ตองการ​ของ​ตลาด​อยาง​มี

คุณภาพ​และ​เป็น​มาตรฐาน​เดียวกัน​ทัว่​โลก


