
“แฌม เลอ​ เดเชอ​เน” เซ็ทอ​าหาร​กลาง​วัน​สุด​หรู​จาก​

สุด​ยอด​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต

หอง​อา​หาร​แฌม ชัน้​ 2​ โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ นําเส​นอ​เซ็ทอ​าหาร​กลาง​วัน​สุด​หรู​ 5 คอรส​ ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต

“แฌม เลอ​ เดเชอ​เน (J’AIME le Déjeuner)” บริการ​เมนู​อาหาร​รส​เลิศ​พรอม​การ​ตกแตง​อาหาร​อยาง​ประณีต​และ

สวย​งาม​ คิดคน​และ​รังสรรค​โดย​สุด​ยอด​เชฟ​ระดับ​มิ​ชลิ​นสตา​รชาว​ฝรัง่เศส​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต เพื่อ​เติม​เต็ม

ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​ดวย​สุนทรี​ภาพ​แหง​รส​สัมผัส​ระดับ​สูง​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ ใน​ราคา​เพียง​ 1,100 บาท​สุทธิ​ตอ

ทา​น ​เซ็ทอ​าหาร​ แฌม เลอ​ เดเชอ​เน ​ประกอบ​ดวย​ซุป​รสชาติ​กลม​กลอม​ เป็น​เมนู​เรียก​น้ํายอย​ชวย​กระตุน​ความ​อยาก

อา​หาร​ เสิรฟ​ดวย​การ​จัด​วาง​อยาง​สวยงาม​นา​รับ​ประ​ทา​น ​สําหรับ​อาหาร​จาน​หลัก​และ​อาหาร​หวา​น ​สามารถ​เลือก​ได

จาก​สอง​รายการ​ตาม​ความ​ชอบ​ของ​แตละ​ทา​น ​โดย​บริการ​เซ็ทอ​าหาร​กลาง​วัน​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ ตัง้แต​เวลา​ 12.​00 –

14.​30 น.​ (ยกเวน​วัน​อัง​คา​ร และ​วัน​อาทิตย​สุดทาย​ของ​เดือน​ซึ่ง​จะ​ให​บริการ​เซ็ทบ​รัน๊ชพิเศษ​)

แฌม เลอ​ เดเชอ​เน ​เสิรฟ​จาน​แรก​ดวย​ซุป​ขาวโพด​หวาน​รส​กลมกลอม​และ​ไช​ฟครีม​คู​กับขาว​โพด​ออน​ยาง​ ตาม​มา

ดวย​เมนู​เรียก​น้ํายอย​อีก​สอง​จา​น ​ได​แก​ สลัด​ผัก​และ​ผล​ไม​รวม​ เสิรฟ​พรอม​ครีม​พู​เร​ฟัก​ทอง​ และ​กง​ฟีหอย​ตลับ​

มะเขือ​เทศ​ และ​เลมอน​ เสิรฟ​พรอม​ซอส​ขน​ที่​เคี่ยว​จาก​หอย​และ​อิตาเลียน​เบซิ​ลหอม​กรุน​ สําหรับ​อาหาร​จาน​หลัก

สามารถ​เลือก​ได​จาก​ 2​ รายการ​คือ​ ปลา​ร็อคฟิชเสิรฟ​สไตล​ซุป​เน้ือ​ปลา​เขม​ขน​คู​กับ​ครีม​พู​เร​ยี่หรา​และ​หญา​ฝรัน่​ หรือ​

ปาม​อง​เตี​ยเน้ือ​สวน​ขา​และ​แกม​หมู​อบ​ เสิรฟ​คู​กับ​รา​วิ​โอ​ลี​และ​ครีม​พู​เร​แครอท​กับ​แอปเปิล​ สวน​อาหาร​หวาน​คือ

ไอศกรีม​นม​พิชตา​ชิ​โอ​กับ​แมน​ดา​ริน​ซอ​รเบทมา​รเบิล​ เสิรฟ​กับ​ขนม​ตู​เลแยม​สม​และ​ดาร​กช็อก​โก​แลต

แฌม เลอ​ เดเชอ​เน ​ยัง​นําเส​นอ​เซ็ทอ​าหาร​กลาง​วัน​จาน​ดวน​แบบ​ 3 คอรส​ สไต​ล “Express 3-course Business

Lunch” เพื่อ​ตอบ​สนอง​ความ​ตองการ​ของ​แขก​ใน​ชวง​เวลา​เรง​ดวน​ แต​เป่ียม​ดวย​คุณภาพ​สําหรับ​นัก​ธุรกิจ​ที่​มี​เวลา

จํากัด​ ดวย​เมนู​อาหาร​คุณภาพ​ระดับ​พรีเมียม​เชน​เดียว​กับ​เซ็ทอ​าหาร​กลาง​วัน​ปกติ​ใน​ราคา​เพียง​ 9​90 บาท​สุทธิ​ตอ​ทา​น

เอ​เม​อริ​โก​ ติ​โต​ เซ​สติ​ หัวหน า​พอ​ครัว​ หอง​อา​หาร​แฌม รับ​หน าที่​สรางสรรค​เมนู​อาหาร​ใหม​ตาม​สูตร​ที่​คิดคน​โดย​สุด

ยอด​เชฟ​ระ​ดับ

มิ​ชลิ​นสตา​รชาว​ฝรัง่เศส​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต แตละ​เมนู​ของ​หอง​อา​หาร​แฌมแสดง​ให​เห็น​ถึง​ความ​หลงใหล​และ​แรง

บันดาล​ใจ​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ของ​ ฌอง​-มิ​เชล​ ดวย​การ​คัด​สรร​พืช​ผัก​ สมุน​ไพร​ และ​เครื่อง​เทศ​ของ​ประเทศ​เขต​รอน

นํามา​ผสม​ผสาน​เขา​กับ​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​จาก​ 4 มุม​ของ​โลก​ หอง​อา​หาร​แฌมยัง​ให​ความ​สําคัญ​กับ​การ​คัด​เลือก​วัตถุดิบ

คุณภาพ​ดี​ใน​ประเทศ​ไทย​ เพื่อ​สนับสนุน​ผู​ผลิต​และ​ผู​จัด​จําหนาย​ภายใน​ประ​เทศ​ โดย​เฉพาะ​การ​เลือก​ใช​วัตถุดิบ​จาก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%ad-%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%97%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%ad-%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%97%e0%b8%ad%e0%b8%b2/


โครงการ​หลวง​ใน​การ​รังสรรค​อาหาร​รส​เลิศ​ เมื่อ​เร็ว​ ๆ น้ี​ หอง​อา​หาร​แฌมยัง​ได​นําเสนอ​ศิลปะ​แหง​อาหาร​ระ​ดับ​ 5 ดาว

แก​ผู​บริโภค​ใน​ราคา​ที่​สม​เหตุ​สม​ผล​เพื่อ​ให​เหลา​นัก​ชิม​ใน​กรุง​เทพ​ฯ สามารถ​เขา​ถึง​ศิลปะ​อาหาร​ระดับ​สูง​ของ​ฝรัง่เศส​ได

งาย​ยิ่ง​ขึ้น​ แนวคิด​ของ​ราน​อา​หาร​แฌมคือ​การนําเสนอ​อาหาร​ฝรัง่เศส​ขนาน​แท​ที่​มี​เอกลักษณ​โดด​เดน​และ​รสชาติ​ตาม

แบบ​ฉบับ​ของ​อาหาร​บน​มาตรฐาน​เดียว​กับ​หอง​อา​หาร​ ลา ​โก​ต แซง​ต ฌาคส อัน​เป็น​สาขา​ตน​ตําหรับ​ใน​เมือง​ชัวนี​

ประเทศ​ฝรัง่เศส​ ซึ่ง​เป็น​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ที่​ตกทอด​จาก​รุน​สู​รุน​ของ​ตระ​กูล​โลรอง​ต

หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต ตัง้​อยู​ภายใน​โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ หาก​ตองการ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ

สํารอง​โตะ​ กรุณา​ติดตอ​หมาย​เลข​ 02 119 4899 อี​เมล reserve@jaime-bangkok.com และ​ติดตาม​ขาวสาร​ไดที่

เว็บ​ไซ​ต www.jaime-bangkok.com


