
แซบ – นัว กับอาหารอีสานแทรสชาติตนตํารับ ดวย

วัตถุดิบชัน้ดีจากทุกมุมของเมืองไทย ณ โรงแรมแบ

งค็อก แมริออท มารคีส ควีนสปารค

กรุงเทพมหานคร, ประเทศไทย, วันที่ 9 มกราคม 2563 – มนตเสนหอาหารอีสานยังสามารถมัดใจ ผูคนใหหลงใหล

เสมอมา หองอาหารไทยรวมสมัย สยาม ที รูม โรงแรมแบงค็อก แมริออท มารคีส ควีนสปารค คัดสรรวัตถุดิบชัน้ดี

จากทัว่เมืองไทย มาปรุงเป็นอาหารอีสานรสชาติตนตํารับที่เราคุนเคย อาทิ สมตําปลารา ขากบทอดกระเทียม แกง

ออมเน้ือ ลาบเป็ดอุดร รับประกันความแซบแบบมิอาจลืมเลือน ระหวางวันที่ 1 กุมภาพันธ – 31 มีนาคม 2563 เวลา

11.00 – 23.00 น.

เปิดฉากความอรอยดวย “น้ําพริกปลารา” รสชาติจัดจาน เคียงคูกับปลาดุกยางหอมๆ ไขตมยางมะตูม และสารพัด

ผักออรแกนิก ในราคาชุดละ 260++ บาท และผูที่หลงใหลรสแซบนัวของปลารา ไมควรพลาด “สมตําปลารา” สูตร

อีสานแท ใสมะเขือเครือ โรยเม็ดกระถิน เสิรฟพรอมแคบหมู ไขตม และขาวเหนียวรอนๆ ในราคาชุดละ 195++

บาท

ตอดวย “ขากบทอดกระเทียม” อาหารอีสานจานเด็ดหารับประทานยาก ที่ทีมเชฟตัง้ใจปรุงใหทานไดลิม้รส โดย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b9%88%e0%b8%9a-%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%a7-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b9%88%e0%b8%9a-%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%a7-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b9%88%e0%b8%9a-%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%a7-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%81/


เลือก ขากบอวบเน้ือแนน หมักกระเทียม พริกไทย และรากผักชี ทอดกรอบนอกนุมชุมฉ่ําดานใน ราคา 475++ บาท

ตามดวย “ลาบเป็ดอุดร” ตํารับลาบเป็ดรสเด็ด พรอมหนังเป็ดทอดกรอบที่ครองใจคนไทยใน ราคา 275++ บาท ที่

ขาดไมไดบนสํารับอาหารอีสาน “คอหมูยางจิม้แจวบอง” คอหมูยางถานหอมๆ จิม้แจวบองรสแซบสไตลหลวงพระ

บาง มาพรอมกับขาวเหนียวน่ึงรอนๆ ชุดละ 310++ บาท

และอยาพลาด “แกงออมเน้ือ” เพื่อสรางสีสันใหมื้ออรอย ดวยเน้ือตุนจนน่ิมปรุงรสดวยสมุนไพร หอมกลิ่นน้ําปลารา

ขาวคัว่ และผักชีลาว ราคา 395++ บาท กอนปิดทายมื้อแซบดวย “ไอศกรีมน้ําออย” ที่ทําจากน้ําออยแท ๆ เสิรฟ

พรอมขาวแตนใหรสสัมผัสที่กรุบกรอบ ราคา 190++ บาท

ลิม้รสอาหารอีสานแทรสชาติแบบตนตํารับที่ราบสูงของไทย ดวยวัตถุดิบระดับพรีเมี่ยม ณ หองอาหารไทย สยาม ที

รูม โรงแรมแบงค็อก แมริออท มารคีส ควีนสปารค ระหวางวันที่ 1 กุมภาพันธ – 31 มีนาคม 2563 เวลา 11.00 –

23.00 น. สํารองที่นัง่หรือสอบถามขอมูลเพิ่มเติม โทร. +66 (0) 2 059 5999 อีเมล restaurant-
reservations.bkkqp@marriotthotels.com

เว็บไซต www.bangkokmarriottmarquisqueenspark.com

เฟซบุก https://www.facebook.com/siamtearoom/

หรือเพิ่มเราเป็นเพื่อนในไลน @siamtearoom

**************************************************

เกี่ยวกับโรงแรมแบงค็อก แมริออท มารคีส ควีนสปารค

โรงแรมขนาดใหญที่สุดและเป็นโรงแรม แมริออท มารคีส แหงแรกในเอเชียแปซิฟิก แบงค็อก แมริออท มารคีส

ควีนสปารค (Bangkok Marriott Marquis Queen’s Park) จึงกลายเป็นแลนมารคแหงใหม ณ ใจกลางมหานคร

ของไทย โดยนําเสนอ สิ่งอํานวยความสะดวกอยางครบครัน ซึ่งรวมไปถึงหองพัก และหองสวีท 1,388 หอง กับพื้นที่

ใชสอย 5,000 ตารางเมตร ทัว่สถานที่จัดเลีย้ง และหองประชุมสัมมนา

37 แหงของโรงแรมพรอมดวยหองบอลลูมใหญ 3 หอง และยังมีพื้นที่ใชสอย กลางแจงที่ไมเหมือนใคร นอกจากน้ี

ยังนําเสนอดวยสระวายน้ําภายนอกสองแหง หองควอน สปา (Quan Spa) กับหลากหลาย หองอาหาร และบารอีก

มากมาย โดยตัง้อยู ณ ใจกลางเมือง บนถนนสุขุมวิท รายลอมดวยศูนยกลางธุรกิจ และความบันเทิง โรงแรมแบ

งค็อก แมริออท มารคีสควีนส ปารค จึงเหมาะที่จะเป็นตัวเลือกอันสมบูรณแบบ สําหรับเหลานักเดินทางสูเมืองอัน

เต็มเป่ียมไปดวยชีวิตชีวาและสีสันแหงน้ี


