
เเนะ​นําราน​อาหาร​เปิด​ใหม​ อรอย​ บรรยากาศ​ดี​ โดย

เชฟ​ผู​เคย​รวม​งาน​กับ​เชฟ​มิ​ชิ​ลิ​น ​จาก​หลาก​หลาย​ประ

เทศ

รา​น GISMO (กิสโม​) เป็น​อาหาร​สไตล​ตะวัน​ตก​ ที่​ทาน​งาย​ ไม​เลี่ยน​ ถูกปาก​ทัง้คน​ไทย​ และ​ ชาว​ตาง​ชา​ติ​ ซึ่ง​ได​รับ

การ​สรางสรรค​โดย​เจาของ​ราน​ซึ่ง​เป็น​เชฟ​ที่​มี​ประสบการณ​ใน​ครัว​กับ​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร จาก​หลาก​หลาย​ประ​เทศ​ รวม

ทัง้​ประสบการณ​ใน​ตาง​แด​น ​และ​โรงแรม​ระดับ​หา​ดาว​มายา​วนา​นก​วา​ 10 ปี​ ทุก​จาน​ผาน​การ​คิดคน​และ​ลอง​ผิด​ลอง​ถูก​

เนน​การ​เสิรฟ​อาหาร​สาย​เฮ​ลทตี ้ที่​ทาน​งาย​ รสชาติ​อรอย​ เมนู​ภายใน​ราน​ประกอบ​ไป​ดวย​เมนู​ซี​ฟ ูดที่​หลาก​หลาย​ รวม

ถึง​เครื่อง​ดื่ม​สุขภาพ​ตางๆ​ ใน​บรรยากาศ​กึ่ง​คาเฟ ​ ผสม​กับ​ไฟ​นได​นน่ิง​ มี​ความ​เรียบ​งาย​ แต​ก็​หรูหรา​อยู​ใน​ตัว​ เหมาะ

สําหรับ​ทุก​วัย​ และ​ ทุก​คนใน​ครอบ​ครัว

วัตถุดิบ​ที่​ใช​ลวน​แต​เป็น​เกรด​พรีเมียม​ ไม​วา​จะ​เป็น​เน้ือ​คุณภาพ​เยี่ยม​อยาง​วา​กิว ริบ​อาย​ส นําเขา​ สวน​อาหาร​ทะเล

เนน​การ​สัง่​วัตถุดิบ​ของ​ไทย​เป็น​หลัก​ ปลา​ที่​ใช​เป็น​ปลา​จับ​ไมใช​ปลา​เลีย้ง​ ไก​ที่​ใช​เป็น​ไก Free-Range เป็น​ตน​

กระบวนการ​ทําอาหาร​ทาง​ราน​จะ​เนน​ความ​พิถีพิถัน​ เพื่อ​ให​ได​รสชาติ​ที่​อรอย​ และ​ดึง​กลิ่น​อาย​ของ​วัตถุดิบ​ออก​มา​ให

ได​มาก​ที่​สุด​ เชน​เม​นู Slow-cooked snow fish ซึ่ง​เป็น​หน่ึง​ใน​เมนู​ซิก​เนเจอร​ของ​ทาง​รา​น ​เชฟ​จะ​เนน​กรรมวิธี​ที่

สามารถ​ดึง​รส​อรอย​จาก​ธรรมชาติ​ของ​ปลา​มา​ให​ได​มาก​ที่​สุด​ โดย​การนําไป​ตุน​กับ​เนย​เพื่อ​ให​เนย​ดึง​ไข​มัน​ใน​ตัว​ปลา

ออก​มา​ แลว​จึง​นําเน้ือ​ปลา​ไป​หมัก​กับ​ซอส​มิ​โซ​ะ และ​ซอส​ที่​ราด​คู​กัน​ก็​เป็น​ซอส​ที่​ได​จาก​กระดูก​ปลา​ซึ่ง​มี​สวน​ประกอบ

ของ​เจ​ลา​ติ​นจาก​กระดูก​ไขสันหลัง​รวม​อยู​ดวย​ เรียก​ได​วา​ประโยชน​และ​ความ​อรอย​ของ​เน้ือ​ปลา​ไม​หาย​ไป​ไหน​ยัง​อยู

ครบ​ถวน​แน​นอน

ความ​สวยงาม​ใน​ราน​อาหาร​แหง​น้ี​เกิด​ขึ้น​จาก​การ​ใช​ชีวิต​ที่​ประเทศ​ออสเตรเลีย​ของ​เจาของ​ราน​ซึ่ง​ได​ไป​เห็น​ความ

สวยงาม​ของ​ธรรม​ชา​ติ​ กลาย​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ให​กลับ​มาส​ราง​พื้นที่​สี​เขียว​ใน​เมือง​ ประกอบ​กับ​ประสบการณ​และ

ความ​รัก​ใน​การ​ทําอาหาร​จึง​เกิด​เป็น​ราน​อาหาร​ที่​มี​บรรยากาศ​ของ​สวน​ปา​ขนาด​เล็ก​ เต็ม​ไป​ดวย​ความ​สด​ชื่น​ และ​ มี

ชีวิต​ชีวา​ของ​ตนไม​ พ​รอม​กับ​อาหาร​อรอยๆ​ ใน​ที่​แหง​น้ี

อีก​ทัง้​ทาง​ราน​ยัง​มี​บริการ​จัด​พื้นที่​สวน​ตัว​สําหรับ​งาน​ปารตี้​วัน​เกิด​ งาน​อี​เวน​ท งาน​เวิ​คช​อป หรือ​เชา​พื้นที่​สําหรับ​จัด

งาน​ประชุม​สัมมนา​ธุรกิจ​ตางๆ

ราน​เปิด​ทุก​วัน

วัน​จันทร​ ถึง​ วัน​อา​ทิต​ย: เวลา​ 10.​30 โมง​เชา​ ถึง​ 4 ทุม
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สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ หรือ​ จอง​โตะ​โทร​: 02-160-0311, 090-091-9111
Website: www.gismobangkok.com
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