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เอ็กเซ็ก​คิว​ที​ฟ เชฟ​ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ รี​สอ​รท ควา​ราง​วัล Chef Hotelier of the Year 2018

อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ รี​สอ​รท (Anantara Lawana Koh Samui Resort) มี​ความ​ยินดี​เป็น​อยาง​ยิ่ง​ที่​จะ

ประกาศ​ให​ทุก​ทาน​ทราบ​วา​ เอ็กเซ็ก​คิว​ที​ฟ เชฟ​ อะซิ​ซสกาน​ดาร​ อะวัง (Azizskandar Awang) เชฟ​ใหญ​ของ​รี​สอ​รท

ได​ควา​รางวัล​อัน​ทรง​เกีย​รต ิChef Hotelier of the Year จาก The Hotelier Awards Asia 2018

งาน​ประกาศ​ราง​วัล The Hotelier Awards ครัง้​ที่​ 5 ได​จัด​ขึ้น​เมื่อ​วัน​ที่​ 2​3 พฤษภาคม​ 2​561 ณ ประเทศ​สิงคโปร​

เพื่อ​ตระหนัก​ถึง​ความ​เป็น​มือ​อาชีพ​ที่​โดด​เดน​ของ​บุคลากร​โรงแรม​ทัว่​เอ​เชีย​ โดย​มี​บุคลากร​ใน​อุตสาหกรรม​ดาน

บริการ​และ​พนักงาน​โรงแรม​เขา​รวม​งาน​มาก​กวา​ 350 คน​ งาน​ฉลอง​ถูก​จัด​ขึ้น​ให​แก​ผู​ชนะ​รางวัล​ใน​สาขา​ตางๆ​ ซึ่ง

ตัดสิน​โดย​คณะ​กรรมการ​ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​วงการ​อุตสาหกรรม​ดาน​การ​บริการ​ ผาน​การ​สัมภาษณ​ 2​ รอบ​ โดย​พิจารณา

จาก​ใบ​สมัคร​ การ​สัมภาษณ​ และ​คําติ​ชม​จาก​ลูก​คา

The Hotelier Awards Asia 2018 ได​เชิดชู​บุคลากร​ผู​มี​ความ​สามารถ​โดด​เด​น ​และ​ทํางาน​หนัก​ของ​ภูมิ​ภาค​ ผู​ที่​ได

สรางสรรค​ประสบการณ​ที่​มี​ความ​หมาย​มาก​ที่สุด​ให​กับ​ลูก​คา​ ประสบ​ความ​สําเร็จ​ใน​การ​สราง​ผล​ประกอบ​การ​ และ

สราง​ผล​ใน​เชิง​บวก​ให​แก​ทีม​งา​น ​บุคลากร​ทาง​ดาน​โรงแรม​ได​รับ​การ​คัด​เลือก​จาก​กวา​ 70 แบรนด​โรงแรม​ระดับ​นานา

ชา​ติ​ ซึ่ง​เอ็กเซ็ก​คิว​ที​ฟ เชฟ​ อะซิ​ซสกาน​ดาร​ อะวัง​ จาก​ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะ​ สมุ​ย รี​สอ​รท เป็น​ผู​ที่​ได​รับ​ราง​วัล
Chef Hotelier of the Year

เชฟ​อะซิ​ซส เป็น​ชาว​มาเลเซีย​ มีชื่อ​เสียง​อยาง​มาก​ใน​ดาน​ความ​คิด​สรางสรรค​และ​ศิลปะ​ใน​การ​ทําอา​หาร​ โดย​ได​รับ

การ​ยกยอง​วา​เป็น​ สุด​ยอด​เชฟ​รุน​เยา​ว (The Best Yong Chef) ใน​มาเลเซีย​ โดย​ใน​ปัจจุบัน​ดํารง​ตําแหนง​เชฟ​ใหญ

ของ​ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ และ​มี​บทบาท​สําคัญ​ใน​รางวัล​มากมาย​ที่ทาง​รีสอรท​เพิ่ง​ได​รับ​เมื่อ​เร็วๆ​ น้ี​ ซึ่ง​ได​แก​

ราง​วัล Thailand Tatler Best Restaurant 2017, ราง​วัล Top 10 Fine Dining Restaurants Thailand 2017

จาก TripAdvisor, ราง​วัล The 2017 World Luxury Restaurant Awards ใน​สา​ขา Luxury Unique

Experience: Continent Winner และ​สา​ขา Fine Dining Cuisine: Country Winner และ​ราง​วัล Award of

Excellence 2017 จาก Wine Spectator
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ใน​ปี​ที่​ผาน​มา​ เชฟ​อะซิ​ซส ได​พัฒนา​ทักษะ​การ​จัดการ​คุณภาพ​ดาน​ความ​ปลอดภัย​ใน​การ​ควบคุม​กระบวนการ​ผลิต​อา

หาร (HACCP) รับ​อาสา​ใน​การ​ชวย​ฝึก​พนักงาน​ครัว​ของ​รีสอรท​ใน​เครือ​ที่​เปิด​ใหม​บน​เกาะสมุย​ และ​มี​สวน​รวม​ริเริ่ม​ใน

งานการ​กุศล​เพื่อ​ชวย​เหลือ​สัตว​ นอกจาก​น้ี​เชฟ​อะซิ​ซสยัง​มี​ความ​สัมพันธ​ที่​ดี​ใน​การ​ทํางาน​กับ​แผนก​ตางๆ​ ภายใน​รี​สอ

รท คอย​แบง​ปัน​ประสบการณ​ที่​ดี​ใน​ดาน​การ​ปฏิบัติ​งาน​และ​แนวคิด​ให​กับ​แผนก​แม​บา​น ​แผนก​สปา​ และ​แผนก​ตอน​รับ​

เพื่อ​ยก​ระดับ​มาตรฐาน​การ​ให​บริการ​ของ​ทัง้​รีสอรท​อีก​ดวย

ความ​เป็น​มือ​อาชีพ​และ​ความ​นิยม​ชม​ชอบ​ใน​ตัว​ของ​เชฟ​อะซิ​ซสเป็น​สิ่ง​ที่​ลูกคา​มัก​กลาว​ถึง​ใน​คําติ​ชม​ ดี​แล​น ​เคา​นเซล

(Dylan Counsel) ผู​จัดการ​ทัว่ไป​ของ​ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ ได​ชื่นชม​การ​ทํางาน​ที่​มี​ประสิทธิภาพ​ยอด​เยี่ยม

ของ​เชฟ​ซึ่ง​ได​ชวย​ยก​ระดับ​ชื่อ​เสียง​และ​เพิ่ม​ราย​ได​ให​กับ​ทาง​รี​สอ​รท ใน​ปี​ 2​560 เชฟ​อะซิ​ซส ประสบ​ความ​สําเร็จ​อยาง

สูง​ใน​การ​จัด​งาน​ไวน​ดิน​เนอ​ร ซึ่ง​เป็น​ความ​รวม​มือ​ระหวาง​เชฟ​ชัน้​นําของ​เกาะสมุย​ และ​เพื่อ​เพิ่ม​ประสบการณ​การ​รับ

ประทาน​อา​หาร​ ณ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ เชฟ​อะซิ​ซสได​จัดการ​ปรับปรุง​ครัว​หลัก​ และ​รังสรรค​เมนู​ใหม​ให​กับ

หอง​อา​หาร​ ทรี​ ท็อปส สกา​ย ได​น่ิง​ แอนด​ บา​ร (Tree Tops Sky Dining & Bar) ซึ่ง​เป็น​ซิก​เนเจอร​ของ​รี​สอ​รท

นอกจาก​น้ี​ใน​ชวง​ระหวาง​ที่​รีสอรท​ปิด​ปรับ​ปรุง​ เชฟ​ยัง​ได​อาสา​ไป​รวม​ทีม​เฉพาะ​กิจ​ที่​ อนันต​รา​ วิ​ลา​มัว​รา​ อัลกา​รฟ รี

สอ​รท (Anantara Vilamoura Algarve Resort) ใน​โปร​ตุ​เกส​ ซึ่ง​เป็น​โรงแรม​อนันต​รา​แหง​แรก​ใน​ยุ​โร​ป โดย​ประสบ

ความ​สําเร็จ​ดวย​การ​ทํางาน​ที่​โดด​เดน​ใน​การ​แบง​ปัน​ความ​รู​และ​ประสบการณ​ให​กับ​พนักงาน​กวา​ 70 คน​ ที่​ทํางาน​ใน

หอง​อาหาร​ทัง้​ 6 แหง​ของ​โรง​แรม​ โดย​เพื่อน​พนักงาน​ได​ยกยอง​เชฟ​อะซิ​ซสใน​ความ​สามารถ​ดาน​การ​ทําอาหาร​ ควา

มทุมเท​ ควา​มสุขุม​ ควา​มเป็น​ผูนําและ​ความ​ซื่อ​สัตย​ สามารถ​ให​คําปรึกษา​ ทํางาน​รวม​กับ​ทีม​ได​อยาง​ราบ​รื่น​ และ​ยัง

เป็น​ผู​ถายทอด​ที่​ดี​ ใสใจ​ใหการ​ยกยอง​พนักงาน​ใน​ทีม​ที่​ทํางาน​อยาง​ขยัน​ขัน​แข็ง

มา​รวม​สัมผัส​มื้อ​อาหาร​สุด​พิเศษ​ระดับ​หา​ดาว​ โดย​เอ็กเซ็ก​คิว​ที​ฟ เชฟ​ อะซิ​ซสกาน​ดาร​ อะวัง​ ผู​มี​รางวัล​เป็นการ​รัน​ตี​

ได​ ณ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ รี​สอ​รท

สํารอง​โตะ​หรือ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​ โทร​ 077 960 333 อี​เมล lawanasamui@anantara.com หรือ​ เว็บ​ไซ

ต www.anantara.com/en/lawana-koh-samui

บุคคล​ใน​ภาพ​ (จาก​ซาย​):

1.​ คริ​สตอ​ป ลอเรน​ท, Ecole hôtelière de Lausanne (EHL) แอ​มบา​สเดอร (Christophe Laurent, Values
Ambassador of Ecole hôtelière de Lausanne (EHL)
2.​ เชฟ​อะซิ​ซสกาน​ดาร​ อะวัง​ เชฟ​ใหญ​ของ​ อนันต​รา​ ลา​วา​ณา เกาะสมุย​ รี​สอ​รท (Azizskandar Awang,
Executive Chef of Anantara Lawana Koh Samui Resort)
3.​ เรโน​ลด ไท​เนล, ผู​จัดการ​ฝ าย​ธุรกิจ​สวน​ภูมิ​ภาค​ เนสเปร​สโซ​ เอ​เชีย (Renaud Tinel, Regional Business
Manager of Nespresso Asia)


