
เมือง​หลาน​โจ​วจัด​กิจกรรม​สง​เสริม​ความ​สัมพันธ​จี​น-

อิตาลี​ นําบะหมี่​เน้ือ​วัว​สุด​ขึน้​ชื่อ​ สาน​สัมพันธ​กับ​เสน

พาส​ตา ณ กรุง​โรม

หลัง​จาก​ที่​พบ​กัน​ใน​กรุง​ปักกิ่ง​เมื่อ​ปี​ที่​แลว​ บะหมี่​เน้ือ​วัว​หลาน​โจ​วและ​เสน​พาส​ตาก็ได​กลับ​มา​สาน​ตอ​ความ​ประทับ​ใจ

กัน​อีก​ครัง้​ คราว​น้ี​ที่​กรุง​โรม​ เน่ือง​ใน​โอกาส​ที่​เมือง​หลาน​โจ​วได​จัด​กิจกรรม​สง​เสริม​วัฒนธรรม​และ​การ​ทอง​เที่ยว​ที่

เมือง​โบราณ​ของ​อิตาลี​ เมื่อ​วัน​ที่​ 2​5 มิถุนายน​ที่​ผาน​มา​ ดวย​การนําเมนู​อาหาร​จาน​เด็ด​รส​เลิศ​จาก​สอง​ทอง​ถิ่น​มา​เชื่อม

โยง​ประสาน​กัน​ดุจ​ดัง่​เสน​ทาง​สายไหม​ พ​รอม​ชวย​ยก​ระดับ​ความ​สัมพันธ​ระหวาง​สอง​เมือ​ง

การ​พบ​กัน​ที่​แสน​จะ​นา​ตื่น​เตน​น้ี​ เกิด​ขึ้น​ ณ โรงแรม​เชอราตัน​ใน​กรุง​โรม​ โดย​เชฟ​จาก​สอง​ประเทศ​ได​มา​โชว​ทําเสน

บะหมี่​และ​พาส​ตาให​ชม​กัน​แบบ​สด​ ๆ ซึ่ง​สราง​ความ​ตื่น​ตา​ตื่น​ใจ​ให​กับ​ผู​ชม​เป็น​อยาง​มาก​ หมา​ เห​วิน​ปิน ​ทายาท​รุน​ที่​

4 ของ​ราน​บะหมี่​เน้ือ​วัว​ชื่อ​ดัง​ของ​หลาน​โจ​ว ได​มา​สาธิต​วิธี​การ​ทําเสน​บะหมี่​อยาง​พิถีพิถัน​ ดวย​การ​ยืด​กอน​แป ง​ขนาด

ความ​ยาว​ประมาณ​ 2​0 เซน​ติ​เมตร​ หนา​ 4 เซน​ติ​เมตร​ ดวย​มือ​ครัง้​แลว​ครัง้​เลา​ จน​กลาย​เป็น​เสน​บะหมี่​ที่​มี​ขนาด​ตาง​

ๆ กัน​ ฝีมือ​อัน​นา​อัศจรรย​น้ี​ได​สราง​ความ​ประทับ​ใจ​ให​แก​แขก​ผู​รวม​งาน​ชาว​อิตาเลียน​ที่​ได​เห็น​ขัน้​ตอน​การ​ทําเสน

บะหมี่​สด​เป็น​ครัง้​แรก

ดาน​ปิแอร​อัง​เดร​ จา​โน​ลี​ จาก​อิตาลี​ เป็น​เชฟ​ผู​หลงใหล​และ​เชี่ยวชาญ​เมนู​อาหาร​ตน​ตํารับ​ประจําภูมิ​ภาค​ ดวย​การ

สรรหา​วัตถุดิบ​งาย​ ๆ ที่​เป็น​ของ​แท​ดัง้​เดิม​ เพื่อ​นํามา​ปรุง​และ​นําเสนอ​รสชาติ​อาหาร​อยาง​เรียบ​งาย​ที่​สุด​ ซึ่ง​ที่​งาน​น้ี​

ปิแอร​อัง​เดร​ จา​โน​ลี​ ได​แสดง​การ​ทําเสน​พาส​ตาอยาง​ใส​ใจ​ ราวกับ​กําลัง​รังสรรค​ผล​งาน​ศิลปะ​ พ​รอม​เสริม​รสชาติ​ของ

เมนู​อาหาร​ให​นา​ตื่น​ตา​ตื่น​ใจ​ดวย​ซอส​ตาง​ ๆ

บะหมี่​เน้ือ​วัว​หลาน​โจ​วเป็น​อาหาร​ประจําเมือง​หลาน​โจ​ว ซึ่ง​เป็น​เมือง​เอก​ของ​มณฑล​กาน​ซู​ ใน​ภาค​ตะวัน​ตก​ของ​จี​น

และ​เป็น​หน่ึง​ใน​เมือง​สําคัญ​ตาม​แนว​เสน​ทาง​สาย​ไหม​ บะหมี่​เน้ือ​วัว​หลาน​โจ​วถือ​เป็น​หน่ึง​ใน​เมนู​กวยเตี๋ยว​ชื่อ​ดัง​ที่​ได

รับ​ความ​นิยม​มาก​ที่​สุด​ 10 อันดับ​แรก​ของ​จี​น ​ดวย​ประวัติศาสตร​ยาวนาน​ถึง​ 102 ปี​ โดย​มี​จุด​เดน​อยู​ที่​น้ําซุป​หอม

อรอย​ และ​เสน​บะหมี่​น ุม​ลิน้​ หลาน​โจ​วได​รับ​สมญา​นาม​วา​เป็นตน​กําเนิด​ขอ​งบ​ะหมี​เน้ือ​วัว​จี​น ​ขณะ​ที่​พาส​ตา ซึ่ง​มี

รสชาติ​เฉพาะ​ตัว​ไม​เหมือน​ใคร​ ก็ได​รับ​ความ​นิยม​ทัว่​โลก​ใน​ฐานะ​ตัวแทน​อาหาร​ตะวัน​ตก​ เลา​กัน​วา​ สิ่ง​แรก​ที่​เด็ก​ทุก

คนใน​หลาน​โจ​วจะ​รับ​ประทาน​หลัง​กลับ​ถึง​บา​น ​ก็​คือ​บะหมี่​เน้ือ​วัว​เสน​สด​สูตร​ตน​ตํารับ​น่ี​เอง​ เชน​เดียว​ชาว​อิตาลี​ที่

แตละ​คน​จะ​มี​เรื่อง​เลา​เกี่ยว​กับ​พาส​ตากัน​ไป​ตาง​ ๆ นา​นา​ ชาว​หลาน​โจ​วและ​ชาว​อิตาลี​ตาง​มี​ความ​คิด​ที่​คลาย​กัน​เมื่อ
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พูด​ถึง​บะหมี่​และ​พาส​ตา ซึ่ง​นัน่​ทําให​พวก​เขา​รูสึก​เหมือน​เพื่อน​ที่​คุน​เคย​แม​พบ​เจอ​กัน​ครัง้​แรก

งาน​น้ี​จัด​ขึ้น​โดย​กรม​ประชาสัมพันธ​ของ​รัฐบาล​เมือง​หลาน​โจ​ว และ​ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก​ศูนย​ขาว​และ​ขอมูล​ของ

สํานัก​ขาว​ซิ​นหัว​ กรม​วัฒนธรรม​และ​กีฬา​หลาน​โจ​ว สมาคม​อุตสาหกรรม​บะหมี่​เน้ือ​วัว​หลาน​โจ​ว รวม​ทัง้​สมา​พันธ​เชฟ

อิตาเลียน​ งาน​น้ี​เป็น​หน่ึง​ใน​กิจกรรม​ของ​เมือง​หลาน​โจ​วที่​มี​เป า​หมาย​เพื่อ​สง​เสริม​การ​แลก​เปลี่ยน​ระหวาง​ประ​เทศ​

โดย​ใช​บะหมี่​และ​พาส​ตาเป็น​สะพาน​เชื่อม​ เพื่อ​ยก​ระดับ​ความ​เขาใจ​ซึ่ง​กัน​และ​กัน​ระหวาง​จีน​และ​อิตาลี​ ทัง้​ใน​ดาน​การ

ทอง​เที่ยว​ วัฒน​ธร​รม​ อา​หาร​ และ​ดาน​อื่น​ ๆ คาด​วา​งาน​น้ี​จะ​ชวย​บอก​เลา​เรื่อง​ราว​ของ​หลาน​โจ​วให​ชาว​โลก​ได​รับ​รู​และ

รูจัก​มาก​ขึ้น​ ตลอด​จน​สนับสนุน​การ​แลก​เปลี่ยน​ระหวาง​บุคคล​และ​ระ​หวาง​ธุรกิจ
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