
เมนู​อา​หาร​ 3-คอรส​กับ​ไวน ​ชัน้​เยี่ยม​ หอง​อาหาร

คาเฟ ​แอด​ทู

หอง​อาหาร​คาเฟ ​แอด​ทู​ ขอ​เชิญ​ชวน​คุณ​มา​ลิม้​ลอง​เซ​ทเมนู​อา​หาร​ 3 คอรส​ ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต เรียบ​งาย​แต​มาก​ดวย​รส

ชา​ติ​ เนน​การ​ใช​วัตถุดิบ​ที่​มี​คุณ​ภาพ​ นํามา​ทําอาหาร​โดย​เลี่ยง​การ​ปรุง​รส​ให​น อย​ที่สุด​เพื่อ​รักษา​รสชาติ​ดัง่​เดิม​เอา​ไว​

แตละ​จาน​ถูก​คิดคน​โดย​เชฟ​ใหญ​ของ​เรา​ คุณ​แอ​ชลี​ย โคล​แมน​ ซึ่ง​ได​ใช​ประสบการณ​ที่​สัง่สม​มา​นา​น ​รังสรรค​ให​เกิด

เป็น​เซต​เมนู​น้ี​ขึ้น​ ทุก​จาน​เป็น​ดัง่​ศิลปะ​ชิน้​เอก​ที่​ถูก​ออกแบบ​มา​ให​เสพย​ศิลป ​ไม​วา​จะ​ทาง​รูป​ รส​ หรือ​กลิ่น​ และ

สมบูรณ​แบบ​ยิ่ง​ขึ้น​เมื่อ​ถูก​รับ​ประทาน​พรอม​กับ​ไวน​ที่​ถูก​คัด​สรร​แลว​วา​ เหมาะ​กับ​เมนู​ที่​ทาน​เลือก​รับ​ประ​ทา​น ​ทําให

มื้อ​อาหาร​ของ​ทาน​กลาย​เป็น​ความ​ทรง​จําที่สุด​แสน​วิเศษ​ใน​ราคา​สุด​คุม

แนวคิด​เกี่ยว​กับ​เมนู​อา​หาร​ 3-คอรส​กับ​ไวน​ชัน้​เยี่ยม​ มี​พื้น​ฐาน​ความ​คิด​มา​จาก​ “ความ​เรียบ​งาย​ มี​รสชาติ​มาก​ที่​สุด​”

การ​ใช​สวน​ผสม​ที่​ยอด​เยี่ยม​ทําให​เรา​ไม​ตอง​ปรุง​รส​มาก​เกิน​ไป​ใน​ขณะ​ที่​ยัง​คง​รสชาติ​อรอย​ตาม​ธรรมชาติ​ไว​ เชฟ​ของ

เรา​รังสรร​ทุก​จาน​ดวย​ความ​รู​และ​ประสบ​การณ​ เพื่อ​สราง​แรง​บันดาล​ใจ​ให​ทุก​ทาน​ใน​อาหาร​ทุก​คํา เพื่อ​สราง

ประสบการณ​ที่​ได​รับ​จาก​โรงแรม​คอน​ราด​กรุงเทพฯ​แขก​ทุก​ทาน​มี​โอกาส​ได​ดื่มดํ่ากับ​อาหาร​และ​วัฒน​ธร​รม​ ทุก​ทาน

สามารถ​ลิม้​รส​อาหาร​ทุก​จาน​ได​ ประหน่ึง​งาน​ศิลปะ​ที่​ได​รับ​การ​ออกแบบ​อยาง​ประณีต​โดยตรง​จาก​หัว​ใจ​ โดย​การ​เดิน

ทาง​กับ​อา​หาร​ 3-คอรส​ ถูก​เติม​เต็ม​ดวย​ไวน​รส​เลิศ​ ที่​สําคัญ​ที่สุด​คือ​อาหาร​จาน​ใหม​ของ​เรา​มี​ให​บริการ​ใน​ราคา​ที่​เห​มา

ะสม

เมนู​อา​หาร​ 3 คอรส​เซต​ใหม​น้ี​ เริ่ม​ตน​ที่​รา​คา​ 1,200 ++ แตละ​คอรส​ทาน​สามารถ​เลือก​ได​วา​อยาก​รับ​ประทาน​เมนู​ไห

น ​ซึ่ง​ราคา​จะ​แตก​ตาง​กัน​ไป​ตาม​เมนู​ที่​ทาน​เลือก​ แบง​เป็น​ อาหาร​เรียก​น้ํายอย​ อาหาร​จาน​หลัก​ และ​ของ​หวา​น ​อยาง

ละ​ 1 จา​น ​เสิรฟ​พรอม​ไวน​ที่​ถูก​จับ​คู​มา​แลว​วา​เมื่อ​ทาน​คู​กัน​แลว​ รสชาติ​จะ​ออก​มา​สมบูรณ​แบบ​ที่​สุด

อาหาร​เรียก​น้ํายอ​ย

• อิเบอร​ริ​โค​แฮม​ เสิรฟ​พรอม​ชีส​นม​แพะ

• แพน​ฟราย​ด ฟัวก​รา​สอก​เป็ด​พริก​ไทย​ดํา

• นิวซีแลนด​คิง​สแซ​ลม​อน ​และ​หอย​เชล​ล

• สลัด​เฟตาชีส​ บีทรูท​ ราด​น้ําสลัด​รี​ดิวสบัล​ซา​มิค

อาหาร​จาน​หลัก

• ไก​อบ​ขาว​สาลี​ออน​ เคียง​ดวย​แครอท​และ​ผัก​โขม​ กรุน​กลิ่น​แอ​ปเป้ิลซิ​นนา​มอน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-3-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-3-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c/


• สเต็ก​ปลา​เกา​แดง​ เสิรฟ​พรอม​ขาว​สา​ลี​ ราด​เลมอน​ซอส

• บอส​ตัสล็อบสเตอร​ เคียง​หนอ​ไม​ฝรัง่​และ​มะเขือ​เทศ​เชอ​รรี่​จาก​เชียง​ใหม​ ราด​ซอส​สุด​เขม​ขน

• เน้ือ​สเต็ก​ริบ​ส-อาย​ดสุด​ชุม​ฉ่ํา

• ทรัฟเฟิลทอ​รเท​ลลิ​นี​ คู​กับ​อา​รติ​โชค​ แค​รอ​ท และ​ถัว่​ลัน​เตา

ของ​หวา​น

• ชีส​เคก​ เคียง​ดวย​ผล​ไม​สด​ และ​เม​อรแรง​ค

• Vairhona ช็อก​โก​แล​ตมูส

• ทา​รตล​าเวน​เดอร แตง​ดวย​ลาเวนเดอร​เม​อรแรง​ค และ​ดอกไม​ทาน​ได

• คลาส​สิ​คเครม​บูเล เสิรฟ​พรอม​ผล​ไม​สด​ตาม​ฤดู​กาล​ และ​ไอ​ศครีม​วา​นิล​า

• ผล​ไม​สด​ เสิรฟ​พรอม​ไอ​ศครีม​เชอ​รเบต

อยา​ลืม​ชวน​เพื่อน​ๆ หรือ​คน​รู​ใจมา​รับ​ประทาน​อาหาร​มื้อ​คํ่าแสน​อรอย​ พ​รอม​จิบ​ไวน​ชัน้​นําจาก​ทัว่​โลก​ ได​ที่​ หอง​อาหาร

คาเฟ ​แอด​ทู​ โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ ชัน้​2 โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ เปิด​บริการ​ตัง้แต​เวลา​ 11:30–14:30 น.​

และ​เวลา​ 18:00–10:30 น.​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​ 02-690-9999 หรือ​ อี​เมล​ล:

bkkci.info@conradhotels.com สามารถ​ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ได​ที่​ เว็บ​ไซ​ต http://www.relishbangkok.com/

หรือ www.facebook.com/conradbangkokhotel


