
เมนู​รม​ควัน​ ณ หอง​อา​หาร​ เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม

แอนด​ บา​ร

กรุง​เทพ​ฯ, ประเทศ​ไทย​ – เรา​ขอ​เชิญ​คุณ​มา​ลิม้​ลอง​เมนู​รม​ควัน​หลาก​หลาย​สไตล​ ที่​เชฟ​พิถีพิถัน​ใน​การ​เลือก​วัตถุดิบ

ตางๆ​มา​เป็น​พิเศษ​ มา​รวม​สัมผัส​ประสบการณ​ใหม​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ สําหรับ​มื้อ​คํ่าภายใน​เดือน​สิงหาคม​ถึง​สิน้​เดือน

กันยายน​ 2​562

การนําอาหาร​มา​รม​ควัน​และ​เป็นการ​เพิ่ม​รสชาติ​และ​กลิ่น​หอม​ให​กับ​อาหาร​ของ​คุณ​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ไป​ โดย​ไม​แตละ​ประเภท

จะ​ให​รส​สัมผัส​และ​กลิ่น​ที่​แตก​ตาง​กัน​ออก​ไป​ แต​รับรอง​วา​ ไม​วา​จะ​เป็น​ไม​แบบ​ใด​ ก็​จะ​ตอง​ถูกใจ​คุณ​อยาง​แน​นอ​น

เมนู​พิเศษ​จาก​เชฟ​ได​แก​ ซี่โครง​เน้ือ​ แบ​ล็ค แอ​งกัส ออสเตรเลีย​ รม​ควัน​ดวย​ไม​โอค (Oaked-smoked Australian

Black Angus beef short ribs) คา​รปา​ชิ​โอ​เน้ือ​ รม​ควัน​ดวย​กา​แฟ (Coffee-smoked Charolais beef carpaccio)

และ​ หอย​แมลง​ภู​ฝรัง่เศส​รม​ควัน (Hay-smoked Bouchot black mussels)

หอง​อา​หาร​ เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม แอนด​ บาร​ ตัง้​อยู​บริเวณ​ชัน้​ 2​ ของ​โรง​แรม​แมริ​ออ​ท กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท เปิด

ให​บริการ​อาหาร​คํ่าทุก​วัน​ ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 น.​ – 23.​00 น.​ และ​ซัน​เดย​ บรัน​ช ทุก​วัน​อา​ทิต​ย ตัง้แต​เวลา​ 11.​30 น.​

– 15.​00 น.​ สอบถาม​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ กรุณา​ติด​ตอ​ 02 797 0000 หรือ​อีเมล​มา​ที่
diningbangkok@marriott.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%93-%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%93-%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b9%80/

