
เมนู​พิเศษ​ประจําฤดู​หนาว​จาก​ปู​เมนู​ปู​ยักษ​ฮอกไกโด​

ปลา​บุ​รี​ และ​ปลา​อา​มะ​ได​ หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ คิสโสะ​

โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิท

ดวย​ความ​แตก​ตาง​ของ​ฤดูกาล​ใน​ประเทศ​ญี่ป ุน​ซึ่ง​เป็น​ประเทศ​ที่​มี​ทัง้​หมด​ 4 ฤดู​ ได​แก​ ฤดู​ใบไม​ผลิ​ ฤดู​ใบไม​รวง​ ฤดู

รอน​ และ​ฤดู​หนาว​ ดวย​เหตุ​น้ี​จึง​ทําให​วัตถุดิบ​หลัก​ใน​การ​ทําอาหาร​เปลี่ยน​ไป​ใน​แตละ​ฤดู​กาล​  และ​กลาว​ถึง​อาหาร

ญี่ป ุน​ที่​ได​ชื่อ​วา​เป็น​อาหาร​จาก​ธรรม​ชา​ติ​ ที่​ประกอบ​ไป​ดวย​วัตถุดิบ​สด​ใหม​จาก​ที่​ตางๆ​ไม​วา​จะ​เป็น​ภู​เขา​ พื้น​ดิน​ ทอง

ทะเล​ ซึ่ง​เชฟ​ผู​เป่ียม​ประสบการณ​ของ​หอง​อา​หาร​คิสโสะ​ก็​ยัง​คง​ยึด​ถือ​ปฎิบัติ​และ​ยัง​คง​นําแต​วัตถุดิบ​สดๆ​ตาม​ฤดูกาล

มา​ปรุง​เป็น​เมนู​แสน​อรอย​ จัด​เสิรฟ​ให​กับ​คุณ​เพื่อ​ให​ได​สัมผัส​กับ​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​เสมือน​ได​ไป

ทาน​ถึงที่​ประเทศ​ญี่ป ุน​เลย​ที​เดียว​ และ​ใน​ครัง้​น้ี​ก็​ถึง​คิว​ความ​อรอย​กับ​เมนู​ปู​ยักษ​คา​นิ​ ปลา​หาง​เห​ลือ​ง และ​ปลา​ไท​ล

เลือก​อรอย​กับ​โปร​โม​ชัน่เมนู​พิเศษ​สําหรับ​ฤดู​หนาว​ได​แลว​ตลอด​เดือน​มกราคม​ถึง​สิน้​เดือน​กุมภา​พันธ​น้ี

“ปู​ยักษ​ฮอกไกโด​” สง​ตรง​จาก​ซัปโป​โร​ ฮอกไกโด​ ที่​ได​ชื่อ​วา​เป็น​ปู​ที่​มี​รสชาติ​ความ​อรอย​ระดับ​โลก​ เน้ือ​แน​น ​หวาน

นุม​ละมุ​น ​ซึ่ง​ได​ถูก​นํามา​ปรุง​เป็น​เมนู​เลิศ​รส​ตาม​แบบ​ฉบับ​ของ​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ อาทิ​เชน​ ปู​ขน​ ปู​หิมะ​และ​ปู

ยักษ​คา​นิ​น่ึง​สา​เก​ และ​เมนู​ขา​ปู​หมอ​ไฟ​น้ําใส

“ปลา​บุ​รี​” เป็น​ปลา​ที่​มี​รสชาติ​ดี​ เน้ือ​นุม​ละเอียด​กวา​ปลาก​ระ​พง​แดง​ เน้ือ​เป็น​ปุย​ฝอย​ และ​จะ​มี​รสชาติ​อรอย​ที่สุด​ใน

ชวง​ฤดู​หนาว​ เน่ืองจาก​ปลา​หาง​เหลือง​จะ​ผลิต​ไข​มัน​ออก​มา​สู​กับ​ความ​หนาว​เย็น​มากกวา​ฤดู​อื่นๆ​ และ​จะ​อรอย​ที่สุด

เมื่อ​นํามา​ทําเป็น​เมนู​ ปลา​บุรี​ยาง​เก​ลือ​ ชา​บูปลา​บุรี​เสิรฟ​ใน​หมอ​กระ​ดาษ​ และ​ปลา​บุรี​ตม​ซีอิว๊​ เป็น​ตน

“ปลา​อา​มะ​ได​” จัด​อยู​ใน​ตระกูล​ปลาก​ระ​พง​แดง​ มี​ลักษณะ​ของ​เน้ือ​ปลา​สี​ชม​พู​ รสชาติ​หวาน​อรอย​ สามารถ​นํามา​ทําได

หลาก​หลาย​เมนู​ และ​ครัง้​น้ี​หอง​อา​หาร​คิสโสะ​ได​นําเอา​เมนู​ที่​ชาว​อาทิตย​อุทัย​นิยม​รับ​ประทาน​อยาง​ ปลา​บุรี​หมัก​ซอส​มิ

โสะ​ยาง​ ปลา​บุรี​ตม​ซีอิว๊​ เทมปุระ​ปลา​บุ​รี​ มา​ให​บริการ​ใน​ครัง้​น้ี

ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​ลิม้​รส​เมนู​พิเศษ​ประจําฤดู​หนาว​ กับ​ “เมนู​ปู​ยักษ​ฮอกไกโด​ ปลา​บุ​รี​ และ​ปลา​อา​มะ​ได​” ไดที่​หอง​อาหาร

ญีป่ นุ​คสิโสะ​ ชัน้​ 8 โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทนิ​ แก​รน​ด สขุมุ​วิ​ท เปิด​ให​บรกิาร​ทกุ​วนั​ มื้อ​กลาง​วนั​  12.​00 – 14.​30 น.​ และ

มื้อ​เย็น​ 18.​00 – 22.​30 น.​ (สําหรับ​สมา​ชิ​กแมริ​ออ​ท ลอยัลตี ้โปรแกรม​รับ​สิทธิ ์​สวนลด​พิเศษ​ได​ทัน​ที)

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 02 207 8000 หรือ​อี​เม​ล kisso.bangkok@westin.com
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 หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซต​คิสโซ​ะได​ที ่www.kissojapaneserestaurant.com   และ​ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ ทาง
facebook.com/kissobangkok


