
เมนู​ช็อกโกแลต​ละลาย​ใจ​สาย​หวา​น ​โรงแรม​คอน​ราด​

กรุง​เทพ​ฯ เอาใจ​คน​รัก​ช็อก​โก​แล​ต เสิรฟ​เมนู​พิเศษ

จาก​เชฟ​ 5 หอง​อา​หาร​ ตลอด​เดือน​ มี​.​ค.​-เม​.​ย.​ นี้

ควัน​หลง​เดือน​แหง​ความ​รัก​ โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ นําเสนอ​เมนู​สุด​พิเศษ​จาก​เชฟ​ประจําหอง​อา​หาร​ โดย​ได​รับ

แรง​บันดาล​ใจ​จาก​วัตถุดิบ​ประจําเดือน​ที่​เป็น​สวน​ผสม​หลัก​อยาง​ช็อก​โก​แล​ต นับ​เป็น​เมนู​ของ​โปรด​ที่​ชวย​คลาย​เครียด

ของ​ใคร​หลาย​ๆ คน​ ดวย​รสชาติ​ที่​หอม​หวา​น ​ทาน​แลว​ชวย​ลด​ระดับ​ความเครียด​ได​ ไม​เพียง​แต​ความ​อรอย​แต​ยัง​ชวย

เพิ่ม​พลังงาน​ให​ราง​กาย​ และ​ยัง​ชวย​กระตุน​สมอง​ให​ทํางาน​อยาง​กระ​ตือ​รือ​รน​ดวย

เตรียม​ตัว​พบ​กับ​รสชาติ​ที่​จะ​ทําให​คุณ​ตื่น​เตน​และ​อิ่ม​เอม​ใจ​ไป​กับ​เมนู​สุด​ครี​เอ​ทจาก​ช็อกโกแลต​กวา​ 10 เมนู​ จาก​ฝีมือ

การ​สรางสรรค​อาหาร​โดย​เชฟ​ผู​เชี่ยว​ชาญ​ ของ​หอง​อาหาร​จีน​หลิว (Liu) หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิซา​ระ (KiSara) หอง​อาหาร

นานาชาติ​คาเฟ ​แอด​ทู (Café@2) ดิโพ​ลแมท บา​ร (Diplomat Bar) และ​หอง​อาหาร​ริม​สระ​วาย​น้ํา ซิตี้​ เท​อรเรส (City

Terrace) ณ โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ ตลอด​ใน​ชวง​เดือน​ มี​นา​คม​ – เมษายน​ น้ี​เทา​นัน้

หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิซา​ระ (KiSara) นําโดย​เชฟ​เคน​จิ​ ชิน​โด​ นําเส​นอ​ 3 เมนู​อาหาร​จาน​พิเศษ​จาก​ช็อก​โก​แล​ตพรี​เมี่​ยม​

ได​แก​ ไก​รม​ควัน​พรอม​ซอส​บัล​ซา​มิก (Tori kunsei chocolate fuumi no balsamic sauce) รา​คา​ 350 บาท​ เน้ือ​วา

กิวผัด​ช็อกโกแลต​รสชาติ​เขม​ขน (Yakiniku chocolate fuumi) ราคา​ 9​00 บาท​ ปิด​ทาย​ดวย​ของ​หวาน​เพิ่ม​ความ​สด

ชื่น​ กับ​ไอศกรีม​สม​ยู​ซุเคลือบ​ช็อก​โก​แล​ต เสิรฟ​พรอม​ครีม​มะพราว​นุม​ละ​มุ​นลิน้ (Yuzu ice cream with coconut

and chocolate dressing) ราคา​ 2​20 บาท

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%aa%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%aa%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%aa%e0%b8%b2/


หอง​อาหาร​จีน​หลิว (Liu) เชฟ​แอ​นดี้​ ฟุ​ง ชวน​คุณ​มา​เปิด​ประสบ​การณ​ กับ​รสชาติ​ 2​ เมนู​ติ่มซําประจําฤดู​กาล​ ได​แก​

หาม​โสยโกะสอดไส​ช็อกโกแลต​ชิน้​พอ​ดี​คํา (Deep-fried dumpling with chocolate filling) รา​คา​ 80 บาท​ หรือ​จะ

เป็น​ ซาลาเปา​ช็อกโกแลต​ลาว​า (Steamed Chinese bun with chocolate filling) รา​คา​ 120 บาท​ ที่​เห็น​แลว​ก็

อดใจ​ไม​ไหว​จน​ตอง​สัง่​เพิ่ม

หอง​อาหาร​นานาชาติ​คาเฟ ​แอด​ทู (Café@2) พัก​ผอน​ใน​บรรยากาศ​สบาย​ๆ แบบ​เป็น​กันเอง​ พ​รอม​ลิม้​รส​ฝีมือ​เชฟ​ชาว

อิตา​เลี่ยน​ ที่​รัง​สรรค​ 4 เมนู​สุด​พิเศษ​หลาก​หลาย​สไตล​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​ ไดแก​ พ​าสตาพัพพาร​เดลล​ผัด​ซอส​ช็อก​โก​แล

ต กุง​ ถัว่​ปาก​อา​ และ​ใบ​มิ​นตสดๆ (Homemade chocolate pappardelle with prawns, fava beans and fresh

mint) รา​คา​ 520 บาท​ หรือ​จะ​เป็น​ ออ​รา​คิง​แซลมอน​ยาง​ไฟ​ออนๆ​ โรย​หน า​ดวย​ช็อกโกแลต​กรุบ​กร​อบ​ เสิรฟ​พรอม

สลัด​ผัก (Ōra King salmon with a crispy chocolate crust, baby salad leaves and aioli) รา​คา​ 840 บาท​

สําหรับ​คน​ที่รัก​เน้ือ​วัว​ ไม​ควร​พลาด​เมนู​ เน้ือ​วา​กิวคุณภาพ​เยี่ยม​ยาง​ ราด​ซอส​ช็อกโกแลต​และ​ไวน​แดง​ เคียง​ดวย​สลัด

กะหลํ่าปลี​แดง​และ​ใบ​ชิ​โสะ (Pan-seared wagyu beef with red cabbage, shiso leaves and chocolate & red

wine sauce) รา​คา​ 1,250 บาท​ กอน​จบ​มื้อ​อรอย​ดวย​ เคก​ช็อกโกแลต​หวาน​นุม​ เสิรฟ​คู​กับ​ไอ​ศครีม​คา​ลวา​โด​สและ

ลูก​ฟิก​สด (Chocolate lava cake with calvados ice cream and fresh fig) รา​คา​ 380 บาท

ซิตี้​ เท​อรเรส (City Terrace) หอง​อาหาร​ริม​สระ​น้ํา ชัน้​ 7 โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ นําเสนอ​ 2​ เมนู​คาว​หวา​น ​ให

คุณ​ได​มา​ลิม้​ลอง​ พ​รอม​พัก​ผอน​ทามกลาง​ความ​รมรื่น​และ​บรรยากาศ​เป็น​กัน​เอง​ กับ​เมนู​เสน​ใหญ​ผัด​ซีอิว๊​ซอส​ช็อก​โก

แล​ตหม ู(Stir-fried noodles with pork, vegetables, soy sauce and chocolate) รา​คา​ 440 บาท​ และ​เมนู​ของ

หวาน​สไตล​ฝรัง่เศส​อยาง​ ช็อกโกแลต​เบน​เยสอดไส​ครีม​ชาน​ทิลลี่​หญาฝรัน่​เน้ือ​เบา​สุด​หอม​หวา​น (Chocolate

beignets with saffron Chantilly cream) รา​คา​ 420 บาท

ดิโพ​ลเเมท​ บา​ร (Diplomat Bar) นําเสนอ​เมนู​ไฮไลทสุด​พรี​เมี่​ยม​จาก​ช็อก​โก​แล​ต กับ​เมนู​ เน้ือ​ซี่​โค​รง​ นําไป​เคี่ยว

ซอส​ช็อกโกแลต​ให​หวาน​นุม​ละมุน​ลิน้​ กอน​จะ​นําไป​ยาง​ให​หอม​กรุน​ เสิรฟ​พรอม​กับ​มัน​ฝรัง่​ทอด​โรย​ผง​ทรัฟเฟิล

(Chocolate braised short ribs with truffle wedge potatoes) รา​คา​ 820 บาท​ และ​เมนู​ทาน​เลน​อยาง​หาม

โสยโกะสอดไส​ช็อกโกแลต​ชิน้​พอ​ด ี(Deep-fried dumpling with chocolate filling) รา​คา​ 80 บาท​ เหมาะ​สําหรับ

รับ​ประทาน​พรอม​กับ​จิบ​เครื่อง​ดื่ม​ชวง​คํ่า ขณะ​ฟัง​ดนตรี​แจส ใน​บรรยากาศ​แสน​สบาย​และ​เป็น​กัน​เอง

* ราคา​น้ี​ยัง​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10% และ​ภาษี​ 7%

โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ ขอ​เชิญ​ชวน​คุณ​พรอม​คน​ที่​คุณ​รัก​ มา​ลิม้​ลอง​เมนู​อาหาร​จาน​พิเศษ​จาก​ช็อก​โก​แล​ต ตลอด

เดือน​ มี​นา​คม​ – เมษายน​ น้ี​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 02 690 9999 หรือ

อี​เมล bkkci.info@conradhotels.com

ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ ได
Websites: www.kisararestaurant.com / www.liurestaurant.com / www.cafeat2.com /
www.diplomatbar.com



Facebook: www.facebook.com/conradbangkokhotel
Instagram: www.instagram.com/conradbangkokhotel


