
เปิด​ไวน ​ดินเนอร​สุด​พิเศษ​พรอม​อาหาร​สอง​วัฒน​ธร

รม

มร​.​ ปี​เตอร​ ลูคัส (ที่​ 4 จาก​ซาย​) ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท ใหการ​ตอน​รับ​ คา​วา​เยีย​รี​

เอน​โซ​ เปอ​โร​น่ี​ (ที่​ 1 จาก​ซาย​) ใน​การ​เปิด​งาน East Meets West Wine Dinner จัด​ขึ้น​โดย​ความ​รวม​มือ​ระ​หวาง​

สภา​อุตสาหกรรม​อาหาร​ทะเล​นอรเว​ย (Norwegian Seafood Council หรือ NSC), Fisk Seafoodbar & Market

ราน​อาหาร​และ​บาร​ชื่อ​ดัง​ใน​สิง​คโป​ร, Café Boungiorno ราน​อาหาร​อิตาเลียน​รสชาติ​แทๆ​ดัง้​เดิม​ โดย​เชิญ​มาส​เตอร

เชฟ Markus Dybwad (ที่​ 2​ จาก​ซาย​)  เชฟ​มิ​ชลิ​นชาว​นอรเวย​ที่​มีชื่อ​เสียง​ ให​มา​รังสรรค​ดินเนอร​มื้อ​พิเศษ​เสิรฟ​ 6

คอรส​พรอม​ไวน​ โดย​รวม​มือ​ปรุง​กับ​เชฟ​ชาต​รี​ แป​งศิลป ​ (ที่​ 3 จาก​ซาย​) หัวหน า​เชฟ​ประจําหอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ผู

ซึ่ง​ครํ่าหวอด​อยู​ใน​วงการ​อาหาร​ญี่ป ุน​มา​นา​น ​ซึ่ง​ถือ​เป็นการ​เจอ​กัน​ครัง้​แรก​ของ​อาหาร​จาก​สอง​วัฒน​ธร​รม​’ตะวัน​ออ​ก’

และ​’ตะวัน​ตก​’ ​เมื่อ​เร็วๆ​น้ี​ที่​ โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ

ภาพ​จาก​ซาย​:

คา​วา​เยีย​รี​ เอน​โซ​ เปอ​โร​น่ี

เชฟ Markus Dybwad

เชฟ​ชาต​รี​ แป​งศิลป

มร​.​ ปี​เตอร​ ลูคัส

หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ชัน้​ 8 โรงแรม​เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.

30 น.​และ​มื้อ​เย็น​ 18.​00 – 22.​30 น.​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 02-207-8000 หรือ​อี

เม​ล kisso.bangkok@westin.com  หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซต​คิสโสะ​ได​ที่ www.kissojapaneserestaurant.com และ

ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ ทาง facebook.com/kissobangkok

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80/

