
เปิดประสบการณ  เชฟ เทเบิล สุดเอ็กซคลูซีฟ ณ

คาเฟ  แคลร โรงแรม โอเรียนเต็ล เรสซิเดนซ กรุง

เทพฯ

หองอาหารคาเฟ  แคลร โรงแรม โอเรียนเต็ล เรสซิเดนซกรุงเทพฯ ขอเชิญชวนทุกทานมารวมเปิดประสบการณ เชฟ

เทเบิล การรับประทานอาหารสุดพิเศษ ในบรรยากาศแสนสบาย สไตลฝรัง่เศส ที่จะทําใหคุณประทับใจไมรูลืม

เชฟเบอรนาด เชฟคนใหมประจําหองอาหารคาเฟ  แคลร ผูที่จะมาถายทอดเสนหการปรุงอาหารฝรัง่เศสแบบตนตํารับ

อันละเมียดละไม และพิถีพิถันในทุกๆขัน้ตอน เริ่มตัง้แตการคัดสรรวัตถุดิบสดใหม การคิดคนเมนูใหม ทัง้จับคู

เครื่องปรุง วัตถุดิบ และกรรมวิธีการทําแบบลงตัวสุดๆ จนตกผลึกมาเป็นเมนูคาวหวานรสเลิศสุดสรางสรรค ที่มี

เอกลักษณเฉพาะตัวอันโดดเดน ไมซํ้าใคร พิสูจนประสบการณและความเป็นมืออาชีพของเชฟไดอยางชัดเจน

สําหรับเมนูของเชฟ เทเบิล ในครัง้น้ี เริ่มดวย ไสกรอกซอสซีสยง เสิรฟพรอมสลัดมันฝรัง่ฟิงเกอรลิ่ง ตามดวย ซุป

เชสนัทรอนๆ ที่มากับฟัวกราสรสเลิศ มาถึงเมนคอรสที่มีใหเลือกระหวาง เน้ือแกมวัวตุนซอสไวนแดง เสิรฟพรอมมัน

ฝรัง่บดและผกัเครื่องเคยีง หรอื สาํหรบัคนที่ไมรบัประทานเน้ือ เราก็มีเมนู ปลาสเกตเน้ือนมุ พรอมครูตองซ บราวน

บัตเตอร ซอส ใหเลือกรับประทาน ตอดวย ชีสนมแพะสไตลฝรัง่เศส เสิรฟพรอมลูกแพรและน้ําผึ้งจากโครงการแพ

ลนบี ปิดทายมื้อคํ่าสุดเอ็กซคลูซีฟ ดวยเมนูของหวาน อยาง พุดดิง้ขาวสูตรดัง้เดิม ที่ควงคูมากับวานิลลา เบอรบอน

ครีมบูเล และเอแคลรช็อคโกแลต

ลิม้ลองเมนูเชฟ เทเบิล 5 คอรส ณ หองอาหารคาเฟ  แคลร ในราคาเพียง 2,500 บาท++ ตอทาน (ไมรวมเครื่องดื่ม)

โดยรายไดสวนหน่ึงจะนําไปสมทบทุน มูลนิธิฟรีแลนด (Freeland) เพื่อสนับสนุนการดําเนินงานของเจาหน าที่ในการ

หยุดยัง้การลักลอบคาสัตวป าและมนุษย

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม หรือสํารองที่นัง่ไดที่คาเฟ  แคลร โทร 0 2125 9000 ตอ 9080 หรือ อีเมล
reservations@oriental-residence.com

THE EXCLUSIVE CHEF’S TABLE
AT CAFÉ CLAIRE, ORIENTAL RESIDENCE BANGKOK

Café Claire at Oriental Residence Bangkok offers a truly unique dining experience in a French-Bistro
ambience that will take you on a culinary voyage you could not imagine.

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4/


Chef Bernard Ibanez is our new chef who draws upon his French, Spanish and Italian family heritage
to create inspired dishes. His passion for food was nurtured in his early years in the kitchens of his
mother and grandmother. Bernard has worked his way up. Since studying at l’Ecole Hôtelière de
Paris, he has worked in different restaurants in Paris including Café de la Paix (Michelin-Star
Restaurant), Hotel Westminster and many more. Building his career in France, he became Chef
Owner of “Le Serpolet”, a small fine dining establishment in Bordeaux. He also trained in such
prestigious places such as Auguste Escoffier School, Lenotre pastry shop, Jacques Chibois
restaurant (2-Michelin-Star Restaurant) in Cannes before flying abroad towards new adventures.

The exclusive Chef’s Table includes Warm Saucisson Lyonnais, Warm Fingerling Potato Salad with
Chives and Shallots, Dijon Mustard; Chestnut Soup with Seared Foie Gras; Braised Beef Cheeks
Bourguignon Style, Mashed Potatoes and Seasonal Vegetables or Poached Skate Wings in a Capers,
Lemon and Croutons Brown Butter Sauce; Warm Goat Cheese with Pear and Locally Harvested
Honey from Plan BEE Rural Beekeeping Project; Grandmother’s Rice Pudding, Vanilla “Bourbon”
Crème Brûlée, Chocolate Religieuses.

The five-course set dinner is priced at 2,500 THB per person (food only), exclusive of local taxes and
service charge.

For more information and reservations, please call Café Claire at 66 (0) 2125 9000 ext. 9080 or
email reservations@oriental-residence.com.


