
เปิด​ประสบ​การณ ​ เชฟ​ เทเบิล​ สุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟ ณ

คาเฟ ​ แค​ลร โรง​แรม​ โอ​เรียน​เต็ล เรส​ซิ​เดน​ซ กรุง

เทพ​ฯ

หอง​อาหาร​คาเฟ ​ แค​ลร โรง​แรม​ โอ​เรียน​เต็ล เรส​ซิ​เดน​ซกรุง​เทพ​ฯ ขอ​เชิญ​ชวน​ทุก​ทาน​มา​รวม​เปิด​ประสบ​การณ​ เชฟ​

เทเบิล​ การ​รับ​ประทาน​อาหาร​สุด​พิเศษ​ ใน​บรรยากาศ​แสน​สบาย​ สไตล​ฝรัง่เศส​ ที่​จะ​ทําให​คุณ​ประทับ​ใจ​ไม​รู​ลืม

เชฟ​เบอร​นาด​ เชฟ​คน​ใหม​ประจําหอง​อาหาร​คาเฟ ​ แค​ลร ผู​ที่​จะ​มา​ถายทอด​เสนห​การ​ปรุง​อาหาร​ฝรัง่เศส​แบบ​ตน​ตํารับ​

อัน​ละเมียด​ละไม​ และ​พิถีพิถัน​ใน​ทุก​ๆขัน้​ตอ​น ​เริ่ม​ตัง้แต​การ​คัด​สรร​วัตถุดิบ​สด​ใหม​ การ​คิดคน​เมนู​ใหม​ ทัง้​จับ​คู

เครื่อง​ปรุง​ วัตถุ​ดิบ​ และ​กรรมวิธี​การ​ทําแบบ​ลงตัว​สุด​ๆ จน​ตกผลึก​มา​เป็น​เมนู​คาว​หวาน​รส​เลิศ​สุด​สราง​สรรค​ ที่​มี

เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​อัน​โดด​เด​น ​ไม​ซํ้าใคร​ พิสูจน​ประสบการณ​และ​ความ​เป็น​มือ​อาชีพ​ของ​เชฟ​ได​อยาง​ชัด​เจน

สําหรับ​เมนู​ของ​เชฟ​ เทเบิล​ ใน​ครัง้​น้ี​ เริ่ม​ดวย​ ไสกรอก​ซอส​ซี​สยง​ เสิรฟ​พรอม​สลัด​มัน​ฝรัง่​ฟิงเกอร​ลิ่ง ตาม​ดวย​ ซุป

เชสนัทรอนๆ​ ที่มา​กับ​ฟัวก​รา​สรส​เลิศ​ มา​ถึง​เมน​คอรส​ที่​มี​ให​เลือก​ระ​หวาง​ เน้ือ​แกม​วัว​ตุน​ซอส​ไวน​แดง​ เสิรฟ​พรอม​มัน

ฝรัง่​บด​และ​ผกั​เครื่อง​เคยีง​ หรอื​ สาํหรบั​คน​ที่​ไม​รบั​ประทาน​เน้ือ​ เรา​ก็​มี​เมนู​ ปลา​สเกต​เน้ือ​นมุ​ พ​รอม​ครู​ตอง​ซ บรา​วน

บัตเตอร​ ซอส​ ให​เลือก​รับ​ประ​ทา​น ​ตอ​ดวย​ ชีส​นม​แพะ​สไตล​ฝรัง่เศส​ เสิรฟ​พรอม​ลูก​แพร​และ​น้ําผึ้ง​จาก​โครงการ​แพ

ลน​บี ปิด​ทาย​มื้อ​คํ่าสุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟ ดวย​เมนู​ของ​หวา​น ​อยาง​ พุดดิง้​ขาว​สูตร​ดัง้​เดิม​ ที่​ควง​คู​มา​กับ​วา​นิล​ลา ​เบอร​บอ​น

ครีม​บูเล และ​เอ​แค​ลรช็อค​โก​แลต

ลิม้​ลอง​เมนู​เชฟ​ เทเบิล​ 5 คอรส​ ณ หอง​อาหาร​คาเฟ ​ แค​ลร ใน​ราคา​เพียง​ 2​,500 บาท​++ ตอ​ทา​น ​(ไม​รวม​เครื่อง​ดื่ม​)

โดย​ราย​ได​สวน​หน่ึง​จะ​นําไป​สมทบ​ทุน​ มู​ลนิธิ​ฟรี​แลน​ด (Freeland) เพื่อ​สนับสนุน​การ​ดําเนิน​งาน​ของ​เจา​หน าที่​ใน​การ

หยุด​ยัง้​การ​ลักลอบ​คา​สัตว​ป า​และ​มนุ​ษย

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ไดที่​คาเฟ ​ แค​ลร โทร​ 0 2125 9000 ตอ​ 9​080 หรือ​ อี​เมล
reservations@oriental-residence.com

THE EXCLUSIVE CHEF’S TABLE
AT CAFÉ CLAIRE, ORIENTAL RESIDENCE BANGKOK

Café Claire at Oriental Residence Bangkok offers a truly unique dining experience in a French-Bistro
ambience that will take you on a culinary voyage you could not imagine.

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4/


Chef Bernard Ibanez is our new chef who draws upon his French, Spanish and Italian family heritage
to create inspired dishes. His passion for food was nurtured in his early years in the kitchens of his
mother and grandmother. Bernard has worked his way up. Since studying at l’Ecole Hôtelière de
Paris, he has worked in different restaurants in Paris including Café de la Paix (Michelin-Star
Restaurant), Hotel Westminster and many more. Building his career in France, he became Chef
Owner of “Le Serpolet”, a small fine dining establishment in Bordeaux. He also trained in such
prestigious places such as Auguste Escoffier School, Lenotre pastry shop, Jacques Chibois
restaurant (2-Michelin-Star Restaurant) in Cannes before flying abroad towards new adventures.

The exclusive Chef’s Table includes Warm Saucisson Lyonnais, Warm Fingerling Potato Salad with
Chives and Shallots, Dijon Mustard; Chestnut Soup with Seared Foie Gras; Braised Beef Cheeks
Bourguignon Style, Mashed Potatoes and Seasonal Vegetables or Poached Skate Wings in a Capers,
Lemon and Croutons Brown Butter Sauce; Warm Goat Cheese with Pear and Locally Harvested
Honey from Plan BEE Rural Beekeeping Project; Grandmother’s Rice Pudding, Vanilla “Bourbon”
Crème Brûlée, Chocolate Religieuses.

The five-course set dinner is priced at 2,500 THB per person (food only), exclusive of local taxes and
service charge.

For more information and reservations, please call Café Claire at 66 (0) 2125 9000 ext. 9080 or
email reservations@oriental-residence.com.


