
เปิด​ประสบการณ ​ใหม​กับ​อาหาร​หลาก​หลาย​สัญชาติ

และ​ช็อค​โก​แล​ตบ​าร เครื่อง​ดื่ม​แนว​ใหม​ ณ หอง

อาหาร​ลีลา​วดี​ โรงแรม​เม​อเวน​พิค สุขุม​วิ​ท 15 กรุง

เทพ

หอง​อาหาร​ลีลา​วดี​ถือ​เป็น​หอง​อาหาร​หลัก​ของ​โรงแรม​เม​อเวน​พิค สุขุม​วิ​ท 15 กรุง​เทพ​ โดย​ใช​ชื่อ​ลีลา​วดี​เพื่อ​ให

สอดคลอง​กัน​กับ​ตน​ลีลา​วดี​ซึ่ง​เป็นตน​ไม​หลัก​และ​สัญลักษณ​ที่​ตัง้​อยู​บริเวณ​หน า​โรง​แรม​ เพื่อ​สราง​บรรยากาศ​ที่​ผอน

คลาย​สบาย​ตา​ หอง​อาหาร​ลีลา​วดี​จึง​ใช​โทน​สี​ขาว​เป็น​หลัก​และ​ราย​ลอม​ไป​ดวย​ตนไม​และ​กระจก​รอบ​ดาน​ ซึ่ง​เป็น​สราง

บรรยากาศ​ที่​เรียบ​งาย​แต​แฝง​ไป​ดวย​ความ​พิเศษ​ของ​เมนู​ใหม​ทัง้หมด​ที่​ได​รังสรรค​และ​คิดคน​เพื่อ​ให​มี​ความ​หลาก

หลาย​ แต​คง​ความ​เป็น​เอกลักษณ​ของ​อาหาร​แตละ​ทอง​ถิ่น​ ไม​วา​จะ​เป็น​ อาหาร​ไทย​ อาหาร​ยุ​โร​ป อาหาร

เมดิเตอรเรเนียน​ซึ่ง​ได​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​อาหาร​เลบานอน​ หรือ​อาหาร​สวิสเซอรแลนด​ รวม​ทัง้​ไฮทอยาง​ ช็อค​โก​แล

ต บาร​ โดย​เป็นการ​ผสม​ผสาน​ช็อค​โก​แล​ตชัน้​เยี่ยม​จาก​สวิสเซอรแลนด​กับ​เครื่อง​ดื่ม​แอลกอฮอล​ได​อยาง​ลง​ตัว

โดย​เมนู​ใหม​ทัห้มด​น้ี​ไม​วา​จะ​เป็น​อาหาร​ไทย​ ที่​ได​รวบรวม​เมนู​ยอด​นิ​ยม​ นํามา​ปรุง​แตง​และ​ผสม​ผสาน​กับ​วัตถุดิบ​ชัน้

เลิศ​เพื่อ​ให​ได​รสชาติ​ที่​ดี​เยี่ยม​เขม​ขน​ตาม​แบบ​ฉบับ​อาหาร​ไทย​ เชน​ ผัด​ไทย​ ตมยํากุง​ หรือ​เสือ​รอง​ไห​ โดย​ใช​เน้ือ​สวน

ที่​ดี​ที่สุด​ที่​มี​ความ​น่ิม​และ​ติด​มัน​ หมัก​กับ​เครื่อง​เทศ​และ​นําไป​ยาง​โดย​ให​เน้ือ​สุก​พอ​ประ​มา​ณ เพื่อ​คง​รสชาติ​หอม​หวาน

และ​ความ​ฉ่ําของ​เน้ือ​ ราด​ดวย​ซอส​สูตร​พิเศษ​เขม​ขน​กลมกลอม​ทัง้​เผ็ด​เปรีย้ว​และ​หวา​น ​หรือ​จะ​เป็น​เมนู​ที่​นําเสนอ​ใน

รูป​แบบ​รวม​สมัย​ เชน​ ฉูฉ่ี​แซ​ลม​อน ​โดย​ใช​แซลมอน​คุณภาพ​สูง​นําเขา​จาก​ประเทศ​นอรเวย​ ยาง​ให​สุก​ปาน​กลาง​เพื่อ​ยัง

คง​ความ​หวาน​นุม​ละมุน​ลิน้​ เสริฟ​คู​กับ​ซอส​ฉู​ฉ่ี​ขมขน

นอกจาก​น้ี​ยัง​รวบรวม​อาหาร​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​ซึ่ง​ได​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​อาหาร​เลบานอน​ โดย​เมนู​ทัง้หมด​น้ี

รังสรรค​โดย​ เชฟ​โอ​มา​ร เซ​เลบ​ริ​ตี ้เชฟ​ จาก​เลบานอน​ ถือ​เป็น​หน่ึง​ใน​อาหาร​เพื่อ​สุขภาพ​ที่​กําลัง​เป็น​ที่​นิยม​อยาง​มาก

ใน​ปัจจุบัน​ เชน​ ฮัม​มัส โดย​ใช​ถัว่​ลูกไก​ผาน​ขัน้​ตอน​การเต​รี​ยม​และ​ปรุง​มาก​กวา​ 12 ชัว่โมง​เพื่อ​ให​ได​เน้ือ​ผัสผัสที่

ละเอียด​นวล​เนียน​รสชาติ​กลมกลอม​ไม​เหมือน​ใคร​ หรือ​จะ​เป็น​มิกซ​ กริ​ล ที่​รวม​รวม​และ​ผสม​ผสาน​ความ​เป็น

เอกลักษณ​ทัง้​เน้ือ​แกะ​และ​ไก​หลาก​หลาย​รสชาติ​ถึง​ 5 ชนิด​ เชน​ เคบับ สัน​ใน​แกะ​ ซี่โครง​แกะ​ หมัก​ดวย​สมุนไพร​และ

เครื่อง​เทศ​สูตร​พิเศษ​ นําไป​ยาง​จน​เน้ือ​นุม​ รส​เขม​ขน​ หอม​กลิ่น​เครื่อง​เทศ​ เพิ่ม​ความ​โดด​เดน​ดวย​ซอส​กระเทียม​สูตร

พิเศษ​ และ​เป็นก​ลูเต​นฟรี​ซึ่ง​สําหรับ​ผู​ที่​แพ​กลูเต​นและ​หา​ทาน​ได​เฉพาะ​ที่​น่ี​เทา​นัน้

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/


หน่ึง​ใน​เมนู​หลัก​ที่​ขาด​ไม​ได​ คือ​ อาหาร​จาก​ประเทศ​สวิสเซอรแลนด​ตาม​แบบ​ฉบับ​ของ​เครือ​โรงแรม​เม​อเวน​พิค โดย

ได​รวบ​รวม​เนมูยอด​นิยม​อยาง​ บีฟ ทา​ทา​ร เน้ือ​วัว​สับ​ละเอียด​ผสม​เครื่อง​เทศ​สูตร​ตน​ตํารับ​ ที่​ไม​ได​เป็น​เมนู​ยอด​นิยม

ใน​สวิสเซอรแลนด​เทา​นัน้​ แต​ยัง​ได​รับ​ความ​นิยม​ไป​ทัว่​โลก​อีก​ดวย​ หรือ​อีก​เมนู​ขึ้น​ชื่อ​อยาง​ ริ​ซ คา​ซิ​เมีย​ร วิธ​ วี​ล โดย

ใช​เน้ือ​ลูกวัว​ผสม​ผสาน​กับ​แกง​กะหรี่​และ​เครื่อง​เทศ​ตางๆ​ ซึ่ง​เป็น​เมนู​ดัง้เดิม​ที่​คิดคน​ปรับปรุง​สูตร​ขึ้น​โดย Mr.Ueil

Prager ผู​กอ​ตัง้​ และ​เสริฟ​ตัง้แต​ตัง้แต​ปี​ 2​495 จนถึง​ปัจจุบัน​ และ​หา​ทาน​ได​ทุก​โรงแรม​ใน​เครือ​เม​อเวน​พิคทัว่​โลก

นอกจาก​น้ี​อาหาร​นานาชาติ​ก็​เป็น​อีก​หน่ึง​ใน​เมนู​ที่​หอง​อาหาร​ลีลา​วดี​ได​รวบรวม​ไว​ ไม​วา​จะ​เป็น​อาหาร​เรียก​น้ํายอย

อยาง​ ชีส​ บอรด​ ที่​รวบรวม​ชีส​หลาก​หลาย​ชนิด​คุณภาพ​เยี่ยม​เสริฟ​คู​กับ​ถัว่​และ​ผล​ไม​แหง​ หรือ​อาหาร​จาน​หลัก​อยาง​

บีฟ เท​นเดอรลอย​ด เน้ือ​ชิน้​โต​หนา​นุม​เสริฟ​คู​กับ​มัน​บด​เน้ือ​เนียน​และ​กลิ่น​หอม​และ​รสชาติ​เขม​ขน​ดวย​เครื่อง​เทศ​

และ​ที่​ขาด​ไม​ได​กับ​ขนม​หวาน​ที่​เป็น​หน่ึง​ใน​เมนู​แนะ​นํา เชน​ แมง​โก​ ชีส​เคก​ ให​รส​สัมผัส​ที่​เนียน​นุม​ละมุน​ลิน้​ โดย​ดึง

เอารส​ชาติ​เปรีย้ว​และ​หวาน​ของ​ชีส​และ​มะมวง​ออก​มา​ได​อยาง​ลงตัว​ผสม​กับ​ความ​หอม​มัน​ของ​ถัว่​อัลม​อนด

และ​ไฮไลทใน​สวน​ของ​เครื่อง​ดื่ม​ หรือ​ที่​เรียก​วา​ ช็อค​โก​แล​ต บาร​ เป็น​คอน​เซ​ปที่​แปลก​ใหม​และ​ไม​เหมือน​ใคร​ โดย

รวบรวม​เครื่อง​ดื่ม​ช็อค​โก​แล​ตเขม​ขน​ผสม​ผสาน​กับ​เครื่อง​ดื่ม​แอลกอฮอล​ โดย​ใช​ช็อค​โก​แล​ตแท​นําเขา​จาก​ประเทศ

สวิสเซอรแลนด​ ผาน​กระบวนการ​คิด​คน​ ทด​ลอง​ เพื่อ​ให​แนใจ​วา​ทุก​เมนู​มี​ความ​พิเศษ​โดด​เดน​และ​มี​รสชาติ​พิเศษ

เฉพาะ​ตัว​ แต​ยัง​คง​ไว​ซึ่ง​รส​และ​กลิ่น​ทัง้​ของ​ช็อค​โก​แล​ตแทๆ​และ​สวน​ผสม​ตางๆ​ได​เป็น​อยาง​ดี​ นอกจาก​น้ี​ยัง​สามารถ

เลือก​ความ​เขม​ขน​ของ​ช็อค​โก​แล​ตได​ตัง้​แต​ 70% 80% หรือ​ 9​0% และ​สามารถ​เลือก​เป็น​เครื่อง​ดื่ม​รอน​หรือ​เย็น​ได

อีก​ดวย​ ดวย​รส​สัมผัส​ที่​คอน​ขาง​เขม​ขน​กลมกลอม​อัน​เป็น​เอกลักษณ​ของ​ช็อค​โก​แล​ตบ​ารน้ี​ จึง​เหมาะ​ที่​จะ​ดื่ม​หลัง​จาก

รับ​ประทาน​อาหาร​จาน​หลัก​หรือ​เหมาะ​ที่​จะ​แทน​ขนม​หวาน​เพื่อ​เป็นการ​ปิด​ทาย​มื้อ​อาหาร​ที่​สมบูรณ​แบบ​ที่​สุด

สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ สามารถ​ติดตอ​ได​ที่​:

โรงแรม​เม​อเวน​พิค สุขุม​วิ​ท 15 กรุง​เทพ​ฯ

เบอร​โทร​ศัพท +66 2 119 3100 I Hotel.Sukhumvit15.Reservations@movenpick.com


