
เปิด​ประสบการณ ​มือ้​คํ่ากับ​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร แด​เนีย​ล

เรเปต​ติ​ ที่​หอง​อาหาร​เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม

แอนด​ บา​ร

กรุง​เทพ​ฯ, ประเทศ​ไทย​ – ใน​วัน​ที่​ 10 – 12 ตุลาคม​ 2​562 น้ี​ ทาง​หอง​อาหาร​เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม แอนด​ บาร​

ของ​โรง​แรม​แมริ​ออ​ท กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท มี​ความ​ยินดี​เป็น​อยาง​ยิ่ง​ใน​การ​ตอนรับ​เชฟ​แด​เนีย​ล เรเปต​ติ (Chef

Daniele Repetti) เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รจาก​ประเทศ​อิตาลี​ เชฟ​แด​เนีย​ลเป็น​หน่ึง​ใน​หา​ของ​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รผู​จะ​มา​นําเสนอ

และ​ปรุง​อา​หาร​ ณ หอง​อาหาร​สุด​หรู​หา​หอง​ใน​โรงแรม​หา​ดาว​ชื่อ​ดัง​เครือ​แมริ​ออ​ท ซึ่ง​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​งาน 11th
Italian Cuisine & Wines World Summit

เมื่อ​เชฟ​แด​เนีย​ลและ​ภรรยา​ ลูซี่​ เปิด​ราน​อา​หาร Nido del Picchio ที่​เมือ​ง Carpaneto Piacentino ทาง​ตอน​เหนือ

ของ​ประเทศ​อิตาลี​ได​เพียง​ไม​นา​น ​เชฟ​แด​เนีย​ลก็ได​รับ​รางวัล​มิ​ชลิ​นสตา​ร ทาง​มิ​ชลิ​นไกด​ได​อธิบาย​ถึง​อาหาร​ของ​เชฟ

แด​เนีย​ลวา​เป็น​อาหาร​ที่​ทําขึ้น​มา​อยาง​สรางสรรค​และ​ชาญ​ฉลาด​ ดวย​ประสบการณ​มากกวา​ 2​0 ปี​ เชฟ​เป็น​ที่​รูจัก​และ

มีชื่อ​เสียง​ใน​การ​เลือก​ใช​วัตุ​ดิบ​คุณภาพ​ดี​จาก​ใน​ทอง​ถิ่น​ เพื่อ​มา​ปรุง​อาหาร​เลิศ​รส​และ​มี​ความ​สวย​งาม

เชฟ​จาก​อิตาลี​ผู​น้ี​มี​ความ​ตัง้ใจ​เป็น​อยาง​มาก​ใน​การ​สื่อ​ถึง​อารมณ​และ​ความ​รูสึก​ตางๆ​ผาน​อาหาร​แตละ​จาน​ของ​เขา​

“แขก​ทุก​คนใน​ราน​ของ​ผม​ไมใช​ลูก​คา​ แต​เป็น​เพื่อน​” เชฟ​แด​เนีย​ลกลาว​ “ผม​สราง​ประสบการณ​ที่​นา​จดจําแก​พวก

เขา​โดย​การ​ใสใจ​ใน​ทุก​ราย​ละเอียด​แม​กระทัง่​สวน​ที่​เล็ก​ที่​สุด​ อาหาร​ของ​ผม​แสดงออก​ถึง​ความ​รวม​สมัย​และ​ความ​คิด
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ริ​เริ่ม​”

The Italian Cuisine & Wines World Summit เป็น​เทศกาล​เฉลิม​ฉลอง​อาหาร​อิตาเลียน​ที่​ใหญ​ที่สุด​ใน​โลก​ โดย

นําเสนอ​อาหาร​อิตาเลียน​ชัน้​เลิศ​ เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รมาก​มาย​ ผู​ผลิต​อาหาร​และ​ไวน​ รวม​ไป​ถึง​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อา​หาร​

ผาน​การ​เฉลิม​ฉลอง​และ​การ​ให​ความ​รู​แก​ลูกคา​และ​ผู​บริโภค​เกี่ยว​กับ​ความ​งดงาม​ของ​อาหาร​และ​วัตถุดิบ​จาก​ประเทศ

อิตาลี​ โดย​งาน​ใน​ปี​น้ี​จะ​จัด​ขึ้น​ที่​กรุง​เทพ​ฯ กอน​ที่​จะ​ไป​จัด​ตอ​ยัง​ฮองกง​และ​ดู​ไบ

อาหาร​ชัน้​เลิศ​ของ​เชฟ​แด​เนีย​ลที่​จะ​มา​นําเสนอ​ที่​ หอง​อาหาร​เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม แอนด​ บาร​ มี​ทัง้​แบบ​ 5 คอรส​

และ​อา​ลา​คา​รท เมนู​พิเศษ​ได​แก​ เน้ือ​แกะ​รม​ควัน (smoked lamb loin with pepper cream and Jerusalem

artichoke) พาส​ตาล็อบ​สเต​อร (Orecchiette pasta with lobster, zucchini and saffron) และ​เน้ือ​ลูกวัว​สวน

แกม​ตุน (Braised veal cheek with chanterelle mushroom and polenta) เป็น​ตน

ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​มา​พบ​กับ​เชฟ​แด​เนีย​ล หน่ึง​ใน​เชฟ​ของ “The Stars of Italy in Bangkok” ณ หอง​อาหาร​เดอะ​

ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม แอนด​ บาร​ ใน​วัน​ที่​ 10 – 12 ตุลาคม​ 2​562 ราคา​เริ่ม​ตน​ที่​ 2​,790 บาท​ ++ ตอ​ทา​น ​สําหรับ

อาหาร​มื้อ​คํ่า 5 คอรส​ และ​ 2​,380 บาท​ ++ ตอ​ทา​น ​สําหรับ Sunday brunch (ใน​วัน​อาทิตย​ที่​ 13 ตุลาคม​ 2​562)

นอกจาก​น้ี​ เชฟ​ทัง้​หา​จะ​ปรุง​อาหาร​คํ่ามื้อ​พิเศษ​แสน​อรอย​ใน​คืน​งาน​เปิด​ตัว​ ณ หอง​อาหาร​รอ​สซิ​นี​ส โรงแรม​เชอ​รา​ตัน​

แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท ใน​วัน​พุธ​ที่​ 9​ ตุลาคม​ 2​562

– โปร​โม​ชัน่ Early Bird รับ​สวน​ลด​ 30% หาก​จอง​กอน​วัน​ที่​ 1 ตุลาคม​ 2​562

– สมา​ชิ​กแมริ​ออ​ทบ​อนว​อยและ​สมาชิก​คลับ​แมริ​ออ​ทรับ​สวนลด​ตาม​ปก​ติ

– แขก​ทุก​ทาน​ที่​ไป​รวม​รับ​ประทาน​อาหาร​มาก​กวา​ 1 หอง​อาหาร​ใน​ชวง​เวลา​ของ​โปร​โม​ชัน่ ​จะ​ได​รับ​อาหาร​ฟรี​ทัน​ที​ 1

คอรส​ โดย​ลูกคา​ตอง​แสดง​ใบ​เสร็จ​จาก​หอง​อาหาร​ที่​แลว​ เมื่อ​ไป​ถึง

หอง​อา​หาร​ เดอะ​ ดิสทริค​ท กริ​ลล รู​ม แอนด​ บาร​ ตัง้​อยู​บริเวณ​ชัน้​ 2​ ของ​โรง​แรม​แมริ​ออ​ท กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท เปิด

ให​บริการ​อาหาร​คํ่าทุก​วัน​ ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 น.​ – 23.​00 น.​ และ​ซัน​เดย​ บรัน​ช ทุก​วัน​อา​ทิต​ย ตัง้แต​เวลา​ 11.​30 น.​

– 15.​00 น.​ สอบถาม​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ กรุณา​ติด​ตอ​ 02 797 0000 หรือ​อีเมล​มา​ที่
diningbangkok@marriott.com


