
เปิด​ตํานาน​เป าฮือ้​เมนู​ฮองเต​ กับ​โปร​โม​ชั่น

“Abundant Abalone” ที่​ ไช​นา​ เท​เบิล้

หอง​อา​หาร​ ไช​นา​เท​เบิล้ใน​เวนิ​วส โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ เทศกาล​แหง​ความ​อรอย​ของ​ฤดู​หอย​เป า​ฮื้อ​

กับ​โปร​โม​ชัน่ “Abundant Abalone” ดวย​เมนู​อาหาร​จีน​รส​เลิศ​มาก​มาย​ โดย​มี​จาน​เด็ด​เป็น​เมนู​เป าฮื้อ​แสน​อรอย​ที่

สูตร​กวางตุง​ตน​ตําหรับ​ ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​โดย​ เชฟ​ บรู​ซ ฮุย พอ​ครัว​ประจําหอง​อาหาร​ที่​พรอม​รังสรรค​ความ​อรอย

เพื่อ​คุณ​ตลอด​เดือน​กัน​ยาย​นน้ี

เป าฮื้อ​ถือ​เป็น​อาหาร​รส​เลิศ​ที่​ทัว่​โลก​ยอมรับ​และ​เป็น​วัตถุดิบ​หลัก​ใน​วัฒนธรรม​อาหาร​จีน​ชัน้​สูง​ โดย​เชื่อ​วา​มี​คุณสมบัติ

เพิ่ม​พลัง​ที่​ดี​เยี่ยม​ โดย​หลาย​คน​เชื่อ​วาการ​รับ​ประทาน​หอย​เป าฮื้อ​จะ​นํามา​ซึ่ง​โชค​ดี​ และ​ดวย​เน้ือ​สัมผัส​ที่​แนน​และ

เนียน​ละเอียด​คลาย​เน้ือ​สัตว​ จึง​มัก​กลาว​กัน​วา​เป าฮื้อ​มี​รสชาติ​คลาย​หอย​เชลล​หรือ​หอย​พัด​ และ​มี​เน้ือ​สัมผัส​คลาย​กับ

ปลา​หมึก​ ซึ่ง​ทําให​หอย​แสน​อรอย​ชนิด​น้ี​มัก​เป็น​เมนู​พิเศษ​ขึ้น​โตะ​ใน​งาน​เลีย้ง​สังสรรค​หรือ​งาน​สําคัญ​ใน​โอกาส​พิเศษ​

อาทิ​ ใน​วัน​ตรุษ​จี​น ​เป็น​ตน

เชฟ​บรู​ซ ฮุย พอ​ครัว​ชาว​จีน​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ชนิด​น้ี​ นํามา​รังสรรค​เป็น​อาหาร​จีน​สไต​สกวางตุง

สูตร​พิเศษ​เพื่อ​สื่อ​ถึง​ “ม​รด​กแหง​รสชาติ​ชัน้​สูง​” ใน​แบบ​รวม​สมัย​ที่​เต็ม​อิ่ม​ดวย​รสชาติ​ดัง่​ขุมทรัพย​จาก​ทอง​ทะเล​ โปร

โม​ชัน่เมนู​เป าฮื้อ​พรอม​นําเสนอ​ที่​หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ ตัง้​แต​ 1-30 กันยายน​ 2​560 บริการ​ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ

คํ่า ดวย​ราคา​เริ่ม​ตน​จาน​ละ​ 860 บาท​++ โดย​เป็น​อาหาร​จาน​ใหญ​ที่​สามารถ​ลิม้​รสชาติ​รวม​กัน​หรือ​อิ่ม​อรอย​ได​แบบ

สวน​ตัว

หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ บริการ​มื้อ​อาหาร​จีน​แบบ​รวม​สมัย​ภาย​ใต​บรรยากาศ​ที่​หรูหรา​และ​โปรง​สบาย​ตา​ เหมาะ

สําหรับ​การ​สังสรรค​ใน​มื้อ​อรอย​ทัง้​กับ​มิตร​สหาย​ ครอบ​ครัว​ หรือ​เพื่อน​รวม​งาน​ พ​รอม​บริการ​หอง​อาหาร​สวน​ตัว​ คุณ​จะ

ได​ลิม้​รส​เมนู​ชัน้​เลิศ​มาก​มาย​ ทัง้​ถัง่​เชา​ตุน​กับ​เป าฮื้อ​และ​ซุป​เห็ด​มัตซึทา​เกะ​แบบ​จี​น ​หรือ​เป าฮื้อ​อบ​กับ​ปลาหมึก​ใน

น้ําซุป​สกัด​สี​ทอง​ นอกจาก​น้ี​ ยัง​มี​เมนู​เป าฮื้อ​ที่​สรางสรรค​ใหม​อยาง​เป าฮื้อ​อบ​กับ​หัว​หอม​ใน​หมอ​หิน​รอน​ และ​เมนู​เน้ือ

ไก​กับ​เป า​ฮื้อ​ รวม​ถึง​เมนู​ตน​ตําหรับ​ชัน้​เลิศ​อยาง​เป าฮื้อ​อบ​เกลือ​และ​ฟาง​ขาว​ เดือน​กันยายน​น้ี​จึง​เป็น​ชวง​เวลา​ที่​ดี​ที่สุด

ของ​เหลา​นัก​ชิม​ตัว​จริง​สําหรับ​การ​สัมผัส​ความ​เต็ม​อิ่ม​แหง​รสชาติ​กับ​โปร​โม​ชัน่ “Abundant Abalone” ที่​หอง​อาหาร

ไช​นา​ เท​เบิล้

เดโบ​รา​ห ไฮนส ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ กลาว​วา​ “ทีม​ครัว​ของ​หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ มี

พรสวรรค​การ​ปรุง​อาหาร​ใน​ระดับ​สูง​ โดย​เฉพาะ​เชฟ​บรู​ซ ฮุย ซึ่ง​มี​ทัง้​ทักษะ​ องค​ความ​รู​ และ​ความ​คิด​สราง​สรรค​ ใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%8b%e0%b8%b2%e0%b8%ae%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ae/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%8b%e0%b8%b2%e0%b8%ae%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ae/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b8%99%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%8b%e0%b8%b2%e0%b8%ae%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ae/


การ​สราง​ความ​ประหลาด​ใจ​และ

ความ​พึง​พอใจ​แก​ลูกคา​ดวย​ผล​งาน​เมนู​ชัน้​เยี่ยม​อยู​เส​มอ​ และ​ดวย​การ​ใช​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​อยาง​หอย​เป าฮื้อ​ใน​โปร​โม

ชัน่ครัง้​น้ี​ ลูกคา​จะ​ได​พบ​ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​อัน​แสน​มหัศจรรย​ที่​พวก​เขา​ไม​เคย​สัมผัส​ที่ไหน​มา​กอน​อยาง​แน

นอน​”

เกี่ยว​กับ​ ไช​นา​ เท​เบิล้

หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ นําเสนอ​บริการ​อาหาร​จีน​กวางตุง​และ​อาหาร​จีน​พื้น​บาน​ใน​สไตล​ที่​สวยงาม​รวม​สมัย​ ภาย​ใต

การ​ตกแตง​ที่​สวยงาม​ซึ่ง​มี​ทัง้​โซน​โตะ​อาหาร​รวม​ที่​ให​บรรยากาศ​อบอุน​เป็น​กัน​เอง​ และ​โซน​หอง​อาหาร​สวน​ตัว​ที่​ให

ความ​รูสึก​หรูหรา​ยิ่ง​ขึ้น​ โดย​มี​บริการ​ติ่มซํามื้อ​กลาง​วัน All You Can Eat Dim Sum ทุก​วัน​ สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ

มื้อ​คํ่ามี​บริการ​ทัง้​แบบ​อาหาร​ชุด​และ​อาหาร​ตาม​รายการ​เมนู​ และ​อีก​หน่ึง​ความ​โดด​เดน​ของ​หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้

คือ​บาร​บริการ​อาหาร​ 2​ จุด​ ซึ่ง​บริการ​เมนู​ติ่มซําสด​ใหม​แบบ​แฮนด​เมด​และ​ชา​สมุนไพร​จีน​นานา​ชนิด​ หอง​อาหาร​ไช​นา​

เท​เบิล้ ตัง้​อยู​บน​ชัน้​ 3 โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ บริเวณ​สี่​แยก​อโศก​มน​ตรี​ สามารถ​เดิน​ทาง​ได​อยาง​สะดวก

สบาย​ดวย​รถไฟ​ฟ า​บีที​เอ​สและ​รถไฟ​ฟ า​เอ็มอ​ารที​ ให​บริการ​มื้อ​อาหาร​กลาง​วัน​วัน​จันทร​ – ศุกร​ เวลา​ 11.​30 – 14.​30

น.​ สวน​วัน​เสาร​-อ​าทิต​ย เวลา​ 11.​30 – 15.​30 น.​ และ​มื้อ​อาหาร​คํ่าทุก​วัน​ เวลา​ 18.​30 – 22.​30 น.​ ดูรา​ยล​ะเอียด

เพิ่ม​เติม​ที ่venuesbkk.com อี​เม​ล info.bangkok.blu@radisson.com หรือ​โทร​ศัพท​ +66(0) 2 302 3333

เกี่ยว​กับ​เวนิ​วส

เวนิ​วสคือ​แหลง​รวม​ราน​อาหาร​และ​บาร​เครื่อง​ดื่ม​ 6 แหง​ใน​บรรยากาศ​ไม​ซํ้าใคร​ นําเสนอ​ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร

และ​ความ​บันเทิง​รูป​แบบ​ใหม​แก​ลูกคา​ทัง้​ชาว​ไทย​และ​ชาว​ตาง​ชาติ​ใน​กรุง​เทพ​ฯ เพื่อ​มอบ​ความ​รื่นรมย​ดวย​เมนู​อาหาร

ที่​เป่ียม​ดวย​ความ​คิด​สรางสรรค​ระดับ​เวิลด​คลาส​ กิจกรรม​สังสรรค​ที่​นา​จด​จํา ทามกลาง​ทัศนียภาพ​อัน​นา​ประทับ​ใจ​

ตัง้​อยู​ใน​โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ ใจกลาง​ยาน​ธุรกิจ​บน​ถนน​สุขุม​วิ​ท เมื่อ​กาว​เขา​สู​ภาย​ใน​ ผู​มา​เยือน​จะ

รูสึก​เสมือน​เขา​สู​การ​ผจญ​ภัย​ใน​โลก​แหง​รสชาติ​และ​สีสัน​อัน​เป่ียม​เสนห​ นับ​ตัง้แต​เลา​นจชัน้​ลาง​ เรื่อย​มา​จนถึง​ราน

อาหาร​บน​ชัน้​ 2​, 3, 28 และ​ 2​9 และ​ปิด​ทาย​ดวย​ บรู​วสกี้​ รู​ฟท็อปเบียร​บาร​บน​ชัน้​ 30 หาก​ตองการ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม

เติม​ กรุณา​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซ​ต www.radissonblu.com/plazahotel-bangkok

ติดตอ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​:

รัก​ษณิา สุ​ภัททนันท​กุล

มิ​ดา​ส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล

อี​เมล: ruksina@midas-pr.com

โทร​: 080-304-8870

เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com

ผุ​สดี​ แตง​งาม

ผู​จัดการ​ฝ าย​ประชา​สัมพันธ​ และ​ สื่อสาร​การ​ตล​าด



โรง​แรม​ เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

อี​เมล: ptangngam@radisson.com

โทร​ศัพท​: +66 302 3496

เว็บ​ไซ​ต: www.venuesbkk.com


