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เบน แอนด เจอรรีส ประเทศไทย ขยายความสุข เอาใจคอไอศกรีม เปิดสาขาใหม

ใจกลางกรุงเทพฯ ณ เอ็มควอเทียร

กรุงเทพฯ/ 18 เมษายน 60 – เบน แอนด เจอรรีส ประเทศไทย เดินหน าเอาใจคอไอศกรีมตอนรับฤดูรอน เปิดตัว

สาขาใหมใจกลางกรุงเทพฯ ณ ศูนยการคา ดิ เอ็มควอเทียร หวังเพิ่มทางเลือกในการพบปะกับแฟนไอศกรีม

นางสาวทิพวรรณ ตัง้วัฒนวรกุล ผูจัดการผลิตภัณฑ เบน แอนด เจอรรีส ประเทศไทย กลาววา “หลังจากเปิด

ตัวอยางเป็นทางการในประเทศไทยเมื่อปี 2559 เบน แอนด เจอรรีส ประเทศไทย ก็ไดเดินหน าสงตอความสุขแบบ

ฉบับไอศกรีมอัดแนนดวยสิ่งดีๆ ดวยการจัดกิจกรรม Free Cone Day เพื่อขอบคุณแฟนๆ เมื่อตนเดือนเมษายนที่

ผานมา และเรายังไดขยายความสุขเพิ่มขึ้นอีก ดวยการเปิดตัวรานไอศกรีมเบน แอนด เจอรรีส สาขาที่ 2 ณ ชัน้ G

ศูนยการคา ดิ เอ็มควอเทียร โดยยังคงรูปแบบของการเป็นรานไอศกรีมแหงความสุข ที่อัดแนนไปดวยสิ่งดีๆ ใหกับ

ทุกคน”

“รานเบน แอนด เจอรรีส สาขา ดิ เอ็มควอเทียร เป็นรูปแบบของรานขนาดเล็ก ออกแบบภายใตคอนเซ็ปทฟารมวัว

ที่มีทุงหญาและทองฟ าเป็นแรงบันดาลใจ จุดเดนอยูที่เพดานของรานที่ดีไซนเป็นลักษณะกอนเมฆ เพื่อสื่อถึงทองฟ า

พรอมตกแตงบรรยากาศรานดวยภาพกราฟิกภูเขาใหเหมือนกับมานัง่ทานอยูในฟารม โดยเลือกใชวัสดุจากไมมาเป็น

องคประกอบสําคัญ และแมวาจะเป็นรานคาขนาดเล็ก แตเราก็ตองการใหลูกคาไดมีชวงเวลาในการพบปะสังสรรค ดัง

นัน้ รานเบน แอนด เจอรรีส สาขา ดิ เอ็มควอเทียร จึงไดจัดพื้นที่สําหรับลูกคาใหไดนัง่รับประทานไอศกรีมเป็น

เคานเตอรบารเล็กๆ และเลือกใชเกาอี้สตูลลายวัวมาเป็นลูกเลน ใหเหมือนไดนัง่อยูในฟารมขนาดยอมนัน่เอง”

นางสาวทิพวรรณกลาวเสริม

ในสวนของไอศกรีมนัน้ เบน แอนด เจอรรีสยังคงนําเสนอไอศกรีม 12 รสชาติ ใหเลือกลิม้ลองตามความชอบ ไดแก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%97/


Chocolate Chip Cookie Dough ไอศกรีมรสวานิลลา ผสมกับชิน้ช็อคโกแลตชิปและแป งคุกกี้โด Chocolate

Fudge Brownie™ ไอศกรีมช็อคโกแลต อัดแนนดวยชิน้ขนมบราวน่ีเต็มคํา Phish Food® ไอศกรีมรสช็อคโกแลต

ผสมมารชเมลโล คาราเมล และชิน้ช็อคโกแลตรูปปลา Cherry Garcia® ไอศกรีมรสเชอรรี ผสมเน้ือเชอรรี และชิน้

ช็อคโกแลต Chunky Monkey® ไอศกรีมรสกลวย ผสมชิน้ช็อคโกแลตและวอลนัท Strawberry Cheesecake ไอ

ศกรีมสตรอเบอรรีชีสเคก ผสมเน้ือสตรอเบอรรีและเกรแฮมแครกเกอร Caramel Chew Chew ไอศกรีมรสคาราเมล

ผสมคาราเมลสเวิรล และชิน้คาราเมลเคลือบช็อคโกแลต Cinnamon Buns® ไอศกรีมรสคาราเมล ผสมแป งซินนา

มอนบัน และซินนามอนสเวิรล Fairly Nuts ไอศกรีมรสคาราเมล ผสมอัลมอนดพราลีน และคาราเมลสเวิรล Mint

Chocolate Chunk™ ไอศกรีมรสมิน้ท ผสมชิน้ช็อคโกแลต Peanut Butter Cup ไอศกรีมพีนัทบัตเตอร ผสมพี

นัทบัตเตอรคัพ และ Vanilla ไอศกรีมรสวานิลลาเน้ือเนียนนุมจากวานิลลาแฟรเทรด

หรือลูกคาสามารถเลือกเป็นเมนูไอศกรีมซันเดย อาท ิHot Fudge หรือ Caramel Sauce Sundae ราดดวยฮ็อทฟัดจ

หรือซอสคาราเมลและวิปครีมสด Brownie Special ที่มีบราวน่ีสดบนไอศกรีม Cookie Cookie Sundae™ ทานกับ

คุกกี้อบสดใหมสองชิน้โต หรือ Banana Fudge Royal ไอศกรีมสองรสชาติและกลวย สําหรับเมนูเครื่องดื่ม ก็จะมี

เมนูมิลคเชค ที่สามารถเลือกหน าไดเองและมาผสมกับไอศกรีมรสชาติที่ชอบ ไมวาจะเป็น Addicted to

Chocolate™ จากไอศกรีม Chocolate Fudge Brownie หรือถาชอบความหอมของสตรอเบอรี่ก็เลือก Therapy

Strawberry Cheesecake™ นอกจากนัน้หน ารอนน้ียังขอแนะนําเมนู Chocolate Mint Shake ที่ผสมไอศกรีม

Mint Chocolate Chunk เพื่อความสดชื่น

คอไอศกรีมสามารถแวะเขามาเลือกรับประทานไอศกรีมอัดแนนดวยสิ่งดีๆ ตามเมนูที่ชื่นชอบไดที่ “รานไอศกรีมเบน

แอนด เจอรรีส สาขา ดิ เอ็มควอเทียร” ณ ชัน้ G ศูนยการคา ดิ เอ็มควอเทียร (สถานีรถไฟฟ า BTS พรอมพงษ) เปิด

ใหบริการตัง้แต 10:00 น. –22:00 น. สอบถามขอมูลเพิ่มเติมทีw่ww.benjerry.co.th
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# # #
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สุเมธ กาญจนพันธุ (เดียร) โทร 095-253-6542 อีเมล: sumet.k@deeristic.com

ฐาณัชชา อวนออน (อน) โทร 094-669-6442/095-361-4000 อีเมล: thanatcha.a@deeristic.com


