
เบท​าโก​รตอกยํา้ผูนําตลาด​ไข​ไก​คุณ​ภาพ​พรี​เมี่​ยม​

โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​ผาน​ครบ​ 3 มาตรฐาน

คุณภาพ​จาก​กรม​ปศุสัตว​เป็น​ราย​แรก​ใน​ประเทศ​ไทย

เบท​าโกรย​กระ​ดับ​มาตรฐาน​กระบวนการ​ผลิต​ไข​ไก​คุณภาพ​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ตัง้แต​ตนทาง​การ​ผลิต​     โดย​

โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​ ผาน​การ​รับรอง​ครบ​ 3 มาตร​ฐาน Q-Mark, GMP และ HACCP มาตรฐาน​สง

ออก​ จาก​กรม​ปศุสัตว​เป็น​ราย​แรก​ของ​ไทย

 

กรุง​เทพ​ฯ (8 พ.​ย.​55) – นาย​สัตว​แพทย​ทฤษดี​ ชาวสวน​เจ​ริญ อธิบดี​กรม​ปศุ​สัตว​ เป็น​ประธาน​ใน​งาน​มอบ

ประกาศนียบัตร​รับรอง​คุณภาพ​โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก Q-Mark, GMP และ HACCP มาตรฐาน​สง​ออก​ ให​กับ​

บริษทั​ เบท​าโก​ร เอ​ก แพคกิง้​ จํากัด​ โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​ใน​เครือ​เบท​าโก​ร โดย​มี นาย​วสิ​ษฐ แต​ไพสิฐ​พง

ษ           รอง​กรรมการ​ผู​จดัการ​ใหญ​บรหิาร​ เครอื​เบท​าโก​ร เป็น​ผรูบั​มอบ​ ณ หอง​ประ​ชมุ​ อาคาร​ชยั​อศัว​รกัษ​ กรม​ปศุ​สตั

ว
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นาย​วสิ​ษฐ กลาว​วา​ เครือ​เบท​าโก​รให​ความ​สําคัญ​ใน​เรื่อง​นโยบาย​ความ​ปลอดภัย​ดาน​อา​หาร (Food Safety) และ​คุณ

ภาพ (Food Quality) มา​อยาง​เครงครัด​และ​ตอ​เน่ือง​ โดย​เฉพาะ​ผลิตภัณฑ​ไข​ไก​ที่​มุง​เนน​การ​คง​ความ​สด​ สะ​อาด​

ปลอด​ภัย​ มัน่ใจ​ได​ทุก​กระบวนการ​ผลิต​ ตัง้แต​ตนทาง​จาก​ฟารม​จนถึง​มือ​ผู​บริโภค​ จึง​ได​กอ​ตัง้​ บริษทั​ เบท​าโก​ร เอ​ก

แพคกิง้​ จํากัด​ เพื่อ​ดําเนิน​ธุรกิจ​ผลิต​และ​จําหนาย​ไข​ไก​คุณ​ภาพ​ โดย​มี​โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​ ตัง้​อยู​ที่​อําเภอ​    

คลอง​หล​วง​ จังหวัด​ปทุม​ธานี

โรงงาน​แหง​น้ี​ถือ​เป็น “โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​” ที่​ใหญ​และ​ทัน​สมัย​ที่สุด​ของ​เครือ​เบท​าโก​ร มี​มูลคา​การ​ลงทุน​กวา​

50 ลาน​บาท​ โดย​นําเทคโนโลยี​เครื่อง​คัด​ไข​ที่​ทัน​สมัย​และ​ได​มาตรฐาน​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​เขา​มา​ใช​กับ​กระบวนการ

ผลิต​ไข​ไก​คุณ​ภาพ​ ซึ่ง​ไข​ทุก​ฟอง​จะ​ผาน​ระบบ​สายพาน​อัตโนมัติ​ตัง้แต​ขัน้​ตอน​การ​ลาง​ทําความ​สะอาด​และ​ปัด​แหง​ดวย

แปรง​พิเศษ​ ตรวจ​รอย​แตก​ราว​ที่​ไม​สามารถ​มอง​เห็น​ได​ดวย​ตา​เปลา​ ผาน​การ​ฆา​เชื้อ​โรค​ดวย​รังสี​อัลตรา​ไว​โอ​เล็ต

มัน่ใจ​ได​วา​ปลอดภัย​จาก​เชื้อ​ไข​หวัด​นก​ 100% จาก​นัน้​บรรจุ​ดวย​เครื่องจักร​อัตโนมัติ​ภาย​ใต​บรรจุ​ภัณฑ​ที่​ปิด​อยาง

แนน​หนา​ โดย​ไม​ได​รับ​การ​สัมผัส​จาก​มือ​คน​เพื่อ​ป องกัน​เชื้อ​โรค​เขา​ โรงงาน​แหง​น้ี​มี​ความ​ปลอดภัย​สูง​ เพราะ​ได​ถูก

ออกแบบ​ผัง​โรงงาน​โดย​กัน้​แบง​สวน​วัตถุดิบ​กอน​ลา​ง (Pre-Wash) ซึ่ง​กําหนด​ให​เป็น Low Care Zone และ​สวน​คัด
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และ​บร​รจุ (Grading & Packing) ซึ่ง​กําหนด​ให​เป็น High Care Zone แยก​ออก​จาก​กัน​อยาง​ชัด​เจ​น ​ทัง้​ประตู​ทาง

เขา​-อ​อก​ พื้นที่​ผลิต​ และ​พนักงาน​ซึ่ง​ตอง​เปลี่ยน​ชุด​เครื่อง​แบบ​ อุปกรณ​ตางๆ​ กอน​ผาน​เขา​สู​พื้น​ที่​ เพื่อ​ป องกัน​การ​ปน

เป้ือน​ขาม​ของ​เชื้อ​จุ​ลิ​นท​รี​ย (Cross Contamination)

“สิ่ง​สําคัญ​ที่​ทําให​ไข​ไก​เบท​าโก​รมี​คุณภาพ​สูง​ เพราะ​เรา​มี​การ​ควบคุม​ความ​ปลอดภัย​ใน​การ​บริโภค​ ให​ไข​สด​ปลอด​จาก

เชื้อ​ซัลโม​เนลลา (Salmonella sp.) ซึ่ง​กอ​ให​เกิด​พิษ​ใน​ระบบ​ทาง​เดิน​อา​หาร​ โดย​ควบคุม​ตัง้แต​พันธุ​สัตว​ อาหาร​สัตว​

และ​กระบวนการ​เลีย้ง​ และ​ที่​สําคัญ​มาก​อีก​ดาน​คือ​ การ​คง​ความ​สด​ สะ​อาด​ ปลอด​ภัย​ เพราะ​เรา​ใช​ระบบ​ควบคุม

อุณหภูมิ​ของ​การ​จัด​เก็บ​และ​การ​ขน​สง (Cold Chain Management) ตัง้แต​ฟารม​ไก​ตน​ทาง​ มา​สู​กระบวนการ​ผลิต

ใน​โรงงาน​จนถึง​จุด​จําหนาย​ ที่​อุณห​ภู​มิ​ 4-10 องศา​เซลเซียส​ ดัง​นัน้​ คา​ความ​สด​ของ​ไข​เบท​าโกร (Haugh Unit) จึง

มากกวา​ไข​ทัว่ไป​ใน​ทอง​ตลาด​ ซึ่ง S-Pure เป็น​แบรนด​เดียว​ของ​ไทย​ที่​มี​กระบวนการ​เก็บ​รักษา​ความ​สด​ซึ่ง​เป็น

มาตรฐาน​ที่​ประเทศ​แถบ​อเมริกา​และ​ยุโรป​ใช​กําหนด​คุณภาพ​การ​ขนสง​ไข​ไก​” นาย​วสิ​ษฐกลา​ว

 

 

 

อน่ึง​ เบท​าโก​ร เอ​ก แพคกิง้​ เป็น​โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​ที่​ได​รับ​การ​รับ​รอง GMP และ HACCP มาตรฐาน​สง​ออก​

และ​ปัจจุบัน​ได​ผาน​การ​รับรอง​มาตร​ฐาน​ตัว Q  (Q-Mark)  ซึ่ง​เป็น​มาตรฐาน​รับรอง​คุณภาพ​โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก

ที่​กรม​ปศุสัตว​ประกาศ​ใช​ลา​สุด​ เพื่อ​ตองการ​ยก​ระดับ​มาตรฐาน​โรงงาน​คัด​และ​บรรจุ​ไข​ไก​ของ​ไทย​ การ​ผาน​รับรอง

ครบ​ทัง้​ 3 มาตรฐาน​คุณภาพ​เป็น​ราย​แรก​ของ​ประเทศ​ไทย​ จึง​ถือ​เป็นการ​ยก​ระดับ​มาตรฐาน​กระบวนการ​ผลิต​ทัง้

Supply Chain ตัง้แต​ฟารม​ไก​ตนทาง​จนถึง​มือ​ผู​บริโภค​ เพิ่ม​ความ​มัน่ใจ​ใน​คุณภาพ​ของ​กระบวนการ​คัด​ไข​และ

คุณภาพ​ไข​ไก​เครือ​เบท​าโก​ร โดย​เฉพาะ​ไข​ไก​คุณภาพ​สูง​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ แบ​รน​ด “เอ​ส-​เพี​ยว” (S-Pure) และ​ ไข​ไก

อนามัย​      แบ​รน​ด “ไฮเอ​ก” (HyEGG) ที่​เหนือ​กวา​มาตรฐาน​และ​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​ระดับ​สาก​ล

 


