
เนียน​นวล​ น ุม​ลิน้​ดวย​เมนู​จาก​สาม​ปลา​ทะเล​น้ําลึก​

หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ คิสโสะ​ โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน

ด สุขุม​วิท

โดด​เดน​อยาง​เป็น​เอก​ลักษณ​ หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท ยัง​คง​คอน​เซ​ปตของ

หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​รสชาติ​ตน​ตํารับ​ ที่​เนน​เสิรฟ​เมนู​อาหาร​ญี่ป ุน​ตาม​ฤดู​กาล​ ซึ่ง​จะ​ให​คุณ​ได​สัมผัส​กับ​รสชาติ​ที่​ดี​ที่​สุด​ และ

ใน​ชวง​เดือน​พฤศจิกายน​ถึง​เดือน​ธันวาคม​น้ี​เชน​กัน​ ทาง​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ได​นําสาม​วัตถุดิบ​เลื่อง​ชื่อ​ดาน​ความ

อรอย​และ​ความ​หา​ยาก​ อยาง​เชน​ปลา​คิง​กิ ปลา​มังคฟิช และ​ปลา​ตา​เดียว​ สง​ตรง​มา​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​และ

นําสรางสรรค​เป็น​หลาก​เมนู​แสน​อรอย​จาก​ฝีมือ​เชฟ​ผู​มาก​ประสบการณ​ให​ได​ลิม้​ลอง​ความ​อรอย​แล​ว

“ปลา​คิง​กิ” (Kinki) เป็น​ปลา​สี​แดง​สด​ ที่​ได​จาก​ทะเล​น้ําลึก​ของ​ญี่ป ุน​ ซึ่ง​มี​ความ​พิเศษ​เพราะ​เป็น​ปลา​ที่​ไม​สามารถ​เพาะ

เลีย้ง​ได​ และ​มี​ราคา​แพง​ เน้ือ​ปลา​คิง​กิมี​รส​สัมผัส​ที่​น ุม​และ​แน​น ​มี​ไข​มัน​ที่​เป็น​ประโยชน​ตอ​รางกาย​มาก​มาย​ ซึ่ง​ได​ถูก

นํามา​ปรุง​เป็น​เมนู​เลิศ​รส​ตาม​แบบ​ฉบับ​ของ​เชฟ​ผู​เชี่ยวชาญ​โดย​เฉพาะ​เพื่อ​ให​ทุก​ทาน​ได​ลิม้​ลอง​เมนู​อัน​แสน​เลิศ​รส​

อาทิ​ ปลา​คิง​กิตม​ซีอิว๊​หวา​น ​ปลา​คิง​กิยาง​เก​ลือ​ เป็น​ตน

“ปลา​มังคฟิช” หรือ​ปลา​อัง​โก​ะ ที่​ได​รับ​สมญา​นาม​วา​เป็น​ “ฟัวก​รา​สแหง​ทอง​ทะเล​” ซึ่ง​ตาม​คอน​เซ​ปตของ​หอง​อา​หาร

คิสโสะ​ ที่​เนน​เสิรฟ​อาหาร​ญี่ป ุน​ตาม​ฤดูกาล​นัน้​ มังคฟิชตอง​กิน​กัน​ใน​ชวง​เดือน​ ธ.​ค.​ก.​พ.​ น่ี​แหละ​จึง​จะ​ได​รสชาติ​ที่​ดี​ที่

สุด​ ไม​วา​จะ​เป็น​เมนู​ปลา​มังคฟิชใน​หมอ​รอน​แบบ​ญี่ป ุน​ และ​เมนู​ปลา​มังคฟิชทอด​กร​อบ​ เสิรฟ​กับ​ซอส​เปรี้​ยว
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https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%99%e0%b8%a7%e0%b8%a5-%e0%b8%99%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%a1/


“ปลา​ตา​เดียว​” หรือ​ปลา​คา​เร เป็น​ปลา​ทะเล​เน้ือ​นุม​รส​ดี​ ที่​อุดม​และ​มาก​ดวย​คุณ​ประโยชน​และ​โปร​ตี​น ​ถูก​นํามา​ปรุง

แตง​เป็น​อาหาร​จาน​อรอย​หลาก​หลาย​ เชน​ปลา​ตา​เดียว​ตม​ซีอิว๊​ และ​ปลา​ตา​เดียว​ทอด​ ราด​ซอส​พริก​มิ​โสะ

สัมผัส​ความ​อรอย​ใน​รสชาติ​และ​บรรยากาศ​แบบ​ตน​ตํารับ​ญี่ป ุน​ที่​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ชัน้​ 8 โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​

แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.​30 น.​และ​มื้อ​เย็น​ 18.​00 – 22.​30

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 02 207 8000 หรือ​อี​เม​ล kisso.bangkok@westin.com

หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซต​คิสโซ​ะได​ที ่www.kissojapaneserestaurant.com และ​ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ ทาง
facebook.com/kissobangkok


