
เนียนนวล น ุมลิน้ดวยเมนูจากสามปลาทะเลน้ําลึก

หองอาหารญี่ป ุน คิสโสะ โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรน

ด สุขุมวิท

โดดเดนอยางเป็นเอกลักษณ หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท ยังคงคอนเซปตของ

หองอาหารญี่ป ุนรสชาติตนตํารับ ที่เนนเสิรฟเมนูอาหารญี่ป ุนตามฤดูกาล ซึ่งจะใหคุณไดสัมผัสกับรสชาติที่ดีที่สุด และ

ในชวงเดือนพฤศจิกายนถึงเดือนธันวาคมน้ีเชนกัน ทางหองอาหารญี่ป ุนคิสโสะไดนําสามวัตถุดิบเลื่องชื่อดานความ

อรอยและความหายาก อยางเชนปลาคิงกิ ปลามังคฟิช และปลาตาเดียว สงตรงมาจากประเทศญี่ป ุนและ

นําสรางสรรคเป็นหลากเมนูแสนอรอยจากฝีมือเชฟผูมากประสบการณใหไดลิม้ลองความอรอยแลว

“ปลาคิงกิ” (Kinki) เป็นปลาสีแดงสด ที่ไดจากทะเลน้ําลึกของญี่ป ุน ซึ่งมีความพิเศษเพราะเป็นปลาที่ไมสามารถเพาะ

เลีย้งได และมีราคาแพง เน้ือปลาคิงกิมีรสสัมผัสที่น ุมและแนน มีไขมันที่เป็นประโยชนตอรางกายมากมาย ซึ่งไดถูก

นํามาปรุงเป็นเมนูเลิศรสตามแบบฉบับของเชฟผูเชี่ยวชาญโดยเฉพาะเพื่อใหทุกทานไดลิม้ลองเมนูอันแสนเลิศรส

อาทิ ปลาคิงกิตมซีอิว๊หวาน ปลาคิงกิยางเกลือ เป็นตน

“ปลามังคฟิช” หรือปลาอังโกะ ที่ไดรับสมญานามวาเป็น “ฟัวกราสแหงทองทะเล” ซึ่งตามคอนเซปตของหองอาหาร

คิสโสะ ที่เนนเสิรฟอาหารญี่ป ุนตามฤดูกาลนัน้ มังคฟิชตองกินกันในชวงเดือน ธ.ค.ก.พ. น่ีแหละจึงจะไดรสชาติที่ดีที่

สุด ไมวาจะเป็นเมนูปลามังคฟิชในหมอรอนแบบญี่ป ุน และเมนูปลามังคฟิชทอดกรอบ เสิรฟกับซอสเปรี้ยว
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“ปลาตาเดียว” หรือปลาคาเร เป็นปลาทะเลเน้ือนุมรสดี ที่อุดมและมากดวยคุณประโยชนและโปรตีน ถูกนํามาปรุง

แตงเป็นอาหารจานอรอยหลากหลาย เชนปลาตาเดียวตมซีอิว๊ และปลาตาเดียวทอด ราดซอสพริกมิโสะ

สัมผัสความอรอยในรสชาติและบรรยากาศแบบตนตํารับญี่ป ุนที่หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ ชัน้ 8 โรงแรม เดอะ เวสทิน

แกรนด สุขุมวิท เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น.และมื้อเย็น 18.00 – 22.30

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 207 8000 หรืออีเมล kisso.bangkok@westin.com

หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโซะไดที ่www.kissojapaneserestaurant.com และติดตามขาวสารตางๆ ทาง
facebook.com/kissobangkok


