
เทศกาล​เมนู​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ ราชา​แหง​เห็ด​รส​เลิศ​ ที่​ เม

ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ | โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก

ตัง้แต​วัน​ที่​ 1 กัน​ยาย​น ​– 31 ตุลาคม​ พ​.​ศ.​ 2560 น้ี​ เชฟ​นิ​โค​ลิ​โน ลัลลา ​แหง​ เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ โฮ​เท​ล มิ​วส

แบ​งค็อก​ รวม​ตอนรับ​ฤดูกาล​แหง​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ ราชา​แหง​เห็ด​ พ​รอม​รังสรรค​หลาก​หลาย​เมนู​พิเศษ​หอม​กรุน​เลิศ​รส​ที่

ปรุง​จาก​เห็ด​พอ​รชิ​นี

ใน​ครัว​อาหาร​อิตาเลียน​ เห็ด​พอ​รชิ​นี​นัน้​เป็น​ที่​นิยม​อยาง​มาก​ใน​การนํามา​ใช​เป็น​วัตถุดิบ​หลัก​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​เมนู

ตางๆ​ เพื่อ​ให​ได​รสชาติ​หวาน​กรุบ​และ​มี​กลิ่น​หอม​ที่​เป็น​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ ที่​ เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ คน​รัก​เห็ด

พอ​รชิ​นี​จะ​ได​อิ่ม​อรอย​ไป​กับ​เมนู​สลัด​เห็ด​พอ​รชิ​นี​และ​ผัก​ร็อก​เก็​ต ผสม​ดวย​แฮม​กรอบ​และ​ชีส​พา​เม​ซาน (Porcini

salad with rocket, crispy speck ham and Parmesan cheese) และ​เมนู​ครีม​มัน​ฝรัง่​และ​ครีม​มัน​หวา​น ​ผสม

ดวย​ฟอง​ดู​ชีส​คา​ชิ​โอ​คา​วัลโล ​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ และ​เบคอน​กรุบ​กรอ​บ (twist of cream yellow and purple potato,

caciocavallo cheese fondue, porcini mushroom and crispy bacon) นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​อีก​หลาย​หลาย​เมนู​ที่​ได​รับ

แรง​บันดาล​ใจ​จาก​การนําเห็ด​พอ​รชิ​นี​มา​เป็น​สวน​ผสม​สําคัญ​ใน​การ​ปรุง​ อาทิ​ เมนู​หอย​เชลล​ยาง​ เสิรฟ​พรอม​เห็ด​พอ​รชิ

นี​ผัด​น้ํามัน​ เห็ด​ทรัฟเฟิล และ​ซอส​มัน​ฝรัง่​ชุม​ครีม (Grilled Japanese scallop, sautéed porcini mushroom,

white truffle and creamy potato sauce) เมนู​ปลา​หิมะ​ทอด​กับ​เห็ด​พอ​รชิ​นี​เส​ริฟ์พรอม​ซอส​ไว​น (Snow fish pan

fried with porcini mushroom and wine sauce) เมนู​รา​วิ​โอ​ลี​โฮม​เมด​สอดไส​เห็ด​พอ​รชิ​นี​และ​ชีส​ริ​คอ​ตตา เสิรฟ

พรอม​ชีส​ทา​เรจจิ​โอ​ เห็ด​ทรัฟเฟิลด​ํา และ​ซอส​ไส​กรอ​ก (Homemade ravioli filled with porcini mushroom and

ricotta served with taleggio cheese, black truffle and sausage sauce) เมนู​เน้ือ​สัน​ใน​ยาง​ราด​ซอส​เห็ด​พอ​รชิ

นี​ เสิรฟ​พรอม​แพน​เคก​มัน​ฝรัง่​และ​บร็อคโค​ลี่​ผัด​น้ํามัน (Beef tenderloin with porcini mushroom sauce served

with potato cake and sautéed broccoletti) และ​อีก​มาก​มาย

เพลิดเพลิน​ไป​กับ​การ​รับ​ประทาน​หลาก​หลาย​เมนู​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ได​ใน​ราคา​เริ่ม​ตน​เพียง​จาน​ละ​ 460 บาท​++ นอกจาก​น้ี​

เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ยัง​นําเสนอ​ไวน​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ชัน้​เลิศ​นานา​ชนิด​ อีก​ทัง้​ไวน​นําเขา​คุณภาพ​เยี่ยม​ให

คุณ​ได​เลือก​ดื่ม​จับ​คู​กับ​เมนู​เห็ด​พอ​รชิ​นี​เพื่อ​ให​ได​รสชาติ​ที่​กลมกลอม​มาก​ขึ้น​อีก​ดวย

กา​รัน​ตี​ดวย​รางวัล​ชนะ​เลิศ​หน่ึง​ใน​หอง​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​กรุง​เทพ​ฯ ถึง​สาม​ปี​ซอ​น ​เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ให

บริการ​อาหาร​จาก​แควน​ทัสคา​นี​รสชาติ​ตน​ตํารับ​ ภายใน​บรรยากาศ​อัน​สวย​งาม

พลาด​ไม​ได​กับ​หลาก​หลาย​เมนู​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ ราชา​แหง​เห็ด​รส​เลิศ​ได​ที่​ เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บา​ร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%b5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%b5/
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