
เทศกาล​อาหาร​ฮอกไกโด​ ณ หอง​อาหาร​ 2​2 คิทเชน​

แอนด​ บาร​ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ

โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ รวม​กับ​กลุม​โรง​แรม​ปริน๊ซ โฮเต็ล​ ประเทศ​ญี่ป ุน​ ภูมิใจ​เส​นอ​ “เทศกาล​อา​หาร​ ฮอกไกโด

” ระหวาง​วัน​ที่​ 2​4-26 พฤศจิกายน​ 2​560 ณ หอง​อาหาร​ 2​2 คิทเชน​ แอนด​ บาร​ เพื่อ​ตอนรับ​ฤดู​ใบไม​เปลี่ยน​สี​ โดย​

3 มาสเตอร​เชฟ​ จะ​บิน​ตรง​จาก​ญี่ป ุน​มา​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ชุด​พิเศษ​รสชาติ​ตน​ตํารับ​ฉบับ​ฮอกไกโด​แทๆ​ มา​ให​ชาว​กรุง

ได​ลิม้​รส​กัน​อยาง​เต็ม​อิ่ม

เชฟ​ทาน​แรก​ เชฟ​ฟุ​มิ​ฮิ​โร​ะ คะ​บะซา​วะ​ จาก​ซับ​โป​โร​ ปริน้​ซ โฮเต็ล​ ผู​มี​พรสวรรค​และ​มาก​ประสบการณ​ซึ่ง​จะ​มา

รังสรรค​อาหาร​ชุด​ที่​เสิรฟ​เป็น​ลําดับ​ตาม​ธรรมเนียม​ญี่ป ุน​ หรือ​ที่​รี​ยก​วา​ “ไค​เซ​กิ” โดย​เนน​วัตถุดิบ​ใน​ทอง​ถิ่น​ตาม​ฤดู

กาล​ นอกจาก​น้ี​ เชฟ​ฟุ​มิ​ฮิ​โร​ ยัง​มี​ความ​ชํานาญ​ใน​ศิลปะ​การ​ป้ัน​ซูชิ​โชว​อีก​ดวย

อาหาร​ญี่ป ุน​ นอกจาก​รสชาติ​ที่​อรอย​ลํ้าแลว​ การนําเสนอ​บน​จาน​อาหาร​ก็​โดด​เดน​ไม​แพ​กัน​ ใน​ครัง้​น้ี​เรา​ได​เชฟ​ชิน​อิจิ​

ฮา​นะ​บุ​สะ​ จาก​ฟู​รา​โน​ะ ปริน้​ซ โฮเต็ล​ ใน​ฮอกไกโด​ ที่​จะ​มา​รวม​สรร​สราง​เมนู​พิเศษ​ โดย​หยิบยก​ความ​ดัง้เดิม​และ

ความ​ทัน​สมัย​มา​ผสาน​กัน​อยาง​ลง​ตัว​ จน​ได​รส​สัมผัส​ของ​ทัง้​ความ​อรอย​และ​สุขภาพ​ดี​ โดย​ทัง้หมด​น้ี​เขา​ได​รับ​แรง

บันดาล​ใจ​จาก​เชฟ​โร​ะคุ​ซา​บุ​โร​ะ มิ​จิบ​ะ ซึ่ง​เป็น​เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ชาว​ญี่ป ุน​คน​แรก​ จึง​นํามา​ซึ่ง​การ​รังสรรค​ความ

สวยงาม​บน​จาน​อา​หาร

เชฟ​ทาน​สุดทาย​ที่​จะ​มา​โชว​ฝีมือ​ใน​เทศกาล​อาหาร​ครัง้​น้ี​ คือ​ เชฟ​ทา​คุ​ยะ​ ชิ​บา​ตะ​ จาก​ฮา​โก​ดา​เตะ​ โอ​มิ​นูมะ​ ปริน้​ซ

โฮเต็ล​ ซึ่ง​เป็น​บุตร​ชาย​ของ​เชฟ​ผู​เชี่ยวชาญ​การ​ทําซู​ชิ​ เขา​มี​ความ​สาม​รถ​พิเศษ​ใน​การ​เลือก​ใช​วัตถุดิบ​ของ​ฮอกไกโด​

นํามา​ปรุง​อาหาร​อยาง​พิถีพิถัน​ โดย​ใสใจ​ใน​ทุก​ราย​ละ​เอียด​ ไม​วา​จะ​เป็น​รสชาติ​อา​หาร​ หรือ​การ​บริการ​ที่​ทําให​ลูกคา​พึง

พอใจ​สูง​สุด

“เทศกาล​อาหาร​ฮอกไกโด​” เพื่อ​ตอนรับ​ฤดู​ใบไม​เปลี่ยน​สี​ พ​รอม​จะ​ให​ลิม้​รส​กัน​ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​เย็น​ ตัง้แต​วัน​ที่​

2​4-26 พฤศจิกายน​ศก​น้ี​ ณ หอง​อาหาร​ 2​2 คิทเชน​ แอนด​ บา​ร

วัน​ศุกร​ที่​ 2​4 และ​เสาร​ที่​ 2​5 พฤศจิกายน​ 2​560: อาหาร​ชุด​มื้อ​กลาง​วัน​ ทาน​ละ​ 1,800 บาท​++ และ

ชุด​มื้อ​เย็น​ทาน​ละ​ 3,200 บาท​++

วัน​อาทิตย​ที่​ 2​6 พฤศจิกายน​ 2​560: อาหาร​ชุด​มื้อ​บรัน้​ช ราคา​ทาน​ละ​ 2​,500 บาท​++

โปรด​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​โตะ​ได​ที่​ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ โทร​ 02 200 9000 ตอ​ 2​345 อี​เมล​ล:

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ae%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%84%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%94-%e0%b8%93-%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ae%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%84%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%94-%e0%b8%93-%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad/


dtbkdining@dusit.com เว็บ​ไซ​ต: www.dusit.com/dtbk, www.facebook.com/dusitthani


