
เทศกาล​อาหาร​ญี่ป ุน​ อรอย​รส​ตน​ตํารับ​โดย​เชฟ​จาก

ประเทศ​ญี่ป ุน​ ณ หอง​อา​หาร​ฟีสท โรงแรม​รอยัล​ ออ

คิด​ เชอ​รา​ตัน

หอง​อา​หาร​ฟีสท โรงแรม​รอยัล​ ออ​คิด​ เชอ​รา​ตัน​ ได​รับ​เกียรติ​จาก​เชฟ​โท​โม​ฮิ​โก​ะ มิยา​โม​โต​ เชฟ​อาหาร​ญี่ป ุน​จาก

โรงแรม​เชอ​รา​ตัน​ ฮิ​โร​ชิ​มา​ บิน​ตรง​มา​จัด​เทศกาล​บุฟเฟต​อาหาร​ญี่ป ุน​แบบ​ตน​ตํารับ​แทๆ​ ระหวาง​วัน​ที่​ 9​ – 18

กันยายน​ 2​559น้ี​ เชฟ​โท​โม​ฮิ​โก​ะจะ​รังสรรค​อาหาร​ทุก​จาน​ดวย​ความ​พิถีพิถัน​ ตัง้แต​ขัน้​ตอน​การ​คัด​สรร​วัตถุ​ดิบ​ จนถึง

การ​ปรุง​ออก​มา​ให​ลูกคา​ได​สัมผัส​รสชาติ​ของ​วัตถุดิบ​ทุก​คํา อาทิ​ โซ​บะเย็น​ซอส​ชี​อิว๊น้ําผึ้ง​ เตาหู​และ​ผัก​ใน​ซุป​ดา​ชิ​ เน้ือ

ยาง​พรอม​น้ําจิม้​สูตร​พิเศษ​ ปลา​แซลมอน​ยาง​เนย​ ซู​ชิ​ ซา​ซิ​มิ​เน้ือ​ปลา​หวาน​สด​ ตบ​ทาย​ของ​หวาน​ดวย​เมนู​พิเศษ​อยาง

ชีส​เคก​ซู​เฟล​ โรล​ผล​ไม​ครีม​สด​ ที​รา​มิ​สุชา​เขียว​ พ​รอม​ซึมซับ​วัฒนธรรม​แสน​เรียบ​งาย​แฝง​ไป​ดวย​ความ​พิถีพิถัน​อัน

เป็น​เอกลักษณ​ของ​ชาว​ญี่ป ุน​สง​ตรง​ถึง​คุณ​…ที่​น่ี​…บรรยากาศ​ริม​แมน้ําเจา​พระ​ยา​… มื้อ​คํ่าทุก​วัน​ ณ หอง​อา​หาร​ฟีสท

ระหวาง​วัน​ที่​ 9​ – 18 กันยายน​ 2​559 18.​00 – 22.​00 น.​ รา​คา​ 1,250++บาท​/ทา​น ​โดย​ทุก​การ​ใช​จาย​ 2​,000 บาท​

รับ​สิทธิ ์​รวม​ลุน​ตัว๋​เครื่อง​บิน​ไป​-ก​ลับ​กรุงเทพฯ​สู​ ประเทศ​ญี่ป ุน​โดย​สาย​การบินไทย​ พ​รอม​หอง​พัก​!

รับ​สา​เก​ 1 กา​(เล็ก​) ฟรี​! เพียง​กด​ติดตาม​เป็น​เพื่อน​เพจ​ไลน​แอ​ทของ​โรง​แรม​ฯ โดย

พิมพ@ROSHERATONBANGKOK บัตร​สมา​ชิ​กสตา​รวู​ด พรี​เฟอร​ เกส​ต (Starwood Preferred Guest®) รับ

สิทธิ​พิเศษ​ทัน​ที!​ สวน​ลด​15% เฉพาะ​คา​อา​หาร

ราคา​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ บริการ​เรือ​รับ​สง​จาก​สถานี​รถไฟฟ า​สะพาน​ตากสิน​ถึง​โรงแรม​ฟรี​ทุก​ครึ่ง

ชัว่​โมง​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​ 0 2266 9214 อี​เมล​ล:

events.rosh@sheraton.com เฟส​บุค: https://www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ​ เว็บ​ไซ​ต:
www.royalorchidsheraton.com/th

ขอมูล​เชฟ​(สังเขป​)

เชฟ​โท​โม​ฮิ​โก​ะ มิยา​โม​โต​ เริ่ม​ทํางา​น ​ณ โรงแรม​เชอ​รา​ตัน​ ฮิ​โร​ชิ​มา​ใน​ปี​พ.​ศ.​2556 ใน​ตําแหนง​เชฟ​ เดอ ปา​รตี​ ของ

หอง​อา​หารMiyabi-Tei มี​ประสบการณ​และ​พรสวรรค​ใน​การ​สรางสรรค​น้ําชุ​ปแบบ​ญี่ป ุน​ หรือ​ ดา​ชิ​ ซึ่ง​เป็น​พื้น​ฐาน​ที่

สําคัญ​เป็น​อยาง​มาก​ใน​การ​ทําอาหาร​ญี่​ป ุน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad/

